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ปีที ่
ขั้นตอนการพัฒนา/แนวทางเบ้ืองต้น 

มาตรฐาน โมเดลธุรกิจ ธุรกิจเพ่ือสังคม 
1 การให้ความรู้/เทคโนโลยี เพื่อเตรียม

ความพร้อมในการขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ เช่น GMP อย. มผช.  

การให้ความรู้/เทคโนโลยี เพื่อ
น าไปออกแบบโมเดลธุรกิจ 

การให้ความรู้/เทคโนโลยี  
เพื่อเตรียมความพร้อมในการออกแบบ
โมเดลธุรกิจเพื่อสังคม  

2 การยื่นขอรับรองมาตรฐานผลติภณัฑ์ 
และได้รับการรับรองมาตรฐานฯ 
 

การน าโมเดลธุรกิจที่ออกแบบ
ไว้แล้ว มาใช้ในการขายสินค้า
และบริการผา่นช่องทาง
ออฟไลน์และออนไลน ์

การออกแบบโมเดลธรุกิจเพื่อสังคม มาใช้
ด าเนินการในชุมชน และปรับปรุงให้
เหมาะสมกับธรุกิจ และบริบทของพื้นที่  

3 การน าผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการรับรอง
มาตรฐาน ไปจ าหน่ายออกสู่เชิงพาณิชย์ 

การปรับปรุงโมเดลธุรกิจให้
เ ห ม า ะ ส ม กั บ ธุ ร กิ จ  แ ล ะ
น าไปใช้ประโยชน์ ในการขาย
สินค้าและบริการ  

การน าโมเดลธุรกิจเพื่อสังคม มาใช้ในการ
ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจ เพื่อ
พัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม และ
ติดตามผลการน าไปใช้  

 
 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 

 

1. ชื่อหน่วยงาน  : มหาวิทยาลัยนครพนม 

2. ชื่อโครงการ  : การพัฒนานวัตกรรมธุรกิจชุมชน BCE เพื่อสร้างมูลคา่เพิ่มจากผลพลอยไดส้ับปะรดท่าอุเทน GI ของ
วิสาหกิจชุมชนบา้นโคกนาดี จังหวัดนครพนม 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) : พืชเศรษฐกิจ 
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แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดท าขึ้นเพื่อให้นักวิจัยน าความรู้ด้าน วทน. และ
การบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ 
แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา น าไปสู่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มีกระบวนการ
ในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดท าโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้งตลาดออฟไลน์
และออนไลน์ ซึ่งจะน าไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริมวิธีคิดและการ
ด าเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้ในอนาคต 
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4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
ผศ.ดร. หทัยกาญจน์  กกแก้ว 
ต าแหน่ง   อาจารย์    เบอร์โทร   089-7195910     อีเมลล์   hathaikk@yahoo.com 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ต าแหน่ง เบอร์

โทร อีเมล ์

หน้าท่ีรับผดิชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานท่ีเกี่ยวข้อง
กับโครงการ2 

ผศ.ดร. หทัยกาญจน์  กกแก้ว 
 

หัวหน้าโครงการ 
เก็บรวบรวมข้อมูลใน
พื้นที่ เตรียมเอกสาร 
เป็นวิทยากร ติดตาม
ประเมินผล จัดประชุม 
วิเคราะห์ ประเมินผล
โครงการ 

กระบวนการแปรรูปอาหาร  
การวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารเพื่อสุขภาพ 
การตรวจวเิคราะห์ทาง
วิทยาศาสตร์อาหาร 
ระบบคณุภาพทางอุตสาหกรรม
อาหาร 

การวิจัยและพัฒนา
ผลิตภณัฑ์อาหารและ
กระบวนการแปรรูปอาหาร 

- มาตรฐานระบบการผลิต
อาหาร GMP/HACCP และ
อื่นๆ 

- ที่ปรึกษาโครงการ/วิทยากร
ทางด้านอาหาร 

นางสาวนิสากร ศรีธัญรัตน ์
ต าแหน่ง อาจารย ์
เบอร์โทร: 089-715 7632  
อีเมลล์ pa_j_ro@hotmail.com 
 

ผู้ร่วมโครงการ 
วางแผนด าเนินงาน 
จัดซื้อและเตรียมวสัดุ 
อุปกรณ์ในการถ่ายทอด
เทคโนโลยี  

การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหาร 
และมาตรฐานการผลิตอาหาร 

มีการศึกษา ประสบการณ์
ท างาน และงานวิจัยท่ี
เกี่ยวข้องกับวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร และการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่ชุมชน 
 

นางสาวกฤษณา ยะจันโท 
ต าแหน่ง อาจารย ์
เบอร์โทร: 098-773-7588 
อีเมลล์ Kristan.y@npu.ac.th 
 

ผู้ร่วมโครงการ 
วางแผนด าเนินงาน 
ถ่ายทอดเทคโนโลยี  

การถ่ายทอดความรู้เรื่องการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

มีการศึกษา ประสบการณ์
ท างาน และงานวิจัยท่ี
เกี่ยวข้องกับวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร และการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่ชุมชน 

นางสาวประภัสสร มะลาด   
ต าแหน่ง อาจารย ์
เบอร์โทร: 099-459-8828  
อีเมลล์ Phatson88@gmail.com 
 

ผู้ร่วมโครงการ 
วางแผนด าเนินงาน 
ถ่ายทอดเทคโนโลยี  

การถ่ายทอดความรู้ เรื่องจลุ
ชีววิทยา และการตรวจ
วิเคราะห์ ความปลอดภัยใน
อาหาร 

มีการศึกษา ประสบการณ์
ท างาน และงานวิจัยท่ีเกี่ยวข้อง
กับวิทยาศาสตร์และความ
ปลอดภัยในอาหาร และการ
ถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่ชุมชน 

นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย 
ประธานกลุม่วิสาหกิจชุมชนกลุ่ม
ผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้าน
โคกนาด ี
รหัสทะเบียน: 4-48-10-03/1-
0043  
เบอร์โทร: 082-6166997    
อีเมลล์ hathaikk@gmail.com 

ร่วมโครงการ/ผู้ประสาน
โครงการ 

ประสานระหวา่งกลุ่มและ
มหาวิทยาลยันครพนม 
ขับเคลื่อนการด าเนินงาน
ร่วมกัน จนน าไปสู่
กระบวนการพัฒนาภายในแผน
ของหน่วยงานท้องถิ่นอย่าง
ต่อเนื่องในปีถัดไป เพ่ือให้เกิด
ความยั่งยืน 

บริหารจดัการกลุ่มวสิาหกิจ
ชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและ
แปรรูปบ้านโคกนาด ี
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1 หน้าที่ความรับผิดชอบ ได้แก่ หวัหน้าโครงการ ผู้ร่วมโครงการ ประธานกลุ่ม เจ้าหน้าที่รัฐ เจา้หน้าที่ทอ้งถิ่น อื่น ๆ 
2แนบประวัติแบบย่อ(การศึกษา ประสบการณ์ท างาน งานวิจยัที่เกี่ยวข้อง) ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับบทบาทหนา้ที่ในโครงการของผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน 

 

5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 
 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้ค าปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เช่ียวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในช่ือผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการด าเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยด าเนินการ มาแล้วจากแหล่ง

ทุนอื่น (ปีท่ีด าเนินการ   ) 
 แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยด าเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 

โดยได้แนบหลักฐานตามแบบส ารวจความต้องการ (แบบส ารวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 
2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้น า)  .โดยได้แนบหนังสือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้น า)  . โดยได้แนบหนังสือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการน ามาด าเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด าเนินการ 

         เคยด าเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี จัดตั้งเมื่อปี พ.ศ. 2568 ตั้งอยู่ที่เลขที่ 163 หมู่ 

6 ต าบลนาขม้ิน อ าเภอโพนสวรรค์ จังหวัดนครพนม 48190 ปัจจุบันมีสมาชิก 10 ราย และเครือข่ายผู้ปลูกสับปะรด
ในชุมชนมากกว่า 100 ราย ในจังหวัดนครพนม โดยมีนางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย เป็นประธานกลุ่ม เป้าหมายหลัก
คือการส่งเสริมการผลิตสับปะรดมาตรฐานสูง การแปรรูปผลิตภัณฑ์สับปะรดท่าอุเทน และการสร้างศูนย์เรียนรู้เพ่ือ
เพ่ิมรายได้ให้เกษตรกรอย่างยั่งยืน 

กลุ่มมีพ้ืนที่ปลูกสับปะรดท่าอุเทน (GI) รวมกว่า 500 ไร่ ให้ผลผลิตประมาณ 500 ตันต่อปี สับปะรดพันธุ์
ปัตตาเวียนี้เป็นสินค้าส าคัญของชุมชนและมีคุณค่าทางโภชนาการสูง อุดมด้วยสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ เช่น ฟีนอลิก 
ฟลาโวนอยด์ ไฟโตเอสโตรเจน วิตามิน กรดอินทรีย์ และเอนไซม์บรอมมีเลน ซึ่งมีสรรพคุณทั้งด้านการต้านอนุมูล
อิสระ ต้านการอักเสบ ต้านจุลชีพ เสริมภูมิคุ้มกัน และยับยั้งเซลล์มะเร็งบางชนิด นอกจากนี้ กระบวนการแปรรูปยัง
สร้างผลพลอยได้จ านวนมาก เช่น เปลือก แกนกลาง และกากสับปะรด ซึ่งยังถูกใช้ประโยชน์อย่างจ ากัด ท าให้กลุ่มมี
แนวคิดน าวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมาพัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพนวัตกรรมจากของเหลือใช้ เพ่ือต่อยอดสู่เศรษฐกิจ 
BCG และเพ่ิมรายได้ให้ชุมชน 

เมื่อวิเคราะห์ศักยภาพของกลุ่ม พบว่าชุมชนมีความเข้มแข็งด้านการบริหารจัดการภายใน และได้รับการ
สนับสนุนจากภาครัฐและเอกชนอย่างต่อเนื่อง มีความพร้อมด้านสถานที่ผลิต เครื่องมือ บุคลากร และบางส่วนผ่าน
มาตรฐาน GMP ท าให้สามารถแปรรูปผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์ เช่น สับปะรดอบแห้ง น้ าพริกสับปะรด คุกกี้ และเค้กไส้
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สับปะรด รวมทั้งสามารถเชื่อมโยงตลาดได้ท้ังตลาดชุมชน ตลาดสุขภาพ ตลาดเชิงนิเวศ (Green Market) และตลาด
ออนไลน์ นอกจากนี้ กลุ่มยังได้รับโอกาสด้านเงินทุน การฝึกอบรม และเทคโนโลยี ท าให้สามารถบูรณาการความรู้
สมัยใหม่กับภูมิปัญญาท้องถิ่นในการพัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพนวัตกรรมได้อย่างต่อเนื่อง 

อย่างไรก็ตาม ยังมีข้อจ ากัดส าคัญที่เป็นอุปสรรคต่อการเติบโตเชิงพาณิชย์ ได้แก่ 
 ขาดเทคโนโลยีการแปรรูปและระบบควบคุมคุณภาพที่เหมาะสม ท าให้ผลิตภัณฑ์ขาดความสม่ าเสมอ

และยังไม่โดดเด่นเพียงพอ 
 สถานที่ผลิตบางส่วนยังไม่ผ่านมาตรฐาน GMP และ อย. จ ากัดโอกาสในการขยายตลาดที่ต้องการความ

เชื่อมั่นสูง 
 ขาดช่องทางตลาดออนไลน์ที่เข้มแข็ง และยังไม่มีการสื่อสารแบรนด์อย่างเป็นระบบ ส่งผลให้เข้าถึง

ผู้บริโภคยุคใหม่ได้จ ากัด 
ดังนั้น การพัฒนาเทคโนโลยีการผลิต การยกระดับมาตรฐานความปลอดภัย ระบบตลาดดิจิทัล และโมเดล

ธุรกิจ จึงเป็นความจ าเป็นเร่งด่วน เพ่ือยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขัน และสร้างการ
เติบโตอย่างยั่งยืนให้กับชุมชน 

แผนการด าเนินโครงการระยะ 3 ปี มีรายละเอียดดังนี้ 
การด าเนินงานปีที่ 1 มีวัตถุประสงค์เพ่ือวางรากฐานผ่านการถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์สุขภาพจากผลพลอยได้สับปะรดท่าอุเทน พร้อมเตรียมความพร้อมสู่การรับรองมาตรฐานการผลิตอาหารที่
ดี (GMP) และเลขสารบบอาหาร (อย.) รวมทั้งวางรากฐานการสร้างโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม โดยมีกิจกรรมหลัก
ดังต่อไปนี้ 

1. พัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรดท่าอุเทน 3 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ คุกกี้สับปะรดใยอาหารสูง 
เค้กสับปะรดใยอาหารสูง และสับปะรดกวนสูตรลดน้ าตาล 

2. พัฒนาบรรจุภัณฑ์และตราสินค้าให้เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ 3 ชนิด 
3. เตรียมความพร้อมสถานที่ผลิตอาหารเพ่ือยื่นขอรับรองมาตรฐาน GMP และ อย. 
4. จัดท าแผนธุรกิจและถ่ายทอดความรู้ด้านการตลาดเพ่ือเสริมศักยภาพการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ 
5. พัฒนาโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน 

ผลผลิตโครงการ ได้แก่ เทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรด 3 ผลิตภัณฑ์  ผู้รับการถ่ายทอดไม่
น้อยกว่า 40 คน นวัตกรชุมชนด้านอาหาร 5 คน และสถานที่ผลิตอาหารที่พร้อมยื่นขอรับรอง GMP แผนธุรกิจ
ชุมชนและการตลาด และโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม สรุปได้ว่า การด าเนินงานปีที่ 1 มุ่งพัฒนาผลิตภัณฑ์ ยกระดับ
มาตรฐานการผลิต และวางระบบธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือเตรียมความพร้อมสู่การจ าหน่ายเชิงพาณิชย์อย่างยั่งยืน 

การด าเนินงานปีที่ 2 มีวัตถุประสงค์เพ่ือขับเคลื่อนธุรกิจชุมชนโดยการการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
และได้รับการรับรองมาตรฐานการผลิตอาหาร และผลิตภัณฑ์อาหาร การน าโมเดลธุรกิจมาใช้ในการขายสินค้าและ
บริการผ่านช่องทางออฟไลน์และออนไลน์ และการออกแบบโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม มาใช้ด าเนินการในชุมชน และ
ปรับปรุงให้เหมาะสมกับธุรกิจ และบริบทของพ้ืนที่ โดยมีกิจกรรมหลักดังต่อไปนี้ 

1. พัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรดท่าอุเทน 3 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ คุกกี้สับปะรดใยอาหารสูง 
(กลูเตนฟรี) เค้กสับปะรดใยอาหารสูง (กลูเตนฟรี)  และสับปะรดแท่งอบกรอบ  
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2. ขอรับรองมาตรฐานการผลิตอาหาร (GMP) และมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร อย. 
3. พัฒนาและขยายช่องทางการตลาดทั้งออนไลน์และออฟไลน์ พร้อมสร้างแบรนด์และกลยุทธ์

การตลาดเพื่อส่งเสริมการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์อย่างยั่งยืน 
4. พัฒนาและปรับปรุงโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน 

ผลผลิตโครงการได้แก่ เทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรด 3 ผลิตภัณฑ์  ผู้รับการถ่ายทอด
เทคโนโลยีไม่น้อยกว่า 40 คน นวัตกรชุมชนจ านวน 5 คน สถานที่ผลิตได้รับการรับรองมาตรฐาน GMP จ านวน 1 
สถานที่ ผลิตภัณฑ์ได้รับเลขสารบบอาหาร (อย.) จ านวน 3 ผลิตภัณฑ์ และช่องทางการตลาดทั้งออฟไลน์และ
ออนไลน์จ าหน่ายผลิตภัณฑ์ชองชุมชน และโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน ดังนั้น การ
ด าเนินงานปีที่ 2 มุ่งเน้นการยกระดับมาตรฐานการผลิตอาหารและผลิตภัณฑ์อาหาร (GMP และ อย.) การพัฒนา
และส่งเสริมช่องทางการตลาดทั้งออนไลน์และออฟไลน์ รวมถึงการพัฒนาและปรับปรุงโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือ
สร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน 

การด าเนินโครงการปีที่ 3 มีวัตถุประสงค์เพ่ือสร้างความยั่งยืนของธุรกิจชุมชน ผ่านการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ที่
ได้รับการรับรองมาตรฐานสู่เชิงพาณิชย์ การปรับปรุงและใช้โมเดลธุรกิจให้เหมาะสมกับการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ 
รวมถึงการน าโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมมาใช้ส่งเสริมการด าเนินงานของธุรกิจชุมชนและติดตามผลการด าเนินงาน โดยมี
กิจกรรมหลักดังต่อไปนี้ 

1. พัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรดท่าอุเทน 3 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ เจลลี่สับปะรด ซีเรียลบาร์
สับปะรด และเปี๊ยะสับปะรดใยอาหารสูง 

2. จ าหน่ายผลิตภัณฑ์ผ่านช่องทางออนไลน์และออฟไลน์  พร้อมพัฒนาแบรนด์และกลยุทธ์
การตลาดเพื่อส่งเสริมการจ าหน่ายอย่างยั่งยืน 

3. ปรับปรุงและใช้โมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน 
4. ติดตามผลการด าเนินงานและประเมินการใช้โมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม 

ผลผลิตโครงการได้แก่ เทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรด 3 ผลิตภัณฑ์  ผู้รับการถ่ายทอด
เทคโนโลยีไม่น้อยกว่า 40 คน นวัตกรชุมชนจ านวน 5 คน มีช่องทางการตลาดทั้งออฟไลน์และออนไลน์จ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ชองชุมชน และโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคมเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน ดังนั้น การด าเนินงานปีที่ 3 มุ่งเน้น
การจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ผ่านช่องทางการตลาดทั้งออนไลน์และออฟไลน์ การใช้และปรับปรุงโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม 
รวมถึงการติดตามและประเมินผลเพ่ือสร้างความยั่งยืนให้กับชุมชน 

การน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) มาสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลพลอยได้สับปะรดท่าอุเท
นตามแนวทางธุรกิจเพ่ือชุมชนและเศรษฐกิจ BCG จะสร้างห่วงโซ่คุณค่าตั้งแต่ต้นน้ า กลางน้ า และปลายน้ า เพ่ิมขีด
ความสามารถในการแข่งขันในตลาดอาหารเพ่ือสุขภาพ ช่วยเพ่ิมรายได้เกษตรกร เสริมเศรษฐกิจฐานราก และ
ยกระดับผลิตภัณฑ์ของจังหวัดนครพนมสู่ความยั่งยืน 
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กลุ่มเป้าหมาย 
Target 

วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้าน
โคกนาดี และชุมชนปลูกสบัปะรด จ.นครพนม 

 โอกาส/ช่องว่าง 
Insight 

1. ใช้องค์ความรู้ วทน. สร้างห่วงโซ่คณุค่าสบัปะรดครบทุกข้ันตอน 
2. เพิ่มผลผลิตด้วยเทคโนโลยีชีวภาพท่ีเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
3. พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพจากสับปะรดและผลพลอยได้ใน

ตลาดทีเ่ติบโต 
4. ยกระดับผลิตภณัฑด์้วย GMP และเลขสารบบอาหาร (อย.) 
5. ขยายช่องทางการตลาดทั้งออฟไลน์และออนไลน์ เพิ่มรายได้

ชุมชน 
6. พัฒนาโมเดลธุรกิจเพื่อสังคม สร้างความยั่งยืนและประโยชน์ต่อ

ชุมชน 
 

 ภาพความส าเร็จที่เราอยากเห็น 
Vision 

1. เกษตรกรสามารถพึ่งตนเองและสร้างรายได้อย่างยั่งยืน 
2. เกิดการสร้างงาน สร้างอาชีพ และกระจายเม็ดเงินหมุนเวียน
ในชุมชน เสริมเศรษฐกิจฐานราก 
3. ลดปัญหาความยากจนและความเหลื่อมล้ าในชุมชน 
4. เกิดชุมชนเข้มแข็งและมีการบรหิารจัดการกลุม่อย่างมี
ประสิทธิภาพ 
5. ใช้ทรัพยากรการเกษตรและผลพลอยได้อยา่งคุ้มค่า ตาม
แนวทาง Zero Waste 
6. พัฒนาผลิตภณัฑ์และตลาดอย่างต่อเนื่อง เพิ่มความโดดเด่น
และศักยภาพเชิงพาณิชย ์
7. มีโมเดลธุรกิจเพื่อสังคมท่ีสร้างความยั่งยืนและประโยชน ์

   
พ้ืนที่ท างาน 

Area 
ชุมชนผู้ปลูกและแปรูปสับปะรดอ าเภอโพนสวรรค์ 

และท่าอุเทน จังหวัดนครพนม  

  

     
สถานการณ์ปัญหา 

Problem situation 
1. ขาดเทคโนโลยีการแปรรูปและระบบควบคุม

คุณภาพที่เหมาะสม ท าให้ผลิตภณัฑ์ไม่สม่ าเสมอ 
2. ผลิตภณัฑ์ไม่โดดเด่นและตอบโจทย์ความ

ต้องการของตลาด ไมส่ามารถขยายตลาดเชิง
พาณิชย์ได ้

3. สถานท่ีผลติยังไม่ผ่าน GMP และ อย. ท าให้
จ ากัดโอกาสเข้าสูต่ลาดที่ต้องการความเชื่อมั่นสูง 

4. ขาดช่องทางการตลาดออนไลน์ท่ีเหมาะสม ส่งผล
ให้การเข้าถึงผู้บรโิภคและโอกาสสร้างยอดขาย
ลดลง 

5. ยังไม่มีโมเดลธุรกจิชุมชนที่ชัดเจนเพื่อการบริหาร
จัดการ การตลาด และการสร้างรายได้อยา่งยั่งยืน 

   เป้าหมายท่ีต้องท าให้ส าเร็จ 
Goals 

1.. พัฒนาผลิตภัณฑส์ับปะรดและผลพลอยไดเ้ป็นอาหารสุขภาพ
ที่มีคุณภาพและโดดเด่นในตลาด 
2. เพิ่มมูลค่าผลผลิตและผลพลอยได้สบัปะรดอย่างคุ้มค่า ตาม
แนวทาง Zero Waste 
3. ยกระดับมาตรฐานการผลิตใหผ้า่น GMP และ อย. 
4. ขยายช่องทางการตลาดทั้งออฟไลน์และออนไลน์ เพื่อเพ่ิม
รายได้ชุมชน 
5. สร้างศูนย์การเรียนรู้และโอกาสสร้างงาน-สรา้งอาชีพใน
ชุมชน 
6. พัฒนาโมเดลธรุกิจเพื่อสังคม สนับสนุนความยั่งยืนและ
ประโยชน์ต่อชุมชน 

   
 กิจกรรมที่เราต้องท า 

Activities 
1. พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพจากสับปะรดและผลพลอยได้ 

ด้วยองค์ความรู้ วทน. สูต่ลาดเชิงพาณิชย ์
2. บริหารจดัการผลผลิตและผลพลอยไดส้ับปะรดตามแนวทาง 

Zero Waste 
3. ยกระดับมาตรฐาน GMP และคุณภาพสินค้า (อย.) 
4. ขยายช่องทางการตลาดทั้งออฟไลน์และออนไลน ์
5. พัฒนาโมเดลธุรกิจเพื่อสังคม เพิ่มความยั่งยืนและประโยชน์ต่อ

ชุมชน 
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ข้อมูลวิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี ต าบลนาขม้ิน อ าเภอโพนสวรรค์ จังหวัด
นครพนม 

1) ข้อมูลทั่วไป 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี  จัดตั้งเมื่อปี พ.ศ. 2568 ที่ตั้งกลุ่ม

เลขที ่163 หมู่ 6 ต าบลนาขม้ิน อ าเภอโพนสวรรค์ จังหวัดนครพนม 48190 ปัจจุบันมีสมาชิก 10 คน และเครือข่าย
มากกว่า 100 คน ในจังหวัดนครพนม โดยมีนางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย เป็นประธาน มีเป้าหมายเพ่ือส่งเสริมสินค้า
เกษตรและสับปะรดมาตรฐานสูง และการแปรรูปผลิตภัณฑ์สับปะรดท่าอุเทน และสร้างธุรกิ จและศูนย์เรียนรู้ของ
ชุมชนเพ่ือสร้างรายได้เกษตรกรอย่างยั่งยืน กลุ่มฯ มีการด าเนินงานตั้งแต่การปลูกสับปะรดท่าอุเทน (GI) เป็นสินค้า
การเกษตรหลัก มีพ้ืนที่ปลูกกว่า 500 ไร่ และมีผลผลิตประมาณ 500 ตันต่อปี การแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือ
สุขภาพจากสับปะรด ได้แก่ สับปะรดอบแห้ง และน้ าพริกสับปะรด คุกกี้ และเค้กไส้สับปะรด เป็นต้น และมีตลาด
จ าหน่ายทั้งในและนอกชุมชน   

เมื่อวิเคราะห์ศักยภาพและความพร้อมของชุมชน พบว่ากลุ่มฯ มีความเข้มแข็งทั้งด้านการบริหาร
จัดการและความร่วมมือภายในกลุ่ม พร้อมเครือข่ายสนับสนุนจากหน่วยงานภาครัฐและเอกชน สับปะรดท่าอุเทน 
(GI) เป็นพืชเศรษฐกิจส าคัญของชุมชนที่มีคุณภาพโดดเด่นและเป็นที่ยอมรับในตลาด ชุมชนมีความพร้อมด้านการ
แปรรูปและผลิตเชิงพาณิชย์ ทั้งสถานที่ เครื่องมือ บุคลากร และมาตรฐานความปลอดภัยและคุณภาพ (GMP) 
นอกจากนี้ ยังสามารถเข้าถึงตลาดภายในชุมชนและเชื่อมโยงตลาดภายนอก ทั้งตลาดออนไลน์ ตลาดสุขภาพ และ
ตลาดเชิงนิเวศ (Green Market) กลุ่มชุมชนได้รับโอกาสและการสนับสนุนด้านเงินทุน การฝึกอบรม และเทคโนโลยี
จากหน่วยงานภายนอก และสามารถน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และภูมิปัญญาชุมชนมาพัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพ
เชิงนวัตกรรม สร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลพลอยได้และตอบโจทย์ตลาดได้อย่างยั่งยืน 

วิสาหกิจชุมชุนมีการด าเนินงานที่เชื่อมโยงเครือข่ายสู่การเป็นแหล่งท่องเที่ยววิถีเกษตร และวัฒนธรรม
ท้องถิ่น และหน่วยงานที่ให้การสนับสนุน ประกอบด้วย 

1. ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม  
2. ส านักงานเกษตรจังหวัดนครพนม  
3. ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดนครพนม 
4. ส านักงานพลังงานจังหวัดนครพนม 
5. องค์การบริหารส่วนต าบลนาขมิ้น  
6. มหาวิทยาลัยนครพนม 

2) ศักยภาพและข้อมูลเบื้องต้นทางเทคโนโลยีการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูป  
2.1) ศักยภาพของกลุ่ม 

2.1.1) สมาชิกมีความสามัคคี  
2.1.2) สมาชิกเกิดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ประสบการณ์น าไปสู่ความเข้มแข็งของกลุ่ม 
2.1.3) สมาชิกได้รับการส่งเสริมสนับสนุนทางวิชาการจากหน่วยงานภาครัฐ 
2.1.4) สมาชิกมีแผนการผลิตที่ชัดเจน ทาให้เกิดอ านาจในการเจรจาราคาผลผลิต 
2.1.5) มีการใช้เครือข่ายของสมาชิกด้วยกัน ในการท าตลาดสินค้าและผลิตภัณฑ์ 
2.1.6) มีแหล่งวัตถุดิบจากสมาชิกและต้นทุนต่ า ในการแปรรูปเพื่อเพ่ิมมูลค่าสินค้า 

2.2) ผลิตภัณฑ์  
ปัจจุบันทางกลุ่มมีผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดท่าอุเทน ได้แก่ คุกกี้ เค้กเพ่ือสุขภาพ

จากสับปะรด และน้ าพริกสับปะรด เป็นต้น ยังไม่มีผลิตภัณฑ์วางจ าหน่ายอย่างเป็นทางการ มีเพียงผลิตภัณฑ์
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ต้นแบบเพื่อใช้ในการแนะน าผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม เป็นการผลิตตามค าสั่งซื้อ ท าให้ไม่มีการผลิตไม่ต่อเนื่อง เพ่ือส่งขาย
ภายในจังหวัดนครพนม และกรุงเทพมหานคร และปริมณฑล 

2.3) เทคโนโลยีและเครื่องมือการแปรรูป 
2.3.1) เตาอบขนมไฟฟ้า เพื่อใช้อบผลิตภัณฑ์ขนมอบ    
2.3.2) ตู้อบแห้งไฟฟ้าและพลังงานแสงอาทิตย์ 
2.3.3) เครื่องตีผสม ส าหรับผสมส่วนผสมให้เข้ากัน     
2.3.4) โต๊ะสแตนเลส ส าหรับบรรจุผลิตภัณฑ์    
2.3.5) เครื่องชั่ง ในการชั่งน้ าหนักส่วนผสม และบรรจุ   
2.3.6) ตู้เย็นส าหรับแช่ส่วนผสม เพ่ือรักษาคุณภาพของวัตถุดิบ  
2.3.7) พัดลมตั้งโต๊ะ เพื่อระบายความร้อน 

2.4) ปัญหาและอุปสรรค 
2.4.1) ปัญหาด้านการผลิต                                             

การผลิตผลิตภัณฑ์ขนมอบจากสับปะรด ส่วนผสมยังยึดเกาะกันไม่ดี เนื่องจากลด
การใช้แป้งสาลี ท าให้โครงสร้างของส่วนผสมไม่แข็งแรง การขึ้นรูปด้วยแม่พิมพ์กดค่อนข้างยาก และผลิตภัณฑ์
แตกหักง่ายระหว่างการขนส่ง รวมทั้งขั้นตอนการบรรจุ เนื่องจากผลิตภัณฑ์บรรจุในขวดพลาสติกซึ่งไม่สามารถ
ป้องกันการซึมผ่านของออกซิเจนและความชื้นได้ จึงอาจส่งผลต่อการเสื่อมคุณภาพของผลิตภัณฑ์ ทั้งด้านเคมีและ
จลุชีววิทยา 

2.4.2) ปัญหาด้านคุณภาพของผลิตภัณฑ์                                              
ผลิตภัณฑ์ยังไม่มีข้อมูลทางด้านโภชนาการ เพ่ือระบุในฉลากโภชนาการ และ

ข้อมูลความปลอดภัยของอาหาร จึงเป็นอุปสรรคในการขยายช่องทางการจ าหน่าย รวมถึงการศึกษาอายุการเก็บ
รักษาของผลิตภัณฑ์ทั้งทางด้านการหืน ด้านจุลินทรีย์ และการยอมรับของผู้บริโภค 

2.4.3) ปัญหาด้าน GMP และสถานที่ผลิต                                             
การออกแบบโรงงานหรือโรงเรือนผลิตและอุปกรณ์การผลิตยังไม่เป็นไปตามหลัก

ของ GMP ยังเป็นการผลิตในบ้าน ยังไม่มีการแยกส่วนการผลิตอย่างชัดเจนระหว่างส่วนวัตถุดิบ ผลิต และการบรรจุ 
เป็นต้น ท าให้อาจมีการปนเปื้อนของจุลินทรีย์จากสิ่งแวดล้อมภาพนอกได้ รวมทั้งฝุ่นละอองต่างๆ  เป็นต้น รวมทั้ง
อาจมีปัญหาในการควบคุมและป้องกันสัตว์พาหะน าโรค และอุปกรณ์ ยังไม่มีการแบ่งแยกที่ชัดเจน ในแต่ละส่วนการ
ผลิต  

2.5) ความต้องการในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
สิ่งที่ชุมชนต้องการได้รับการส่งเสริมและสนับสนุนคือองค์ความรู้และเทคโนโลยีในดังนั้น

ทางการเพ่ิมมูลค่าให้กับปลายข้าวโดยการน ามาผลิตเป็นผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพจากผลพลอยได้สับปะรดท่าอุ
เทน 
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ข้อมูลวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่น าไปใช้แก้ปัญหา 
ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหารจัดการ 

ปัญหาด้านกระบวนการแปรรูป การควบคุมคุณภาพ 
และผลิตภัณฑ์ไม่มีความโดดเด่นและสอดคล้องกับ
ความต้องการของตลาด ไม่สามารถขยายตลาดเชิง
พาณิชย์ 

- พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตและสูตรผลิตภัณฑ์ให้
ส่วนผสมยึดเกาะดีขึ้น ลดการแตกหัก และเหมาะกับ
การข้ึนรูป 

- ปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ให้สามารถป้องกันการซึมผ่าน
ของออกซิเจนและความชื้น เพ่ือยืดอายุการเก็บ
รักษาและคงคุณภาพทั้งด้านเคมีและจุลินทรีย์ 

ขาดมาตรฐานสถานที่ผลิต GMP และ อย. มาตรฐานการเกษตร GAP, มาตรฐานการผลิตอาหาร 
GMP และคุณภาพสินค้า (อย.)  

ขาดช่องทางการตลาดเพื่อจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ท าให้มี
ข้อก าจัดของช่องทางท่ีจะใช้ติดต่อกับลูกค้าซึ่งส่งผลให้
ทางกลุ่มฯ ไม่สามารถขยายตลาดเชิงพาณิชย์ 
 

วางระบบการติดตามคุณภาพและตลาด เพื่อปรับปรุง
กระบวนการผลิตและการจ าหน่ายอย่างต่อเนื่อง 

ขาดการใช้โมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม (BCE) ในการสร้าง
ความเข้มแข็งและความยั่งยืนให้กับชุมชน 

 

น าโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม (BCE) มาใช้บริหารจัดการ
ผลิตภัณฑ์และชุมชน เพ่ือสร้างความเข้มแข็งและความ
ยั่งยืนให้กับกลุ่มผู้ผลิต 

 

7. วัตถุประสงค ์ : 
7.1 เพ่ือพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑ์สุขภาพจากผลพลอยได้สับปะรดท่าอุเทน ให้ได้มาตรฐานและสามารถ

จ าหน่ายเชิงพาณิชย์ได้จริง 
7.2 เพ่ือพัฒนาช่องทางตลาดทั้งออนไลน์และออฟไลน์ พร้อมสร้างแบรนด์และกลยุทธ์การตลาดเพื่อเพ่ิม

โอกาสการจ าหน่ายอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน 
7.3 เพ่ือจัดท าโมเดลธุรกิจเพ่ือสังคม (BCE) เพ่ือเสริมสร้างความเข้มแข็งและความยั่งยืนให้กับชุมชนผู้ผลิต

ในพ้ืนที่ 
8. กลุ่มเป้าหมาย  : 

กลุ่มเป้าหมาย วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี 
ที่ตั้งสถานประกอบการ เลขที่ 163 ม.6 ต าบลนาขม้ิน อ าเภอโพนสวรรค์ จังหวัดนครพนม 48190 
ชื่อผู้ประสานงาน โดยมีนางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย เบอร์โทร 082-6166997    
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย ละติจูด : 17.527613453936198     ลองติจูด :  104.47668600542885 

9. ระยะเวลาด าเนินการ :  
เดือน ตุลาคม พ.ศ. 2568 – เดือน กนัยายน พ.ศ. 2571 
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10. ห่วงโซ่คุณค่า(Value Chain) : 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

พื้นทีป่ลกูสบัปะรด (GI) 
 

 
 

 
 
 

 
 

ปัญหาและอุปสรรค 
ขาดการบริหารจัดการผลพลอยได้
สับปะรด GI อยา่งมีประสิทธิภาพ
เทคโนโลยีการแปรรูป 

ยังไม่เหมาะสม 

ผลิตภัณฑ์ขาดความโดดเด่น 

สอดคล้องกับความต้องการตลาด 

ขาดมาตรฐานการผลิต 

GMP / อย. 
ขาดแผนธุรกิจ  
การสร้างแบรนด์และตลาดที่
เหมาะสม 

  
 
 

 

 

อบรมผลิตอาหาร
จากผลพลอยได้
สับปะรด GI 

  

 

อบรม GMP/อย. 

  
  

 

อบรมการจัดท า
ธุรกิจเพื่อชุมชน 
(BCE) 

  

 

อบรมการตลาดเพื่อ
จ าหน่ายผลิตภัณฑ์ 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
5. การถ่ายทอดองคค์วามรละแนวทางใน 

 
 
 
 
 

 

 

ผลิตอาหารจากผล
พลอยได้สับปะรด GI 

  

 

ย่ืนขอรับรอง GMP 
และขอเลข อย.  

  

 

พัฒนาแบรนดแ์ละ
ช่องทางการตลาดทั้ง
ออนไลน์และออฟไลน ์

  

 

สร้างและพฒันา
แผนธรุกจิเพือ่
ชุมชน (BCE 
Model) 

  
  

 

 

ผลิตภัณฑ์ได้รับเลข 
อย. >2 ผลิตภัณฑ์ 

  

 

ขยายผลโมเดล
ธุรกจิเพือ่ชุมชน 
(BCE) และพัฒนา
แบรนดแ์ละตลาด 

  

 

จัดตั้งศูนย์การ
เรียนรูแ้ละจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์ในชุมชน 

  

 

ส่งเสริมแบรนด์และ
ตลาดสู่ความย่ังยืน
ทางเศรษฐกิจ 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

แผนการด าเนนิการปีที ่2 แผนการด าเนินการปีที ่3 

งบประมาณ 250,000 บาท 
 

งบประมาณ 200,000 บาท 
 

งบประมาณ 250,000 บาท 
 

สถานที่ผลิต 
 

 
 

 
 

 
 
ผลพลอยได้สบัปะรด GI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

  
 
 

 
 
 

 
 

 

ผลิตภัณฑ์ 
 
 
 
 
 
 

 
 

ศักยภาพและความพร้อมของชุมชน 

        การบริหารจัดการเข้มแข็ง 

        มีเครือข่ายและการสนับสนนุจากภาครัฐ–เอกชน 

        วัตถุดิบคุณภาพ (สับปะรด GI) 

        พืชเศรษฐกิจหลักของชุมชน 

        พร้อมแปรรูปเชิงพาณิชย์ 
        มีสถานท่ี เครื่องมือ และบคุลากรครบ 

        เข้าถึงตลาดหลายช่องทาง 

        ทั้งตลาดชุมชน ออนไลน์ และตลาดสุขภาพ 

        ได้รับการสนับสนุนจากภายนอก 

        เงินทุน อบรม และเทคโนโลย ี

       นวัตกรรมจาก วทน. และภมูิปัญญาท้องถิ่น 

       พัฒนาผลิตภณัฑส์ุขภาพยั่งยืน 

 
 

ความต้องการ วนท. 
พัฒนาผลิตภัณฑ์สับปะรด GI 

จ าหน่ายเชิงพาณิชย\์ 

ใช้ทรัพยากรเกษตรคุ้มค่า 

ตามแนวทาง BCG 

มาตรฐานการผลิต 

GMP / อย. / คณุภาพ 

การตลาดและจัดจ าหน่าย 

ออนไลน์และออฟไลน ์

แผนธุรกิจเพ่ือสังคม 

สร้างรายได้และผลกระทบเชิงบวก 

ศูนย์เรียนรู้และอาชีพ ฝึกอาชีพ 
สร้างงานชุมชน 

 

ตัวช้ีวัดความส าเร็จโครงการ 
 องค์ความรู้/เทคโนโลยี > 5 เรื่อง 
 ผู้เข้าร่วม > 30 คน 
 นวัตกรชุมชน > 5 คน 
 การน าความรู้ไปใช้ > 80% 
 สถานท่ียื่นขอ GMP 1 แห่ง 
 ผลิตภณัฑ์ต้นแบบ > 5 ผลิตภณัฑ ์
 ผลิตภณัฑ์ยื่นขอ อย. > 3 ผลิตภณัฑ ์
 ตลาดออนไลน์ 1 ช่องทาง 
 แผน S-BMC 1 แผน 
 ศูนย์การเรียนรู้ 1 แห่ง 
 รายได้เพิ่ม > 60% (B/C > 1) 

 

แผนการด าเนนิการปีที ่1 กลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี ต.นาขมิ้น อ.โพนสวรรค์ จ.นครพนม  
มีสมาชิก 10 คน และเครือข่าย น.ส.ปุณยาพร ปัญหาไชย เป็นประธาน มีเป้าหมาย
เพื่อส่งเสริมสินค้าเกษตรและสับปะรดมาตรฐานสูง แปรรูปผลิตภัณฑ์สับปะรดเพื่อ

เชิงพาณิชย์ และศูนย์เรียนรู้ชุมชนเพื่อสร้างรายได้อย่างยั่งยืน 

การพัฒนานวัตกรรมธุรกิจชุมชน BCE เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลพลอยได้สับปะรดท่าอุเทน GI ของวิสาหกิจชุมชนบ้านโคกนาดี จังหวัดนครพนม 
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   11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : โมเดลธุรกิจเพือ่สังคม (S-BMC) วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี จังหวัดนครพนม  

  

 
 

 
 สมาชิกวิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูก

สับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี 
 ผู้บริโภคผลิตภัณฑ์สุขภาพจากธรรมชาติ 

ท้ังตลาดออนไลน์และออฟไลน์ 
 กลุ่มผู้บริโภคท่ีใส่ใจสุขภาพ (วัยท างาน 

/ ผู้สูงอายุ) 
 ตลาดสินค้าชุมชน OTOP และตลาด

เกษตรปลอดภัย 
 ผู้ประกอบการอาหารสุขภาพและ

ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารท่ีต้องการใช้
วัตถุดิบจากสับปะรดดัดแปร (HMT) 

 
 

 

 
 
 
 ผงสับปะรดดัดแปรด้วยเทคโนโลยี 

HMT, ขนมสุขภาพ, เครื่องดื่มโปรไบโอ
ติก, เครื่องปรุงรส ส าหรับผู้บริโภคใส่ใจ
สุขภาพ 

 เป็นธรรมชาติ ปลอดสารเคมี และคง
คุณค่าทางโภชนาการ 

 กระบวนการผลิตเป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อม ใช้ทรัพยากรอย่างคุ้มค่า 
ลดของเสีย 

 ส่งเสริมเศรษฐกิจหมุนเวียนและการใช้
ทรัพยากรชีวภาพอย่างยั่งยืน 

 สร้างมูลค่าเพ่ิมให้ผลพลอยได้ทาง
การเกษตร ช่วยเพิ่มรายได้และความ
เข้มแข็งให้ชุมชน 

 เชื่อมโยงวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และ
ภูมิปัญญาชุมชน สร้างแบรนด์สุขภาพอัต
ลักษณ์ “บ้านโคกนาดี” 

 

 
 
 
ออนไลน์ 
 Facebook, Line Official, Shopee, 

TikTok Shop ส าหรับประชาสัมพันธ์
และจ าหน่าย 

 เว็บไซต์/เพจวิสาหกิจชุมชน สื่อสาร
ผลิตภัณฑ์และแนวคิด BCG 

ออฟไลน์/ชุมชน 
 ร้านค้าเกษตรชุมชน, ศูนย์เรียนรู้

เศรษฐกิจพอเพียง, ตลาด OTOP/SME 
 ร้านสุขภาพ, ตลาดสีเขียว (Green 

Market) 
 งานแสดงสินค้าและนิทรรศการนวัตกรรม 

BCG 
ธุรกิจและความร่วมมือ 
 B2B: ผู้ประกอบการอาหารสุขภาพ, ร้าน

เครื่องดื่ม, กลุ่มผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร 
 ความร่วมมือกับภาครัฐ, มหาวิทยาลัย, 

เครือข่าย BCG เพื่อขยายตลาด 

 
 
 
 สร้างคอนเทนต์สุขภาพและให้ค าแนะน า

เชิงมิตรผ่านสื่อออนไลน์ 
 เก็บและจัดกลุ่มข้อมูลลูกค้า เพื่อติดตาม

ความต้องการและผลลัพธ์ด้านสุขภาพ 
 จัดโปรโมชั่นส่งเสริมการซ้ือซ้ า 
 ส่งเสริมการมีส่วนร่วมของชุมชนและ

หน่วยงานภาครัฐอย่างต่อเน่ือง 
 
 

 
 
 
 จ าหน่ายผลิตภัณฑ์สุขภาพ: ผงดัดแปร, 

ขนม, เครื่องดื่ม 
 รายได้จากอบรมและศึกษาดูงาน 
 รายได้จากความร่วมมือกับภาคเอกชน

และหน่วยงานวิจัย 
 

 

 
 
 ผลพลอยได้สับปะรด (เปลือก, แกน, 

เยื่อ) 
 เทคโนโลยี HMT และการอบแห้ง

พลังงานแสงอาทิตย์ 
 ทีมวิจัยและพัฒนาอาหารสุขภาพ 
 แบรนด์ชุมชน “Khok Nadee Pine 

Health” 

 
 
 วิจัยและพัฒนา (R&D) 
 การอบแห้งและดัดแปรแป้ง (HMT) 
 การตลาดและสร้างแบรนด์ 
 พัฒนาทักษะอาชีพชุมชน 

 
 

 
 
 มหาวิทยาลัยนครพนม 
 ส านักงานเกษตรอ าเภอ และพัฒนาชุมชน 
 หน่วยงานวิจัย (อว., วช.,สวทช., วว.) 
 วิสาหกิจเครือข่าย BCG จังหวัด 
 

 
 
 วัตถุดิบและกระบวนการ HMT/อบแห้ง 
 บรรจุภัณฑ์และฉลาก 
 การตลาดและขนส่ง 
 อบรมและพัฒนาองค์ความรู้ 
 

1. กลุ่มลูกค้าเป้าหมาย 
(Customer Segments) 

 

2.ข้อเสนอคุณค่า 
(Value Proposition) 

3. ช่องทางจัดจ าหน่าย 
Channels) 

   

4. ความสัมพันธ์กับลูกค้า 
(Customer Relationships) 

   

5. แหล่งรายได้ 
(Revenue Streams) 

   

6.ทรัพยากรหลัก (Key Resources) 

 

7.กิจกรรมหลัก (Key Activities) 8.หุ้นส่วนหลัก (Key Partners) 
 

9.โครงสร้างต้นทุน (Cost Structure) 
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12. แผนการด าเนินงาน (Gantt Chart) :  
12.1 แผนการด าเนินงานรายปี  

 
เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ5 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

ปีงบประมาณ 2569  (ปีที่ 1) 
1. การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์สุขภาพจาก
สับปะรดท่าอุเทน 

            74,520 หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

2. การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์และตราสินค้าท่ีมี
ความเหมาะสมกับ
ผลิตภณัฑ ์

            37,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

3. การถ่ายทอดองค์
ความรู้และเทคโนโลยี
เรื่องการขอรับรอง
มาตรฐานการผลิต
อาหารที่ดี (GMP) และ
เลขสารบบอาหาร (อย.) 

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

4. กิจกรรมอบรมพัฒนา
ศักยภาพด้านการตลาด
และช่องทางจ าหน่ายทั้ง
ออนไลน์และออฟไลน ์

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

5. กิจกรรมอบรมและ
จัดท าแผนโมเดลธุรกิจ
เพื่อสังคมชุมชน 

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

6. การประเมินผลและ
ติดตามความส าเร็จ
โครงการ 

            11,520 หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

ลงพื้นที่
หาข้อมูล 

7. จัดท ารายงานฉบับ
สมบูรณ ์

            8,480 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

จัดท า
รายงาน 

ปีงบประมาณ 2570 (ปีที่ 2) 

1. การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์สุขภาพจาก
สับปะรดท่าอุเทน 

            99,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

2. การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์และตราสินค้าท่ีมี
ความเหมาะสมกับ
ผลิตภณัฑ ์

            66,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

3. กิจกรรมพัฒนา
ทักษะการตลาดและ
การสร้างกลยุทธ์การ
จ าหน่ายหลายช่องทาง 

            36,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 
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เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ5 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

Q
1 

Q
2 

Q
3 

Q
4 

4. กิจกรรมพัฒนา
ระบบมาตรฐานและขอ
รับรอง GMP/อย. 

            36,320 
 

หทัยกาญจน์   
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

5. กิจกรรมพัฒนาแผน
โมเดลธุรกิจเพื่อสังคม
ชุมชน 

            36,320 
 

หทัยกาญจน์    
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

6. การประเมินผลและ
ติดตามความส าเร็จ
โครงการ 

            4,640 หทัยกาญจน์   
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

ลงพื้นที่
หาข้อมูล 

7. จัดท ารายงาน
ความก้าวหน้าและ
ฉบับสมบรูณ ์

            8,600 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

จัดท า
รายงาน 

ปีงบประมาณ 2571  (ปีที่ 3) 
1. การพัฒนาผลติภณัฑ์
สุขภาพจากสับปะรดท่า
อุเทน 

            99,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

2. การพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์และตราสินค้าท่ีมี
ความเหมาะสมกับ
ผลิตภณัฑ ์

            66,320 
 

หทัยกาญจน ์
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

3. กิจกรรมตดิตามและ
ขอรับรองมาตรฐาน 
อย. 

            36,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

4. กิจกรรมส่งเสริมแบ
รนด์และการตลาดเพื่อ
สร้างความยั่งยืนในการ
จ าหน่ายผลิตภัณฑ ์

            36,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

5.กิจกรรมพัฒนาและ
ยกระดับแผนโมเดล
ธุรกิจเพื่อสังคมชุมชน
อย่างยั่งยืน 

            36,320 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

6. การประเมินผลและ
ติดตามความส าเร็จ
โครงการ 

            4,640 หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

ลงพื้นที่
หาข้อมูล 

7. จัดท ารายงาน
ความก้าวหน้าและ
ฉบับสมบรูณ ์

            8,600 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแก้ว และผู้
ร่วมโครงการ 

จัดท า
รายงาน 

สรุปงบประมาณ    700,000   

 

 

 



14 

12.2 แผนการด าเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ (ปีที่ 1) 
 

เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กิจกรรม 

ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

1. การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์
สุขภาพจาก
สับปะรดท่าอุ
เทน  

            74,520 หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ
และพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ 

2. การพัฒนา
บรรจุภัณฑ์และ
ตราสินค้าที่มี
ความเหมาะสม
กับผลิตภัณฑ์  

            37,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ
และพัฒนา
บรรจุภัณฑ์ 

3. การถ่ายทอด
องค์ความรู้และ
เทคโนโลยีเร่ือง
การขอรับรอง
มาตรฐานการผลิต
อาหารที่ดี (GMP) 
และเลขสารบบ
อาหาร (อย.) 

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

4. กิจกรรม
อบรมพัฒนา
ศักยภาพด้าน
การตลาดและ
ช่องทางจ าหน่าย
ทั้งออนไลน์และ
ออฟไลน์  

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

5.จัดท าแผน
โมเดลธุรกิจเพื่อ
สังคมชุมชน 

            22,620 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

อบรมเชิง
ปฏิบัติการ 

6. การ
ประเมินผลและ
ติดตาม
ความส าเร็จ
โครงการ 

            11,520 หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

ประเมินผล 

7. รายงาน
ความก้าวหนา้
และรายงานฉบับ
สมบูรณ์ 

            8,480 
 

หทัยกาญจน์ 
กกแกว้ และ
ผู้ร่วม
โครงการ 

จัดท า
รายงาน 

     200,000   
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13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  
ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 
1. จ านวนคนที่ได้รับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลยี คน 30 30 30 
2. จ านวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด เรื่อง 5 5 2 
3. จ านวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้อ่ืนได้ คน 5 5 5 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
5. จ านวนผู้น าความรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 5 5 4 
6. สัดส่วนมูลค่าทางเศรษฐกิจที่จะเกิดขึ้น เท่า >1 >1 >1 
7. จ านวนผลิตภัณฑ์พร้อมบรรจุภัณฑ์เพ่ือจ าหน่ายเชิงพาณิชย์  บรรจุภัณฑ์ 3 3 3 
6. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้เลขสารบบอาหาร  ผลิตภัณฑ์ - 3 - 
7. สถานที่การผลิตได้รับรองมาตรฐาน GMP  สถานที่ - 1 - 
8. ศูนย์การเรียนรู้และจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ในชุมชน สถานที่ - - 1 
9. ช่องทางการตลาดออนไลน์ สถานที่ - - 1 

 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนุน รูปแบบการสนับสนุน 

ส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม  ส่งเสริมและสนับสนุนการพัฒนาวิสาหกิจชุมชน และให้
ค าปรึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นและการตลาด 

ส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดนครพนม  สนับสนุนนวัตกรรมการแปรรูปและบรรจุภัณฑ์ และให้
ค าแนะน าด้านมาตรฐาน/คุณภาพอุตสาหกรรม 

ส านักงานเกษตรจังหวัดนครพนม  สนับสนุนความรู้ด้านการผลิตสับปะรดและการจัดการสวน 
และส่งเสริมมาตรฐานคุณภาพผลผลิต เช่น GAP 

องค์การบริหารส่วนต าบลนาขม้ิน  อ านวยความสะดวกด้านสถานที่และการประสานงาน และ
สนับสนุนกิจกรรมให้สอดคล้องแผนพัฒนาท้องถิ่น 

ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดนครพนม  ให้ค าแนะน าด้านสุขอนามัยและความปลอดภัยอาหาร 
และจัดท าข้อก าหนด/มาตรฐานอาหารปลอดภัย 

มหาวิทยาลัยนครพนม (NPU) มีบทบาทส าคัญในฐานะกลไกหลักด้านองค์ความรู้ 
เทคโนโลยี และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
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15. ผลกระทบ :  
15.1 เศรษฐกิจ  

เพิ่มรายได้  
 น าเศษเหลือจากสับปะรด (เปลือก แกน เนื้อส่วนเกิน) มาผลิตเป็น ผงใยอาหาร ส าหรับท าเครื่องดื่ม

หรือขนมสุขภาพ 
 ผลิต แป้งดัดแปรจากสับปะรด ส าหรับใช้ในขนมและเบเกอรีเพื่อสุขภาพ 
 พัฒนาขนมและอาหารว่าง ผลิตภัณฑ์สุขภาพจากสับปะรด เพ่ือจ าหน่ายเชิงพาณิชย์ 
 สร้างธุรกิจชุมชนต้นแบบ ที่สามารถขยายตลาดไปยังผู้บริโภคและร้านค้าท้องถิ่นและตลาดออนไลน์ 
 พัฒนาช่องทาง การตลาดหลายช่องทาง ทั้งออนไลน์และออฟไลน์ เพ่ือเพ่ิมรายได้อย่างต่อเนื่อง 

   ลดรายจ่าย  
 ลดการสูญเสียวัตถุดิบโดยน าเศษเหลือมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ 
 ลดการพึ่งพาตลาดสับปะรดสด ท าให้สามารถจัดการวัตถุดิบในพ้ืนที่ได้เอง 
 เพ่ิมมูลค่าให้กับวัตถุดิบที่ไม่มีตลาดจ าหน่ายเดิม ท าให้ต้นทุนต่อหน่วยผลิตลดลง 
 ใช้ เทคโนโลยี HMT, การอบแห้ง, การหมัก เพ่ือยืดอายุวัตถุดิบ ลดค่าใช้จ่ายด้านการเก็บรักษา 
 เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตด้วย SOP มาตรฐาน ท าให้ลดความเสียหายและค่าใช้จ่ายจากข้อผิดพลาด

ในการผลิต 
15.2 สังคม  

1) พัฒนาอาชีพและคุณภาพชีวิตชุมชน 
 ส่งเสริมการรวมกลุ่มของเกษตรกรและเยาวชนในการเรียนรู้และท างานร่วมกัน 
 ถ่ายทอดเทคโนโลยีและการบริหารจัดการผลิตภัณฑ์ 
 สร้างความภาคภูมิใจและการมีส่วนร่วมของคนในท้องถิ่น 

2) เพ่ิมโอกาสการจ้างงานในชุมชน 
 เกิดงานเสริมจากการแปรรูปสับปะรดและผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
 สร้างธุรกิจชุมชนต้นแบบที่สามารถขยายผลเชิงพาณิชย์ 

3) ส่งเสริมการท่องเที่ยวและภูมิปัญญาท้องถิ่น 
 ยกระดับภาพลักษณ์อ าเภอท่าอุเทน จังหวัดนครพนม เป็นแหล่งผลิตสินค้าสุขภาพเชิงนวัตกรรม 
 ส่งเสริมกิจกรรมท่องเที่ยวชุมชนและการเรียนรู้ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

4) สนับสนุนกลุ่มเปราะบางและการอนุรักษ์ทรัพยากร 
 ให้ความส าคัญกับกลุ่มผู้ด้อยโอกาสในพ้ืนที่ 
 สร้างแนวทางการใช้ทรัพยากรอย่างยั่งยืน 

15.3 สิ่งแวดล้อม  
1) ลดมลพิษและจัดการของเสีย 

 ลดปัญหาของเสียจากโรงงานและฟาร์มสับปะรด โดยน าเศษเหลือใช้เข้าสู่กระบวนการแปรรูปแทน
การทิ้งหรือเผา 

2) ส่งเสริมการใช้ทรัพยากรอย่างยั่งยืน 
 ใช้วัตถุดิบและทรัพยากรให้คุ้มค่า 
 ใช้วัสดุบรรจุภัณฑ์ที่ย่อยสลายได้ 

3) สนับสนุนพลังงานสะอาดและการอนุรักษ์ธรรมชาติ 
 ส่งเสริมการใช้พลังงานสะอาดในกระบวนการผลิต 
 เพ่ิมความตระหนักและสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติและพ้ืนที่สีเขียว 
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16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  
จ านวนทั้งสิ้น                    700,000             บาท  
ปีที่ 1 พ.ศ.      2569 จ านวน         200,000    บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ.      2570 จ านวน          250,000    บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ.      2571 จ านวน         250,000    บาท 

ปีงบประมาณ พ.ศ.....2569..... ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จ านวน...........200,000............ บาท ประกอบด้วย 
 

กิจกรรม รายการคา่ใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
1. การพัฒนา
ผลิตภณัฑ์สุขภาพจาก
สับปะรดท่าอุเทน  
  
  
  

      74,520 
ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 2 ครั้ง 100 6,000 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง (สถานท่ีเอกชน) 2 มื้อ*30 คน*2 ครั้ง 50 6,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 2 ครั้ง *2 คน 600 14,400 
ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ช่วยวิทยากร 3 คน* 1 ครั้ง 240 720 
ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  2 ครั้ง * 300 กม. 4 2,400 
ค่าวัสดุฝึกอบรม 30 ชุด * 2 ครั้ง 200 12,000 
ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 2 ครั้ง 50 3,000 
ค่าเหมาจ่ายพัฒนาผลิตภัณฑ์ 3 ผลิตภัณฑ์  10,000 30,000 

2. การพัฒนาบรรจุภัณฑ์
และตราสินค้าท่ีมีความ
เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์  
  
  
  

      37,620 
ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 1 ครั้ง 100 3,000 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง (สถานท่ี
เอกชน) 

2 มื้อ*30 คน *1 ครั้ง 50 3,000 

ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 ครั้ง *2 คน 600 7,200 
ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ช่วยวิทยากร 3 คน* 1 ครั้ง 240 720 
ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  1 ครั้ง * 300 กม. 4 1,200 
ค่าวัสดุฝึก 30 ชุด * 1 ครั้ง 200 6,000 
ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 1 ครั้ง 50 1,500 
ค่าเหมาจ่ายพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 3 ผลิตภัณฑ์  5000 15,000 

3. การถ่ายทอดองค์
ความรู้และเทคโนโลยี
เรื่องการขอรับรอง
มาตรฐานการผลิต
อาหารที่ดี (GMP) และ
เลขสารบบอาหาร 
(อย.) 

      22,620 
ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 1 ครั้ง 100 3,000 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง (สถานท่ีเอกชน) 2 มื้อ*30 คน *1 ครั้ง 50 3,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 ครั้ง *2 คน 600 7,200 
ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ช่วยวิทยากร 3 คน* 1 ครั้ง 240 720 
ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  1 ครั้ง * 300 กม. 4 1,200 
ค่าวัสดุฝึก 30 ชุด * 1 ครั้ง 200 6,000 
ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 2 ครั้ง 50 1,500 

4. กิจกรรมอบรมพัฒนา
ศักยภาพด้านการตลาด
และช่องทางจ าหน่ายท้ัง
ออนไลน์และออฟไลน์  
  

      22,620 
ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 1 ครั้ง 100 3,000 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง (สถานท่ีเอกชน) 2 มื้อ*30 คน *1 ครั้ง 50 3,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 ครั้ง *2 คน 600 7,200 
ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ช่วยวิทยากร 3 คน* 1 ครั้ง 240 720 
ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  1 ครั้ง * 300 กม. 4 1,200 
ค่าวัสดุฝึก 30 ชุด * 1 ครั้ง 200 6,000 
ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 2 ครั้ง 50 1,500 
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กิจกรรม รายการคา่ใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
5.จัดท าแผนโมเดล
ธุรกิจเพื่อสังคมชุมชน 

      22,620 
ค่าอาหารกลางวัน 30 คน * 1 ครั้ง 100 3,000 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง (สถานท่ีเอกชน) 2 มื้อ*30 คน *1 ครั้ง 50 3,000 
ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 ครั้ง *2 คน 600 7,200 
ค่าเบี้ยเลี้ยงผู้ช่วยวิทยากร 3 คน* 1 ครั้ง 240 720 
ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  1 ครั้ง * 300 กม. 4 1,200 
ค่าวัสดุฝึก 30 ชุด * 1 ครั้ง 200 6,000 
ค่าเอกสารฝึกอบรม 30 ชุด * 2 ครั้ง 50 1,500 

6. การประเมินผลและ
ติดตามความส าเร็จ
โครงการ 
  

      11,520 

1. ค่าน้ ามันเชื้อเพลิงในการเดินทาง  6 ครั้ง * 300 กม. 4 7,200 

2. ค่าเบี้ยเลี้ยงคณะท างานลงพื้นท่ีติดตาม
ประเมินผล  

6 ครั้ง * 3 คน 240 4,320 

7. รายงานความก้าวหน้า
และรายงานฉบับสมบูรณ์ 

      8,480 

ค่าจ้างเหมาติดตามประเมินผลและจัดท า
รายงานฉบับสมบูรณ์ 

1 งาน 8,480 8,480 

6. ค่าตอบแทนอุดหนุนสถาบัน (10%)     - 
รวมค่าใช้จ่ายทั้งสิ้น (สองแสนหา้หมื่นบาทถ้วน) 200,000 

หมายเหตุ : สามารถถัวเฉลี่ยได้ทุกรายการ 
 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องด าเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบส ารวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการน าไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ด าเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องค านวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ (ระบุที่มาของตัวเลข
และแสดงวิธีการค านวณให้ชัดเจน) 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน าส่งจากหน่วยงาน ภายใน 15 วันหลัง
สิ้นสุดปีงบประมาณ (ภายในวันที่ 15 ตุลาคม) หรือนับจากวันสิ้นสุดระยะเวลาด าเนินโครงการ (กรณีขอ
ขยายเวลา) ยกเว้นมีเหตุจ าเป็น หรือสุดวิสัย โดยต้องแจ้งให้ สป.อว. ทราบล่วงหน้าและต้องระบุเหตุผล
ไว้ในหนังสือจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์ถึง สป.อว. ให้ชัดเจน   

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจ าเป็นต้อง
ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดท าหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม  
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม แจ้งให้ สป.อว. ทราบ ก่อน
สิ้นสุดระยะเวลาด าเนินโครงการ ไม่เกิน 15 วัน เพ่ือด าเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 
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18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆ เช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม ซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งท าตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มื อการ
ด าเนินงานฯ ทุกประการ 

 
0 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      

(ผศ.ดร. หทัยกาญจน์ กกแก้ว) 
ผู้เสนอโครงการ 

ต าแหน่ง    อาจารย์  
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แบบส ารวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจ าปีงบประมาณ....................  
เรื่อง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
สิ่งที่ส่งมาด้วย รายชื่อสมาชิกของสถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ 
  ด้วย นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย มีความประสงค์ที่จะน าความรู้และงานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรมและความรู้ในการเพ่ิมศักยภาพผู้ประกอบการ ไปใช้ในการพัฒนาธุรกิจชุมชน โดยมี
รายละเอียด ดังนี้ 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลผู้ประกอบการ 

ช่ือสถานประกอบการ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี  
ที่ตั้งสถานประกอบการ เลขท่ี 163 หมู่ 6 ต าบลนาขมิ้น อ าเภอโพนสวรรค์ จังหวัดนครพนม 48190 
พิกัดละตจิูด :     17.527613453936198                    ลองติจูด: 104.47668600542885 
ช่ือประธาน       นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย    เบอร์โทร 082-6166997    
ช่ือผู้ประสานงาน ผศ.ดร. หทัยกาญจน์ กกแก้ว      เบอร์โทร 089-7195910 

ส่วนที่ 2 ข้อมูลการประกอบการ 
 รูปแบบธุรกิจ     ผ ูประกอบการรายเดียว      หุ้นส่วน/ห้างหุ้นส่วน จ ากัด      บริษัทจ ากัด     ผู้ประกอบการ OTOP 

     วิสาหกิจชุมชน      สหกรณ์     กลุ่มอาชีพ     กลุ่มผู้ผลติชุมชนท่ียังไม่จดทะเบียน 
                                 ผู้ประกอบการรายเดียว 
 จ านวนสมาชิก   10  คน   ปีท่ีก่อตั้ง   2568   .ระยะเวลาในการด าเนินธุรกิจ 1  ปี   ทุนจดทะเบียน    -    บาท 
ผลิตภณัฑ์ที่ผลิตและจ าหนา่ยอยู ่
 ช่ือผลิตภณัฑ์  สับปะรดผลสด    ยอดขายต่อเดือน  1,000  กิโลกรัม รายได้ต่อเดือน 10,000 บาท 

ช่ือผลิตภณัฑ์  น้ าพริกสับปะรด สบัปะรดอบแห้ง คุกกี้ และเค้กไสส้บัปะรด ยอดขายต่อเดือน 200 ช้ินๆ ละ 35 บาท  
รายได้ต่อเดือน 7,000 บาท 

กลุ่มลูกค้า    สมาชิกกลุ่มผู้ปลูกสับปะรด ผู้บริโภคท่ีใส่ใจสุขภาพ ตลาดสินค้าชุมชน OTOP และตลาดเกษตร 
 แหล่งจ าหน่ายสินค้า(ออฟไลน์/ออนไลน์) สินคา้ (ออฟไลน์/ออนไลน์) งานจ าหน่ายและแสดงสินค้า เทศกาล ไลน์ และ fb 
ส่วนที่ 3 ประเด็นความต้องการพัฒนาสินค้าและบริการ 

 ปัญหาที่เกิดขึ้น ความต้องการด้าน วทน. 
ปัญหาด้านกระบวนการแปรรูป การควบคุมคณุภาพ และ
ผลิตภณัฑ์ไม่มีความโดดเด่นและสอดคล้องกับความต้องการ
ของตลาด ไม่สามารถขยายตลาดเชิงพาณิชย์ 

- พัฒนาเทคโนโลยีการผลติและสตูรผลิตภณัฑ์ใหส้่วนผสมยดึ
เกาะดีขึ้น ลดการแตกหัก และเหมาะกับการขึ้นรูป 

- ปรับปรุงบรรจุภณัฑ์เพื่อยดือายุการเก็บรักษา 
ขาดมาตรฐานสถานท่ีผลติ GMP และ อย. มาตรฐานการผลิตอาหาร GMP และคณุภาพสินค้า (อย.)  
ขาดช่องทางการตลาดเพื่อจ าหน่ายผลติภณัฑ์ท าให้มีข้อก าจดั
ของช่องทางที่จะใช้ติดต่อกับลูกคา้ 

วางระบบการติดตามคณุภาพและตลาด เพื่อปรับปรุง
กระบวนการผลติและการจ าหน่ายอย่างต่อเนื่อง 

ขาดการใช้โมเดลธรุกิจเพื่อสังคม (BCE) ในการสรา้งความ
เข้มแข็งและความยั่งยืนให้กับชุมชน 
 

น าโมเดลธุรกจิเพื่อสังคม (BCE) มาใช้บริหารจัดการผลิตภัณฑ์
และชุมชน เพื่อสร้างความเข้มแข็งและความยั่งยืนให้กับกลุ่ม
ผู้ผลิต 

 
 

 
 
 
 

ลงช่ือ   
(       นางสาวปุณยาพร ปญัหาไชย ) 

หมายเลขโทรศัพท์ 082-6166997      
ผู้ให้ข้อมูล 

วันท่ี 15 /พฤศจิกายน/  2568  
 

ลงช่ือ   
(     ผศ.ดร. หทัยกาญจน์ กกแก้ว ) 

หมายเลขโทรศัพท์  089-7195910         
ผู้ส ารวจข้อมูล 

วันท่ี 15 //พฤศจิกายน/  2568 
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รายช่ือผู้เข้าร่วมโครงการ 
สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนวิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคกนาดี 

 
ล าดับ ชื่อ-สกลุ สถานะ 

1 นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย ประธานกลุม่ 
2 นายศศิวิวัฒน์ แสงวงค์ สมาชิกกลุ่ม 
3 นางหนูเรียน ลือพอก สมาชิกกลุ่ม 
4 นางเพียงใจ โพนพัง สมาชิกกลุ่ม 

5 นางสาวพิมลทิพ เจริญ สมาชิกกลุ่ม 

6 นางบุญมี ปัญหาไชย สมาชิกกลุ่ม 

7 นางส าลี อุปส ุ สมาชิกกลุ่ม 

8 นางสาวกง ปัญหาไชย สมาชิกกลุ่ม 

9 นางสาววิเชียร โพนพัง สมาชิกกลุ่ม 
10 นางจา โยธาตร ์ สมาชิกกลุ่ม 
11 นาสาวอรสิา พุทธชัย สมาชิกชุมชน 

12 นางสาวผ่องสี กระนะ สมาชิกชุมชน 
13 นางลี ดาวรรณะ สมาชิกชุมชน 

14 นางสาวญิชาภัทร พลยุทธ สมาชิกชุมชน 
15 นางสาวญัฐฐาพร พธา สมาชิกชุมชน 

16 นางสาวศิริรตัน์ แสงศร ี สมาชิกชุมชน 
17 นางสาวกรกชกร  ไชยพรม สมาชิกชุมชน 

18 นางสาวทิพวรรณ ตันกุระ สมาชิกชุมชน 
19 นางสาวภัทราภรณ์ พันตร ี สมาชิกชุมชน 
20 นางสาวพิมพ์สุรี ชาเลิ้ง สมาชิกชุมชน 
21 นางสาวทิพยรัตน์ สจุรสั สมาชิกชุมชน 
22 นางกิ่งแก้ว กุมาลา สมาชิกชุมชน 

23 นางจินดา อรรคศรีวร สมาชิกชุมชน 
24 นางสวน สุรา สมาชิกชุมชน 

25 นางประนอม รัตนถาวร สมาชิกชุมชน 
26 นางอ าพร วงศยา สมาชิกชุมชน 

27 นางวาราลิน ถาวร สมาชิกชุมชน 
28 นางประยุทธ เหล่าว้าน สมาชิกชุมชน 

29 นางประภาภรณ์ ศรโสภา สมาชิกชุมชน 
30 นางเรืองยศ จันทรโสภณ สมาชิกชุมชน 
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แบบฟอร์มการน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้าน
โคกนาดี 
เลขที ่163 หมู่ 6 ต าบลนาขมิ้น อ าเภอโพนสวรรค์ 
จังหวัดนครพนม 48190 

 วันที่  15 เดือน พฤศจิกายน พ.ศ. 2568 
 

เรื่อง การน าผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

  ตามที่  ส านักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ร่วมกับ 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ได้ด าเนินโครงการส่งเสริมการน าวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพ่ือเพ่ิม
ศักยภาพการผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพ่ือน าผลงานวิจัยและพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ไปถ่ายทอด บ่มเพาะ เพ่ิมศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั้น 
  ข้าพเจ้า นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย ชื่อกลุ่ม วิสาหกิจชุมชนกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดและแปรรูปบ้านโคก
นาดี และสมาชิกกลุ่ม/ชุมชน จ านวน 30 คนได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี     องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม ดังนี้ (ระบุได้มากกว่า ๑ เรื่อง/เทคโนโลยี/องค์ความรู้) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู ้ ผลของการใช้องค์ความรู/้เทคโนโลย ี
(เพิ่มรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อ่ืน ๆ) 

1. การพัฒนาผลติภณัฑ์สุขภาพจากสับปะรดท่าอุเทน  เพิ่มรายได้และลดต้นทุนการผลิตของกลุ่มชุมชน 
2. การพัฒนาบรรจภุัณฑ์และตราสินค้าท่ีมีความเหมาะสมกับผลิตภณัฑ์  เพิ่มรายได้และลดต้นทุนการผลิตของกลุ่มชุมชน 
3. การถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีเรื่องการขอรับรองมาตรฐานการ
ผลิตอาหารที่ดี (GMP) และเลขสารบบอาหาร (อย.) 

ยกระดับคุณภาพสินค้ า ให้ ได้มาตรฐานตาม
ข้อก าหนด 

4. การพัฒนาศักยภาพด้านการตลาดและช่องทางจ าหน่ายทั้งออนไลน์และ
ออฟไลน ์ 

เพิ่มศักยฃาพการแข่งขันและโอกาสเข้าสู่ตลาด 

5.จัดท าแผนโมเดลธุรกิจเพื่อสังคมชุมชน 
ส่งเสริมความเข้มแข็งและความยั่งยืนของธุรกิจ
ชุมชน 

ซึ่งกลุ่มได้น าความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์ ท าให้
สามารถเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ้น จึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี้ 
 

  จึงเรียนมาเพ่ือโปรดทราบ  
 
 
 
 
 
 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(ผศ.ดร. หทัยกาญจน์ กกแก้ว) 

ผู้รับผิดชอบโครงการ 

ขอแสดงความนับถือ 

 
               (นางสาวปุณยาพร ปัญหาไชย) 

ประธานกลุ่ม 
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ประวัตินักวิจัย 
หัวหน้าโครงการถุ 
1. นางสาวหทัยกาญจน์  กกแก้ว 

Miss Hathaigan Kokkaew 
2. เลขหมายบัตรประจ าตัวประชาชน 3-3-401-00214-72-1 
3. ต าแหน่งทางวิชาการ ผู้ช่วยศาสตราจารย์  
4. ต าแหน่งปัจจุบันอาจารย์ (พนักงานมหาวิทยาลัย) 
5. หน่วยงานต้นสังกัด  คณะเกษตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม 

สถานที่ติดต่อ สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะเกษตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยนครพนม   
อ.เมือง  จ.นครพนม  
โทรศัพท ์ 042-543122        โทรสาร 042-543122     อีเมล์ hathaikk@yahoo.com 
มือถือ 089-7195910 

6. ประวัติการศึกษา 
พ .ศ .  2556  ปรัชญาดุษฏีบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยขอนแก่น ขอนแก่น 
พ .ศ .  2550  วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยขอนแก่น ขอนแก่น 
พ .ศ .  2540  วิทยาศาสตรบัณฑิต (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี) มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์ กรุงเทพฯ 

7. สาขาวิชาการท่ีมีความช านาญพิเศษ 
6.1) วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร เคมีอาหาร การแปรรูป การวิเคราะห์คุณภาพอาหาร และความ

ปลอดภัยของอาหารในระดับอุตสาหกรรม 
6.2) สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและคุณสมบัติทางชีวภาพ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพเพ่ือเชิง

พาณิชย์ 
8. ประวัติการเป็นที่ปรึกษาให้แก่ผู้ประกอบการ 

ปี พ.ศ. ระยะเวลา ชื่อหน่วยงานที่ได้รับทุน เรื่อง ผลลัพธ์ที่ได้ 
2561 6 เดือน ส านักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา 
และส านักงานพัฒนา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ 
 

โครงการยกระดับคุณภาพ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหารที่
บรรจุในภาชนะพร้อม
จ าหน่าย  
ส าหรับผู้ประกอบการผลิต
อาหารขนาดกลางและขนาด
ย่อม (SMEs) 
ปี 2561 

ผลิตภัณฑ์อาหาร 2 
ผลิตภัณฑ์ 

2561 6 เดือน สถาบันอาหาร โครงการเพิ่มศักยภาพการค้า 
การลงทุนตามแนวชายแดน 
และเชื่อมโยงระเบียง
เศรษฐกิจอนุภูมิภาคลุ่มน้ าโขง 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.
2561 

ผลิตภัณฑ์อาหาร 10 
ผลิตภัณฑ์ 

2564 6 เดือน อุทยานวิทยาศาสตร์ มข. โครงการส่งเสริมและพัฒนา
ผู้ประกอบการใหม่  

ผลิตภัณฑ์อาหาร 10 
ผลิตภัณฑ์ 
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กิจกรรมพัฒนาผู้ประกอบการ
ใหม่ (SME - Early Stage : 
All Stars) ปี 2564 

2564 6 เดือน พัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม โครงการส่งเสริมเครือข่ายองค์
ความรู้ KBO (knowledge 
based OTOP) 

ผลิตภัณฑ์กาละแมข้าว
กล้องงอกไรซ์เบอร์รี่   

2564 4 เดือน พัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
OTOP ไทยเพ่ือสู้ภัย
สถานการณ์การแพร่ระบาด
ของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 
2019 (COVID - 19) 

ผลิตภัณฑ์อาหาร 6  
ผลิตภัณฑ์ 

2565 6 เดือน พัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม โครงการส่งเสริมเครือข่ายองค์
ความรู้ KBO (knowledge 
based OTOP) 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร  

2566 6 เดือน พัฒนาชุมชนจังหวัดนครพนม โครงการส่งเสริมเครือข่ายองค์
ความรู้ KBO (knowledge 
based OTOP) 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร 

 
9. ประสบการณ์ท่ีเกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ 

9.1 การน าเสนอผลงาน 
1) หทัยกาญจน์  กกแก้ว และศุภวรรณ  ถาวรชินสมบัติ,สภาวะที่เหมาะสมในการผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสท

จากร าข้าวหอมมะลิและคุณสมบัติการต้านอนุมูลอิสระ” ในการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บ
เกี่ยวแห่งชาติครั้งที่ 5 วันที่ 28-29 มิถุนายน 2550 ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด์ กรุมเทพมหานคร โดย
หน่วยงานย่อยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี  

2) Hathaikan Kokkeaw, and Supawan Thawornchinsombut. Process Optimization of Hom-
Mali Rice Bran Protein Hydrolysates and Their Antioxidant Activities.  การประชุมเชิง
วิชาการระดับนานาชาติ The 10th Agro-Industrial Conference : Food Innovation Asia 
Conference 2008 ระหว่างวันที่ 12-13 มิถุนายน  2551 ณ ศูนย์ประชุมไบเทค  บางนา กรุงเทพฯ.  
ได้รับรางวัลที่ 3 ในการเสนอผลงานในรูปแบบโปสเตอร์ 

3) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Optimal removal of chemical 
hazards in proteins isolated from Nile tilapia byproducts using response surface 
methodology. The IFT Annual Meeting 2012. June 25-28, 2012, Las Vegas, USA. (Poster 
Presentation) 

4) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Removal of chemical hazards in 
proteins isolated from yellowfin tuna byproduct using response surface methodology. 
The IFT Annual Meeting 2012. June 25-28, 2012, Las Vegas, USA. (Poster Presentation) 

5) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Bioactive Properties of Tuna 
Hydrolysates Prepared Using Alkaline Extraction and Proteases. The IFT Annual Meeting 
2012. June 25-28, 2012, Las Vegas, USA. (Poster Presentation) 



25 

6) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Effect of Simulated Gastrointestinal 
Digestion on the Bioactive Properties of Peptides Derived from Tuna Byproducts. The 
IFT Annual Meeting 2012. June 25-28, 2012, Las Vegas, USA. (Poster Presentation) 

7) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Effect of simulated gastrointestinal 
digestion on the bioactive properties of Tuna hydrolysates prepared using alkaline 
extraction and proteases. The CHE-USDC CONGRESS V.November 14-16, 2012 
Ambassador City Jomtien, Chonburi, Thailand. (Poster Presentation) 

8) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2012. Effect of simulated gastrointestinal 
digestion on the bioactive properties of Tuna hydrolysates prepared using alkaline 
extraction and proteases. The CHE-USDC CONGRESS V.November 14-16, 2012. 
Ambassador City Jomtien, Chonburi, Thailand. (Poster Presentation) 

9) Kokkaew H, Park JW, Thawornchinsombut S. 2013. Optimal conditions to remove 
chemical hazards in fish protein isolates from Yellowfin byproducts and their bioactive 
properties. 20th Tri-University International Joint Seminar and Symposium 2013. 
October 28 – November 1, 2013. Tsu, Japan. (Oral Presentation) 

 
9.2 ผลงานเช่นวารสารวิชาการระดับนานาชาติ, วารสารวิชาการระดับชาติ, หนังสือสิทธิบัตร (ในประเทศ

และต่างประเทศ) 
1) หทัยกาญจน์  กกแก้ว และ ศุภวรรณ ถาวรชินสมบัติ. 2550. สภาวะเหมาะสมในการผลิตโปรตีน

ไฮโดรไลเสทจากร าข้าวหอมมะลิและคุณสมบัติการต้านอนุมูลอิสระ. วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 38(5) 
ก.ย.-ต.ค.: 177-180. 

2) ผลงานจดอนุสิทธิบัตรระดับชาติ ศุภวรรณ ถาวรชินสมบัติ และ หทัยกาญจน์ กกแก้ว  อนุสิทธิบัตร
เลขที่ 4844  การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากร าข้าวที่มีคุณสมบัติลดความดัน (20 เมษายน 2552) 

3) Kokkaew H, Thawornchinsombut S, Park JW, Pitirit T. 2013. Optimal conditions to 
remove chemical hazards in fish protein isolates from tilapia frame using response 
surface methodology. Journal of Aquatic Food Product Technology (Article in Press) 

4) หทัยกาญจน์  กกแก้ว และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2557. ผลของการเติมกรดฟิวมาริกต่อความคงตัวของ
สารไฟโตเคมิคอล การต้านออกซิเดชัน และการต้านจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์ข้าวโพดแผ่นอบแห้ง. 
วารสารวิจัย มข. 19(3): 451-462. 

5) หทัยกาญจน์ กกแก้ว, นิสากร ศรีธัญรัตน์, และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2557. ปริมาณสารฟีนอลิกสารฟลา
โวนอยด์สารแอนโทไซยานินและการต้านออกซิเดชันของข้าวโพดข้าวเหนียวสีขาวและสีม่วงแผ่น
อบแห้ง. แก่นเกษตร 42(4): 481-490. 

6) หทัยกาญจน์ กกแก้ว, และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2557. ผลของการเติมกรดฟิวมาริกต่อความคงตัวของสาร
ไฟโตเคมิคอลการต้านออกซิเดชันและการต้านจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์ข้าวโพดแผ่นอบแห้ง. วารสารวิจัย 
มข.19(3): 451-462. 

7) หทัยกาญจน์ กกแก้ว, กฤษณา สุครีพ, และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2558. สภาวะเหมาะสมของปริมาณสาร
แอนโทไซยานิน ฟีนอลิก และการต้านออกซิเดชันในเค้กข้าวโพดข้าวเหนียวสีม่วงโดยใช้วธิีการพ้ืนผิว
ตอบสนอง.แก่นเกษตร 43 ฉบับพิเศษ 1: 790-798. 
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8) หทัยกาญจน์ กกแก้ว, อารีรัตน์ เชียงขวาง, และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2558. คุณสมบัติทางเคมีกายภาพ
และความคงตัวของสารสกัดจากเศษเหลือทิ้งยาสูบและผลิตภัณฑ์อิมัลชันเข้มข้น. แก่นเกษตร 43 ฉบับ
พิเศษ 1: 615-622. 

9) Kokkaew, H., N. Srithanyarat, and T. Pitirit. 2015. Optimization of anthocyanin and 
effects of acidulants on phytochemicals and antioxidant activities in purple waxy corn 
cookies. KKU Res. J. 20(1): 75-90. 

10) Kokkaew, H., Thawornchinsombut, S., Park J.W., and Pitirit T. 2015.  Optimal 
conditions to remove chemical hazards in fish protein isolates from Tilapia frame 
using response surface methodology. Journal of Aquatic Food Product Technology. 
24: 672–685. 

11) Kokkaew, H., Thawornchinsombut, S., and Park J.W. 2016.  Optimal condition to 
remove mercury in yellowfin tuna protein isolates and ACE-inhibitory property of 
peptide prepared using commercial proteases. Songklanakarin J. Sci. Technol. 38 (4): 1 
– 9. 

12) Kokkaew, H., Srithanyarat , N., Theparit Pitirit2and Pitirit T. 2020. Optimization of 
Ingredients using Response Surface Methodology and Effects of Organic Acids on 
Phytochemicals and Antioxidant Activities in Extruded Purple Corn Noodle. 
Science & Technology Asia.  25(2):  97-111. 

9.3 ทุนวิจัยที่เคยได้รับ 
1) การศึกษากระบวนการผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากร าข้าวเพ่ือเป็นสารช่วยลดความดันโลหิต  (Study 

of Antihypertensive Effect of Rice Bran Protein Hydrolysates) ผู้รว่มวิจัย แหลง่ทุน
โครงการวิจัยร่วมภาครัฐและเอกชนในเชิงพาณิชย์ส านักงานคณะกรรมการอุดมศึกษาระยะเวลา1 ปี 
(2549). 

2) สภาวะที่เหมาะสมในการผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากร าข้าวหอมมะลิและคุณสมบัติการต้าน
ออกซิเดชัน  ผู้ร่วมวิจัยแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยขอนแก่น ระยะเวลา 1 ปี (2551) 

3) ความคงตัวของเปปไทด์ที่มีคุณสมบัติยับยั้งเอนไซม์ ACE ที่ได้จากโปรตีนร าข้าวหอมมะลิไฮโดรไลเสท 
ผู้ร่วมวิจัยแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยขอนแก่น ระยะเวลา 1 ปี  (2552) 

4) การลดสารปนเปื้อนในโปรตีนสกัดจากเศษเหลือทูน่าและปลานิลด้วยวิธีการปรับความเป็นกรด-ด่าง
เพ่ือผลิตเปปไทด์ที่เป็นสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพแหล่งทุนส านักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ (สวทช.) ระยะเวลา 2 ปี (2554-2555) 

5) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ข้าวโพดข้าวเหนียวสีม่วงแผ่นกรอบและคุณสมบัติต้านออกซิเดชันหัวหน้า
โครงการแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยนครพนม ระยะเวลา 1 ปี (2556)  

6) ผลของการเติมฟักข้าวต่อคุณลักษณะทางประสาทสัมผัสของเส้นพาสต้าผู้ร่วมโครงการเงินอุดหนุน
ทั่วไป มหาวิทยาลัยนครพนม ระยะเวลา 1 ปี (2556)  

7) ผลของการเติมกรดต่อการคงตัวของสารแอนโทไซยานิน กิจกรรมการต้านออกซิเดชันและการต้าน
จุลินทรีย์ในคุกกี้ข้าวโพดม่วงหัวหน้าโครงการแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยนครพนม 
ระยะเวลา 1 ปี (2557)  

8) ผลของการเติมไหมข้าวโพดผงต่อปริมาณสารแอนโทไซยานิน กิจกรรมการต้านออกซิเดชันและการ
ต้านจุลินทรีย์ของเค้ก ผู้ร่วมโครงการแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยนครพนม ระยะเวลา 1 
ปี (2557)  
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9) การใช้ประโยชน์ของสารสกัดจากเศษเหลือทิ้งจากการปลูกยาสูบเพื่อเป็นยาก าจัดแมลงทางการเกษตร 
หัวหน้าโครงการแหล่งทุนเงินอุดหนุนทั่วไป มหาวิทยาลัยนครพนม ระยะเวลา 1 ปี (2557)  

10) สภาวะเหมาะสมของการทดแทนแป้งสาลีด้วยแป้งปลายข้าวกล้องไรซ์เบอร์รี่ ปริมาณสารอิมัลซิฟาย
เออร์และกัมส์ในผลิตภัณฑ์บะหมี่ต่อ ปริมาณสารไฟโตเคมิคอล คุณสมบัติทางเคมีกายภาพและการ
ต้านออกซิเดชัน แหล่งทุนทุนอุดหนุนการวิจัยประจ าปี 2560 ระยะเวลา 1 ปี 

11) การพัฒนาผลิตภัณฑ์ก๋วยเตี๋ยวอบแห้งจากปลายข้าวกล้องอินทรีย์เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมให้กับเศษเหลือใช้
จากกระบวนการสีข้าวในจังหวัดนครพนม  แหล่งทุนทุนอุดหนุนการวิจัยประจ าปี 2560 ประเภททุน
กลุ่มเรื่องนวัตกรรมเพ่ือการพัฒนาพื้นที่ 2560 (ทุนท้าทายไทย 2560) ระยะเวลา 1 ปี 

12) คุณค่าทางโภชนาการและเภสัชวิทยาของเห็ดป่าเอคโตไมคอร์ไรซาบริโภคได้ที่พบในพ้ืนที่ศูนย์ศึกษา
การพัฒนาภูพาน อันเนื่องมาจากพระราชด าริ จังหวัดสกลนคร และผลของกระบวนการท าแห้งต่อ
คุณภาพเห็ดผง แหล่งทุนทุนอุดหนุนการวิจัยประจ าปี 2560-2561 จากส านักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) ระยะเวลา 2 ปี  

13) โครงการการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปข้าวจากวัสดุเศษเหลือใช้ปลายข้าวกล้อง
หอมมะลิและไรซ์เบอร์รี่จากกระบวนการแปรรูปข้าวอินทรีย์ในพื้นท่ีจังหวัดนครพนม แหล่งทุน
ทุนอุดหนุนการท ากิจกรรมส่งเสริมและสนับสนุนการท าวิจัย ประจ าปี 2561 จากส านักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) ระยะเวลา 1 ปี  

14) โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์มูลค่าเพ่ิมของเห็ดป่าเอคโตไมคอร์ไรซาชนิดกินได้ที่มีฤทธิ์ทางชีวภาพ
เพ่ือผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพ แหล่งทุนทุนอุดหนุนการวิจัยประจ าปี 2562 จากส านักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) ระยะเวลา 1 ปี  

15) โครงการนวัตกรรมอาหารสุขภาพจากมะเขือเทศหลากสีที่มีสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพและการต้าน
ออกซิเดชันสู่เกษตรสมัยใหม่ แหล่งทุนทุนอุดหนุนการวิจัยประจ าปี 2562 จากส านักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) ระยะเวลา 1 ปี  

16) โครงการการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเพาะเห็ดป่าชนิดกินได้ร่วมไม้เศรษฐกิจและการพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารเพื่อสุขภาพในจังหวัดนครพนม ปีงบประมาณ 2563 แหล่งทุน ส านักงานการวิจัยแห่งชาติ 
ประจ าปี 2563 ระยะเวลา 1 ปี  

17) โครงการ การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพเพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรสู่การพัฒนา
เศรษฐกิจอย่างยั่งยืนของวิสาหกิจชุมชนในจังหวัดนครพนม ภายใต้ชุดโครงการการพัฒนาเศรษฐกิจ
ฐานราก ด้วยนวัตกรรม และการสร้างสรรค์ชุมชนพ่ึงพาตนเอง ด้วยจัดท าแผนและประสานแผนพัฒนา
หมู่บ้าน/ชุมชน ประสานสู่แผนพัฒนาพ้ืนที่ในระดับจังหวัด One Plan ปีงบประมาณ 2563 แหล่งทุน 
หน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพ้ืนที่ (บพท.) ระยะเวลา 1 ปี  

18) โครงการการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตผงเห็ดป่าและสมุนไพรไทยด้วยวิธีการท าแห้งและการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือสุขภาพสู่ตลาดเชิงพาณิชย์ในจังหวัดนครพนม ปีงบประมาณ 2565 แหล่งทุน 
ส านักงานการวิจัยแห่งชาติ ประจ าปี 2565 ระยะเวลา 1 ปี  

9.4 ทุนวิจัยในปัจจุบัน 
1) การผลิตเห็ดร้าจากเศษเหลือจากการตัดแต่งเห็ดนางฟ้าและผลิตภัณฑ์ผงเห็ดร้าปรุงรสสู่ธุรกิจ

อาหารจากพืช แหล่งทุน มหาวิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา ประจ าปี 2567ระยะเวลา 4 เดือน 
2) การผลิตผงโปรตีนจิ้งหรีดด้วยกระบวนการเอกทรูชันและการปรับปรุงคุณภาพผลิตภัณฑ์ด้วยการพ

รีทรีตเมนต์ด้วยกรดอินทรีย์ แหล่งทุน มหาวิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา ประจ าปี 2567 ระยะเวลา 
4 เดือน 
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3) การพัฒนานวัตกรรมผงโปรตีนจิ้งหรีดสกัดและเครื่องดื่มโปรตีนจิ้งหรีดสู่ตลาดเชิงพาณิชย์ของ
วิสาหกิจชุมชนในจังหวัดนครพนม งบประมาณสนับสนุนงานมูลฐาน (Fundamental Fund; FF) 
ชื่อหน่วยงานมหาวิทยาลัยนครพนม ประจ าปี 2566 ระยะเวลา 1 ปี 

ผู้ร่วมโครงการ 
Name Praphatson  Malat 
Date of birth 14 January 1984 
Birth place Mahasarakham, Thailand 
Gender Female 
Nationality Thai 
Status Single 
Telephone  +66 9945-98828 
Email  Phatson88@gmail.com 
Home Address 8 moo.6, Lat Phatthana, Muang District, Mahasarakham, 44000 Thailand 

 
 

Personal statement 
 - Lecturer at Faculty of Agriculture and Technology, Nakhon 

Phanom University, Thailand, 48000. 
- A Ph.D. student of Department of Microbiology, Faculty of 

Medicine, Khon Kaen University, Thailand, 40002 
Educational history 

1997.06 – 2003.03  Phadungnaree school, Mahasarakham, Thailand 
2003.06 – 2007.03 Bachelor of Science in Biology, Faculty of Science, Mahasarakham 

University, Mahasarakham, Thailand 
2007.04 – 2011.05 Master of Science in Medical Microbiology, Faculty of Medicine, 

Khon Kaen University, Thailand. 
2017.08 – Present A Ph.D. student of Department of Microbiology, Faculty of 

Medicine, Khon Kaen University, Thailand.  
I am interested to study human viruses, Human papillomavirus 
(HPV) and Epstein-Barr virus (EBV). 
 

Working history 
2011.10 – 2014.09 International Emerging Infections Program, Global Disease 

Detection Regional Center Thailand MOPH – U.S. CDC 
Collaboration, surveillance (Data collection). 

Working history (Cont.) 
2014.10 – 2017.07  Nakhon Phanom University, lecturer  
2017.08 – 2020.12 Study Leave (Khon Kaen University) 
2021.01 – present  Nakhon Phanom University, lecturer 
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Publication, Presentations and Pending 
2010.10 Praphatson Malat, Chamsai Pientong, Tipaya Ekalaksananan, Nicha 

Charoensri, Bunkerd Kongyingyoes, Bandit Chumworathayi. The 
cytokine level in cervicovaginal lavages (CVLs) from women with 
grade 1 Cervical Intraepithelial Neoplasasia (CIN I) is associated 
with HPV clearance. 26th   Medical Research Conference, Khon 
Kaen University, Khon Kaen, Thailand, 2010 (Poster presentation) 

2014.05 Local cervical immunity in women with low-grade squamous 
intraepithelial lesions and immune responses after abrasion. 
Tipaya Ekalaksananan, Praphatson Malat, Chamsai Pientong*, 
Bunkerd Kongyingyoes, Bandit Chumworathayi, Pilaiwan 
Kleebkaow. Asian Pacific Journal of Cancer Prevention, Vol 15, 
2014. 

2018.05 Praphatson Malat, Tipaya Ekalaksananana, Chamsai Pientong.  
Andrographolide Inhibits Lytic Cycle Reactivation of Epstein-Barr 
Virus. 8th Medical Microbiology Conference, Faculty of Medicine, 
Khon Kaen University, Khon Kaen, Thailand, 2018 (Poster 
presentation) 

2019.05 Praphatson Malat, Tipaya Ekalaksananana, Chamsai Pientong. 
Inhibits Epstein-Barr Virus Reactivation by Andrographolide. 9th 
Medical Microbiology Conference, Faculty of Medicine, Khon Kaen 
University, Khon Kaen, Thailand, 2019 (Oral presentation) 

Waiting Praphatson Malat, Tipaya Ekalaksananan, Supawadee Suebsasana, 
Chukkris Heawchaiyaphumand, Thawaree Nukpook, and Chamsai 
Pientong. Andrographolide Inhibits Epstein-Barr Virus Lytic 
Production in EBV Positive Cancer Cell Lines. (Submitted)   

Waiting Praphatson Malat, Tipaya Ekalaksananan, Chukkris 
Heawchaiyaphum, Supawadee Suebsasana, Sittiruk Roytrakul, 
Yodying Yingchutrakul and Chamsai Pientong. Andrographolide 
inhibits lytic reactivation of Epstein -Barr virus by epigenetically 
silencing transcription factors in gastric cancer. (Submitted)   

Waiting Chukkris Heawchaiyaphum, Praphatson Malat, Tipaya 
Ekalaksananan, Sittiruk Roytrakul, Yodying Yingchutrakul, Sirinart 
Aromseree, Supawadee Suebsasana and Chamsai Pientong. 
Andrographolide Inhibits Lytic Reactivation of Epstein-Barr Virus by 
Silencing Transcription Factors and Induces Cell Death via 
Necroptosis in Head-and-Neck Cancer Cells. (Submitted)   

On process Praphatson Malat, Hisashi Iizasa, Yuichi Kanehiro, Tipaya 
Ekalaksananan, Chamsai Pientong and Hironori Yoshiyama. 
Antiviral agent Andrographolide restores p53 function and 
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promotes the programmed cell death in EBV lytic reactivated-
gastric carcinoma.  

Skills: 
Research techniques: - Cell culture  

- PCR and real-time PCR (DNA, RNA and Protein extraction) 
- DNA hybridization (HPV typing) 
- Western blotting 
- ELISA 
- LC/MS-MS  
- Immunostaining 
- Flow cytometry 
- Luciferase assay 
- Construct vector 

Languages 
English Good written, listened, read and spoken 

Thai Fluent written, listened, read and spoken 
Referee 
 - Prof. Dr. Chamsai Pientong, Dr.Sc.Hum., MD. 

Department of Microbiology, Faculty of Medicine 
Khon Kaen University, Khon Kean, Thailand 40002 
E-mail: chapie@kku.ac.th 
Phone: +6681 2623997 
- Prof. Tipaya Ekalaksananan, MD. 
Department of Microbiology, Faculty of Medicine 
Khon Kaen University, Khon Kean, Thailand 40002 
E-mail: Tipeka@kku.ac.th 
Phone: +6689 8400 135 

 

ผู้ร่วมโครงการ  
1. นางสาวนิสากร  ศรีธัญรัตน์    

Miss Nisakorn Srithanyarat 
2. เลขหมายบัตรประจ าตัวประชาชน 3-3413-00371-82-1 
3. ต าแหน่งปัจจุบัน   อาจารย์ (พนักงานมหาวิทยาลัย) 
4. หน่วยงานต้นสังกัด   คณะเกษตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยนครพนม 

สถานที่ติดต่อ สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร  คณะเกษตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยนครพนม   
อ.เมือง  จ.นครพนม  
โทรศัพท ์ 042-543122        โทรสาร 042-543122  อีเมล์  pa_j_ro@hotmail.com 

5. ประวัติการศึกษา 
พ.ศ. 2553 วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหาร) มหาวิทยาลัยขอนแก่น ขอนแก่น   
พ.ศ. 2546 วิทยาศาสตรบัณฑิต (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี) มหาวิทยาลัยแม่โจ้ เชียงใหม่ 

mailto:Tipeka@kku.ac.th
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6. สาขาวิชาการท่ีมีความช านาญพิเศษ 
เคมีอาหาร: เคมีอาหารและการวิเคราะห์คุณสมบัติเชิงหน้าที่ของโปรตีน เอนไซม์ 
การวิเคราะห์โปรตีนโดยใช้เทคนิคข้ันสูง: การแยกด้วยกระแสไฟฟ้าบนเจลพอลิอะคริลาไมด์ที่มีโซเดียมโดดิซิล
ซัลเฟตเป็นส่วนประกอบ (Sodium dodecylsulfate – polyacrylamide gel eletrophoresis :SDS-PAGE) 
สเปคโตรสโคปี (spectroscopy) 

7. ประสบการณ์ที่เก่ียวข้องกับการจัดการความรู้และการถ่ายทอดเทคโนโลยีจากผลงานวิจัยทั้งภายในและภายนอก
ประเทศ 
7.1 วิทยากรโครงการฝึกอบรมและให้ความรู้กับผู้ประกอบการในด้านการประเมินผลิตภัณฑ์อาหารโดยทาง

ประสาทสัมผัส (Sensory evaluation) ณ คณะเกษตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม 
7.2 วิทยากรโครงการอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากปลาธรรมชาติ ณ คณะเกษตรและ

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม  
7.3 วิทยากรโครงการบริการวิชาการสาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร (การตรวจวิเคราะห์คุณภาพอาหาร) ณ คณะ

เกษตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม  
7.4 วิทยากรโครงการตรวจวิเคราะห์คุณภาพอาหารและการแปรรูปผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร ณ โรงเรียนค าเตย

อุปถัมภ์ และองค์การบริหารส่วนต าบลขามเฒ่า จังหวัดนครพนม 
7.5 วิทยากรโครงการบริการวิชาเรื่อง การแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร ณ คณะเกษตรและ

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม  
7.6 วิทยากรโครงการบริการวิชาการเรื่อง การแปรรูปผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร ณ คณะเกษตรและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยนครพนม  
7.7 วิทยากรโครงการฝึกอบรมบ ารุงและส่งเสริมการประกอบอาชีพของประชาชนสามารถพ่ึงตนเองได้ ณ 

ห้องปฏิบัติการแปรรูป สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร คณะเกษตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยนครพนม  
7.8 วิทยากรโครงการบริการวิชาการเรื่อง นวัตกรรมอาหาร ณ คณะเกษตรและเทคโนโลยี มหาวิทยาลัย

นครพนม  
8. ผลงานวิจัย 

8.1 น ำเสนอผลงำนเรื่อง “สมบัติของเอนไซม์โปรตีเนสในเนื้อปลำโมงบด” 
งำนประชุมวิชำกำรและเสนอผลงำนวิจัยระดับบัณฑิตศึกษำ ณ วิทยำลัยกำรปกครองส่วนท้องถิ่น 
มหำวิทยำลัยขอนแก่น 

8.2 น ำเสนอผลงำนเรื่อง “ENDOGENOUS PROTEINASES AND GEL-FORMING OF MONG CATFISH 
(Pangasius bocourti) MINCE” งำน 12thAsean Food Conference 2011(Co-located with Propak 
Asia 2011)ณ ศูนย์แสดงสินค้ำไบเทค บำงนำ กรุงเทพมหำนคร 

8.3 หทัยกาญจน์ กกแก้ว, นิสากร ศรีธัญรัตน์, และ เทพฤทธิ์ ปิติฤทธิ์. 2557. ปริมาณสารฟีนอลิก สารฟลาโว
นอยด์ สารแอนโทไซยานิน และการต้านออกซิเดชันของข้าวโพดข้าวเหนียวสีขาวและสีม่วงแผ่นอบแห้ง. แก่น
เกษตร 42(4): 481-490. 

8.4 Kokkaew, H., N. Srithanyarat, and T. Pitirit. 2015. Optimization of anthocyanin and effects of 
acidulants on phytochemicals and antioxidant activities in purple waxy corn cookies. KKU 
Res. J. 20(1): 75-90. 

8.5 Kokkaew, H., Srithanyarat and Pitirit, T. 2018. Optimazation of Phytochemicals 
andantioxidant activities in extruded purple corn noodles and improving qualities by organic 
acid enrichments. Science & Technology Asia. 25(2):97-111.  
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8.6 Kokkaew, H., Srithanyarat, N., and Pitirit, T. (2020). Optimization of Ingredients using 
Response Surface Methodology and Effects of Organic Acids on Phytochemicals and 
Antioxidant Activities in Extruded Purple Corn Noodle. Science & Technology Asia, 25(2), 97-
111. 

8.7 กฤติกำ ชุณห์วิจิตรำ นิสำกร ศรีธัญรัตน์ จิรำยุ ก้อนผำ และ จิรภัทร  ไกรษร. (๒๕๖๒, ๒๖ กรกฎำคม). 
ปริมาณที่เหมาะสมในการแทนที่แป้งมันส าปะหลังบางส่วนด้วยผงมันแกวในผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบ 
[เอกสำรกำรน ำเสนอ]. กำรประชุมวิชำกำรนวัตกรรมวิทยำศำสตร์ และเทคโนโลยี ระดับชำติครั้งท่ี ๕ (5th 
TECHCON ๒๐๑๙):  เรื่อง ชำติเข้มแข็ง นวัตกรรมไทยมั่นคง ด้วยกำรวิจัยและพัฒนำ, กรุงเทพฯ, 
ประเทศไทย. 

 
9. ทุนวิจัยที่ได้รับ 

9.1 ปริมาณสารแอนโทไซยานินและสารประกอบฟีนอลิกในผลิตภัณฑ์ข้าวโพดข้าวเหนียวสีม่วงที่ผลิตด้วย
กระบวนการเอกซ์ทรูชัน (เงินงบประมาณแผ่นดิน : ทุนงบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2558) : ผู้ร่วมวิจัย 

9.2 สภาวะเหมาะสมในการย่อยสลายเศษเหลือใช้ปลานิลด้วยเอนไซม์ทางการค้าต่อกิจกรรมการต้านอนุมูล
อิสระและการยับยั้งจุลินทรีย์ก่อโรคในปลา (เงินงบประมาณแผ่นดิน : ทุนงบประมาณแผ่นดินประจ าปี 
2558) : ผู้ร่วมวิจัย 

9.3 สภาวะเหมาะสมของการทดแทนแป้งสาลีด้วยแป้งปลายข้าวกล้องไรซ์เบอร์รี่ ปริมาณสารอิมัลซิฟายเออร์
และกัมส์ในผลิตภัณฑ์บะหมี่ต่อปริมาณสารไฟโตเคมิคอล คุณสมบัติทางเคมีกายภาพและการต้าน
ออกซิเดชัน (เงินงบประมาณแผ่นดิน : ทุนงบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2558) : ผู้ร่วมวิจัยฃ 

9.4 สภาวะเหมาะสมของการทดแทนแป้งสาลีด้วยแป้งปลายข้าวกล้องไรซ์เบอร์รี่ ปริมาณสารอิมัลซิฟายเออร์
และกัมส์ในผลิตภัณฑ์บะหมี่ต่อปริมาณสารไฟโตเคมิคอล คุณสมบัติทางเคมีกายภาพและการต้าน
ออกซิเดชัน (เงินงบประมาณแผ่นดิน : ทุนงบประมาณแผ่นดินประจ าปี 2558) : ผู้ร่วมวิจัย 

9.5 การประเมินคุณภาพของแป้งข้าวพ้ืนเมืองที่ใช้ในการแปรรูปขนมจีนเพ่ือพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์
ขนมจีนในเขตจังหวัดนครพนม (กองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุน ววน.) : 
งบประมาณด้าน ววน. Full Proposal ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2564) : หัวหน้าโครงการ 

9.6 การจัดการแปลงผลิตลิ้นจี่ GI พันธุ์ นพ. 1 เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและการแปรรูปจากผลผลิตที่สูญเสียด้วยเทคนิค
ท าแห้งแบบโฟม-เมท (กองทุนส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (กองทุน ววน.) : งบประมาณด้าน 
ววน. ประเภท Fundamental Fund ประจ าปีงบประมาณ 2567 (ผ่านหน่วยงาน : รอบเพ่ิมเติม ส าหรับ
หน่วยงานที่มีโครงการได้รับการพิจารณาเป็นโครงการส าคัญของสภาพัฒน์ฯ)) : รอการอนุมัติ (แก้ไข
งบประมาณ) 

 

ผู้ร่วมโครงการ  
ชื่อ-นามสกุล  นางสาวกฤษณา     ยะจันโท 
ต าแหน่งงานปัจจุบัน    อาจารย์   คณะเกษตรและเทคโนโลยี ม.นครพนม 
ประวัติการศึกษา          ปริญญาตรี เอกคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฎสกลนคร 
ประสบการณ์การท างาน  ครูผู้สอนด้านงานฝีมือ  กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน จังหวัดนครพนม 
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ปัจจุบัน    –  อาจารย์สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร 
ประวัติการเป็นวิทยากร   - วิทยากรการแปรรูปสัตว์น้ า  
                                - วิทยาการแปรรูปข้าวเกรียบจากธัญพืชของคณะเกษตรและหน่วยงานราชการอ่ืนๆ 
                                -  วิทยากรแปรรูปข้าวเกรียบฟักทองทาง สปป.ลาว 
                                -  วิทยากรสอนขนมไทย ทางนักศึกษาเวียดนาม 
ความเชี่ยวชาญ     -  ด้านเบเกอรี่ 

- ด้านการแปรรูปผักและผลไม้ 
         

 
 

 
 
 
 
 
 
 


