
 

 

ปีที ่
ขั้นตอนการพัฒนา/แนวทางเบ้ืองต้น 

มาตรฐาน โมเดลธุรกิจ ธุรกิจเพ่ือสังคม 
๑ การให้ความรู้/เทคโนโลยี เพื ่อเตรียม

ความพร้อมในการขอรับรองมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์ เช่น GMP อย. มผช.  

การให้ความรู้/เทคโนโลยี เพื่อ
นำไปออกแบบโมเดลธุรกิจ 

การให้ความรู้/เทคโนโลยี  
เพื ่อเตรียมความพร้อมในการออกแบบ
โมเดลธุรกิจเพื่อสังคม  

๒ การยื่นขอรับรองมาตรฐานผลติภณัฑ์ 
และได้รับการรับรองมาตรฐานฯ 
 

การนำโมเดลธุรกิจที่ออกแบบ
ไว้แล้ว มาใช้ในการขายสินค้า
และบริการผา่นช่องทาง
ออฟไลน์และออนไลน ์

การออกแบบโมเดลธรุกิจเพื่อสังคม มาใช้
ดำเนินการในชุมชน และปรับปรุงให้
เหมาะสมกับธรุกิจ และบริบทของพื้นที่  

๓ การนำผลิตภัณฑ์ที ่ได้ร ับการรับรอง
มาตรฐาน ไปจำหน่ายออกสู่เชิงพาณิชย์ 

การปรับปรุงโมเดลธุรกิจให้
เ หมาะสมก ั บธ ุ ร ก ิ จ  และ
นำไปใช้ประโยชน์ ในการขาย
สินค้าและบริการ  

การนำโมเดลธุรกิจเพื่อสังคม มาใช้ในการ
ส่งเสริมการดำเนินงานของธุรกิจ  เพื่อ
พัฒนาไปสู่การเป็นธุรกิจเพื่อสังคม และ
ติดตามผลการนำไปใช้  

 
 โครงการใหม่   โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 

 

1. ชื่อหน่วยงาน:   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย วิทยาเขตตรัง      

2. ชื่อโครงการ:   โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์กุ้งทะเลพร้อมปรุง ด้วยเทคโนโลยีแปรรูปและการตลาด
เชิงสร้างสรรค์ของชุมชนบ้านฉางหลาง จังหวัดตรัง         

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain) :   ประมงพ้ืนบ้าน                   
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แพลตฟอรม์เพ่ิมศกัยภาพธรุกิจชมุชน 

          Building Community Enterprise : BCE 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดทำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยนำความรู้ด้าน วทน. และ
การบริหารจัดการ การตลาด ยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขันและวางรากฐานทางเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบการชุมชน ทั้งนี้ 
แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นการพัฒนาสินค้า(Product) และบริการ(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) มีการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์และบริการด้วยการต่อยอดภูมิปัญญา นำไปสู่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน(Quality & Standard) มีกระบวนการ
ในการช่วยผู้ประกอบการในการจัดทำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่ชัดเจนตอบโจทย์ทั้งตลาดออฟไลน์
และออนไลน์ ซึ่งจะนำไปสู่การเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับสินค้าและบริการของธุรกิจชุมชนและส่งเสริมวิธีคิดและการ
ดำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อสังคม(Social Enterprise) ได้ในอนาคต 

 



4. รายช่ือผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุช่ือ นามสกลุ ตำแหน่ง เบอรโ์ทร อีเมล ์

หน้าท่ี
รับผิดชอบใน
โครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมทีร่ับผดิชอบใน
โครงการ 

ประสบการทำงานท่ีเกี่ยวข้อง
กับโครงการ2 

1. ช่ือ-สกุล ชมพูนุช โสมาลีย์  
ตำแหน่ง รองศาสตราจารย์ คณะ
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการประมง   
อีเมล 
so_chompunooch@hotmail.com 
โทรศัพท ์062-9411856 

หัวหน้าโครงการ 
พัฒนาคุณภาพ
ผลิตภณัฑ์กุ้ง
ทะเล 
 

การพัฒนากระบวนการแปร
รูปผลิตภณัฑ์กุ้งพร้อมปรุงให้
มีคุณภาพตามมาตรฐาน 
 

ความเชี่ยวชาญ 
- วิเคราะห์คณุภาพทางด้าน
จุลชีววิทยาในผลติภณัฑ์
ประมง, การแปรรูปอาหาร
ทะเล การพัฒนาผลติภณัฑ์
จากสัตว์น้ำ 

2. ช่ือ-สกุล ดร.อนันตนิจ ชุมศร ี
ตำแหน่ง อาจารย์ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการประมง    
อีเมล anantanit.ch@gmail.com 
โทรศัพท ์089-4741903    

ผู้ร่วมโครงการ 
 
 
 
 

การจัดทำโมเดลธุรกิจ
(Business model) แผน
ธุรกิจ(Business plan) และ
การวิเคราะห์ห่วงโซ่อุปทาน 
 

ความเชี่ยวชาญ  
การวิเคราะห์ทางสถิติขั้นสูง
ด้วยโปรแกรม SPSS  
การพัฒนาเว็บแอพลิเคช่ัน 
การวิเคราะห์ห่วงโซ่อุปทาน 

3. ช่ือ-สกุล ดร.อารรีัตน์ ว่องก๊ก 
ตำแหน่ง อาจารย์ คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการประมง    
อีเมล vongkoka@yaoo.com 
โทรศัพท ์097-2455941    

ผู้ร่วมโครงการ 
 

การประเมินผลลัพธ์ 
ผลกระทบ 

ความเชี่ยวชาญ   
Calculus, Numerical 
methods และ Math lab  
การประเมินผลลัพธ์ 
ผลกระทบ 

4. ช่ือ-สกุล นุชนาถ ทับครุฑ 
ตำแหน่ง ผู้ช่วยศาสตราจารย์ สาขา 
บริหารธรุกิจ คณะ/วิทยาลัย วิทยาลัยการ
โรงแรมและการท่องเที่ยว 
อีเมล์: nutchanat.t@rmutsv.ac.th 
โทรศัพท์ 089-7979535   

ผู้ร่วมโครงการ แผนธุรกิจ (Business plan) ความเชี่ยวชาญ : การจดัการ
ทรัพยากรมนุษย์ การพัฒนา
ผู้ประกอบการ การวิเคราะห์
การตลาด 

5. ช่ือ-สกุล นายหัสชัยปกรณ์ ปานมา 
ตำแหน่ง อาจารย์ คณะ/วิทยาลยั วิทยาลัย
การโรงแรมและการท่องเที่ยว 
อีเมล์: 
hussachaipakorn.p@rmutsv.ac.th 
โทรศัพท์ 091-8914492 
 

ผู้ร่วมโครงการ การตลาด ความเชี่ยวชาญ :การตลาด
ดิจิทัล และอิเล็กทรอนิกส์, 
การออกแบบสื่อและการ
สื่อสารเชิงสร้างสรรค์, การ
สร้างแบรนด ์

1 หน้าที่ความรับผิดชอบ ได้แก่ หวัหน้าโครงการ ผู้ร่วมโครงการ ประธานกลุ่ม เจ้าหน้าที่รัฐ เจา้หน้าที่ทอ้งถิ่น อื่น ๆ 
2แนบประวัติแบบย่อ(การศึกษา ประสบการณ์ทำงาน งานวิจยัที่เกี่ยวข้อง) ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับบทบาทหนา้ที่ในโครงการของผู้เข้าร่วมโครงการทุกคน 
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5. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐานตามที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงการที่กลุ่มเป้าหมายอยู่ในฐานข้อมูลแผนงานการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีท่ีให้คำปรึกษา   ) 
 5.2 เป็นโครงการที่มีผู้ร่วมโครงการ ด้านผู้เช่ียวชาญด้านการตลาด และแผนธุรกิจเข้ามาร่วมวางแผนธุรกิจชุมชน (ปรากฎในชื่อผู้เสนอ

โครงการและผู้ร่วมโครงการหรือแผนการดำเนินโครงการ) 
 5.3 เป็นโครงการต่อเนื่องที่เคยได้รับการสนับสนุนฯจากโครงการคลินิกฯหรือโครงการที่เคยดำเนินการ มาแล้วจากแหล่ง

ทุนอื่น (ปีท่ีดำเนินการ   ) 
 แนบผลการดำเนินงานและผลสำเร็จที่ผ่านมาประกอบดว้ย 

  5.4  เป็นโครงการใหม่ (ไม่เคยดำเนินการหรือรับงบประมาณจากแหล่งใด) โดยเป็นโครงการที่............ 
 1) เป็นความต้องการของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้านเป็นรายบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสาหกิจชุมชน หรือ SMEs 

โดยได้แนบหลักฐานตามแบบสำรวจความต้องการ (แบบสำรวจข้อมูลความต้องการเทคโนโลยี) 
2) มาจากสมาชิกอาสาสมัครวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  .โดยได ้แนบหน ังส ือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 3) กลุ่มเป้าหมายมาจากสมาชิกของกองทุนหมู่บ้าน (โปรดระบุช่ือผู้นำ)  . โดยได ้แนบหนังส ือขอความ

ช่วยเหลือทางวิชาการ (แบบหนังสือขอความช่วยเหลือทางวิชาการหรือเทคโนโลยี) 
 4) เป็นข้อเสนอความต้องการของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่านหน่วยปฏิบัติการเครือข่าย อว. ระดับภาค) 
  5.5 เป็นผลงานวิจัยและพัฒนาท่ีมีพร้อมในการนำมาดำเนินการจริงตามแผนธุรกิจชุมชน  

โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมายเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยดำเนินการ 

         เคยดำเนินการ ให้ระบุไว้ในข้อ 5.3 

6. หลักการและเหตุผล  : 
  

 
 

 
 



กรณีโครงการใหม่ 
ชุมชนบ้านฉางหลาง ตั้งอยู่ในตำบลไม้ฝาด อำเภอสิเกา จังหวัดตรัง เป็นชุมชนชายฝั่งมุสลิมที่มีทรัพยากร

ทางทะเลอุดมสมบูรณ์ โดยเฉพาะ “กุ้งทะเล” ซึ่งเป็นสัตว์น้ำเศรษฐกิจที่มีคุณค่าทางโภชนาการสูง อุดมด้วยโปรตีน 
วิตามิน และแร่ธาตุสำคัญต่อร่างกาย (กรมประมง , 2566) ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพประมงพื้นบ้านและ
แปรรูปอาหารทะเล เช่น กุ้งแห้ง ปลาหวาน น้ำพริกกุ้ง และปลาแดดเดียว โดยใช้ภูมิปัญญาที่สืบทอดกันมายาวนาน 
เพื่อสร้างรายได้และเพิ่มมูลค่าให้ทรัพยากรในท้องถิ่น ชุมชนตั้งอยู่ในเขตชายฝั่งที่มีแหล่งท่องเที่ยวทางธรรมชาติ
สำคัญของจังหวัดตรัง เช่น หาดปากเมง หาดยาว หาดหยงหลิง และเกาะลิบง ซึ่งมีนักท่องเที่ยวทั้งไทยและต่างชาติ
มาเยือนตลอดปี ทำให้ “ผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น” กลายเป็นสินค้าที่มีศักยภาพสูงในการจำหน่ายเป็นของฝาก ของ
ที่ระลึก หรือของกินสดใหม่จากท้องถิ่นที่สะท้อนเอกลักษณ์ชุมชน (สำนักงานพัฒนาชุมชนจังหวัดตรัง , 2566) 
ผลิตภัณฑ์ประเภทอาหารทะเล เช่น กุ้ง ปลา และหมึก เมื่อถูกพัฒนาให้มีรูปแบบทันสมัย เช่น สินค้าพร้อมปรุงหรือ
พร้อมบริโภค (Ready-to-Cook / Ready-to-Eat) จะสามารถขยายตลาดจากนักท่องเที่ยวไปสู่ธุรกิจร้านอาหาร 
โรงแรม คาเฟ่ และร้านของฝากได้อย่างมีประสิทธิภาพ ปัจจุบันความต้องการบริโภคอาหารทะเลพร้อมปรุงใน
ประเทศไทยเพิ ่มสูงขึ้นอย่างต่อเนื่อง โดยตลาดมีมูลค่ากว่า 45,000 ล้านบาท และเติบโตเฉลี ่ยปีละ 8 –10% 
(สำนักงานเศรษฐกิจอุตสาหกรรม, 2567) ผลิตภัณฑ์จากกุ้งที่ได้รับความนิยม เช่น ทอดมันกุ้งแช่แข็ง (Shrimp 
Cake/Donut), โรลกุ้งทอด (Shrimp Roll) และ เกี๊ยวกุ้งปรุงรส ล้วนตอบโจทย์ผู้บริโภคยุคใหม่ที่ต้องการความ
สะดวก ปลอดภัย และคงคุณภาพสินค้า นอกจากนี้ ผลิตภัณฑ์กุ้งพร้อมปรุงยังเป็นสินค้าที่ได้รับความนิยมในกลุ่ม 
ธุรกิจร้านอาหาร ร้านซีฟู้ด คาเฟ่ริมทะเล และผู้ค้ารายย่อย เช่น ร้านของทอดหน้าโรงเรียน หรือร้านอาหารตาม
ตลาดนัด เนื่องจากสามารถปรุงและจำหน่ายได้รวดเร็ว มีรสชาติอร่อยสม่ำเสมอ และสร้างกำไรต่อหน่วยได้สูง  

แม้ว่าชุมชนบ้านฉางหลางจะมีวัตถุดิบกุ้งทะเลคุณภาพดีและมีศักยภาพในการผลิตอาหารทะเลแปรรูป แต่
ยังคงประสบปัญหาในหลายด้าน ทั ้งด้านกระบวนการผลิตและการตลาด โดยผลิตภัณฑ์ที ่มีอยู ่ยัง ไม่มีความ
หลากหลาย สูตรและรสชาติไม่คงที่ ขาดองค์ความรู้ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปที่ถูกหลักวิทยาศาสตร์ ส่งผลให้
ผลิตภัณฑ์มีอายุการเก็บรักษาสั้นและคุณภาพไม่สม่ำเสมอ นอกจากนี้ สินค้ายัง ไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานที่สำคัญ 
เช่น ฮาลาล (Halal), มผช. และ GMP ซึ่งเป็นปัจจัยจำเป็นต่อการสร้างความเชื่อมั่นแก่ผู้บริโภค ในด้านการตลาด 
ชุมชนยัง ขาดองค์ความรู้ด้านการพัฒนาและออกแบบผลิตภัณฑ์ให้มีเอกลักษณ์โดดเด่น ที่สะท้อนอัตลักษณ์ชายฝั่ง
ตรัง ขาดเทคโนโลยีที่เหมาะสมในการสร้างมูลค่าเพิ่ม เช่น การใช้ระบบแช่เยือกแข็งเพื่อยืดอายุผลิตภัณฑ์ หรือ
เทคนิคบรรจุภัณฑ์ที่คงคุณภาพและความสดใหม่ ทำให้ไม่สามารถต่อยอดจากสินค้าพื้นบ้านไปสู่ผลิตภัณฑ์เชิง
พาณิชย์ได้อย่างแท้จริง อีกทั้งช่องทางการตลาดยังจำกัดอยู่ในพื้นที่ท้องถิ่น ไม่สามารถเข้าถึงตลาดนักท่องเที่ยว 
ร้านอาหาร หรือช่องทางออนไลน์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์ของชุมชนยังไม่สามารถแข่งขั นได้ใน
ตลาดระดับจังหวัดและระดับภูมิภาค (สำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม, 2567) 

แก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้นและยกระดับศักยภาพของชุมชน โครงการนี้มุ่งใช้ วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และ
นวัตกรรม (วทน.) มาประยุกต์ใช้ในการพัฒนาและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์กุ้งทะเลให้กับกลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมง
พื้นบ้านฉางหลาง โดยมุ่งเน้นการถ่ายทอดองค์ความรู้และการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีแปรรูปสมัยใหม่ที่เหมาะสมกับ
บริบทของชุมชน เช่น เทคโนโลยีการแช่เยือกแข็ง (Freezing) เพื่อคงสภาพเนื้อสัมผัสและความสดของกุ้ง รวมทั้ง 
การบรรจุแบบสุญญากาศ (Vacuum Packaging) เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา ลดการปนเปื้อน และรักษาคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์โดยไม่ต้องใช้สารกันเสีย  ควบคู่กันนั้น โครงการยังจะพัฒนากระบวนการผลิตให้ได้มาตรฐานความ



ปลอดภัยอาหารตามหลัก ฮาลาล (Halal), GMP (Good Manufacturing Practice) และ มาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน (มผช.) เพ่ือสร้างความเชื่อม่ันแก่ผู้บริโภค ทั้งในตลาดทั่วไปและตลาดอาหารมุสลิม พร้อมจัดทำคู่มือมาตรฐาน
การผลิต (Standard Work Instruction) เพ่ือให้กลุ่มผู้ผลิตสามารถดำเนินการได้อย่างถูกต้องและยั่งยืน นอกจากนี้ 
ยังส่งเสริมการออกแบบผลิตภัณฑ์ให้มีเอกลักษณ์ชายฝั่งตรัง ผ่านการพัฒนาโลโก้ บรรจุภัณฑ์ และเรื ่องราว 
(Product Storytelling) ที่สะท้อนความเป็นท้องถิ ่น ในด้านการตลาด โครงการจะนำแนวคิด “การตลาดเชิง
สร้างสรรค์ (Creative Marketing)” มาใช้ในการสร้างช่องทางจำหน่ายใหม่ เช่น ตลาดของฝากท้องถิ่น ร้านอาหาร 
ร้านคาเฟ่ชายฝั่ง และช่องทางออนไลน์ (Facebook, LINE, TikTok Shop) เพ่ือขยายฐานลูกค้าและเพ่ิมรายได้ให้กับ
กลุ่มผู้ผลิตอย่างต่อเนื่อง ทั้งนี้ โครงการยังมุ่งพัฒนา “ต้นแบบธุรกิจเพื่อชุมชน (Business for Community)” ที่
สามารถบริหารจัดการได้ด้วยตนเอง และต่อยอดสู่เศรษฐกิจฐานรากอย่างยั่งยืน สอดคล้องกับนโยบายเศรษฐกิจ 
BCG (Bio-Circular-Green Economy) ที่เน้นการใช้ทรัพยากรท้องถิ่นอย่างรู้คุณค่าและเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
(สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ, 2566; สำนักงานพัฒนาเศรษฐกิจจากฐานชีวภาพ, 2567) 

  

  
 

ภาพที่ 1 กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมงพ้ืนบ้านฉางหลาง 

ในขณะเดียวกัน แนวโน้มผู้บริโภคยุคใหม่ให้ความสำคัญกับอาหารที่มีแหล่งที่มาชัดเจน (Local Origin), 
ปลอดภัยและได้มาตรฐาน (Safety & Halal Food) และ เป็นมิตรต่อสิ ่งแวดล้อม (Sustainable Product) ซึ่ง
สอดคล้องกับกระแสเศรษฐกิจ BCG (Bio-Circular-Green Economy) และแนวทางการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชนตาม
แพลตฟอร์ม BCE (Building Community Enterprise) การพัฒนา “ผลิตภัณฑ์กุ้งพร้อมปรุงแช่แข็งฮาลาลจาก
ชุมชนบ้านฉางหลาง” จึงเป็นแนวทางสำคัญในการยกระดับผลิตภัณฑ์อาหารทะเลท้องถิ่นให้มีคุณภาพ มาตรฐาน 
และสร้างมูลค่าเพ่ิม เพ่ือเป็นสินค้าชุมชนที่สามารถแข่งขันในตลาดได้ 



ข้อมูลวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมที่นำไปใช้แก้ปัญหา 
ประเด็นปัญหา แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / การบริหาร

จัดการ 
1. ผลิตภัณฑ์กุ้งแปรรูปมีความหลากหลายน้อยและสูตร
ผลิตไม่คงที ่

ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนา “สูตรกุ้งพร้อมปรุง” 
ด้วยหลักวิทยาศาสตร์การอาหาร ทดลองปรับสูตรให้
คงรสชาติและเนื้อสัมผัส โดยใช้กระบวนการทดสอบ
ทางประสาทสัมผัส (Sensory Test) และการควบคุม
อัตราส่วนวัตถุดิบอย่างเป็นระบบ 

2. ผลิตภัณฑ์มีอายุการเก็บสั้นและเสื่อมคุณภาพง่าย ใช้เทคโนโลยี แช่เยือกแข็ง (Freezing) ร่วมกับ การ
บรรจุแบบสุญญากาศ (Vacuum Packaging) เพ่ือ
ย ืดอาย ุผล ิตภ ัณฑ์ ลดการปนเปื ้อน และร ักษา
คุณภาพโดยไม่ใช้สารกันเสีย 

3. ขาดมาตรฐานการผลิตที่ถูกหลักสุขาภิบาล จัดอบรมและปรับปรุงสถานที่ผลิตให้สอดคล้องกับ
มาตรฐาน GMP เบื้องต้น, มผช., และ Halal พร้อม
จัดทำ “คู่มือกระบวนการผลิต” (Standard Work 
Instruction) ให้กับกลุ่มชุมชน 

4. ขาดองค์ความรู้ด้านเทคโนโลยีและการบริหารจัดการ
ผลิตภัณฑ์ 

ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน เทคโนโลยีแปรรูปอาหาร
ทะเล และ การจัดการคุณภาพ (Quality Control) 
รวมถึงการวางแผนต้นทุน–กำไร เพื ่อให ้ช ุมชน
สามารถบริหารจัดการธุรกิจได้ด้วยตนเอง 

5. การตลาดยังจำกัดในพ้ืนที่และขาดการประชาสัมพันธ์ นำแนวคิด การตลาดเช ิงสร ้างสรรค ์ (Creative 
Marketing) และ  แพลตฟอร ์ ม  BCE (Building 
Community Enterprise) มาประย ุกต ์ ใช ้  สร ้ าง    
แบรนด์ “กุ ้งพร้อมปรุงบ้านฉางหลาง” ออกแบบ
บรรจุภัณฑ์และโลโก้ ส่งเสริมการขายผ่านช่องทาง
ออนไลน์และตลาดนักท่องเที่ยว 

6. ขาดเอกลักษณ์ผลิตภัณฑ์และการออกแบบที่สะท้อน
ชุมชน 

ออกแบบบรรจุภัณฑ์และตราสินค้าให้มีอัตลักษณ์
ชายฝั่งตรัง (สี โลโก้ เรื่องราวชุมชน) เพื่อสร้างการ
จดจำในตลาดและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ 

 
กรณีโครงการต่อเนื่อง 

นำเสนอผลการดำเนินงานท่ีเกิดขึ้นในแต่ละปีที่ได้รับงบประมาณ 
แผนการดำเนินงาน ผลการดำเนินงาน ผลที่ได้รับ 

นำเสอแผนการดำเนินงานในปีท ี ่ได ้ร ับการ
สนับสนุนงบประมาณ(ทุกปี) 

สรุปผลการดำเนินงานตามแผนการดำเนินงานที่
กำหนดไว้ 

สรุปตัวชี้วัด ผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบ และ
มูลค่าทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้น 

 



ผลิตภัณฑ์ที่ต้องการพัฒนาในโครงการ 

  

ผลิตภัณฑ์ทอดมันกุ้งโดนัท 
(Shrimp Donut Cake) 

เกี๊ยวกุ้งทอด / โรลกุ้งทอด 
(Shrimp Crispy Roll) 

  

ผลิตภัณฑ์คางกุ้งชุบแป้งทอด น้ำหมักชีวภาพ 

7. วัตถุประสงค ์ : 
1.  เพื่อพัฒนาต้นแบบกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงแช่แข็งให้มีคุณภาพตามมาตรฐานและ

ตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคบนฐานวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
2.  เพื่อนำองค์ความรู้ เทคโนโลยี ด้าน วทน. ต่อยอดภูมิปัญญานำไปสู่การพัฒนาคุณภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงแช่แข็ง บ้านฉางหลาง ตรัง 
3.  เพื่อให้ชุมชนบ้านฉางหลางได้มีความสามารถในการพัฒนาสินค้าเพื่อนำไปสู่การขอรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์และขยายช่องทางการตลาดเชิงสร้างสรรค์ 

8. กลุ่มเป้าหมาย  : 
ชื่อกลุ่มเป้าหมาย กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมงพ้ืนบ้านฉางหลาง      
ชื่อผู้ประสานงาน  นางฟาติมะ เบ็ญหมูด    เบอร์โทร 094-4082494   
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย ละติจูด  7°26′46.2″N    ลองติจูด   99°21′08.8″E   

9. ระยะเวลาดำเนินการ : วันเร่ิมต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ป ี

2569 - 2571                

 



10. ห่วงโซ่คุณค่า(Value Chain) : 
นำเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะดำเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให้เห็นถึงประเด็นปัญหา ความ
ต้องการของผู้ประกอบการเทคโนโลยี/องค์ความรู้ที่จะนำไปแก้ไขปัญหาตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ
(เศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม) ที่คาดว่าจะเกิดขึ้น 

 

ภาพที่ 2 ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain) ผลิตภัณฑ์กุ้งพร้อมปรุง 

การดำเนินงานของโครงการ คณะทีมงานของโครงการจะดำเนินการวิเคราะห์ SWOT Analysis วิเคราะห์
ปัญหา ความต้องการของชุมชนบ้านฉางหลาง ความต้องการของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงแช่แข็ง 
ประชุมระดมความคิดเห็นต่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงให้มีความหลากหลาย การใช้ประโยชน์จากเศษ
เหลือและพัฒนาคุณภาพให้เป็นไปตามมาตรฐานอาหาร เป็นเอกลักษณ์ของชุมชน ร่วมกันใช้องค์ความรู้ในการ
แก้ปัญหา พัฒนาต่อยอดให้เกิดเป็นต้นแบบการผลิตพัฒนาผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงแช่แข็งให้มีคุณภาพ ด้วยองค์
ความรู้ทั้ง 5 ข้อ ประกอบด้วย 

1. องค์ความรู้ในการใช้ทรัพยากรกุ้งทะเลในพ้ืนที่ชายฝั่งบ้านฉางหลาง ด้วยกระบวนการจัดการวัตถุดิบ
กุ้งสด ให้สะอาด มีคุณภาพ ปลอดสารเคมี และรักษาความสดระหว่างขนส่ง เก็บรักษาด้วยความเย็นให้เพียงพอก่อน
นำมาใช้ในขั้นตอนต่อไป (ต้นน้ำ) เป็นการบริหารจัดการวัตถุดิบที่มีให้คงความสดและเกิดประสิทธิภาพสูงสุด 

2. องค์ความรู้ในด้านกระบวนการผลิต “กุ้งพร้อมปรุงแช่แข็ง” การใช้โดยใช้เทคโนโลยี เช่น การแช่
เยือกแข็ง บรรจุแบบสุญญากาศ (Vacuum Packaging) ปรับสูตรผลิตภัณฑ์ให้รสชาติและคุณภาพคงที่ สะอาด 
ปลอดภัย ที ่ถูกสุขลักษณะ เป็นไปตามมาตรฐาน ฮาลาล หรือ มผช. หรือ GMP เบื ้องต้น (กลางน้ำ) เป็น
กระบวนการพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ 

3. เทคโนโลยีการบรรจุ การยืดอายุการเก็บรักษา การออกแบบฉลากสินค้า แบรนด์ผลิตภัณฑ์ (กลาง
น้ำ) เป็นกระบวนการพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ 



4. องค์ความรู้ในการคิดต้นทุนผลิต การตั้งราคาขาย การสร้างช่องทางการจัดจำหน่าย (ปลายน้ำ) เป็น
กระบวนการพัฒนาด้านการตลาดของผลิตภัณฑ์ พัฒนาแบรนด์ “กุ้งพร้อมปรุงบ้านฉางหลาง” ใช้แนวทาง การตลาด
เชิงสร้างสรรค์ (Creative Marketing)  

การจัดการห่วงโซ่อุปทาน (Supply Chain) ที่คำนึงถึงความยั่งยืนด้านเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 
โดยมีการนำปัจจัยการขับเคลื่อนทางเศรษฐกิจได้แก่ บริหารจัดการความเสี่ยงในการดำเนินธุรกิจ ยกระดับมาตรฐาน
การผลิต ผลิตสินค้าตรงความต้องการของกลุ่มลูกค้าเป้าหมาย ลูกค้าต้องการผลิตภัณฑ์/บริการที่ยั่งยืน และการนำ
เทคโนโลยี/นวัตกรรมมาใช้ในการดำเนินธุรกิจ ส่งผลให้เกิดผลกระทบทางเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อมที่คาดว่า
จะเกิดขึ้น ดังนี้ 

1)  มิติด้านเศรษฐกิจ ส่งผลประโยชน์ด้านเศรษฐกิจได้แก่ 1.1) รายได้ของผู้ที่เกี่ยวข้องในห่วงโซ่อุปทาน

จากการจำหน่ายรายได้จากการขายกุ้งสด จำหน่ายผลิตภัณฑ์จากกุ้งพร้อมปรุงแช่แข็งแต่ละชนิด 1.2) ผลิตภัณฑ์

สามารถผลิตได้ต่อเนื่องจากทุกออร์เดอร์ 1.3) การจ้างงานในพ้ืนที่ในส่วนของการผลิตกุ้งพร้อมปรุง อย่างน้อย 7 คน 

1.4) ลดค่าใช้จ่ายในการฝึกอบรมพัฒนาอาชีพของภาคีเครือข่าย (สำนักงานพัฒนาชุมชน/ประมงจังหวัด) และ 

1.5) สามารถนำวัตถุดิบที่เป็นเศษเหลือไปแปรรูปที่สามารถสร้างมูลค่าได้ 

  2) มิต ิด ้านสังคม จากการดำเนินงานวิจ ัยส่งผลให้เกิดการเปลี ่ยนแปลงมิติทางสังคม ได้แก่  

2.1) กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลเกิดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้และร่วมกันแก้ไขปัญหาภายในกลุ่ม 2.2) กลุ่มมีความรู้ในการ

จัดการธุรกิจผลิตผลิตภัณฑ์กุ้งทะเล 2.3) เกิดความภาคภูมิใจในการสืบทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นในการแปรรูปสัตว์น้ำ  

2.4) มีการรวมกลุ่มกันเพื่อสร้างอาชีพเสริมที่อยู่บนฐานทรัพยากรในพื้นที่  และ 2.5) ชุมชนมีความเข้มแข็งสามารถ

พ่ึงพาตนเองได้ ไม่เกิดการเคลื่อนย้ายแรงงานออกนอกพ้ืนที่ 

       3) มิติด้านสิ่งแวดล้อม จากการดำเนินงานวิจัยส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงมิติทางสิ่งแวดล้อมได้แก่ 

หน่วยงาน อบต.ลดต้นทุนในการดูแลสภาพแวดล้อมของชุมชนในการกำจัดกลิ่นและของเสียจากกระบวนการผลิต  

11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ : 
นำเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในการพัฒนาสินค้าและบริการของผู้ประกอบการ
ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ 

Business Model Canvas (BMC) 
(6) หุ้นส่วน/ภาคี

ร่วม     

 • มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคล
ศรีวิชัย วิทยาเขต
ตรัง (ที่ปรึกษาด้าน 
วทน.) 
• สำนักงาน
อุตสาหกรรมจังหวัด

(7) กิจกรรมหลัก 

• คัดเลือกวัตถุดิบและ
ควบคุมคุณภาพก่อนการ
ผลิต 

• แปรรูปกุ้งทะเลด้วย
เทคโนโลยีเยือกแข็งและ
บรรจสุุญญากาศ 

• ตรวจสอบคณุภาพตาม
มาตรฐานอาหารปลอดภยั 

• ออกแบบบรรจภุัณฑ์และ
สื่อประชาสัมพันธ์ 

2) คุณค่าสินค้า/
บริการ 

• ผลติภณัฑ์ “กุ้ง
พร้อมปรุงแช่แข็ง” 
ที่มีรสชาติอร่อย สด
ใหม่ และปลอดภัย 

• ผลติจากกุ้งทะเล
แท้จากชุมชนชายฝั่ง
ตรัง ผ่านเทคโนโลยี
แช่เยือกแข็ง ( 

(3) ความสัมพันธก์ับ 

ลูกค้า 

• เน้นความไว้วางใจใน
คุณภาพและมาตรฐาน
ความปลอดภัย 

• มีบริการหลังการขาย 
เช่น แนะนำวิธีทอด–
เก็บรักษา 

• ใช้สื่อโซเชียล
ประชาสมัพันธ์และตอบ
กลับลูกค้าแบบใกล้ชิด 

(1) กลุ่มลูกค้า 

 

• กลุ่มครัวเรือนและ
ผู้บริโภคทั่วไปทีต่้องการ
อาหารสะดวกพร้อมปรุง 

• ร้านอาหาร โรงแรม 
และคาเฟ่ในจังหวัดตรัง
และพื้นที่ท่องเที่ยว
ชายฝั่งอันดามัน 

• ร้านค้าของฝาก ของที่
ระลึกในจังหวัดตรัง 



ตรัง (สนับสนุน
มาตรฐาน มผช.) 
• สำนักงาน
คณะกรรมการกลาง
อิสลามตรัง (ให้
คำปรึกษาด้านฮา
ลาล) 
• พาณิชย์จังหวัด / 
ททท.ตรัง (ช่องทาง
ตลาดของฝากและ
นักท่องเที่ยว) 
• องค์การบริหาร
ส่วนตำบลไมฝ้าด 
(สนับสนุนพ้ืนท่ีและ
กิจกรรมชุมชน) 

• บริหารการตลาดทั้ง
ออฟไลน์และออนไลน ์

 

Freezing) และ
บรรจสุุญญากาศ 

• ไดม้าตรฐาน Halal 
/ มผช. / GMP 
• สะท้อนอัตลักษณ์
ชายฝั่งตรัง “รสชาติ
แห่งท้องทะเล
ท้องถิ่น” 

การพัฒนาคุณภาพ
ชีวิต ของชุมชน
ชายฝั่งให้มีคุณภาพ 

ชีวิตที่ดียิ่งข้ึน  

5. เป็นการกระจาย
รายได้ ชุมชน สร้าง
งาน สร้างอาชีพ ให้
คนระดับฐานราก
และเป็นการใช้
ทรัพยากรท้องถิ่นให้
เกิดประโยชน์สูงสุด 

• จัดกิจกรรมชิมฟรี / 
โปรโมชั่นในงานท้องถิ่น 

• กลุ่มมุสลิมที่บรโิภค
อาหารฮาลาล 

• ผู้บรโิภคช่องทาง
ออนไลน์ (Facebook, LINE 

OA, TikTok Shop, Shopee) 

(8) ทรัพยากร 

• วัตถุดิบกุ้งทะเลคณุภาพ
ดีจากประมงพื้นบ้าน 

• เครื่องมือแปรรูป (เครื่อง
แช่เยือกแข็ง, เครื่องบรรจุ
สุญญากาศ) 
• บุคลากรในชุมชนที่มี
ความรู้ด้านการผลิตและ
สุขาภิบาลอาหาร 

• มาตรฐาน Halal / GMP / 

มผช. 
• แบรนด์ “กุ้งพร้อมปรุง
บ้านฉางหลาง” 

(4) ช่องทางการเข้าถึง 

สินค้า 

• ช่องทางออฟไลน์: 
ตลาดท้องถิ่น 
ร้านอาหารชายฝั่ง ร้าน
ของฝากตรัง 

• ช่องทางออนไลน์: 
Facebook Page “กุ้งพร้อม
ปรุงบ้านฉางหลาง”, LINE 

OA, TikTok Shop, Shopee 

• ช่องทาง B2B: โรงแรม 
ร้านอาหาร และผู้ค้าส่ง
อาหารแช่แข็ง 

(9) โครงสร้างต้นทุน 

• ค่าวัตถุดิบกุ้งทะเลและเครื่องปรงุ 

• ค่าแรงและการบรรจ ุ

• ค่าใช้จ่ายด้านพลังงานและเครื่องมือแปรรูป 

• ค่าบรรจุภณัฑ์ โลโก้ และสื่อประชาสัมพันธ์ 

• ค่าอบรม–พัฒนามาตรฐาน และติดตามคุณภาพ 

 

(5) รายได้หลัก 

• รายได้จากการจำหน่ายผลิตภัณฑ์กุ ้งพร้อมปรุง ผลิตภัณฑ์
ทอดมันกุ้งโดนัท (Shrimp Donut Cake) เกี๊ยวกุ้งทอด / โรลกุ้ง
ทอด (Shrimp Crispy Roll) ,ผลิตภัณฑ์คางกุ้งชุบแป้งทอด,น้ำ
หมักชีวภาพ) 
• รายไดจ้ากออเดอรร์้านอาหารและโรงแรม (B2B) 
• รายไดจ้ากช่องทางออนไลน์และการขายของฝาก 
• อนาคตสามารถขยายรายได้จากผลิตภณัฑ์ใหม่ เช่น “กุ้งบอลฮา
ลาล”บ้านฉางหลาง “ซอสจิ้มกุ้งพร้อมปรุง” 

 

 

 

 

 



 



12. แผนการดำเนินงาน (Gantt Chart) :  
ระบุแผนการดำเนินงานให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลาที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ  

12.1 แผนการดำเนินงานรายปี 
เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

ปีที่ 1 มาตรฐาน
และคุณภาพ
วัตถุดิบ โดย
พัฒนาองค์ความรู้
และระบบการ
ผลิตให้ได้
มาตรฐาน 
1) องค์ความรู้การ
จัดการวัตถดุิบกุ้ง
ทะเลให้รักษา
สภาพความสดให้
นาน 
2) องค์ความรู้ใน
กระบวนผลิต
ผลิตภณัฑ์จากกุ้ง
ทะเล จากวัตถดุิบ
กุ้งสด ให้สะอาด มี
คุณภาพ สูตรการ
ผลิตผลิตภณัฑ์
ทอดมันกุ้งโดนัท 
(Shrimp Donut 
Cake) เกี๊ยวกุ้ง
ทอด / โรลกุ้งทอด 
(Shrimp Crispy 
Roll) ด้วยการผลติ
ที่ถูกสุขลักษณะ 
3) องค์ความรู้ใน
การนำเทคโนโลยี
การให้ความเย็น
ด้วยอุณหภูมิต่ำ 
เทคโนโลยีการ
บรรจุ ช่วยการยืด
อายุการเก็บรักษา  
4) ถ่ายทอดองค์
ความรู้ด้านการ
ผลิตที่ถูก

            179,950 • รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
• ดร.อนันต
นิจ ชุมศร ี
• ดร.อารีรตัน์ 
ว่องก๊ก 
• ผศ.นุชนา
รถ ทับครุฑ 

• นายหัส
ชัยปกรณ์ 
ปานมา 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

สุขลักษณะและ
การผลิตให้เป็นไป
ตามมาตรฐาน 
มผช. / Halal 
ปีที่ 2 โมเดล
ธุรกิจการตลาด 
1) องค์ความรู้ใน 
การวิเคราะห์
ต้นทุนและความ
คุ้มค่าทาง
เศรษฐกิจของ
ผลิตภณัฑ ์
โดยเก็บข้อมลู
ต้นทุน ยอดขาย 
กำไรของผลผลิต
และ วิเคราะห์
ราคาขาย ทดลอง
จำหน่าย และ
เปรียบเทยีบ
ก่อน–หลังการ
พัฒนาผลิตภัณฑ ์
2) การสร้าง 
แบรนด์และบรรจุ
ภัณฑ์ (Packaging 
Design)การสร้าง
เพจ
ประชาสมัพันธ์ 
3) การตลาดเชิง
สร้างสรรค์และสื่อ
ออนไลน์ 
(Facebook, 
TikTok, 
Shopee) และโล
จิสติกส์ของการ
ขนส่งสินค้า 
4) องค์ความรู้การ
เพิ่มมูลค่าจากเศษ
เหลือใน
กระบวนการผลติ 

            250,000 • รศ.ชมพู
นุช  
โสมาลีย ์

• ดร.อนันต
นิจ ชุมศร ี

• ดร.อารี
รัตน์ ว่อง
ก๊ก 

• ผศ.นุชนา
รถ ทับครุฑ 
• นายหัสชัย

ปกรณ์ 
ปานมา 
 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ



เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 วิธีการ
ดำเนินงาน5 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

เช่น คางกุ้งทอด 
เปลือกกุ้งทำน้ำ
หมักชีวภาพ 
พร้อมวิเคราะห์
ต้นทุนและทดลอง
ขาย  

ปีที่ 3 ธุรกิจชุมชน
เข้มแข็งและยั่งยืน 
ขยายตลาดและ
สร้างระบบธุรกิจ
เพ่ือชุมชน
กิจกรรมการ
วิเคราะห์ตลาด 
1) การพัฒนาให้
ชุมชนต้นแบบ 
การวางระบบ
ธุรกิจเพื่อชุมชน 
การควบคุม
คุณภาพต่อเนื่อง 
(QC/QA)  
2) สร้างเครือข่าย
ธุรกิจเพื่อสังคม
ด้านอาหารทะเล
อย่างยั่งยืนการ
ถ่ายทอดให้กลุ่ม
ใหม่ท่ีต้องการ
เรียนรู้ในการผลิต
ผลิตภณัฑ์จากกุ้ง
ทะเลพร้อมปรุง
แช่แข็งที่มี
มาตรฐาน 
3) ประเมินผล
กระทบทาง
เศรษฐกิจและ
สังคมของกลุ่มที่
เกิดขึ้น 
 

            250,000 • รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
• ดร.อนันต
นิจ ชุมศร ี
• ดร.อารี
รัตน์ ว่องก๊ก 
• ผศ.นุชนา
รถ ทับครุฑ 
• นายหัสชัย
ปกรณ์ ปาน
มา 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ

สรุปงบประมาณ 179,950 250,000 250,000 679,950   

 



 

12.2 แผนการดำเนินงานของปีทีข่อรับการสนับสนนุงบประมาณ (สอดคล้องกับเป้าหมายของแพลตฟอร์ม) 
เทคโนโลยี/องค์
ความรู้/กจิกรรม 

 ต.ค.  พ.ย.  ธ.ค.  ม.ค.  ก.พ.  มี.ค.  เม.ย.  พ.ค.  มิ.ย.  ก.ค.  ส.ค.  ก.ย. ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ
ดำเนินงาน 

กิจกรรมที่ 1 
ถ่ายทอดองค์ความรู้
การจัดการวัตถุดิบกุ้ง
ทะเลให้รักษาความ
สดให้นาน 

            10,750 • รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
• ดร.อนันตนิจ 
ชุมศรี 
• ดร.อารรีัตน์ 
ว่องก๊ก 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ

กิจกรรมที่ 2 
ถ่ายทอดองค์ความรู้
กระบวนการผลติ
ผลิตภณัฑ์จากกุ้ง
ทะเล (Shrimp 
Donut Cake / 
Shrimp Crispy 
Roll) 

            59,500 • รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
• ดร.อนันตนิจ 
ชุมศร ี
ดร.อารรีัตน์ 
ว่องก๊ก 
 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ

กิจกรรมที่ 3 
ถ่ายทอดองคค์วามรู้
การใช้เทคโนโลยีความ
เย็นและบรรจุเพื่อยืด
อายุผลิตภณัฑ์/การ
ตรวจวิเคราะห์คณุภาพ
ทางด้าน จลุชีววิทยา 
คุณค่าทางโภชนาการ
ของผลติภณัฑ์กุ้ง 

              69,700 •รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
•ดร.อนันตนิจ 
ชุมศร ี
•ดร.อารรีัตน์ 
ว่องก๊ก 
•ผศ.นุชนารถ 
ทับครุฑ 
•นายหัสชัย
ปกรณ์ ปานมา 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ

25กิจกรรมที่ 4 
ถ่ายทอดองค์ความรู้
ด้านการผลติที่ถูก
สุขลักษณะและการ
ผลิตใหเ้ป็นไปตาม
มาตรฐาน มผช. / 
Halal 

            40,000 •รศ.ชมพูนุช  
โสมาลีย ์
•ดร.อนันตนิจ 
ชุมศร ี
•ดร.อารรีัตน์ 
ว่องก๊ก 
•ผศ.นุชนารถ 
ทับครุฑ 
•นายหัสชัย
ปกรณ์ ปานมา 

บรรยาย+
ปฏิบัต ิ

สรุปงบประมาณ     179,950   

 



 

13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ :  
ผลผลติ/ผลลัพธ์ หน่วย ค่าเป้าหมายในแต่ละป ี

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
1. จำนวนคนท่ีไดร้ับการถ่ายทอดความรู้/เทคโนโลย ี คน 15 15 15 
2. จำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด (ระบุรายละเอยีดองค์ความรู้
เทคโนโลยี) 

เรื่อง 4 2 2 

3. จำนวนวิทยากรที่สามารถถ่ายทอดความรู้ใหผู้้อื่นได ้ คน 3 3 3 
4. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 80 80 80 
5. จำนวนผู้นำความรู้/เทคโนโลยีทีไ่ด้รับไปใช้ประโยชน ์ คน 15 15 15 
6. มูลค่าทางเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้นจากการดำเนินโครงการ เท่า 1 1 1 
7. อื่น ๆ (ผลิตภัณฑ์จากกุ้งทะเล) ชนิด 4   

   เข้าสู่มาตรฐาน มาตรฐาน  1  
ช่องทางการจัดจำหน่าย ตลาด ช่องทาง  2 2 

14. หน่วยงานสนับสนุน :  
ชื่อหน่วยงานสนับสนุน 

ระบุชื่อหน่วยงานที่ร่วมใหก้ารสนับสนุนโครงการ 
รูปแบบการสนับสนุน 

ระบุรูปแบบของการสนับสนุน เช่น งบประมาณ อาคารสถานที่ วิทยากร การจัดกิจกรรม 
ฯลฯ 

1. วิสาหกิจชุมชน  
2. หัวหน้าชุมชน/อบต.  
 
3. สำนักงานเกษตร อำเภอ/จังหวัด  
4. สำนักพัฒนาชุมชน อำเภอ/จังหวัด  
5. สำนักงานสาธารณสุข จังหวัด  
6. ประชารัฐ 

1. เป็นเครือข่ายที่ช่วยเหลือกัน 
2. นำผลิตภัณฑ์ของกลุ่มเข้าสู่แผนการยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน
ของตำบล 
3. ให้กลุ่มมาออกงาน จัดโชว์ จำหน่ายผลิตภัณฑ์เทศกาลต่าง ๆ  
4. จัดกิจกรรมพัฒนากลุ่มในด้านต่าง ๆ 
5. เป็นที่ปรึกษาเรื่องสถานที่ผลิต 
6. ให้แหล่งวางจำหน่ายผลิตภัณฑ์ 

15. ผลกระทบ : (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจากโครงการทั้งที่เกิดกับผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับประโยชน์จากการ
ดำเนินโครงการ) 

15.1 เศรษฐกิจ  

 เพิ่มรายได้ (แสดงรายการ วิธีการหารายได้จากการนำองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนาธุรกิจของผู้ประกอบการ) โปรดระบุ 
      - รายได้ของผู้ที่เกี่ยวข้องในห่วงโซ่อุปทานจากการจำหน่ายรายได้จากการขายกุ้งสด รายได้จากการขาย
ผลิตภัณฑ์กุ้งพร้อมปรุงแช่แข็งแต่ละชนิด 

    - สามารถนำวัตถุดิบที่เป็นเศษเหลือไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ได้ สามารถสร้างมูลค่าได้  

   ลดรายจ่าย (แสดงรายการ วิธีการหารายได้จากการนำองค์ความรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนาธุรกิจของผู้ประกอบการ) โปรดระบุ 
   - ลดการสูญเสียของ ผลิตภัณฑ์กรณีท่ีผลิตภัณฑ์ไม่ได้คุณภาพเนื่องจากฝนตก  
   - การจ้างงานแรงงานในพ้ืนที่ในส่วนของการผลิตกุ้งพร้อมปรุง อย่างน้อย 7 คน  
   - ลดค่าใช้จ่ายในการฝึกอบรมพัฒนาอาชีพของภาคีเครือข่าย (สำนักงานพัฒนาชุมชน/ประมงจังหวัด)  
 - ลดระยะเวลาในการทำงาน 



 

15.2 สังคม (เช่น เกิดการจ้างงาน ลดการยา้ยถิ่นฐาน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบ ุ
   - กลุ่มแม่บ้าน/กลุ่มวิสาหกิจไดเ้กิดการแลกเปลี่ยนเรียนรู้และร่วมกันแก้ไขปัญหาภายในกลุ่ม  
   - กลุ่มแม่บ้าน/กลุ่มวิสาหกิจมีความรู้ในการจัดการธุรกิจผลิตผลิตภัณฑ์กุ้งพร้อมปรุงแช่แข็ง 
   - เกิดความภาคภูมิใจในการสืบทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นในการแปรรูปสัตว์น้ำ  
   - มีการรวมกลุ่มกันเพ่ือสร้างอาชีพเสริมที่อยู่บนฐานทรัพยากรในพ้ืนที่ และเกิดการใช้วัตถุดิบที่มีสดใหม่  
   - ชุมชนมีความเข้มแข็งสามารถพ่ึงพาตนเองได้ ไม่เกิดการเคลื่อนย้ายแรงงานออกนอกพ้ืนที่ 

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น การลดปัญหามลพิษ การเพิ่มพื้นท่ีป่า การอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ เป็นต้น) โปรดระบ ุ

     จากการดำเนินงานวิจัยส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงมิติทางสิ่งแวดล้อมได้แก่ หน่วยงาน อบต.ลดต้นทุนในการ
ดูแลสภาพแวดล้อมของชุมชนในการกำจัดกลิ่นและของเสียจากกระบวนการผลิต 

16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน :  
จำนวนทั้งสิ้น  679,950   บาท (รวมทุกปีท่ีขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 พ.ศ. 2569  จำนวน  179,950   บาท 
ปีที่ 2 พ.ศ. 2570  จำนวน  250,000   บาท 
ปีที่ 3 พ.ศ. 2571  จำนวน  250,000   บาท 

รายการงบประมาณ ดังนี้ 
ปีงบประมาณ พ.ศ...2569....... ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ จำนวน.......179,950...... บาท ประกอบด้วย 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
กิจกรรมที่ 1 ถ่ายทอด
องค์ความรู ้การจัดการ
วัตถุดิบกุ้งทะเลให้รักษา
ความสดให้นาน 

 

ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 คน * 1 วัน 600 3,600 
ค่าอาหารกลางวัน 15 คน * 1 มื้อ * 1 วัน 120 1,800 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 15 คน * 2 มื้อ * 1 วัน 30 900 
ค่าชดเชยยานพาหนะ 1 คัน * 1 ครั้ง 200 200 
ค่าจ้างเก็บแบบประเมินก่อนหลัง 15 ชุด 100 1,500 
ค่าวัสดสุำนักงาน 1 ชุด  2,000 2,000 
เอกสารและสื่ออบรม 15 ชุด  50 750 

รวมกิจกรรมที่ 1 10,750 
กิจกรรมที่ 2 ถ่ายทอด
องค์ความรู้กระบวนการ
ผลิตผลิตภัณฑ์จากกุ้ง
ทะเล (Shrimp Donut 
Cake / Shrimp Crispy 
Roll) 

ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 คน * 2 วัน 600 7,200 
ค่าอาหารกลางวัน 15 คน * 1 มื้อ * 2 วัน 120 3,600 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 15 คน * 2 มื้อ * 2 วัน 30 1,800 
ค่าชดเชยยานพาหนะ 1 คัน * 2 ครั้ง 200 400 
ค่าจ้างทำพัฒนาผลติภณัฑ์ต้นแบบกุ้ง
ทะเลพร้อมปรุง 

2 ผลิตภณัฑ ์ 5,000 10,000 

ค่าจ้างเก็บแบบประเมินก่อนหลัง 15 ชุด 100 1,500 
ค่าอุปกรณ์ในกระบวนการผลติ
ผลิตภณัฑ ์

1 ชุด 10,000 10,000 

ค่าอุปกรณ์ในการเก็บรักษาคณุภาพ
วัตถุดิบ 

1 ชุด 10,000 10,000 

ค่าวัตถุดิบ วัสดุต่าง ๆ 1 ชุด 15,000 15,000 
รวมกิจกรรมที่ 2 59,500 



กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 

กิจกรรมที่ 3 ถ่ายทอดองค์
ความรู ้การใช้เทคโนโลยี
ความเย็นและบรรจุเพื่อยืด
อายุผลิตภัณฑ์/การตรวจ
วิเคราะห์คุณภาพทางด้าน 
จุลชีววิทยา คุณค่าทาง
โภชนาการของผลิตภัณฑ์
กุ้ง 

 

ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 คน * 1 วัน 600 3,600 
ค่าอาหารกลางวัน 15 คน * 1 มื้อ * 1 วัน 120 1,800 
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 15 คน * 2 มื้อ * 1 วัน 30 900 
ค่าตรวจวิเคราะห์คุณภาพทางด้านจุล
ชีววิทยาของผลิตภณัฑ ์

1 ชุด 13,000 13,000 

ค่าชดเชยยานพาหนะ 1 คัน * 1 ครั้ง 200 200 
การวิเคราะห์คณุค่าทางโภชนาการ 2 ชุด 9,000 18,000 
อุปกรณ์ในการให้ความเย็น 1 ชุด 17,000 17,000  
ค่าตัวอย่างผลิตภณัฑ ์ 1 ชุด 5,000 5,000  
วัสดุในครัว 1 ชุด 10,200 10,200 

รวมกิจกรรมที่ 3 69,700  
กิจกรรมที่ 4 ถ่ายทอด
องค์ความรู้ด้านการผลิต
ที่ถูกสุขลักษณะและการ
ยกระดับมาตรฐาน GMP 
/ มผช. / Halal 

ค่าตอบแทนวิทยากร 6 ชม. * 1 คน * 1 วัน 600 3,600  
ค่าอาหารกลางวัน 15 คน * 1 มื้อ * 1 วัน 120 1,800  
ค่าเครื่องดื่มและอาหารว่าง 15 คน * 2 มื้อ * 1 วัน 30 900  
ค่าชดเชยยานพาหนะ 1 คัน * 1 ครั้ง 200 200  
ค่าจ้างเก็บแบบประเมินความพึงพอใจ 15 ชุด  100     1,500  
ค่าจ้างปรับปรุงสถานท่ีผลิต 1 ชุด 20,000 20,000 
ค่าบรรจภุัณฑ ์ 1 ชุด 5,000 5,000 
ค่าอุปกรณ์ใช้ในการยดือายุการเกบ็
รักษา 

1 ชุด 7,000 7,000 

รวมกิจกรรมที่ 4 40,000  

รวมค่าใช้จ่ายทั้งสิ้น 179,950 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องดำเนินการ ดังนี้ 
(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัดกิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์หลังสิ้นสุดการ
ดำเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องคำนวณมูลค่าทางเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงการ (ระบุที่มาของตัวเลข
และแสดงวิธีการคำนวณให้ชัดเจน) 

(4) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือนำส่งจากหน่วยงาน ภายใน 15 วันหลัง
สิ้นสุดปีงบประมาณ (ภายในวันที่ 15 ตุลาคม) หรือนับจากวันสิ้นสุดระยะเวลาดำเนินโครงการ (กรณีขอ
ขยายเวลา) ยกเว้นมีเหตุจำเป็น หรือสุดวิสัย โดยต้องแจ้งให้ สป.อว. ทราบล่วงหน้าและต้องระบุเหตุผล
ไว้ในหนังสือจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์ถึง สป.อว. ให้ชัดเจน   

(5) การขอขยายเวลา หากคาดว่าโครงการจะไม่สามารถจัดกิจกรรมตามแผนที่วางไว้และมีความจำเป็นต้อง
ขอขยายเวลา ผู้รับผิดชอบโครงการต้องจัดทำหนังสือขอขยายเวลาโดยผู้บริหารหน่วยงานเป็นผู้ลงนาม 
ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม แจ้งให้ สป.อว. ทราบ ก่อน
สิ้นสุดระยะเวลาดำเนินโครงการ ไม่เกิน 15 วัน เพ่ือดำเนินการในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 



 

18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ :   
การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้ายประชาสัมพันธ์ 

จดหมายข่าว วารสาร และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม ซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และโครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัด
แสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งทำตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการ
ดำเนินงานฯ ทุกประการ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
  

      

(รศ.ชมพูนุช โสมาลีย์) 
ผู้เสนอโครงการ 

ตำแหน่ง  รองศาสตราจารย์  
 
 
 
 



ลงชื่อ    (ตัวบรรจง) 
หมายเลขโทรศัพท์ 062-9411856  

ผู้สำรวจข้อมูล 
วันท่ี 2/12/68   

 
 

 
แบบสำรวจข้อมูลความต้องการผู้ประกอบการ 

แพลตฟอร์มเพิ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) ประจำปีงบประมาณ    2569  
เรื่อง ขอเข้าร่วมแพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (BCE) 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
สิ่งที่ส่งมาด้วย รายชื่อสมาชิกของสถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการ 

  ด้วย (ชื่อ นามสกุล)   รศ.ชมพูนุช โสมาลีย์   มีความประสงค์ที่จะนำความรู้และงานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยแีละ
นวัตกรรมและความรู้ในการเพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการ ไปใช้ในการพัฒนาธุรกิจชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังน้ี 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลผู้ประกอบการ 

ช่ือสถานประกอบการ  กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมงพื้นบ้านฉางหลาง  ที่ตั้งสถานประกอบการ   15/1 ม.5 ต.ไม้ฝาด อ.สิเกา จ.ตรัง 

พิกัดละตจิูด :  7°26′46.2″N    ลองติจูด :   99°21′08.8″E    
ช่ือประธาน นางฟาติม๊ะ เบ็ญหมูด  เบอร์โทร  094-4082494     
ช่ือผู้ประสานงาน   รศ.ชมพูนุช โสมาลีย ์  เบอร์โทร  062-9411856     

ส่วนที่ 2 ข้อมูลการประกอบการ 
 รูปแบบธุรกิจ     ผูประกอบการรายเดียว    หุ้นส่วน/ห้างหุ้นสว่น จำกัด    บริษัทจำกัด    ผู้ประกอบการ OTOP 

  วิสาหกจิชุมชน    สหกรณ์     กลุ่มอาชีพ    กลุ่มผู้ผลิตชุมชนที่ยังไม่จดทะเบยีน 

  ผู้ประกอบการรายเดียว 

 จำนวนสมาชิก   8   คน   ปีท่ีก่อตั้ง     2562     ระยะเวลาในการดำเนินธุรกิจ    6    ปี   ทุนจดทะเบียน     7,000     บาท 

ผลิตภณัฑ์ที่ผลิตและจำหนา่ยอยู ่
 ช่ือผลิตภณัฑ ์ ทอดมันกุ้งโดนัท  ยอดขายต่อเดือน 7,000-12,000 รายได้ต่อเดือน 5,000 บาท 

ช่ือผลิตภณัฑ ์ เกี๊ยวกุ้งทอด  ยอดขายต่อเดือน 5,000  รายได้ต่อเดือน 3,000 บาท 

 กลุ่มลูกค้า แม่บ้าน ร้านค้า นักท่องเที่ยว         

 แหล่งจำหน่ายสินค้า(ออฟไลน์/ออนไลน์) 100/0        

ส่วนที่ 3 ประเด็นความต้องการพัฒนาสินค้าและบริการ 

 ระบุประเด็นปญัหาที่เกดิขึ้น และความต้องการในการพัฒนา 

ปัญหาที่เกิดขึ้น ความต้องการด้าน วทน. 
1. ผลิตภัณฑ์กุ้งแปรรูปมคีวามหลากหลายน้อยและ
สูตรผลติไม่คงที ่

ถ่ายทอดองค์ความรู้การพัฒนา “สูตรกุ้งทะเลพร้อมปรุง” ด้วยหลัก
วิทยาศาสตร์การอาหาร ทดลองปรับสูตรให้คงรสชาติและเนื้อสมัผสั 
โดยใช้กระบวนการทดสอบทางประสาทสมัผสั (Sensory Test) และการ
ควบคุมอัตราส่วนวัตถุดิบอย่างเปน็ระบบ 

2. ผลิตภัณฑม์ีอายุการเก็บสั้นและเสื่อมคณุภาพง่าย 
ยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานการผลิต 

ใช้เทคโนโลยี แช่เยือกแข็ง ( Freezing) ร่วมกับ การบรรจุแบบ
สุญญากาศ (Vacuum Packaging) เพื่อยืดอายุผลิตภณัฑ์ ลดการ
ปนเปื้อน และรักษาคุณภาพโดยไม่ใช้สารกันเสีย จัดอบรมและปรับปรุง
สถานท่ีผลติให้สอดคล้องกับมาตรฐาน 

3. ตลาดยังจำกดัในพ้ืนท่ีและยังไมเ่ป็นที่รู้จักและ
ขาดความเป็นอัตลักษณ์ของผลติภณัฑ์ชุมชน 

ทำการตลาดเชิงสร้างสรรคส์ร้างแบรนด์ พัฒนาช่องทางจำหน่าย และ
ขยายตลาดใหม่ จดัการประชาสมัพันธ์เพิ่ม 

 
 

 
 

 

ลงชื่อ นางฟาติม๊ะ เบ็ญหมูด   
หมายเลขโทรศัพท์ 094-4082494  

ผู้ให้ข้อมูล 
วันท่ี 2/12/2568  



ขอแสดงความนับถือ 
 

                 (รศ.ชมพูนุช โสมาลีย์) 
ผู้รับผิดชอบโครงการ 

 
 
 
 

 
 
 

แบบฟอรม์การนำผลงานวจิยัและพฒันาไปใชป้ระโยชน์ 
ชื่อ กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมงพ้ืนบ้านฉางหลาง 
ที่อยู่ 15/1 ม.5 ต.ไม้ฝาด อ.สิเกา จ.ตรัง 

 วันที่ 2 เดือน ธันวาคม พ.ศ 2568 
เรื่อง การนำผลงานวิจัยและพัฒนาไปใช้ประโยชน์ 
เรียน ปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 

  ตามที่  สำนักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ร่วมกับ คลินิก
เทคโนโลยีเครือข่าย ได้ดำเนินโครงการส่งเสริมการนำวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพื่อเพิ่มศักยภาพการ
ผลิตและเศรษฐกิจชุมชน เพื่อนำผลงานวิจัยและพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ไปถ่ายทอด บ่ม
เพาะ เพ่ิมศักยภาพให้แก่ชุมชน วิสาหกิจชุมชน ผู้ประกอบการ กลุ่มเกษตรกร นั้น 
  ข้าพเจ้า นางฟาติม๊ะ เบ็ญหมูด ชื่อกลุ่ม กลุ่มแปรรูปอาหารทะเลประมงพื้นบ้านฉางหลาง และ
สมาชิกกลุ่ม/ชุมชน จำนวน 8 คน ได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม ดังนี้ 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้ ผลของการใช้องค์ความรู้/เทคโนโลย ี
(เพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย มาตรฐาน อื่น ๆ) 

๑. กระบวนการจัดการวัตถุดิบกุ้งสด ให้สะอาด มีคุณภาพและใช้
ประโยชน์จากเศษเหลือ 

ลดรายจ่าย 

๒.กระบวนการผลิต การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากกุ้งทะเลด้วยการ
ผลิตที่ถูกสุขลักษณะ 

เพ่ิมรายได ้

๓.สูตรและเทคโนโลยีการแช่แข็ง การบรรจุแบบสุญญากาศมาใช้ 
ในการเก็บรักษา 

เพ่ิมรายได้/ลดรายจ่าย 

๔.เทคโนโลยีการบรรจุ การยืดอายุการเก็บรักษา การออกแบบ
ฉลากสินค้า แบรนด์ผลิตภัณฑ์ 

มาตฐาน 

๕.คุณภาพทางด้านเคมี จุลชีววิทยา ด้านกายภาพ คุณค่าทาง
โภชนาการของผลิตภัณฑ์กุ้งทะเลพร้อมปรุง 

มาตฐาน 

ซึ่งกลุ่มได้นำความรู้ดังกล่าวไปใช้ให้เกิดประโยชน์ต่อการประกอบอาชีพ การพัฒนาชุมชน พัฒนาผลิตภัณฑ์ ทำให้
สามารถเพ่ิมรายได้ ลดรายจ่าย และพัฒนาคุณภาพชีวิตให้ดีขึ้น จึงขอขอบพระคุณเป็นอย่างสูงมา ณ โอกาสนี้ 
 
  จึงเรียนมาเพ่ือโปรดทราบ  
 
 

 
 
 

ขอแสดงความนับถือ 

 
(นางฟาติม๊ะ เบ็ญหมูด)   

ประธานกลุ่ม / ตัวแทนกลุ่ม 



 
สมาชิก 

1. น.ส.ฟาติมะ เบ็ญหมูด 
2. นางสุรัตน์ บูสิมนนท์ 
3. น.ส.สิยะ เม็นหมูด 
4. นางจ้ะ กิ่งเกาะยาว 
5. นางสมทรง ชูทอง 
6. น.ส.สิรวิิภา ชูเวช 
7. นางวันเพ็ญ พรมประดิษฐ์ 
8. นางแมะหนาบ หนะอิน 

 

 


