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กิตติกรรมประกาศ 
 

 คลินิกเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรี ขอขอบคุณ ส านักงานปลัดกระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (สป.อว.) ที่ให้กำรสนับสนุนงบประมำณส ำหรับกำรด ำเนิน
โครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์” ต่อเนื่องเป็นปีที่ 2 เพื่อส่งเสริมกำรน ำองค์ควำมรู้ด้ำน
วิทยำศำสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรมไปประยุกต์ใช้ในกำรยกระดับศักยภำพของวิสำหกิจชุมชน ทั้งด้ำนกำร
ผลิต กำรพัฒนำมำตรฐำนสถำนประกอบกำร กำรบริหำรจัดกำรทรัพยำกร  และกำรพัฒนำศักยภำพ
ผู้ประกอบกำร อันสอดคล้องกับแนวคิด “คลินิกเทคโนโลยี ที่พึ่งของชุมชน” 

 ขอขอบคุณ วิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ และสมำชิกทุกท่ำนที่ให้ควำมร่วมมือในกำร
ด ำเนินกิจกรรม กำรให้ข้อมูล กำรเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ ตลอดจนกำรน ำองค์ควำมรู้และเทคโนโลยี ไป
ประยุกต์ใช้จริง รวมทั้งขอขอบคุณ ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดกาญจนบุรี (สสจ.กาญจนบุรี) และ
หน่วยงานเครือข่ายที่เกี่ยวข้อง ที่ให้ค ำแนะน ำและสนับสนุนกำรด ำเนินงำนของโครงกำรในด้ำนต่ำง ๆ 

 ท้ำยที่สุด ขอขอบคุณคณะผู้บริหำร คณำจำรย์ บุคลำกร นักศึกษำ และหน่วยงำนสนับสนุนภำยใน
มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรีทุกท่ำน ที่ร่วมให้ค ำปรึกษำ ประสำนงำน และสนับสนุนกำรด ำเนิน
กิจกรรมตลอดระยะเวลำโครงกำร จนสำมำรถขับเคลื่อนกำรด ำเนินงำนในปีที่ 2 ให้เกิดผลลัพธ์และเป็นฐำน
ส ำคัญส ำหรับกำรพัฒนำวิสำหกิจชุมชนในระยะต่อไป 
 

 

คณะผู้จัดท ำ 

คลินิกเทคโนโลยี 

มหำวิทยำลัยเทคโนโลยพีระจอมเกล้ำธนบุรี 
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บทสรุปผู้บริหาร 
 

 โครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์” ด ำเนินกำรโดยคลินิกเทคโนโลยี มหำวิทยำลัย
เทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรี ร่วมกับวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ อ ำเภอหนองปรือ จังหวัด
กำญจนบุรี ภำยใต้กำรสนับสนุนงบประมำณจำกส ำนักงำนปลัดกระทรวงกำรอุดมศึกษำ วิทยำศำสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม โดยในปีงบประมำณ 2569 ซึ่งเป็นปีที่ 2 ของโครงการ ได้รับงบประมาณจ านวน 200,900 บาท 
กำรด ำเนินงำนมุ่งต่อยอดจำกกำรวำงรำกฐำนด้ำนกำรแปรรูป มำตรฐำนกำรผลิต และอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ในปี
ที่ 1 ไปสู่กำรยกระดับสถำนประกอบกำร ระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ ศักยภำพผู้ประกอบกำร และควำมพร้อมด้ำน
ธุรกิจและกำรตลำด 

 ตลอดปีที่ 2 โครงกำรได้ด ำเนินและติดตำมกิจกรรมรวม 23 กิจกรรม โดยผลส ำคัญด้ำนมำตรฐำนสถำน
ประกอบกำร คือ กำรจัดท ำร่ำงแบบแปลนพื้นที่ผลิตขนำดประมำณ 10 × 10 เมตร ครอบคลุมกำรแบ่งพื้นที่
ผลิต (Zoning) เส้นทำงกำรผลิตแบบทิศทำงเดียว (One-way Flow) และกำรจัดวำงเครื่องจักรและอุปกรณ์
ตำมมำตรำส่วนจริง พร้อมรวบรวมข้อมูลกระบวนกำรผลิตและเอกสำรส ำหรับกำรยื่นขอเลขสถำนที่ผลิต
อำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) รวมทั้งน ำข้อมูลเข้ำหำรือกับส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัดกำญจนบุรี เพื่อรับ
ข้อเสนอแนะส ำหรับกำรปรับปรุงสถำนที่ผลิตและขั้นตอนกำรยื่นผ่ำนระบบ E-Submission 

ด้ำนเทคโนโลยีและกำรพัฒนำศักยภำพ โครงกำรได้ฟื้นฟูระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ โดยตรวจสอบควำม
เสียหำยของสำยไฟ ตู้ควบคุม Inverter และระบบวำล์ว พร้อมติดตำมกำรซ่อมแซมตู้ควบคุมที่ช ำรุดจ ำนวน 2 
ชุดจนสำมำรถทดสอบกำรจ่ำยน้ ำได้ นอกจำกนี้ มีกำรถ่ำยทอด เทคโนโลยี 2 เรื่อง ได้แก่ กำรตรวจสอบและ
ซ่อมบ ำรุงระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ และเทคโนโลยีด้ำนควำมปลอดภัยอำหำรและกำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำ
ผลิตภัณฑ์ (Shelf Life) พร้อมถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ด้ำนกำรเตรียมสถำนประกอบกำร สบ.1 และกำรเพิ่มผลิต
ภำพและกำรท ำงำนเป็นทีม โดยกิจกรรมอบรมหลักมีผู้ได้รับกำรถ่ำยทอดจ ำนวน 26 คน และพัฒนำบุคลำกรที่
สำมำรถสำธิตหรือถ่ำยทอดควำมรู้ต่อได้ 3 คน 

ในด้ำนกำรพัฒนำผู้ประกอบกำร โครงกำรได้เสริมทักษะด้ำนดิจทิัลและ AI ผ่ำนกำรเรียนรู้เครื่องมือ เช่น 
NotebookLM, AI Financial Dashboard, AI Business Model Builder และ AI-Powered Proposal เพื่อ
สนับสนุนกำรจัดกำรข้อมูล กำรเงิน และกำรวำงแผนธุรกิจ ตลอดจนเชื่อมโยงควำมร่วมมือกับหน่วยงำน
ภำยนอกเพื่อสนับสนุนกำรยกระดับมำตรฐำนและกำรเตรียมขยำยช่องทำงตลำด ส ำหรับผลกำรประเมินควำม
พึงพอใจ ปีที่ 2 มีผู้ตอบแบบสอบถำม 23 คน ได้คะแนนเฉลี่ย 4.42 จำก 5 คะแนน และมีผู้ผ่ำนเกณฑ์ควำม
พึงพอใจตั้งแต่ 3.51 คะแนนข้ึนไป 22 คน คิดเป็นร้อยละ 95.65 สูงกว่ำเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ร้อยละ 80 

ส ำหรับผลทำงเศรษฐกิจ วิสำหกิจชุมชนรำยงำนรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ในปีที่ 2 ประมำณ 
30,000 บาท เมื่อเทียบกับงบประมำณโครงกำร 200,900 บำท คิดเป็นสัดส่วนมูลค่ำทำงเศรษฐกิจประมำณ 
0.15 ซึ่งสูงขึ้นจำกปีที่ 1 ที่ประมำณ 0.07 แม้ยังต่ ำกว่ำเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ ทั้งนี้ ผลกำรด ำเนินงำนในปีที่ 2 
สะท้อนกำรเปลี่ยนผ่ำนจำกกำรสร้ำงองค์ควำมรู้ในปีแรกไปสู่กำรสร้ำงควำมพร้อมเชิงระบบ ทั้งด้ำนสถำน
ประกอบกำร ระบบน้ ำ บุคลำกร และกำรบริหำรธุรกิจ ซึ่งเป็นฐำนส ำคัญส ำหรับกำรผลักดันกำรขอรับรอง
มำตรฐำน กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ กำรขยำยตลำด และกำรสร้ำงรำยได้อย่ำงยั่งยืนในระยะต่อไป 
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บทที่ 1  ข้อเสนอโครงการเพื่อขอรับงบสนับสนนุ ปีงบประมาณ 2569 
 

 

 

ปีท่ี 
ขั้นตอนการพัฒนา/แนวทางเบื้องต้น 

มาตรฐาน โมเดลธุรกิจ ธุรกิจเพ่ือสังคม 

ปีท่ี 1 (เน้น: การ
วางรากฐาน
เทคโนโลยีแปร
รูปและอัตลักษณ์
แบรนด์) 

การสร้างพ้ืนฐานความ
ปลอดภัย: อบรมเชิงปฏิบัติกำร
ด้ำน GHP/GMP และกิจกรรม 5
ส เพื่อวำงรำกฐำนควำมรู้ในกำร
ผลิตอำหำรปลอดภัยให้กับ
สมำชิก และเร่ิมร่ำงเอกสำร
ขั้นตอนกระบวนกำรผลิตสินค้ำ
ต้นแบบ 1 ชนิด 

เทคโนโลยีแปรรูปและสร้างตัวตน: 
น ำเทคโนโลยีตู้อบลมร้อน (Hot Air 
Dryer) และเครื่องซีลสุญญำกำศมำ
ใช้แก้ปัญหำผลผลิตล้นตลำด พร้อม
ทั้งออกแบบสัญลักษณ์เครื่องหมำย
กำรค้ำ (Logo) 14 รูปแบบ และ
ทดสอบตลำดในงำน Agri Smart 
Matching Fair 

การสร้างรายได้หมุนเวียน: เน้น
กำรจ้ำงงำนสมำชิกและคนในพื้นที่
กว่ำ 50 คนต่อวัน ในกิจกรรมกำร
ปลูกและแปรรูปเบื้องต้น เพื่อสร้ำง
รำยได้เสริมในชุมชน 

ปีท่ี 2 (เน้น: การ
ยกระดับสถาน
ประกอบการและ
ระบบจัดการน้ า
อัจฉริยะ) 

การเตรียมพร้อมสู่ อย.: จัดท ำ 
"ร่ำงแบบแปลนสถำนที่ผลิต" ท่ี
ถูกต้องตำมหลักเกณฑ์ อย. โดย
เน้นกำรแยกโซนผลิต (Zoning) 
ระหว่ำงผลไม้อบแห้งและ
สมุนไพร และประสำนงำนกับ 
สสจ. เพื่อขอค ำปรึกษำในกำร
ปรับปรุงโรงเรือน 

การขับเคลื่อนด้วยเทคโนโลยี: 
ติดตั้งระบบควบคุมกำรจ่ำยน้ ำ
อัตโนมัติ (Smart Water) โดยเน้น
ซ่อมแซมและปรับปรุงจุดควบคุม 
(Solenoid Valve) เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภำพกำรผลิตต้นทำง 
พัฒนำผลิตภัณฑ์ใหม่ และเริ่มขยำย
ช่องทำงจ ำหน่ำยออนไลน์ 

การแบ่งปันทรัพยากร (Resource 
Sharing): ขยำยเครือข่ำย
กลุม่เป้ำหมำยไปยังกลุ่ม YSF 
(Young Smart Farmer) และ
โรงเรียนในพื้นที่ เพื่อให้เข้ำมำใช้
ประโยชน์จำกองค์ควำมรู้และ
อำคำรอุปกรณ์ร่วมกัน ลดควำม
ขัดแย้งและกระจำยประโยชน์กับ
สังคมโดยรอบ 

แพลตฟอร์มเพ่ิมศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) จัดท ำขึ้นเพื่อให้นักวิจัยน ำควำมรู้ด้ำน วทน. 
และกำรบริหำรจัดกำร กำรตลำด ยกระดับขีดควำมสำมำรถในกำรแข่งขันและวำงรำกฐำนทำงเศรษฐกิจให้กับผู้ประกอบกำร
ชุมชน ทั้งนี้ แพลตฟอร์ม BCE มุ่งเน้นกำรพัฒนำสินค้ำ(Product) และบริกำร(Service) ตลอดห่วงโซ่คุณค่ำ(ต้นทำง กลำงทำง 
ปลำยทำง) มีกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์และบริกำรด้วยกำรต่อยอดภูมิปัญญำ น ำไปสู่กำรพัฒนำคุณภำพและมำตรฐำน(Quality & 
Standard) มีกระบวนกำรในกำรช่วยผู้ประกอบกำรในกำรจัดท ำโมเดลธุรกิจ(Business model) และแผนธุรกิจ(Business plan) ที่
ชัดเจนตอบโจทย์ทั้งตลำดออฟไลน์และออนไลน์ ซึ่งจะน ำไปสู่กำรเพิ่มขีดควำมสำมำรถในกำรแข่งขันให้กับสินค้ำและบริกำรของ
ธุรกิจชุมชนและส่งเสริมวิธีคิดและกำรด ำเนินธุรกิจในรูปแบบของธุรกิจเพื่อชุมชน(Business for Community) หรือธุรกิจเพื่อ
สังคม(Social Enterprise) ได้ในอนำคต 
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ปีท่ี 
ขั้นตอนการพัฒนา/แนวทางเบื้องต้น 

มาตรฐาน โมเดลธุรกิจ ธุรกิจเพ่ือสังคม 

ปีท่ี 3 (เน้น: 
ธุรกิจยั่งยืนและ
ก้าวสู่ธุรกิจเพ่ือ
สังคม) 

การรับรองมาตรฐานสากล: 
ด ำเนินกำรให้ผลิตภัณฑ์ทำงกำร
เกษตรได้รับใบอนุญำต อย. อย่ำง
เป็นทำงกำร และรักษำมำตรฐำน
กำรผลิตที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม 
(Green Production) 

การเติบโตอย่างยั่งยืน: ขยำยตลำด
ผ่ำนแพลตฟอร์ม E-commerce 
เต็มรูปแบบ (Shopee, Lazada, 
FB Live) และบริหำรจัดกำรห่วงโซ่
อุปทำนให้มีควำมย่ังยืน เช่ือมโยง
ตลำด B2B และ B2C อย่ำงครบ
วงจร 

การพัฒนาเป็นวิสาหกิจเพ่ือสังคม 
(SE): มุ่งสู่กำรจ้ำงงำนถำวรเพิ่มขึ้น 
5 คน และสร้ำงอำชีพใหม่ในชุมชน 
3 อำชีพ พร้อมทั้งใช้นวัตกรรม
จัดกำรของเสีย (Waste 
Management) จำกโรงงำนกลับสู่
ระบบดินเพื่อกำรอนุรักษ์พื้นที่ 

 

 โครงการใหม ่  โครงการต่อเนื่องปีที่ 2    โครงการต่อเนื่องปีที่ 3 

1. ชื่อหน่วยงาน:  คลินคิเทคโนโลยี มหำวิทยำลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลำ้ธนบุรี 

2. ชื่อโครงการ:  ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส บุญมีฤทธิ์ 

3. ห่วงโซ่คุณค่า (Value chain): NO–03 

4. รายชื่อผู้รับผิดชอบโครงการและผู้ร่วมโครงการ 
รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 

ระบุชื่อ นามสกุล ต าแหนง่ เบอร์โทร 
อีเมล์ 

หน้าที่รับผิดชอบ 
ในโครงการ1 

องค์ความรู/้เทคโนโลยี/
นวัตกรรมท่ีรับผิดชอบใน

โครงการ 

ประสบการท างานที่
เกี่ยวข้องกับโครงการ2 

1. รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
โทรศัพท์: 082 634 0499 
อีเมล: tula.jut@kmutt.ac.th 

หัวหน้าโครงการ 
• บริหำรจัดกำรโครงกำร  

วำงแผนงำน มอบหมำย
งำน 

• กำรบริหำรโครงกำร  
• ระบบสุญญำกำศ   
 

• PhD (Materials and 
Engineering) มีงำนวิจัยที่
เก่ียวข้องกับกำรปลูกพืช
โดยอำศัยแสง LED  

2. ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
โทรศัพท์: 081 961 1630  
อีเมล: voravit.kos@kmutt.ac.th 

รองหัวหน้าโครงการ 
• ติดตำมงำน 
• ควบคุมและติดตำมผล 

และแก้ไขปัญหำต่ำงๆ 

• ระบบสุญญำกำศ 
• ระบบอัตนโนมัติ IoT 
• กำรออกแบบเครื่องจักร 

• PhD (Physics) มีประสบ
กำรด้ำนกำรพัฒนำ
ผู้ประกอบกำรหลำย
โครงกำร เช่น กำรสร้ำง
ระบบกำรฆ่ำเช้ือโรคในน้ ำ
ฝรั่ง กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์
จำกเขำกวำง  

3. ดร.ณัฐพงษ ์นุติพาณิชย ์
โทรศัพท์: 089 893 5540 
อีเมล: nuttapong.nut@kmutt.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้านการวิจัย 
• ออกแบบผลิตภัณฑ์  
• ด ำเนินโครงกำร

ประสำนงำน 
• จัดท ำรำยงำนกำร

ด ำเนินกำร  

• กำรออกแบบผลิตภัณฑ์  
• กำรท ำนโยบำยส ำหรับ

อุตสำหกรรมอำหำร  
 

• PhD (Science and 
Technology Policy)  

• กำรออกบรรจุภัณฑ์และ
ผลิตภัณฑ์ 

4. ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีระพันธุ์  
โทรศัพท์: 080 900 6555 
อีเมล: taszwalyar@gmail.com 
 

ผู้ประสานงานโครงการ 
• ด ำเนินงำนให้เป็นไปตำม

แผน ติดต่อสื่อสำร ท ำ
กำรนัดหมำย  

• เทคโนโลยีพลังงำนกำร
ประกอบธุรกิจ 

• ปร.ด. (เทคโนโลยีพลังงำน) 
• กำรพัฒนำผู้ประกอบกำร

ใหม่  

1 หน้ำที่ควำมรับผิดชอบ ได้แก่ หัวหน้ำโครงกำร ผู้ร่วมโครงกำร ประธำนกลุ่ม เจ้ำหน้ำที่รัฐ เจ้ำหน้ำที่ท้องถ่ิน อื่น ๆ 
2 แนบประวัติแบบย่อ (กำรศึกษำ ประสบกำรณ์ท ำงำน งำนวิจัยที่เกี่ยวข้อง) ในส่วนที่เก่ียวข้องกับบทบำทหน้ำที่ในโครงกำรของผู้เข้ำร่วมโครงกำรทุกคน  
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5. ลักษณะโครงการ:  โปรดใส่เครื่องหมำย    ใน  ที่ต้องกำรและกรอกข้อมูลพร้อมหลักฐำนตำมที่ระบุ 

 5.1 เป็นโครงกำรที่กลุ่มเป้ำหมำยอยู่ในฐำนข้อมูลแผนงำนกำรให้บริกำรค ำปรึกษำและข้อมูลเทคโนโลยี 
  (ปีที่ให้ค ำปรึกษำ   ) 
 5.2 เป็นโครงกำรที่มีผู้ร่วมโครงกำร ด้ำนผู้เชี่ยวชำญด้ำนกำรตลำด และแผนธุรกิจเข้ำมำร่วมวำงแผนธุรกิจชุมชน (ปรำกฎในชื่อผู้

เสนอโครงกำรและผู้ร่วมโครงกำรหรือแผนกำรด ำเนินโครงกำร) 
 5.3 เป็นโครงกำรต่อเนื่องที่เคยได้รับกำรสนับสนุนฯจำกโครงกำรคลินิกฯหรือโครงกำรที่เคยด ำเนินกำร มำแล้วจำก

แหล่งทุนอื่น (ปีที่ด ำเนินกำร 2568) 
 แนบผลการด าเนินงานและผลส าเร็จที่ผ่านมาประกอบด้วย 

  5.4  เป็นโครงกำรใหม่ (ไม่เคยด ำเนินกำรหรือรับงบประมำณจำกแหล่งใด) โดยเป็นโครงกำรที่............ 

  1) เป็นควำมต้องกำรของชุมชน (เกษตรกร แม่บ้ำนเป็นรำยบุคคลหรือเป็นกลุ่ม หรือ วิสำหกิจชุมชน 
หรือ SMEs โดยได้แนบหลักฐำนตำมแบบส ำรวจควำมต้องกำร (แบบส ำรวจข้อมูลควำมต้องกำร
เทคโนโลยี) 

 2) มำจำกสมำชิกอำสำสมัครวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี (โปรดระบุชื่อผู้น ำ)  .โดยได้แนบหนังสือขอ
ควำมช่วยเหลือทำงวิชำกำร (แบบหนังสือขอควำมช่วยเหลือทำงวิชำกำรหรือเทคโนโลยี) 

  3) กลุ่มเป้ำหมำยมำจำกสมำชิกของกองทุนหมู่บ้ำน (โปรดระบุชื่อผู้น ำ)  .โดยได้แนบหนังสือขอควำม
ช่วยเหลือทำงวิชำกำร (แบบหนังสือขอควำมช่วยเหลือทำงวิชำกำรหรือเทคโนโลยี) 

  4) เป็นข้อเสนอควำมต้องกำรของ  จังหวัด /ท้องถิ่น (ผ่ำนหน่วยปฏิบัติกำรเครือข่ำย อว. ระดับภำค) 

  5.5 เป็นผลงำนวิจัยและพัฒนำที่มีพร้อมในกำรน ำมำด ำเนินกำรจริงตำมแผนธุรกิจชุมชน  
โปรดระบุแหล่งทุน     ปีที่ได้รับทุน    
หมำยเลขโทรศัพท์แหล่งทุน   โดย  ไม่เคยด ำเนินกำร 

          เคยด ำเนินกำร ใหร้ะบุไว้ในข้อ 5.3 
6. หลักการและเหตุผล: 
 ผู้เสนอโครงการต้องน าเสนอข้อมูลส าคัญ 2 ส่วน คือ (1) ข้อมูลพื้นฐานของผู้ประกอบการ และ (2 )ข้อมูลการวิเคราะห์ศักยภาพและความ
พร้อมของผู้ประกอบการ โดยใช้เครื่องมือต่าง ๆในการวิเคราะห์ เช่น SWOT, fishbone, Dream it Do it (DIDI), Problem situation, Problem 
research planning, Crazy’s 8, Theory of Change, Stakeholder Analysis, Impact Value Chain, Value Proposition, Gantt Chart 
เป็นต้น 

 โครงกำรผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธิ์ เป็นกำรพัฒนำธุรกิจชุมชนโดยใช้เทคโนโลยีอัจฉรยิะเพือ่
แก้ปัญหำกำรขำดแคลนน้ ำและกำรแปรรูปผลผลิตที่ไม่มีประสิทธิภำพ โดยเน้นกำรใช้เซ็นเซอร์วัดควำมชื้นใน
ดินและระบบอบแห้งด้วยพลังงำนแสงอำทิตย์หรือลมร้อน เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต ลดต้นทุน และเพิ่ม
มูลค่ำให้กับผลผลิตตกเกรด นอกจำกนี้ยังมีกำรจัดกำรน้ ำแบบอัจฉริยะ กำรปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ กำรสร้ำงโรง
แปรรูปที่ได้มำตรฐำน และกำรพัฒนำแบรนด์พร้อมกำรตลำดออนไลน์ เพื่อยกระดับสินค้ำชุมชนให้สำมำรถ
แข่งขันในตลำดได้อย่ำงยั่งยืน 

 โดยโครงกำรเป็นโครงกำรต่อเนื่องปีที่ 2 ที่ด ำเนินกำรภำยใต้กรอบแผนงำน 3 ปีของแพลตฟอร์มเพิ่ม
ศักยภำพธุรกิจชุมชน (Building Community Enterprise : BCE) โดยมีเป้ำหมำยระยะยำวคือกำรยกระดับ
สินค้ำและบริกำรของวิสำหกิจชุมชนให้มีคุณภำพ ได้มำตรฐำนสำกล และพัฒนำไปสู่กำรเป็นธุรกิจเพื่อสังคม 
(Social Enterprise) ตำมแผนกำรด ำเนินงำนระยะ 3 ปี โครงกำรมีแนวทำงดังนี้: ปีที่ 1 เน้นกำรวำงรำกฐำน
ด้ำนมำตรฐำนและเทคโนโลยี (มำตรฐำน เตรียมพร้อมสู่กำรขอรับรองมำตรฐำน) ปีที่ 2 มุ่งเน้นที่กำรขับเคลื่อน 
โมเดลธุรกิจ (Business Model) และน ำโมเดลธุรกิจมำใช้ในกำรขำยสินค้ำและบริกำรผ่ำนช่องทำงออฟไลน์
และออนไลน์ และปีที่ 3 คือกำรพัฒนำธุรกิจสู่ธุรกิจยั่งยืน (ธุรกิจเพื่อสังคม) ผลกำรด ำเนินงำนในปีที่ 1 
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(ปีงบประมำณ 2568) โครงกำรได้มุ่งเน้นกำรวำงรำกฐำนส ำคัญตำมวัตถุประสงค์ แม้ว่ำจะมีกำรปรับแผนงำน
หลักจำกเดิมที่เน้นกำรพัฒนำระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ มำเป็นกำรแก้ไขปัญหำเร่งด่วนด้ำนกำรแปรรูปผลผลิต
เนื่องจำกสถำนกำรณ์ผลผลิตล้นตลำดในช่วงฤดูฝน ผลส ำเร็จส ำคัญในปีที่ 1 ที่เป็ นฐำนรำกสู่ปีที่ 2 ที่ได้
ด ำเนินกำรคือ กำรยกระดับมำตรฐำนกำรผลิต 1) มีกำรจัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรด้ำนหลักเกณฑ์กำรปฏิบัติที่ดีใน
กำรผลิตอำหำร (GHP/GMP) และกิจกรรม 5ส ให้แก่สมำชิกชุมชนกว่ำ 30 คน ซึ่งถือเป็นกำรวำงรำกฐำน
ควำมรู้ที่จ ำเป็นส ำหรับกำรพัฒนำและจัดตั้งโรงงำนแปรรูปที่ได้มำตรฐำนในอนำคต 

 นอกจำกนี้ วิสำหกิจชุมชนยังสำมำรถร่ำงเอกสำรขั้นตอนกระบวนกำรผลิตสินค้ำ 1 ชนิดตำมแนวทำง 
GHP ได้ส ำเร็จ 2) กำรสร้ำงอัตลักษณ์และมูลค่ำเพิ่มของแบรนด์ โครงกำรประสบควำมส ำเร็จในกำรออกแบบ
และพัฒนำสัญลักษณ์เครื่องหมำยกำรค้ำ (Logo) และฉลำกสินค้ำใหม่ภำยใต้แบรนด์ "ส.บุญมีฤทธิ์" โดยมีกำร
น ำฉลำกสินค้ำที่ออกแบบใหม่ไปทดลองใช้กับผลิตภัณฑ์สมุนไพรแปรรูป 7 ชนิด 3) กำรเปิดช่องทำงกำรตลำด
และกำรสร้ำงควำมเชื่อมั่นโดยกำรน ำผลิตภัณฑท์ี่ติดฉลำกใหม่ไปจัดแสดงในงำน "Agri Smart Matching Fair" 
ได้รับควำมสนใจจำกภำคธุรกิจหลำยแห่ง เช่น บริษัทส่งออกและธุรกิจโรงแรม ถือเป็นกำรเปิดโอกำสทำงกำร
ตลำดแบบ B2B (Business to Business) และสร้ำงควำมมั่นใจในกำรน ำโลโก้ใหม่ไปใช้เชิงพำณิชย์ รวมถึง 4) 
กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีแปรรูปเบื้องต้น มีกำรถ่ำยทอดเทคนิคกำรใช้เครื่องมือแปรรูป เช่น ตู้อบลมร้อนระบบ
ไฟฟ้ำและเครื่องบรรจุสุญญำกำศ (เครื่องซีลสุญญำกำศ) เพื่อเพิ่มมูลค่ำให้กับผลไม้ตกเกรด  

 ประเด็นปัญหำที่ต้องแก้ไขและเหตุผลในกำรด ำเนินงำนในปีที่ 2 แม้ว่ำในปีที่ 1 จะมีกำรวำงรำกฐำนดำ้น
มำตรฐำนและกำรแปรรูป แต่โครงกำรยังคงเผชิญกับควำมท้ำทำยที่ต้องแก้ไขอย่ำงเร่ งด่วนในปีที่ 2 เพื่อให้
บรรลุเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ในแผน 3 ปี ปัญหำด้ำนมำตรฐำนสถำนประกอบกำร (กลำงทำง/ปลำยทำง) แม้ในปี
ที่ 1 เป็นกำรให้องค์ควำมรู้ด้ำน GHP/GMP และ 5ส แต่สถำนประกอบกำรยังไม่ได้รับรองมำตรฐำนอย่ำงเป็น
ทำงกำร ซึ่งเป็นเป้ำหมำยส ำคัญของแผนงำนระยะแรก วิสำหกิจชุมชนยังขำดสถำนที่ที่ได้มำตรฐำนส ำหรับกำร
แปรรูป และยังต้องใช้พำรำโบล่ำโดมของเพื่อนบ้ำนที่อยู่ห่ำงออกไป 20 กิโลเมตร ซึ่งไม่สะดวกต่อกำรขนส่ง 
กำรรอคิว และกำรควบคุมคุณภำพ   

 กำรขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจและกำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ (ปลำยทำง) ในปีที่ 1 เน้นกำรลงทุนวำงรำกฐำน ท ำ
ให้มูลค่ำทำงเศรษฐกิจที่เกิดขึ้น (B/C Ratio) อยู่ที่ 0.07 ซึ่งยังต่ ำกว่ำเป้ำหมำยที่ตั้งไว้ (≥1 เท่ำ) ดังนั้น ปีที่ 2 
จึงต้องเข้ำสู่ขั้นตอนกำรขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจอย่ำงจริงจังตำมแผน โดยต้องมีกำรสร้ำงโรงงำนแปรรูปที่ได้
มำตรฐำน น ำเครื่องอบแห้งที่ใช้พลังงำนแสงอำทิตย์หรือระบบอบแห้งด้วยลมร้อนมำใช้เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพ
กำรแปรรูป พัฒนำผลิตภัณฑ์แปรรูปใหม่ 2 ผลิตภัณฑ์ และเริ่มกำรขยำยตลำดออนไลน์และออฟไลน์อย่ำงเป็น
รูปธรรม ซึ่งรวมถึงกำรวิเครำะห์ต้นทุน ก ำไร และบัญชี ดังนั้น กำรด ำเนินงำนในปีที่ 2 จึงมีควำมจ ำเป็นอย่ำง
ยิ่งในกำรเชื่อมโยงผลลัพธ์จำกปีที่ 1 (องค์ควำมรู้และอัตลักษณ์แบรนด์) เข้ำกับกำรสร้ำงโครงสร้ำงพื้นฐำนที่ได้
มำตรฐำน (โรงงำน) และกำรขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจเพื่อมุ่งสู่กำรเพิ่มขีดควำมสำมำรถในกำรแข่งขันและ
บรรลุผลกระทบทำงเศรษฐกิจตำมเป้ำหมำยของโครงกำรโดยแนวควำมคิดของโครงกำรทั้งหมดสำมำรถแสดง
ออกมำเป็นแผนภำพที่มีควำมเชื่อมโยงได้ดังภำพด้ำนล่ำงนี้สืบเนื่องจำกโครงกำรปีที่ 1 
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6.1 พื้นท่ีด าเนินการ  

 วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ตั้งอยู่ที่บ้ำนเลขที่ 123 หมู่ 17 ต ำบลหนองปรือ อ ำเภอหนอง
ปรือ จังหวัดกำญจนบุรี โทรศัพท์ 087-974-8778 ได้รับกำรจดทะเบียนเป็นวิสำหกิจชุมชนเมื่อวันที่ 16 
มีนำคม 2563 ภำยใต้รหัสทะเบียน 2-71-12-01/1-0037 โดยมีคุณเสงี่ยม บุญมีฤทธิ์เป็นผู้ริเริ่มรวมกลุ่ม
ชำวบ้ำนในพื้นที่ เพื่อร่วมกันปลูกพืชผักและผลไม้ สร้ำงรำยได้ให้กับครัวเรือน พร้อมทั้งส่งเสริมกำรรักษำ
สิ่งแวดล้อมด้วยกำรลดกำรใช้สำรเคมีในเกษตรกรรม ปัจจุบันมีพื้นที่เกษตรรวม 801 ไร่ เน้นกำรปลูกไม้ผลยืน
ต้น เช่น ล ำไย มะยงชิด มะม่วง อินทผลัม มะขำม มะนำว มะกรูด ส้มโอ กล้วย แก้วมังกร รวมถึงพืชผักสวน
ครัว และมีกำรแปรรูปผลผลิตเพื่อเพิ่มมูลค่ำและจ ำหน่ำยในรูปแบบต่ำง ๆ โดยมีสมำชิกทั้งหมด 19 ครัวเรือน 
ได้แก่  

 

รหัสประจ าตัวประชาชน ชื่อสกุล ที่อยู่ 
3-7103-00245-56-2 นำงสำวสไลย์ดำ วันทอง 169 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7207-00928-40-3 นำยบุญเหลือ ใจรอบรู้  123/1 หมู่ 17 ต. หนองปรอื อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7305-00156-00-8 นำงสำวปริมประภำ บูญมีฤทธ์ 15 แขวงบำงหว้ำ เขตภำษีเจริญ กรุงเทพมหำนคร 
3-7103-00481-69-0 นำยหว้ำ สืบนำค 122 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00380-56-8 นำยกิจติ เสมแก้ว 156 หมู่ 5 ต. พังตรุ อ.พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
1-7207-00082-99-1 นำยสมยศ สอนใจ 17 หมู่ 16 ต. บ่อสุพรรณ อ.สองพี่น้อง จ. สุพรรณบุรี 
1-5710-00050-34-7 นำงสำวนงครำญ พันตำคม  128 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7207-00011-34-8 นำงสำวนภำพร ว่องวิกำล 80 หมู่ 21 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00432-22-3 นำยปัญญำ สอนใจ 122 หมู่ 17 ต. หนองปรือ อ. หนองปรือ จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00431-09-0 นำยบุญเกิด สอนใจ 156 หมู่ 5 ต. พังตรุ อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00432-23-1 นำยมำนะ สอนใจ 86 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7305-00157-31-4 นำยอรุณ สอนใจ 3/1 หมู่ 4 ต. บำงหลวง อ. บำงเลน จ. นครปฐม 
3-7109-00376-46-3 นำงสมจิต สอนใจ 81 หมู่ 8 ต. บำงหลวง อ. บำงเลน จ. นครปฐม 
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รหัสประจ าตัวประชาชน ชื่อสกุล ที่อยู่ 
3-7109-00086-97-0 นำยสุพิณ สอนใจ 173 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00086-94-5 นำงจันทร์แรม เพลงปำน 172 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00086-93-7 นำงนงนุช อยู่เมฆะ  20 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00432-21-5 นำงสมใจ ยงค์กลับ 105 หมู่ 7 ต. พนมทวน อ. พนมทวน จ. กำญจนบุรี 
3-7109-00432-25-8 นำยกิตติภพ ชยำนนท์ชินภัค 44/286 หมู่ 1 ต. บำงเตย อ. สำมพรำน จ. นครปฐม 
3-7207-00596-13-3 นำยเสวียน บุญมีฤทธิ์  138 หมู่ 11 ต. บ่อสุพรรณ อ. สองพี่น้อง จ. สุพรรณบุรี 

กลุ่มผู้ประกอบกำร 
(นอกจำกวิสำหกิจชุมชน ส.
บุญมีฤทธิ์) ใน อ.หนองปรือ 
และพื้นที่อื่นๆ ทีจ่ะร่วมใช้
ประโยชน์จำกองค์ควำมรู้, 
อำคำร, และอุปกรณ์ร่วมกัน 
(Resource Sharing) 

นำยวุฒิชัย แก้วดอนไพร 
ศูนย์เรียนรู้และพัฒนำอำชีพบ้ำนสวนส ำเนียงไพร (อ.หนองปรือ) – 
Young Smart Farmer (YSF) 

นำยทิวำกร เล่ำเปี่ยม บ้ำนไร่ทิศำ (อ.หนองปรือ) – Young Smart Farmer (YSF) 
นำงสำวสมใจ เติดพันธุ์ สวนประสำนใจ 
นำงณัฐญำ ปำมะโน ไร่คุณณัฐญำ 
นส.ปำนฐิชำ พร้อมธำรี อ.หนองปรือ – Young Smart Farmer (YSF) 
โรงเรียนหนองปรือพิทยำคม และ โรงเรียนต่ำงๆ ในชุมชน 

พื้นที่ใช้ในกำรท ำเป็นแปลงปลูกผลไม้ มีจ ำนวน 750 ไร่ ท ำเป็นแปลงผักปลอดสำรเคมี จ ำนวน 6 ไร่  มีสระน้ ำเพื่อเก็บกัก
น้ ำ 4 บ่อ รวมเป็นพื้นที่  40 ไร่  โรงผสมปุ๋ย  ลำนตำก จ ำนวน 4 ไร่   ไม้ผลท่ีปลูกเป็นจ ำนวนมำก 2 ชนิด ได้แก่ ล ำไยพันธุ์อีดอ  เป็น
ล ำไยนอกฤดูกำล และ มะม่วงนอกฤดูกำล  

 

  
ล ำไยนอกฤดูกำล พันธุ์อีดอ ใน 10 แปลง จ ำนวน 3,993 ต้น มะม่วงสำยพันธ์ต่ำงๆ 

 

 นอกจำกกำรปลูกไม้ผลหลัก ได้แก่ มะม่วงและล ำไยแล้ว วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ยังมี
กำรปลูกไม้ผลชนิดอื่นเพิ่มเติม เช่น ส้มโอ มะพร้ำวน้ ำหอม มะขำมหวำน มะขำมเปรี้ยว แป้นยักษ์ กระท้อน 
อินทผลัม และลิ้นจี่ แม้จะมีจ ำนวนไม่มำกเท่ำผลไม้หลัก แต่ก็เป็นส่วนหนึ่งที่ช่วยเสริมควำมหลำกหลำยทำง
กำรเกษตรของกลุ่ม รวมถึงกำรปลูกพืชผักสวนครัวเพื่อบริโภคและจ ำหน่ำย 

ในช่วงเดือนเมษำยนถึงพฤษภำคมของทุกปี มะม่วงจะให้ผลผลิตประมำณ 4–5 ตัน ขณะที่ล ำไยให้ผลผลิต
มำกกว่ำ 200 ตัน โดยวิสำหกิจชุมชนฯ จะรับซื้อผลผลิตจำกสมำชิกเพื่อน ำไปจ ำหน่ำย และบำงส่วนจะน ำไป
แปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่ำง ๆ เพื่อเพิ่มมูลค่ำ โดยเฉพำะผลผลิตที่ได้รับผลกระทบจำกพำยุฤดูร้อนหรือมีต ำหนิ
จำกแมลง ซึ่งไม่สำมำรถจ ำหน่ำยในรำคำปกติได้ 

 เพื่อแก้ไขปัญหำดังกล่ำว กลุ่มจึงด ำเนินกำรแปรรูปมะม่วงเป็นผลิตภัณฑ์มะม่วงอบแห้ง โดยใช้มะม่วง 3 
สำยพันธุ์ ได้แก่ น้ ำดอกไม้สีทอง อกร่อง และเขียวใหญ่ ซึ่งเป็นพันธุ์ที่มีรสชำติและคุณภำพเหมำะสมต่อกำร
แปรรูป กำรด ำเนินงำนด้ำนกำรปลูก ดูแลรักษำ และแปรรูปผลผลิตนั้น วิสำหกิจชุมชนฯ มีกำรจ้ำงงำนรำยวัน
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ให้แก่สมำชิกในกลุ่มและประชำชนในพื้นที่ โดยมีแรงงำนหมุนเวียนปฏิบัติงำนในหน้ำที่ต่ำง ๆ มำกกว่ำ 50 คน
ต่อวัน ซึ่งเป็นกำรสร้ำงรำยได้และส่งเสริมกำรมีส่วนร่วมของชุมชนอย่ำงต่อเน่ือง   
 

6.2 สภาพปัญหา 

โครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธิ์” ได้ด ำเนินกำรใน ปีที่ 1 (ปีงบประมำณ 2568) โดย
ประสบควำมส ำเร็จในกำรวำงรำกฐำนด้ำนมำตรฐำน (GHP/GMP/5ส) และกำรสร้ำงอัตลักษณ์แบรนด์ใหม่ 
อย่ำงไรก็ตำม เพื่อให้กำรด ำเนินงำนสำมำรถบรรลุเป้ำหมำยตำมแผน 3 ปี ซึ่งในปีที่ 2 นี้มุ่งเน้นที่กำร 
“ขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ” วิสำหกิจชุมชนจึงยังคงเผชิญกับสภำพปัญหำและควำมท้ำทำยที่ต้องแก้ไขอย่ำง
เร่งด่วนตลอดห่วงโซ่คุณค่ำ ดังนี้  

(1) ปัญหาด้านการจัดการน้ าและการผลิต (ต้นทาง: Upstream) โครงกำรยังคงเผชิญกับปัญหำกำร
ขำดแคลนน้ ำเพื่อกำรเกษตรอย่ำงรุนแรงในพื้นที่เพำะปลูกขนำดใหญ่ 750 ไร่ โดยเฉพำะอย่ำงยิ่งในช่วงฤดูแล้ง
ผิดปกติ (เช่น ในปี 2567) ซึ่งส่งผลให้มะม่วงไม่ให้ผลผลิตตำมที่คำดหวัง และต้นไม้บำงส่วนเฉำตำยแม้ว่ำ
แผนงำนเดิมจะรวมถึงกำรติดตั้งระบบกำรจ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติแล้ว แต่กิจกรรมนี้ ถูกเลื่อนออกไป ด ำเนินกำร
ในปีถัดไป เนื่องจำกทีมงำนต้องปรับแผนมำแก้ไขปัญหำเร่งด่วนด้ำนกำรแปรรูปผลผลิตในช่วงฤดูฝนแทน 
ดังนั้น กำรติดตั้งระบบจัดกำรน้ ำอัจฉริยะจึงเป็นประเด็นปัญหำเร่งด่วนที่ต้องด ำเนินกำรในปีที่ 2 เพื่อลด
รำยจ่ำยและเพิ่มประสิทธิภำพกำรใช้น้ ำ  

(2) ปัญหาด้านมาตรฐานและสถานที่แปรรูป (กลางทาง/ปลายทาง: Midstream/Downstream) 
แม้ในปีที่ 1 จะมีกำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ด้ำนหลักเกณฑ์กำรปฏิบัติที่ดีในกำรผลิตอำหำร (GHP/GMP) และ
กิจกรรม 5ส ให้แก่สมำชิกชุมชนแล้ว แต่รำกฐำนส ำคัญในกำรแปรรูปเพื่อกำรแข่งขันยังไม่สมบูรณ์ ขำดสถำน
ประกอบกำรที่ได้มำตรฐำนอย่ำงเป็นทำงกำร วิสำหกิจชุมชนยังขำดโรงงำนแปรรูปที่ได้มำตรฐำน ซึ่งเป็น
อุปสรรคส ำคัญในกำรยื่นขอรับรองมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ในระดับที่สูงขึ้น เช่น อย. ซึ่งเป็นเป้ำหมำยของโครงกำร
ในระยะถัดไป ทั้งข้อจ ำกัดในกำรแปรรูปและควบคุมคุณภำพ ทั้งปัจจุบันวิสำหกิจชุมชนยังต้องพึ่งพำกำรใช้ 
พำรำโบล่ำโดมของเพื่อนบ้ำน ที่อยู่ห่ำงออกไปถึง 20 กิโลเมตร ท ำให้เกิดควำมไม่สะดวกในกำรขนส่ง กำรต้อง
รอคิวใช้งำน และกำรเข้ำไปติดตำมตรวจสอบเพื่อควบคุมคุณภำพผลผลิตให้สม่ ำเสมอท ำได้ไม่เต็มที่ ขำด
เทคโนโลยีกำรอบแห้งขั้นสูง กำรแปรรูปผลผลิตยังมีข้อจ ำกัดด้ำนเทคโนโลยีและองค์ควำมรู้ จ ำเป็นต้องติดตั้ง
เครื่องอบแห้งที่ใช้พลังงำนแสงอำทิตย์ หรือระบบอบแห้งด้วยลมร้อน (Hot Air Dryer) เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพ
ในกำรแปรรูปผลไม้ตกเกรดให้มีคุณภำพสูงและลดต้นทุนกำรผลิต  

(3) ปัญหาด้านการขับเคลื่อนโมเดลธุรกิจ (ปลายทาง: Downstream/Business Model) ตำม
แผนงำน ปีที่ 2 มุ่งเน้นกำรน ำโมเดลธุรกิจมำใช้ในกำรขำยสินค้ำและบริกำร แต่ยังมีควำมท้ำทำยที่ต้อง
ด ำเนินกำรอย่ำงเร่งด่วน มูลค่ำทำงเศรษฐกิจยังไม่บรรลุเป้ำหมำย ผลตอบแทนต่อต้นทุน (B/C Ratio) ไม่สูงนัก 
เนื่องจำกปีแรกเน้นกำรลงทุนเพื่อวำงรำกฐำนและพัฒนำเครื่องมือ ดังนั้นในปีที่ 2 จึงต้องมีกำรขับเคลื่อนกำร
สร้ำงรำยได้และลดรำยจ่ำยให้เห็นผลอย่ำงชัดเจนเพื่อบรรลุเป้ำหมำยทำงเศรษฐกิจ นอกจำกนั้นยังขำดควำมรู้
ด้ำนกำรบริหำรธุรกิจและกำรเงิน ซึ่งแม้จะมีกำรพัฒนำแบรนด์และฉลำกสินค้ำใหม่แล้ว แต่สมำชิกวิสำหกิจ
ชุมชนยังขำดองค์ควำมรู้เชิงลึกด้ำนกำรท ำธุรกิจทำงกำรเกษตร โดยเฉพำะกำรวิเครำะห์ ต้นทุน ปริมำณขำย 
ก ำไร และบัญชี ซึ่งจ ำเป็นต่อกำรตัดสินใจขยำยตลำดออนไลน์และออฟไลน์อย่ำงมีประสิทธิภำพและยั่งยืน 

 แม้ในโครงกำรปีที่ 1 จะได้มีกำรถ่ำยทอดองค์ควำมรูด้้ำนมำตรฐำน GHP/GMP และกิจกรรม 5ส ไปแล้ว 
แต่ข้อจ ำกัดส ำคัญที่เป็นอุปสรรคเร่งด่วนในปีที่ 2 คือ วิสาหกิจชุมชนยังขาด 'ร่างแบบแปลนสถานที่ผลิต' ท่ี
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ถูกต้องตามหลักเกณฑ์ของส านักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.), ส่งผลให้ไม่สำมำรถด ำเนินกำรยื่น
ขอรับรองมำตรฐำนสถำนประกอบกำรจำกส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด (สสจ.) ได้อย่ำงเป็นรูปธรรม 
นอกจำกนี้ สภำพพื้นที่เดิมยังไม่รองรับกำรผลิตที่หลำกหลำย โดยเฉพำะควำมต้องกำรของกลุ่มที่ต้องกำรแปร
รูปทั้ง 'ผลไม้อบแห้ง' และ 'สมุนไพรอบแห้ง' ซึ่งตำมระเบียบของ อย. จ ำเป็นต้องมีกำรบริหำรจัดกำรพื้นที่ให้
เป็นสัดส่วนหรือแยกห้องผลิตให้ชัดเจนเพื่อป้องกันกำรปนเปื้อนข้ำม (Cross-contamination) ซึ่งกำรขำด
แบบแปลนที่ได้มำตรฐำนนี้จึงเป็นปัญหำคอขวดที่ท ำให้วิสำหกิจชุมชนยังไม่สำมำรถพัฒนำผลิตภัณฑ์ได้อย่ำง
เต็มศักยภำพ และยังไม่สำมำรถสร้ำงควำมยั่งยืนในกระบวนกำรผลิตเองได้ 

 

6.3 ศักยภาพและความพร้อมของวิสาหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมฤีทธิ์ ในการพัฒนาต่อด้วย
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี (วทน.) 

 ศักยภาพ: 
1) ขนาดพื้นที่การเกษตรขนาดใหญ่: วิสำหกิจชุมชนฯ มีพื้นทีร่วมในกำรปลกูพืชถึง 801 ไร่ ซึ่งเป็น

ศักยภำพทีด่ีในกำรผลติผลไม้และพืชผักในปริมำณมำก 
2) ความหลากหลายของพืชที่ปลูก: ปลูกพืชหลำกหลำยชนิด โดยเฉพำะไมผ้ล เช่น ล ำไยและมะม่วง

ที่เป็นพืชหลักในกำรแปรรูปซ่ึงเป็นฐำนส ำคัญในกำรสรำ้งมูลค่ำเพิ่ม 
3) การจ้างงานคนในชุมชน: มีกำรจ้ำงงำนสมำชิกในวิสำหกิจและคนในพื้นที่กว่ำ 50 คนต่อวัน 

ส่งเสริมกำรมีงำนท ำและกำรมรีำยไดใ้นชุมชน 
4) การแปรรูปสินค้า: เริ่มตน้กำรแปรรูปผลผลิต เช่น มะม่วงอบแห้ง ซึ่งเป็นกำรเพิ่มมูลคำ่ให้กับ

สินค้ำเกษตร 

 ความพร้อม: 
1) ประสบการณ์ในการแปรรูป: วิสำหกิจมีกำรแปรรูปผลไม้ เช่น มะม่วงอบแห้ง แต่ยังต้องกำร

เทคโนโลยีและควำมรู้เพิม่เติมเพื่อพัฒนำกระบวนกำรอบแห้งเพิ่มเติม  
2) โครงสร้างพื้นฐานเบื้องต้น: มีพื้นที่ส ำหรับปลูกผลไม้จ ำนวนมำก รวมถึงสระน้ ำและบ่อบำดำลเพื่อ

ใช้ในกำรเพำะปลูก  
3) แรงงานในชุมชน: มีพนักงำนในชุมชนที่สำมำรถพัฒนำและต่อยอดกำรท ำงำนได้หำกได้รับกำร

ฝึกอบรมและน ำเทคโนโลยีมำใช้ในกำรผลติ  
 

6.4 ประเด็นปัญหาตลอดห่วงโซ่คุณค่าและแนวทางการแก้ไข (ข้อมูลวิทยำศำสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรมที่น ำไปใช้แก้ปัญหำ) 

องค์ประกอบในการ 
บริหารจัดการโครงการ 

ประเด็นปัญหา 
แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / 

การบริหารจัดการ 

 
1. ต้นทาง 

(Upstream): การ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ทาง
การเกษตรผ่านการอบ

ลมร้อน และการ
ออกแบบสัญลักษณ์
การค้า/บรรจุภัณฑ์ 

ผลผลิตทำงกำรเกษตร (เช่น 
มะม่วง ล ำไย) มักประสบปัญหำ
ล้นตลำดในช่วงฤดูกำล และมี
ผลผลิตตกเกรด/มีต ำหนิที่ไม่
สำมำรถจ ำหน่ำยเป็นผลสดได้ ท ำ
ให้เสียโอกำสทำงรำยได้ และ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปเดิมขำดควำม
โดดเด่นทำงภำพลักษณ์ ไม่มีตรำ
สินค้ำ (Logo) และบรรจุภัณฑ์ที่

• เทคโนโลยีการอบแห้ง: น ำเทคโนโลยีกำรอบลมร้อน (Hot Air 
Drying) และเครื่องบรรจุสุญญำกำศมำใช้เพื่อแปรรูปผลผลิต
ตกเกรดให้เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ที่มีมูลค่ำสูงขึ้นและยืดอำยุกำร
เก็บรักษำ 

• การออกแบบสัญลักษณ์การค้า (Logo): พัฒนำสัญลักษณ์
แบรนด์ "ส.บุญมีฤทธิ์" ท่ีมีควำมเป็นสำกลและสะท้อนอัต
ลักษณ์ชุมชน (ออกแบบเป็นทำงเลือกถึง 14 รูปแบบ) เพื่อ
สร้ำงกำรจดจ ำ 
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องค์ประกอบในการ 
บริหารจัดการโครงการ 

ประเด็นปัญหา 
แนวทางแก้ไขปัญหาด้วย วทน. / 

การบริหารจัดการ 
เป็นมำตรฐำน ท ำให้ยำกต่อกำร
สร้ำงควำมเชื่อมั่นให้กับคู่ค้ำใน
ระดับ B2B หรือห้ำงสรรพสินค้ำ 

• การพัฒนาบรรจุภัณฑ์และฉลาก: ออกแบบฉลำกท่ีระบุข้อมูล
ครบถ้วนตำมข้อก ำหนด และพัฒนำบรรจุภัณฑ์ที่ปกป้อง
สินค้ำได้ดี เพื่อเพิ่มศักยภำพในกำรเจรจำธุรกิจแบบ Smart 
Matching 

 
2. กลางทาง 

(Midstream): ระบบ
การจัดการน ้า และ
มาตรฐานสถาน

ประกอบการ (อย.) 

กำรจัดกำรน้ ำอัตโนมัติล่ำช้ำ 
วิสำหกิจชุมชนยังคงขำดแคลนน้ ำ
อย่ำงรุนแรงในกำรท ำเกษตรแปลง
ใหญ่ (750 ไร่) โดยเฉพำะใน
สภำวะแห้งแล้งผิดปกติ และ
กิจกรรมกำรติดตั้งระบบกำรจ่ำย
น้ ำแบบอัตโนมัติ ซึ่งเป็นสิ่งจ ำเป็น
เร่งด่วน นอกจำกนั้นสถำน
ประกอบกำรยังไม่ได้รับกำรรับรอง
มำตรฐำนอย่ำงเป็นทำงกำร (เช่น 
GHP/GMP) และต้องพึ่งพำกำรใช้
พำรำโบล่ำโดมของเพื่อนบ้ำนที่อยู่
ห่ำงไป 20 กิโลเมตร ซึ่งไม่สะดวก
ต่อกำรขนส่ง กำรรอคิว และกำร
ควบคุมคุณภำพ รวมถึงยังขำด
เทคโนโลยีอบแห้งขั้นสูงเพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภำพ 

• การจัดการน้ าแบบอัจฉริยะ: กำรน ำน้ ำจำกบ่อไปใช้ในแปลง
เกษตร  เนื่องจำกในโครงกำรมีบ่อเก็บน้ ำส ำหรับกำรเกษตร 
ต้องกำรใช้เทคโนโลยีในกำรให้น้ ำแบบประหยัดพลังงำน เพื่อ
กำรให้น้ ำแก่ไม้ผลที่ปลูกในแปลง และใช้ระบบกำรจ่ำยน้ ำ
แบบอัตโนมัติ เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรใช้น้ ำในพื้นที่ 750 ไร่ 

• การจัดท าร่างแบบแปลนสถานที่ผลิตที่ถูกต้องตาม
หลักเกณฑ์ อย.: เพื่อใช้เป็น Output ส ำคัญในกำรน ำไป
ปรึกษำและขอรับกำรตรวจสอบเบื้องต้นจำกส ำนักงำน
สำธำรณสุขจังหวัด (สสจ.) สุพรรณบุรี 

• การออกแบบพ้ืนที่แบบแยกส่วน (Zoning): โดยแบบแปลน
จะครอบคลุมทั้งส่วนกำรผลิตผลไม้อบแห้งและสมุนไพร
อบแห้ง เน้นกำรแยกห้องผลิตให้เป็นสัดส่วนตำมข้อก ำหนด
ของ อย. เพื่อให้สถำนประกอบกำรสำมำรถรองรับกำรแปรรูป
สินค้ำท่ีหลำกหลำยและถูกสุขลักษณะ 

• การพัฒนาโครงสร้างพ้ืนฐานเบื้องต้น: น ำแบบแปลนที่ได้
มำตรฐำนมำเป็นพิมพ์เขียวในกำรปรับปรุงโรงเรือน (เช่น กำร
กั้นห้อง, กำรติดตั้งซิงก์น้ ำ, กำรเดินระบบไฟ และระบบ
ระบำยอำกำศ) เพื่อเตรียมควำมพร้อมสู่กำรขอรับรอง
มำตรฐำนผลิตภัณฑ์ในระดับสำกลต่อไป 

 
3. ปลายทาง 

(Downstream): 
โมเดลธุรกิจ/เศรษฐกิจ 

ผลตอบแทนเศรษฐกิจยังไม่สูงและ
ขำดทักษะธุรกิจ: มูลค่ำทำง
เศรษฐกิจท่ีเกิดขึ้น (B/C Ratio) 
เนื่องจำกปีแรกเน้นกำรลงทุนเพื่อ
วำงรำกฐำน และสมำชิกยังขำด
องค์ควำมรู้เชิงลึกด้ำนกำร
วิเครำะห์ ต้นทุน ปริมำณขำย 
ก ำไร และบัญชี เพื่อน ำไป
ขับเคล่ือนโมเดลธุรกิจในปีที่ 2  

• มีเทคโนโลยีกำรอบแห้งขั้นสูงมำใช้: ติดตั้งเคร่ืองอบแห้งที่ใช้
พลังงำนแสงอำทิตย์ หรือระบบอบแห้งด้วยลมร้อน (Hot Air 
Dryer) เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพในกำรแปรรูป  

• มีโรงงำนแปรรูปที่ไดม้ำตรฐำน: เพื่อเพิ่มควำมสำมำรถในกำร
แปรรูปและเพิ่มมูลค่ำให้แก่สินค้ำ สร้ำงศักยภำพในกำร
แข่งขัน 

• พัฒนำแบรนด์และกำรตลำดออนไลน์: สร้ำงแบรนด์สินค้ำ 
รวมถึงบรรจุภัณฑ์ และพัฒนำแพลตฟอร์มกำรขำยผ่ำน
ช่องทำงออนไลน์ เพื่อเข้ำถึงกลุ่มผู้บริโภคมำกขึ้น  

• กำรตรวจสอบมำตรฐำนสินค้ำ: ใช้เทคโนโลยี IoT เพื่อควบคุม
คุณภำพกำรผลิต กำรบรรจุ และกำรจัดส่งให้เป็นไปตำม
มำตรฐำนสำกล เพิ่มควำมน่ำเชื่อถือให้แก่ผู้บริโภคและเพิ่ม
มูลค่ำสินค้ำ 
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6.5 ปัจจัยน าเข้า (Input) 
กลุ่มเป้าหมาย วัตถุดิบ บุคลากร เทคโนโลยี 

สมำชิกวิสำหกิจ
ชุมชน สวนเกษตร ส.
บุญมีฤทธิ์ จ ำนวน 
20 คน 

พื้นที่เกษตรวิสำหกิจ
ชุมชน ผลผลิต เช่น 
ล ำใย มะม่วง มะยงชิด 
และพืชอื่นๆ ใน
โครงกำร จำกแปลง
ปลูก 

• ทีมวิทยำกรจำก
มหำวิทยำลัย
เทคโนโลยีพระจอม
เกล้ำธนบุรี จ ำนวน 7 
คน  

• นักศึกษำช่วยงำน  
จ ำนวน 4 คน 

• บุคลำกรที่ต้องกำร
เพิ่มทักษะ ของ
วิสำหกิจชุมชนฯ 20 
คน  

• IoT เพื่อกำรเก็บข้อมูลสภำพแวดล้อม 
และสภำพภูมิอำกำศ 

• เทคโนโลยีระบบน้ ำชลประทำน 
• เครื่องมือตรวจสอบ และระบบกำรรับ-ส่ง 

และเก็บข้อมูลประมวลผลข้อมูล 
• เทคโนโลยีกำรแปรูป และมำตรฐำนกำร

ผลิต 
• เทคโนโลยีกำรอบแห้ง และระบบ

พลังงำนแสงอำทิตย์ 
• ระบบอบแห้งด้วยแก๊สหรือไฟฟ้ำ 
• เทคโนโลยีดิจิทัลและแพลตฟอร์ม

ออนไลน์ในกำรท ำกำรตลำด 
    

หน่วยงานที่ให้การสนับสนนุ: คณะวิทยาศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

6.6 แผนการด าเนินการในการพัฒนาสินค้าหรือบริการ ดว้ย วทน. (Process) รวมถงึการบริหารจัดการ
การตลาด ตลอดห่วงโซ่คุณค่า ตามแผนการด าเนินงาน 3 ปี 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
การจัดการน้ าและการพัฒนา 

โรงงานแปรรูป 
เริ่มต้นการพัฒนาเทคโนโลยีแปรรูป

และการเพ่ิมผลิตภัณฑ์ 
การพัฒนาแบรนด์และขยาย

การตลาด 
• ปีที่ 1 (ปีงบประมำณ 2568) ซึ่งมี

เป้ำหมำยหลักในกำรวำงรำกฐำน
ด้ำนมำตรฐำน (เตรียมพร้อมสู่กำร
ขอรับรองมำตรฐำน) สำมำรถสรุป
ผลลัพธ์ที่ส ำคัญได้ดังนี้  

• กำรปรับแผนงำนและถ่ำยทอด
เทคโนโลยีกำรแปรรูป  โครงกำรได้
ปรับเปล่ียนแผนงำนหลักจำกเดิมที่
มุ่งเน้นกำรพัฒนำระบบบริหำร
จัดกำรน้ ำ มำเป็นกำรแก้ไขปัญหำ
เร่งด่วนด้ำนกำรแปรรูปผลผลิต 
เนื่องจำกมีผลผลิตค้ำงสต็อก
จ ำนวนมำก โดยมีกำรถ่ำยทอด
เทคโนโลยีและสำธิตกำรใช้งำน
เครื่องมือแปรรูป   

• กำรสร้ำงอัตลักษณ์และขยำย
ช่องทำงกำรตลำด ออกแบบและ
พัฒนำ สัญลักษณ์เครื่องหมำย
กำรค้ำ (Logo) และฉลำกสินค้ำ
ใหม่ภำยใต้แบรนด์ ส.บุญมีฤทธิ์โดย

• กำรพัฒนำระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ
อัจฉริยะ (Smart Water 
Management): ด ำเนินกำรติดตั้ง
และซ่อมแซมระบบควบคุมกำรจ่ำย
น้ ำอัตโนมัติ ร่วมกับเทคโนโลยี
เซนเซอร์วัดควำมชื้นในดินเพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภำพกำรใช้น้ ำในพื้นที่
เกษตรแปลงใหญ่ 

• กำรจัดกำรให้สถำนประกอบกำรได้
มำตรฐำนในกำรแปรรูปผลไม้ เพื่อ
ท ำให้กำรแปรรูปผลผลิตจำก
โครงกำรได้รับ มำตรฐำนผลิตภัณฑ์ 
จะท ำให้มีช่องทำงกำรจ ำหน่ำย
ได้มำกขึ้น และสำมำรถแข่งขันใน
ท้องตลำดได้ 

• สร้ำงโรงงำนแปรรูปผลผลิตที่ได้
มำตรฐำน: เพื่อขยำยกำรแปรรูป
สินค้ำ เช่น มะม่วงอบแห้ง ล ำไย
อบแห้ง และผลไม้แปรรูปชนิดอื่นๆ 

• สร้ำงแบรนด์สินค้ำเกษตรแปรรูป: 
เน้นควำมเป็นธรรมชำติ ปลอด
สำรเคมี และเป็นสินค้ำจำกชุมชน
เพื่อสร้ำงจุดขำยและควำมแตกต่ำง   

• ขยำยกำรตลำดออนไลน์และ
ออฟไลน์: เปิดช่องทำงกำรจ ำหน่ำย
ผ่ำนแพลตฟอร์มออนไลน์ เช่น 
เว็บไซต์ โซเชียลมีเดีย และ
กำรตลำดออฟไลน์ เช่น 
ห้ำงสรรพสินค้ำและตลำดเกษตร  

• กำรจัดกำรห่วงโซ่อุปทำนแบบ
ย่ังยืน: ปรับกระบวนกำรผลิต
ทั้งหมดให้เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม
และสอดคล้องกับแนวคิดเกษตร
อินทรีย์เพื่อเพิ่มควำมน่ำเช่ือถือและ
ดึงดูดกลุ่มผู้บริโภคที่ใส่ใจสุขภำพ 
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ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
การจัดการน้ าและการพัฒนา 

โรงงานแปรรูป 
เริ่มต้นการพัฒนาเทคโนโลยีแปรรูป

และการเพ่ิมผลิตภัณฑ์ 
การพัฒนาแบรนด์และขยาย

การตลาด 
มีกำรออกแบบโลโก้ถึง 14 แบบ 
และคัดเลือกแบบที่เหมำะสมเพื่อ
พัฒนำต่อยอด 

• กำรวำงรำกฐำนด้ำนมำตรฐำนกำร
ผลิต (GHP/GMP และ 5ส) มีกำร
จัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรด้ำน 
หลักเกณฑ์กำรปฏิบัติที่ดีในกำร
ผลิตอำหำร (GHP/GMP) และ
กิจกรรม 5ส ให้แก่สมำชิกชุมชน 
30 คน ซึ่งถือเป็นกำรวำงรำกฐำน
ควำมรู้ด้ำนสุขลักษณะและควำม
ปลอดภัย 

• น ำเครื่องอบแห้งที่ใช้พลังงำน
แสงอำทิตย์หรือระบบอบแห้งด้วย
ลมร้อน: เพื่อเพิ่มประสิทธิภำพใน
กำรแปรรูปและลดต้นทุนกำรผลิต  

• พัฒนำผลิตภัณฑ์แปรรูปใหม่: เช่น 
ผลไม้แช่อิ่ม ผลไม้แห้งที่ยังคง
สำรอำหำร เพื่อสร้ำงผลิตภัณฑ์ใหม่
และเพิ่มมูลค่ำให้กับผลผลิตตกเกรด 

 กำรน ำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีมำพัฒนำห่วงโซ่อุปทำน (Supply Chain) และห่วงโซ่คุณค่ำ (Value 
Chain) ของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์จะช่วยเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต แก้ไขปัญหำกำรขำด
แคลนน้ ำ เพิ่มคุณภำพกำรแปรรูป และขยำยตลำดสินค้ำ  
 
6.7 ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ และตัวชี้วัด 

 ตัวชี้วัดของโครงกำร ได้ถูกก ำหนดขึ้นเพื่อประเมินผลผลิต ผลลัพธ์ และผลกระทบที่เกิดขึ้นจำกกำร
ด ำเนินโครงกำร ซึ่งครอบคลุมถึงกำรเพิ่มองค์ควำมรู้และทักษะให้กับเกษตรกร กำรพัฒนำระบบกำรเกษตร
และผลิตภัณฑ์ใหม่ กำรรับรองมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ รวมถึงกำรเพิ่มรำยได้และลดรำยจ่ำยของผู้ประกอบกำร 
นอกจำกนี้ยังมีกำรวัดผลกระทบด้ำนสังคม เช่น กำรสร้ำงงำนและพัฒนำอำชีพในชุมชน และผลกระทบด้ำน
สิ่งแวดล้อม เช่น กำรประหยัดน้ ำเพื่อกำรเกษตร ตัวชี้วัดเหล่ำนี้จะช่วยให้สำมำรถติดตำมและประเมินผลกำร
ด ำเนินงำนของโครงกำรได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ และน ำไปสู่กำรพัฒนำที่ยั่งยืนของวิสำหกิจชุมชน 
 

ผลผลิต (ตัวชี้วัด) ผลลัพธ์ (ตัวชี้วัด) ผลกระทบ (ตัวชี้วัด) 
1) ผู้เกษตรกรรับองค์ควำมรู ้

จ ำนวน 40 คน (ปีที่ 1)  
2) ระบบกำรเกษตรที่สร้ำงให้กับ

ชุมชนจ ำนวน ๒ ระบบ ได้แก่ 
ระบบควบคุมกำรจ่ำยน้ ำ
อัตโนมัติ (ปีที่ 2) และระบบ
อบแห้งด้วยลมร้อน (ปีที่ 1) 

3) สถำนประกอบกำรท่ีได้รับ
มำตรฐำน (ปีที ่2)  

4) ผลิตภัณฑ์กำรเกษตรอบแห้งที่
ได้รับกำรพัฒนำใหม่ 2 
ผลิตภัณฑ์ (ปีที่ 2) 

1) ร้อยละของผู้รับกำรอบรมท่ี
น ำควำมรู้ไปใช้ประโยชน์ ไม่
น้อยกว่ำร้อยละ 60 (ปีที่ 1)  

2) ร้อยละควำมพึงพอใจของ
ผู้รับกำรอบรม ไม่น้อยกว่ำ
ร้อยละ 80 (ปีที่ 2) 

3) จ ำนวนผลิตภัณฑ์ที่ผ่ำนกำร
รับรองมำตรฐำน อย. 2 
ผลิตภัณฑ์ (ปีที่ 3) 

4) จ ำนวนโครงกำรหรือ
กิจกรรมที่ผู้น ำกำร
เปล่ียนแปลงด้ำน วทน. น ำ

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านเศรษฐกิจ  
1) รำยได้ที่เพิ่มขึ้นของกลุ่มเป้ำหมำย ไม่น้อยกว่ำ

ร้อยละ 10 (เพิ่มประสิทธิภำพของกำรใช้น้ ำและ
เทคโนโลยีกำรแปรรูปแบบอบแห้ง เพิ่ม
ผลิตภัณฑ์ใหม่ให้กับชุมชนเกษตรกร)  

2) รำยจ่ำยที่ลดลงของกลุ่มเป้ำหมำยไม่น้อยกว่ำ 
ร้อยละ 10 (ลดต้นทุนกำรใช้น้ ำ ลดลดต้นทุน
กำรจ้ำงแรงงำนเพื่อกำรเกษตร ลดกำรสูญเสีย
ของผลิตภัณฑ์จำกกำรอบแห้ง เป็นต้น)   

3) มูลค่ำทำงเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นจำกกำรด ำเนิน
โครงกำรเทียบกับงบประมำณที่ได้รับ ไม่น้อย
กว่ำ 1 เท่ำ (B/C ratio >1)  

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านสังคม 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

15 
 

ผลผลิต (ตัวชี้วัด) ผลลัพธ์ (ตัวชี้วัด) ผลกระทบ (ตัวชี้วัด) 
5) องค์ควำมรู/้ทักษะที่ให้กับ

กลุ่มเป้ำหมำย 3 เร่ือง ได้แก่ 
กำรพัฒนำระบบกำรจ่ำยน้ ำ
แบบอัตโนมัติ กำรท ำระบบ
อบแห้ง กำรออกแบบผลิตภัณฑ์
และกำรตลำดออนไลน์ (ปีที่ 1–
3) 

ควำมรู้ไปประยุกต์ใช้ 3 
กิจกรรม (ปีที่ 3) 

1) จ ำนวนผู้ได้รับกำรจ้ำงงำนเพิ่มขึ้น 5 คน หรือ
กำรคงอยู่ผู้รับจ้ำง  

2) จ ำนวนอำชีพใหม่ของคนในชุมชน 3 อำชีพ เช่น 
กำรค้ำขำยออนไลน์  

ตัวชี้วัด ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม  
1) กำรประหยัดปริมำณน้ ำเพื่อกำรเกษตรไม่น้อย

กว่ำ ร้อยละ 50 
  
กรณีโครงการต่อเนื่อง 
 น าเสนอผลการด าเนินงานที่เกิดขึ้นในแต่ละปีที่ได้รับงบประมาณ 

แผนการด าเนินงาน
ปีงบประมาณ 2568 

ผลการด าเนินงาน ผลที่ได้รับ 

กิจกรรมด้านเทคโนโลยี 
(วทน.) 
(1) กำรติดตั้งระบบกำรอบ

ลมร้อน (ระบบ
กำรเกษตร 1 ใน 2 ระบบ
ที่วำงแผนไว้) 

(2) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้
ด้ำนกำรออกแบบ
โรงเรือน (โครงสร้ำง
พื้นฐำนกำรผลิต) และ
กระบวนกำรขอรับรอง
มำตรฐำน 

(1) เล่ือนกิจกรรมระบบจัดกำรน้ ำอัตโนมัติ
ออกไป เนื่องจำกเข้ำสู่ฤดูฝนท ำให้ระบบ
น้ ำหยดไม่สำมำรถใช้งำนได้อย่ำงมี
ประสิทธิภำพ 

(2) เน้นกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรแปรรูป
แทน: มีกำรสำธิตและฝึกอบรมกำรใช้
เครื่องมือแปรรูป ได้แก่ ตู้อบลมร้อน
ระบบไฟฟ้ำ และ เครื่องบรรจุสุญญำกำศ 
(เครื่องซีล) เพื่อแก้ปัญหำผลผลิตล้น
ตลำด 

(3) ด ำเนินกำรอบรม หลักเกณฑ์กำรปฏิบัติที่
ดีในกำรผลิตอำหำร (GHP/GMP) และ 
กิจกรรม 5ส 

มีกำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้หลัก 1 เร่ือง คือ 
GHP/GMP และ 5ส โดยมีองค์ควำมรู้ประกอบ
อื่นๆ เช่น กำรใช้ตู้อบลมร้อนระบบไฟฟ้ำ และ
เครื่องซีลสุญญำกำศผลลัพธ์ (Outcome): 
ผู้เข้ำร่วมอบรมกว่ำ 30 คน มีควำมรู้ควำม
เข้ำใจในมำตรฐำนกำรผลิตอำหำรท่ีปลอดภัย 
และสำมำรถร่ำงเอกสำรขั้นตอนกระบวนกำร
ผลิตสินค้ำ 1 ชนิด  

กิจกรรมด้านผลติภัณฑ์/
การตลาด 
ไม่มีเป้ำหมำยด้ำนกำร
ออกแบบตรำสินค้ำ (โลโก้) 
ในแผนเดิม 

ผลผลิตที่ส ำคัญอย่ำงยิ่งที่เกิดขึ้น 
(นอกเหนือจำกแผนเดิม):  
(1) มีกำร ออกแบบและพัฒนำสัญลักษณ์

เครื่องหมำยกำรค้ำ (Logo) และฉลำก
สินค้ำใหม่ ภำยใต้แบรนด์ "ส.บุญมีฤทธิ์" 
โดยมีกำรออกแบบโลโก้เป็นทำงเลือกถึง 
14 แบบ 

(2) มีกำรน ำฉลำกท่ีออกแบบใหม่ไปทดลอง
ใช้กับผลิตภัณฑ์ สมุนไพรแปรรูป 7 ชนิด 

(1) กำรสร้ำงอัตลักษณ์: กำรมีเครื่องหมำย
กำรค้ำและฉลำกท่ีทันสมัยช่วยสร้ำง
ภำพลักษณ์ที่ดีและเพิ่มศักยภำพในกำร
แข่งขันทำงกำรตลำด 

(2) กำรเปิดช่องทำงกำรตลำด (B2B): 
ผลิตภัณฑ์ที่ติดฉลำกใหม่ถูกน ำไปจัดแสดง
ในงำน "Agri Smart Matching Fair" และ
ได้รับควำมสนใจจำกภำคธุรกิจหลำยแห่ง 
(เช่น บริษัทส่งออกและธุรกิจโรงแรม) ซึ่ง
เป็นกำรเปิดช่องทำงกำรตลำดใหม ่

ตัวชี้วัด/ผลกระทบทาง
เศรษฐกิจ 
B/C Ratio ต้องไม่น้อยกว่ำ 1 
เท่ำ 

B/C Ratio อยู่ที่ 0.07 เนื่องจำกปีแรกเป็น
กำรลงทุนเพื่อวำงรำกฐำน (สร้ำงองค์ควำมรู้
และพัฒนำเครื่องมือ) 

(1) ควำมพึงพอใจ: ร้อยละควำมพึงพอใจของ
ผู้รับบริกำรคือ 100% (เปำ้หมำย 80%) 

(2) กำรสร้ำงมูลค่ำเพิ่ม: สำมำรถน ำเทคโนโลยี
กำรแปรรูปมำใช้เพิ่มมูลค่ำให้กับผลไม้ตก
เกรดได้จริง 
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7. วัตถุประสงค์: 
วัตถุประสงค์จะเป็นข้อความที่แสดงถึงความต้องการที่จะกระท าสิ่งต่างๆ ภายในโครงการให้ปรากฏผลเป็นรูปธรรม ซึ่งข้อความที่ใช้เขียน
วัตถุประสงค์จะต้องชัดเจนไม่คลุมเครือ สามารถวัด และประเมินผลได้การเขียนวัตถุประสงค์ควรจะต้องค านึงถึงลักษณะที่ดี 5 ประการ
(SMARTดังน้ีS = Sensible (เป็นไปได้) หมายถึง วัตถุประสงค์จะต้องมีความเป็นไปได้ ในการด าเนินงานโครงการM = Measurable (วัดได้) 
หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีจะต้องสามารถวัดและประเมินผลได้A = Attainable (ระบุสิ่งที่ต้องการ) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีต้องระบุสิ่งที่ต้องการ
ด าเนินงาน อย่างชัดเจนและเฉพาะเจาะจงมากที่สุดR = Reasonable (เป็นเหตุเป็นผล) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีต้องมีความเป็นเหตุเป็นผลใน
การปฏิบัติT = Time (เวลา) หมายถึง วัตถุประสงค์ที่ดีจะต้องมีขอบเขตของเวลาที่แน่นอนในการปฏิบัติงาน วัตถุประสงค์ไม่ควรเกิน 3 ข้อ 

1) เพื่อยกระดับสินค้ำและบริกำรของวิสำหกิจชุมชน ส. บุญมีฤทธิ์ ให้สำมำรถแปรรูปผลผลิตทำง
กำรเกษตรได้อยำ่งคุ้มค่ำ มีคุณภำพ สำมำรถขอรับรองมำตรฐำนกำรผลิตและมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ได ้

2) พัฒนำผู้ประกอบกำรให้ใช้เทคโนโลยีอัจฉริยะ ในกำรประกอบกำรและทำงกำรตลำด 
3) เพื่อเพิ่มศักยภำพของผู้ประกอบกำรไปสู่ธรุกิจเพือ่สังคม (Social Enterprise) 

 
8. กลุ่มเป้าหมาย: 
(โปรดระบุ ชื่อกลุ่มเป้าหมาย ชื่อ/นามสกุล ที่อยู่ (ต าบล อ าเภอ จังหวัด) หมายเลขโทรศัพท์ที่เป็นประธาน/ผู้น ากลุ่ม-ชุมชน พร้อมแนบหนังสือขอความ
ช่วยเหลือทางวิชาการ ทุกปีที่ขอรับการสนับสนุนงบประมาณ)  

ชื่อกลุ่มเป้าหมาย : วิสำหกิจขุมชน สวนเกษตร ส บุญมีฤทธิ์ 
ที่อยู่ : เลขที่ 123 หมู่ที ่17 ต.หนองปรือ อ.หนองปรือ จ.กำญจนบุรี โทรศัพท์ 087-974-8778 
ชื่อผู้ประสานงาน : นำงสำวสไลย์ดำ วันทอง  เบอร์โทร : 087-974-8778 
พิกัดของกลุ่มเป้าหมาย : ละติจูด 14.67704692 ลองติจูด : 99.42329769 

 
9. ระยะเวลาด าเนินการ: วันเริ่มต้น -สิ้นสุดโครงการจากการวางแผนระยะยาว 3 ปี 

 ปีงบประมำณ 2568–2570 (ตุลำคม 2567 ถึง กันยำยน 2570) 
ปีที่ 1: ปีงบประมำณ 2568 (ตุลำคม 2567 – กันยำยน 2568) 
ปีที่ 2: ปีงบประมำณ 2569 (ตุลำคม 2568 – กันยำยน 2569) 

 ปีที่ 3: ปีงบประมำณ 2570 (ตุลำคม 2569 – กันยำยน 2570) 
 
10. ห่วงโซ่คุณค่า (Value Chain): 
น าเสนอแผนภาพรวมของโครงการที่จะด าเนินการตลอดระยะเวลาที่จะขอรับการสนับสนุนงบประมาณ ที่แสดงให้เห็นถึงประเด็นปัญหา ความ
ต้องการของผู้ประกอบการเทคโนโลยี/องค์ความรู้ที่จะน าไปแก้ไขปัญหาตลอดห่วงโซ่คุณค่า(ต้นทาง กลางทาง ปลายทาง) ผลผลิต ผลลัพธ์ 
ผลกระทบ(เศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม) ที่คาดว่าจะเกิดขึ้น 
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 โครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส. บุญมีฤทธิ์” มีกำรวำงแผนพัฒนำตลอดห่วงโซ่คุณค่ำ (Value 
Chain) โดยเริ่มจำกปัญหำหลัก ซึ่งประกอบด้วยกำรขำดแคลนน้ ำส ำหรับเพำะปลูก กำรขำดควำมสะดวกใน
กำรแปรรูปและขนส่ง และกำรขำดองค์ควำมรู้และเทคโนโลยีในกำรแปรรูปผลผลิต โดยแนวทำงแก้ไขที่เสนอ
ในปีที่ 2 คือ กำรพัฒนำพื้นที่กำรผลิตผลไม้อบแห้งให้ได้มำตรฐำน และด ำเนินกำรเพื่อขอมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ 
เช่น อย. และพัฒนำกำรน ำเทคโนโลยีกำรอบแห้งมำด ำเนินกำรต่อเนื่อง รวมถึงกำรพัฒนำแบรนด์และ
กำรตลำดออนไลน์ โดยมีแผนด ำเนินงำนในปีที่ 2 และ 3 จะเน้นกำรพัฒนำโรงงำนแปรรูปและผลิตภัณฑ์ในปีที่
สอง และกำรพัฒนำแบรนด์และขยำยกำรตลำดในปีที่สำม ซึ่งผลลัพธ์ที่คำดหวัง คือ กำรเพิ่มควำมรู้และทักษะ
ให้กับเกษตรกร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์ใหม่ และกำรสร้ำงมำตรฐำนให้กับสถำนประกอบกำร โดยผลกระทบที่
อำจจะเกิดขึ้น คือ กำรเพิ่มรำยได้และลดรำยจ่ำยของกลุ่มเป้ำหมำย กำรสร้ำงงำนใหม่ และกำรประหยัดน้ ำ
เพื่อกำรเกษตร โดยแผนภำพแสดงห่วงโซ่คุณค่ำตลอดโครงกำร แสดงดังรูปภำพด้ำนล่ำงนี้ 
 
11. แผนธุรกิจชุมชนหรือโมเดลธุรกิจ: 
น ำเสนอโมเดลธุรกิจ(Business Model Canvas) และแผนธุรกิจ(Business Plan) ในกำรพัฒนำสินค้ำและบริกำรของผู้ประกอบกำรตลอด
ระยะเวลำที่ขอรับกำรสนับสนุนงบประมำณ 
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 โมเดลธุรกิจของโครงกำรผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์เน้นกำรผลิตและจัดจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์
ผลไม้อบแห้งคุณภำพสูงที่ปลอดสำรเคมี โดยมีเป้ำหมำยในกำรรักษำคุณภำพและคุณค่ำทำงโภชนำกำรของ
ผลผลิต ด้วยกำรน ำเทคโนโลยีกำรอบแห้งที่ทันสมัยมำประยุกต์ใช้ นอกจำกนี้ โครงกำรยังมุ่งเน้นกำรเพิ่มมูลค่ำ
ให้กับผลผลิตที่ตกเกรดด้วยกระบวนกำรแปรรูปในด้ำนกำรด ำเนินงำน โครงกำรให้กำรสนับสนุนชุมชนและ
สร้ำงกำรจ้ำงงำนในท้องถิ่นกลุ่มลูกค้ำเป้ำหมำยหลักประกอบด้วยผู้บริโภคที่ใส่ใจสุขภำพรวมถึงกำรขยำยช่อง
ทำงกำรจ ำหน่ำยไปยังร้ำนค้ำปลีก ห้ำงสรรพสินค้ำและตลำดออนไลน์กำรสร้ำงควำมน่ำเชื่อถือของผลิตภัณฑ์
ท ำได้โดยกำรขอรับรองมำตรฐำนและจัดกิจกรรมส่งเสริมกำรขำยที่เหมำะสม โครงกำรนี้ได้รับกำรสนับสนุน
จำกมหำวิทยำลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรีและมีกำรน ำเทคโนโลยี IoT มำใช้เพื่อควบคุมทั้ง คุณภำพกำร
ผลิตและกำรจัดกำรน้ ำให้มีประสิทธิภำพ เพื่อสร้ำงควำมยั่งยืนในห่วงโซ่อุปทำน โครงกำรจะด ำเนินกำรพัฒนำ
แบรนด์และขยำยช่องทำงกำรตลำด ทั้งในรูปแบบออนไลน์และออฟไลน์ นอกจำกนี้ยังมีแนวคิด "การแบ่งปัน
ทรัพยากร" (Resource Sharing) เช่น กำรเปิดโอกำสให้เกษตรกรเครือข่ำยน ำผลผลิตมำใช้อุปกรณ์อบแห้ง
ของกลุ่ม ส.บุญมีฤทธิ์ หรือเข้ำมำร่วมสังเกตกำรณ์ รับฟังกำรถ่ำยทอดควำมรู้ รวมถึงกำรเรียนรู้เทคโนโลยี
ร่วมกัน เพื่อลดควำมขัดแย้งในชุมชนและกระจำยผลประโยชนใ์นวงกว้ำง 
  



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

19 
 

12. แผนการด าเนินงาน (Gantt Chart):  
ระบุแผนกำรด ำเนินงำนให้สอดคล้องกับข้อ 12 ตลอดระยะเวลำที่ขอรับกำรสนับสนุนงบประมำณ  
12.1 แผนการด าเนนิงานรายปี 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 
วิธีการ

ด าเนินงาน5 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลำ

 

ดร
.วร

วิท
ย์ 

ดร
.ณ

ัฐพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
์ 

ผู้ช
่วย

วิจั
ย 

(1) กำรด ำเนินกำรส ำรวจพื้นที่กำร
เตรียมพร้อม 

✓            10,000      ลงส ำรวจพื้นที่
เก็บข้อมูล 

(2) ประชุมชี้แจง สรุปแนวทำงกำร
ด ำเนินงำน และหำรือแผนพัฒนำ
ร่วมกัน ระหว่ำงคณะผู้เช่ียวชำญกับ
วิสำหกิจ 

 ✓           12,000      
ลงพื้นที่จัดเวที
เสวนำ และระดม
ควำมคิดเห็น 

(3) ท ำ SWOT Analysis ของวิสำหกิจฯ 
ที่ครอบคลุมเรื่องกำรแปรรูปผลผลิต, 
ระบบกำรอบลมร้อนกับผลผลิต
ทำงกำรเกษตร, และกำรปรับระบบ
พื้นฐำนกำรผลิตเพื่อขอรับรอง
มำตรฐำน 

 ✓           19,600      
จัดสัมมนำเชิง
ปฏิบัติกำรกับ
เกษตรกร 

(4) กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยี 
• ระบบกำรอบลมร้อนในรูปแบบตู้อบ

ลมร้อนไฟฟ้ำ 
• กำรจัดกำรข้อมูลเพื่อเพิ่มผลผลิต 

 ✓ ✓          25,000      

กำรสำธิต
วิธีกำรใช้ตู้อบลม
ร้อน และกำร
วิเครำะห์ข้อมูล
ผลผลิต 

(5) กำรใช้เทคโนโลยี IoT ส ำหรับกำรอบ
ผลผลิตทำงกำรเกษตร ด้ำนตู้อบลม
ร้อนแบบระบบไฟฟ้ำ 

  ✓ ✓         25,800      

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร และ
สำธิตกำรควบคุม
ระบบไฟฟ้ำ 

(6) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ด้ำน 
• กำรออกแบบโรงเรือน (โครงสร้ำง

พื้นฐำนกำรผลิต) 
• กำรออกแบบตรำสินค้ำและบรรจุ

ภัณฑ์ส ำหรับสินค้ำเกษตร 

  ✓ ✓         34,300      ผู้เชี่ยวชำญลง
พื้นที่จริง เพื่อ
แนะน ำให้
ค ำปรึกษำ 

• กระบวนกำรขอรับรองมำตรฐำน
ผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์สินค้ำเกษตร 

  ✓ ✓         25,000      

(7) จัดนิทรรศกำรถ่ำยทอด และ
แลกเปลี่ยนผลลัพธ์กำรถอดบทเรียนสู่
ชุมชน/วิสำหกิจข้ำงเคียง (ปีที่ 1) 

   ✓         20,000      
ประชุมเสวนำ 
และจัดแสดงผล
งำน 

(8) ติดตำมและสรุปรำยงำนผลกำร
ด ำเนินงำน กิจกรรมต่ำงๆ (ปีที่ 1) 

✓ ✓ ✓ ✓         15,000      
สรุปผลงำนและ
ติดตำมแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(9) กำรจัดท ำรำยงำนผลกำรด ำเนินงำน 
(ปีที่ 1) 

   ✓         9,100      
สรุปและจัดท ำ
รำยงำนน ำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีที่ 1) 195,800       
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เทคโนโลยี/องค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 
วิธีการ

ด าเนินงาน5 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลำ

 

ดร
.วร

วิท
ย์ 

ดร
.ณ

ัฐพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
์ 

ผู้ช
่วย

วิจั
ย 

(10) ศึกษำเทคโนโลยีที่เก่ียวข้องและกำร
ด ำเนินกำรส ำรวจพื้นที่กำร
เตรียมพร้อม และประชุมชี้แจง สรุป
แนวทำงกำรด ำเนินงำน และหำรือ
แผนพัฒนำร่วมกัน ระหว่ำงคณะ
ผู้เชี่ยวชำญกับวิสำหกิจ 

    ✓ ✓       20,000      
จัดสัมมนำเชิง
ปฏิบัติกำรและให้
ค ำปรึกษำ 

(11) กำรประชุมหำรือของวิสำหกิจฯ และ
ติดตำมควำมก้ำวหน้ำที่ครอบคลุม
เร่ืองกำรแปรรูปผลผลิต, ระบบกำร
จัดกำรน้ ำแบบอัจฉริยะ, และกำร
ปรับระบบพื้นฐำน/โรงเรือนกำรผลิต
เพื่อขอรับรองมำตรฐำนสถำน
ประกอบกำร 

     ✓ ✓      25,800      

จัดบรรยำย / 
อบรมเชิง
ปฏิบัติกำร และ
ให้ค ำปรึกษำ 

(12) กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยี 
• ระบบกำรให้น้ ำและกำรควบคุม

ควำมชื้นแบบอัจฉริยะ 
• กำรแปรรูปผลผลิตเพื่อสร้ำง

มูลค่ำเพิ่มแบบ Smart Farming 
เพื่อกำรลดพลังงำน 

• กำรปรับปรุงสถำนประกอบกำร
เพื่อกำรขอรับรองมำตรฐำน 

     ✓ ✓      27,200      

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร
เก่ียวกับกำรจ่ำย
น้ ำแบบระบบ
อัจฉริยะ, กำร
แปรรูปผลผลิต, 
และกำรปรับปรุง
โรงเรือนผลิต 

(13) กำรใช้เทคโนโลยี IoT ส ำหรับกำรให้
น้ ำและปุ๋ยในระบบน้ ำหยด และกำร
วิเครำะห์ควำมชื้น และควำม
สม่ ำเสมอในกำรกระจำยน้ ำ ที่
สัมพันธ์กับผลผลิต และ/หรือ กำรให้
องค์ควำมรู้เรื่องกำรบริหำรจัดกำร
พื้นที่กำรผลิต 

    ✓ ✓ ✓ ✓     22,200      ผู้เชี่ยวชำญลง
พื้นที่จริง เพื่อให้
ค ำปรึกษำ และ
จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร (14) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ด้ำนกำร

ออกแบบโรงเรือน และกำร
ด ำเนินกำรออกแบบโรงเรือน 
(โครงสร้ำงพื้นฐำนกำรผลิต) 

      ✓ ✓     41,000      

(15) จัดนิทรรศกำรถ่ำยทอด และ
แลกเปลี่ยนผลลัพธ์กำรถอดบทเรียน
สู่ชุมชน/วิสำหกิจข้ำงเคียง (ปีที่ 2) 

       ✓     30,000      
ประชุมเสวนำ 
และจัดแสดงผล
งำน 

(16) ตดิตำมและสรุปรำยงำนผลกำร
ด ำเนินงำน กิจกรรมต่ำงๆ (ปีที่ 2) 

    ✓ ✓ ✓ ✓     29,700      
สรุปผลงำนและ
ติดตำมแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(17) กำรจัดท ำรำยงำนผลกำรด ำเนินงำน 
(ปีที่ 2) 

       ✓     5,000      
สรุปและจัดท ำ
รำยงำนน ำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีท่ี 2) 200,900       
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เทคโนโลยี/องค์ความรู้/กิจกรรม 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ4 
วิธีการ

ด าเนินงาน5 
Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 Q1 Q2 Q3 Q4 

รศ
.ด

ร.ต
ุลำ

 

ดร
.วร

วิท
ย์ 

ดร
.ณ

ัฐพ
งษ์

 

ผศ
.ด

ร.ท
ัศว

ัลย
์ 

ผู้ช
่วย

วิจั
ย 

(18) กำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ กำรสร้ำง
แปรนด์สินค้ำเกษตรแปรรูป 

        ✓ ✓ ✓ ✓ 80,000      
จัดอบรมให้
ควำมรู้จำก
ผู้เชี่ยวชำญ 

(19) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ด้ำน
กำรตลำด (ออนไลน์และออฟไลน์) 
และกำรจัดท ำแผนธุรกิจ 

        ✓ ✓ ✓ ✓ 80,000      

(20) จัดนิทรรศกำรถ่ำยทอด และ
แลกเปลี่ยนผลลัพธ์กำรถอดบทเรียน
สู่ชุมชน/วิสำหกิจข้ำงเคียง (ปีที่ 3) 

           ✓ 50,000      
ประชุมเสวนำ 
และจัดแสดงผล
งำน 

(21) ตดิตำมและสรุปรำยงำนผลกำร
ด ำเนินงำน กิจกรรมต่ำงๆ (ปีที่ 3) 

        ✓ ✓ ✓ ✓ 30,000      
สรุปผลงำนและ
ติดตำมแก้ไข
ข้อบกพร่อง 

(22) กำรจัดท ำรำยงำนผลกำรด ำเนินงำน 
(ปีที่ 3) 

           ✓ 10,000      
สรุปและจัดท ำ
รำยงำนน ำเสนอ 

รวม (กิจกรรมในปีท่ี 3) 250,000       
สรุปงบประมาณ 646,700       

หมายเหตุ:  Q1: เดือนตุลำคม – เดือนธันวำคม  Q2: เดือนมกรำคม – เดือนมีนำคม 
  Q3: เดือนเมษำยน – เดือนมิถุนำยน  Q4: เดือนกรกฎำคม – เดือนกันยำยน 
  4 ผู้รับผิดชอบต้องมีชื่อปรำกฏตำมข้อ 4 
  5 วิธีกำรด ำเนินงำน เช่น กำรบรรยำยและลงมือปฏิบัติ กำรให้ค ำปรึกษำ บรรยำยออนไลน์ ประชุมออนไลน์ ฯลฯ 

12.2 แผนการด าเนนิงานของปีท่ีขอรับการสนับสนุนงบประมาณ (ปีที่ 2 ปีงบประมาณ 2569 ยอดรวม 200,900 บาท) 

เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีงบประมาณ 2569 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ด าเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

กิจกรรมท่ี 1: กำรด ำเนินหำรือเพื่อวำงแผนกำรท ำงำนในพื้นที่กำร
เตรียมพร้อมส ำหรับปีที่ 2  

รวม 
45,800   

1.1) ศึกษำเทคโนโลยีที่เก่ียวข้อง
และกำรด ำเนินกำรส ำรวจ
พื้นที่กำรเตรียมพร้อม  

✓ ✓ ✓          10,000 

รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีรพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ 
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

ลงส ำรวจพื้นที่
เก็บข้อมูล 

1.2) ประชุมชี้แจง สรุปแนวทำง
กำรด ำเนินงำน และหำรือ
แผนพัฒนำร่วมกัน ระหว่ำง
คณะผู้เชี่ยวชำญกับ
วิสำหกิจ รวมถึง กำร
ประสำนงำนในกำรน ำแบบ
แปลนเข้ำหำรือและขอ
ค ำปรึกษำจำก สสจ.
สุพรรณบุรี 

✓ ✓ ✓          10,000 

ลงพื้นหรือจัด
ประชุมเพื่อ
ติดตำม
ควำมก้ำวหน้ำ 
และระดม
ควำมคิดเห็น 

1.3) กำรประชุมหำรือของ
วิสำหกิจฯ และติดตำม
ควำมก้ำวหน้ำที่ครอบคลุม
เร่ืองกำรแปรรูปผลผลิต, 
ระบบกำรจัดกำรน้ ำ, และ

✓ ✓ ✓          25,800 
จัดสัมมนำเชิง
ปฏิบัติกำรกับ
เกษตรกร 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 
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เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีงบประมาณ 2569 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ด าเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

กำรปรับระบบพื้นฐำน/
โรงเรือนกำรผลิตเพื่อขอ
รับรองมำตรฐำน  

กิจกรรมท่ี 2: กำรพัฒนำพื้นที่กำรผลิตให้ได้กำรรับรองมำตรฐำน และ/
หรือ กำรด ำเนินกำรสร้ำงระบบกำรจ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติในแปลงทดลอง
และด ำเนินกำรเก็บข้อมูล  

รวม 
49,400 

  

2.1) กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยี
ระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ
แบบอัตโนมัติในแปลง
ทดลอง และกำรจัดกำร
ข้อมูลเพื่อเพิ่มผลผลิต 
และ/หรือ กำรถ่ำยทอดให้
ควำมรู้เรื่องกำรพัฒนำพื้นที่
กำรผลิตให้ได้มำตรฐำน 
และ/หรือ กำรพัฒนำ
ผลิตภัณฑ์ให้สำมำรถยืด
อำยุ และเตรียมพร้อม
ส ำหรับกำรรับรอง
มำตรฐำน (รวมถึงกำรน ำ
แบบแปลนโรงเรือนเข้ำ
ปรึกษำ เจ้ำหน้ำท่ี สสจ. 
ก่อนกำรก่อสร้ำงหรือ
ปรับปรุงจริง) 

   ✓ ✓ ✓       27,200 

รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีรพันธุ์ 
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

จัดแปลงสำธิต
ระบบจัดกำร
น้ ำ และกำร
วิเครำะห์ข้อมูล
ผลผลิต รวมถึง
กำรหำรือผู้ที่
เก่ียวข้อง
เก่ียวกับกำรขอ
มำตรฐำนสถำน
ประกอบกำร 

2.2) กำรใช้เทคโนโลยี IoT 
ส ำหรับกำรให้น้ ำและปุ๋ยใน
ระบบน้ ำหยด และกำร
วิเครำะห์ควำมชื้น และ
ควำมสม่ ำเสมอในกำร
กระจำยน้ ำ ที่สัมพันธ์กับ
ผลผลิต และ/หรือ กำรให้
องค์ควำมรู้เรื่องกำรบริหำร
จัดกำรพื้นที่กำรผลิต 

   ✓ ✓ ✓       22,200 
 

จัดอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร 
และจัดแปลง
สำธิตกำร
ควบคุมระบบ
น้ ำ/ไฟฟ้ำ 

กิจกรรมท่ี 3: กำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีกระบวนกำรสร้ำงและกำรควบคุม
ระบบกำรจ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติ รวมถึงกำรคิดต้นทุน และกำรปรับ
โรงเรือนเพื่อขอรับรองมำตรฐำน 

รวม 
71,000 

  

3.1) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้
ด้ำนกำรออกแบบโรงเรือน 
และกำรด ำเนินกำร
ออกแบบโรงเรือน 
(โครงสร้ำงพื้นฐำนกำรผลิต) 

      ✓ ✓ ✓    41,000 รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีรพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ 
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

ผู้เชี่ยวชำญลง
พื้นที่จริง เพื่อ
แนะน ำให้
ค ำปรึกษำ 3.2) กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้

ด้ำนกระบวนกำรจัดกำร
ระบบน้ ำในแปลงทดลอง 
และกำรขอรับรอง

      ✓ ✓ ✓    30,000 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
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เทคโนโลยี/องค์ความรู้/
กิจกรรม 

ปีงบประมาณ 2569 ค่าใช้จ่าย 
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ 
วิธีการ

ด าเนินงาน ต.ค พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

มำตรฐำนผลิตผลหรือ
ผลิตภัณฑ์สินค้ำเกษตร 

กิจกรรมท่ี 4: ค่ำใช้จ่ำยในกำรประสำนงำนติดตำมผล รวม 
29,700 

  

4.1) ตดิตำมและสรุปรำยงำนผล
กำรด ำเนินงำน กิจกรรม
ต่ำงๆ     (ปีที่ 2) 

         ✓ ✓ ✓ 29,700 

รศ.ดร.ตุลา จูฑะรสก 
ดร.วรวิทย์ โกสลาทิพย์ 
ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภีรพันธุ์ 
ดร.ณัฐพงษ์ นุติพาณิชย์ 
และวิทยากรผู้ทรงคุณวุฒิ 
(และผู้ช่วยนักวิจัย) 

สรุปผลงำน
และติดตำม
แก้ไข
ข้อบกพร่อง 

กิจกรรมท่ี 5: ค่ำใช้จ่ำยในกำรจัดท ำโฆษณำประชำสัมพันธ์ และรำยงำน
ผลกำรด ำเนินงำน ฉบับสมบูรณ์ 

รวม 
5,000 

  

5.1) กำรจัดท ำรำยงำนผลกำร
ด ำเนินงำน (ปีที่ 2)          ✓ ✓ ✓ 5,000 

 สรุปและจัดท ำ
รำยงำน
น ำเสนอ 

สรุปงบประมาณ 200,900   
 
13. ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ:  

ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย 
ค่าเป้าหมายในแต่ละปี 

ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 ปีท่ี 3 
1. จ ำนวนคนที่ได้รับกำรถ่ำยทอดควำมรู/้เทคโนโลยี คน 15 15 15 
2. จ ำนวนเทคโนโลยีที่ถ่ำยทอด (ระบุรำยละเอียดองค์ควำมรู้เทคโนโลยี) เร่ือง 1 1 2 
3. ร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำร (โรงเรือนกำรผลิต) ที่ผ่ำนกำร

พิจำรณำเบื้องต้นจำก สสจ. 
แผนผัง — 1 — 

4. จ ำนวนวิทยำกรท่ีสำมำรถถ่ำยทอดควำมรู้ให้ผู้อ่ืนได้ คน 1 จำก 15 2 จำก 15 2 จำก 15 
5. ร้อยละควำมพึงพอใจของผู้รับบริกำร ร้อยละ 80 80 80 
6. จ ำนวนผู้น ำควำมรู้/เทคโนโลยีที่ได้รับไปใช้ประโยชน์ คน 1 2 2 
7. สัดส่วนมูลค่ำทำงเศรษฐกิจท่ีจะเกิดขึ้น เท่ำ ≥1 ≥1 ≥1 

อื่น ๆ — — — — 
 
14. หน่วยงานสนับสนุน:  

ชื่อหน่วยงานสนับสนนุ 
(ระบุชื่อหน่วยงำนที่ร่วมให้กำรสนับสนุนโครงกำร) 

รูปแบบการสนับสนุน 
(ระบุรูปแบบของกำรสนับสนุน เช่น งบประมำณ อำคำรสถำนที่ 

วิทยำกร กำรจัดกิจกรรม ฯลฯ) 
คณะวิทยำศำสตร์ 
มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรี 

ด ำเนินกำรประสำนงำนจัดกิจกรรมระดมสมอง อบรมเชิงปฏิบัติกำร และ
ประชุมหำรือร่วมกับวิสำหกิจชุมชนเป้ำหมำย ตลอดโครงกำร 
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15. ผลกระทบ: (แสดงผลกระทบที่เกิดขึ้นจำกโครงกำรทั้งที่ เกิดกับผู้ประกอบกำร และผู้มีส่วนได้ส่วนเสียที่ได้รับประโยชน์จำกกำรด ำเนิน
โครงกำร) 

 15.1 เศรษฐกิจ 
  เพิ่มรายได้ (แสดงรำยกำร วิธีกำรหำรำยได้จำกกำรน ำองค์ควำมรู้/เทคโนโลยีไปพัฒนำธุรกิจของผู้ประกอบกำร) โปรดระบุ 

การแปรรูปผลผลิต: กำรน ำเทคโนโลยีกำรอบแห้งข้ันสูง เช่น Solar Dryer และ Hot Air Dryer 
มำประยุกต์ใช ้ท ำให้สำมำรถแปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรที่ตกเกรด ให้มมีูลค่ำเพิ่มขึ้น เช่น ผลไม้อบแห้ง 
ผลไม้แช่อิ่ม เป็นต้น  

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่: กำรพัฒนำผลติภัณฑใ์หม่ที่ยังคงสำรอำหำร และคุณค่ำทำงโภชนำกำร 
เช่น ผลไม้แห้งที่มีคุณภำพสูง 

การตลาดออนไลน์และออฟไลน์: กำรขยำยช่องทำงกำรจ ำหน่ำยผำ่นแพลตฟอร์มออนไลน์และ
ออฟไลน์ เช่น เว็บไซต์ โซเชียลมีเดีย ห้ำงสรรพสนิค้ำ และตลำดเกษตร 

การสร้างแบรนด์: กำรสร้ำงแบรนด์สินค้ำเกษตรแปรรูป ที่เน้นควำมเป็นธรรมชำติและปลอด
สำรเคม ี

 

  ลดรายจ่าย (แสดงรำยกำร วิธีกำรที่ช่วยลดค่ำใช้จ่ำยให้กับผู้ประกอบกำรเมื่อได้น ำองค์ควำมรู้/เทคโนโลยีไปปรับใช้ในกำร    
ประกอบธุรกิจ) โปรดระบุ 

การจัดการน้ าแบบอัจฉริยะ: กำรใช้ระบบกำรจ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติ และเซ็นเซอร์วัดควำมชื้นใน
ดิน เพื่อควบคุมกำรให้น้ ำอย่ำงแม่นย ำ และลดกำรสูญเสียน้ ำ 

การใช้เทคโนโลยีการอบแห้ง: กำรใช้เทคโนโลยอีบแห้งด้วยลมร้อนหรือตู้อบแห้งพลังงำน
แสงอำทิตย์ เพื่อลดระยะเวลำและเพิ่มคุณภำพของผลิตภัณฑ์แปรรูป 

15.2 สังคม (เช่น เกิดกำรจ้ำงงำน ลดกำรย้ำยถิ่นฐำน ครอบครัวเป็นสุข เป็นต้น) โปรดระบุ 
การจ้างงานในชุมชน: กำรจำ้งงำนสมำชกิในวิสำหกิจและคนในพื้นที่กว่ำ 50 คนต่อวัน ส่งเสริม

กำรมีงำนท ำและกำรมีรำยได้ในชุมชน นอกจำกนัน้กำรมีโรงเรือนที่ได้มำตรฐำนและแบบแปลนที่ครอบคลุม 
จะช่วยให้ "เกษตรกรเครือข่ายนอกกลุ่ม" (เช่น นำยวุฒิชัย แก้วดอนไพร [ศูนย์เรียนรู้และพัฒนำอำชีพ บ้ำน
สวนส ำเนียงไพร อ.หนองปรือ] และ โรงเรียนในชมุชน) สำมำรถเข้ำมำใชท้รัพยำกรร่วมกัน (Resource 
Sharing) ในกำรแปรรูปสินค้ำที่หลำกหลำยได้ 

การพัฒนาทักษะและองค์ความรู้: กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้และทักษะด้ำนกำรแปรรูปผลผลิต กำร
จัดกำรน้ ำ และกำรตลำดออนไลน์ให้กับเกษตรกรและผู้ประกอบกำรในชุมชน 

การลดการย้ายถิ่นฐาน: กำรสร้ำงงำนและรำยไดใ้นชุมชน จะช่วยลดกำรยำ้ยถิ่นฐำนของคนใน
พื้นที่ 

 15.3 สิ่งแวดล้อม (เช่น กำรลดปัญหำมลพิษ กำรเพิ่มพื้นที่ป่ำ กำรอนุรักษ์ทรัพยำกรธรรมชำติ เป็นต้น) โปรดระบุ 
การประหยัดน้ า: กำรใชร้ะบบกำรจ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติ (Smart Water System) และเซ็นเซอร์วัด

ควำมชื้นในดิน ซึ่งกำรด ำเนินกำรนี้ไม่เพียงแต่ช่วยประหยัดปริมำณน้ ำเพื่อกำรเกษตรได้ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 50 
เมื่อเทียบกับกำรใช้เดิม แต่ยังเป็นกำรรักษำปริมำณน้ ำในแหล่งน้ ำของพืน้ที่ (สระเก็บน้ ำ 4 บ่อ รวม 40 ไร่) ให้
มีน้ ำหมุนเวียนใช้อย่ำงเพียงพอตลอดปี ช่วยลดกำรดึงน้ ำจำกแหล่งน้ ำสำธำรณะหรือน้ ำใต้ดินมำใช้เกินควำม
จ ำเป็น ซึ่งเป็นกำรรักษำสมดุลของระบบนิเวศน้ ำในชุมชนและป้องกันปัญหำกำรขำดแคลนน้ ำในระยะยำว
อย่ำงยั่งยืน 
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การผลิตเกษตรอินทรีย:์ กำรปรับกระบวนกำรผลิตทั้งหมดให้เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม และ
สอดคล้องกับแนวคิดเกษตรอินทรีย์ 

การลดปัญหามลพษิ: กำรใช้เทคโนโลยีกำรอบแห้งที่ใช้พลังงำนแสงอำทติย์ หรือระบบอบแห้ง
ด้วยลมร้อนชว่ยลดกำรใช้พลังงำนจำกเชื้อเพลิงฟอสซิลได้ 

การจัดการของเสีย (Waste Management): มีแนวทำงจัดกำรวัสดุเหลือทิ้งจำกกำรแปรรูป 
(เช่น เปลือกผลไม้) โดยน ำกลับไปท ำปุ๋ยเพื่อปรับปรุงระบบดินในแปลงปลูก (Circular Economy) เพื่อลด
ผลกระทบต่อสิ่งแวดลอ้มในระยะยำว 
 
16. งบประมาณขอรับการสนับสนุน:  

จ ำนวนทั้งสิ้น  646,700  บำท (รวมทุกปีที่ขอรับงบประมาณ) 
ปีที่ 1 (ตุลำคม 2568 – กันยำยน 2569) จ ำนวน  195,800  บำท 
ปีที่ 2 (ตุลำคม 2569 – กันยำยน 2570) จ ำนวน  200,900  บำท 
ปีที่ 3 (ตุลำคม 2570 – กันยำยน 2571) จ ำนวน  250,000  บำท 
รำยกำรงบประมำณ ดังนี้ 

(ค าอธิบาย  : แจกแจงเฉพาะปีงบประมาณที่ขอรับการสนับสนุนในปีปัจจุบัน โดยให้แจกแจงรายละเอียดค่าใช้จ่ายที่จะใช้ในการด าเนินโครงการรายกิจกรรม
ที่ตรงกับข้อ 12.2 โดยจัดท า เป็นงบตัวคูณ [ราคาต่อหน่วย: จ านวนคน/คร้ัง/วัน/ชิ้น] โดยใช้ระเบียบและอัตราของทางราชการ) 

ปีงบประมำณ พ.ศ 2569 ขอรับกำรสนับสนุนงบประมำณ จ ำนวน 200,900 บำท ประกอบด้วย 

กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อ
หน่วย (บาท) รวมเงิน 

กิจกรรมท่ี 1: กำร
ด ำเนินหำรือเพื่อวำง
แผนกำรท ำงำนใน
พื้นที่กำรเตรียมพร้อม
ส ำหรับปีที่ 2 
 

หมายเหตุ: ครอบคลุมเรื่อง 
[1] ระบบกำรจัดกำรน้ ำ 
[2] กำรขอมำตรฐำนสถำน
ประกอบกำร 
[3] กำรแปรรูปผลิคภัณฑ์ทำง
กำรเกษตร) 

ค่ำอำหำร และเครื่องดื่ม ทีมงำน 
ประธำนวิสำหกิจชุมชน วิทยำกร และ
สมำชิก 2 ครั้งๆ ละ 30 คน 

ค่ำอำหำรกลำงวัน มื้อละ 120 บำท 
x 30 คน x 2 ครั้ง 120 7,200 

ค่ำอำหำรว่ำงและเครื่องดื่ม มื้อละ 50 บำท x 30 คน x 4 มื้อ 50 6,000 
ค่ำวิทยำกร บุคคลภำยนอก 2 ครั้ง x 4 ชั่วโมงๆ ละ 1,200 บำท 1,200 9,600 

ค่ำวิทยำกร บุคคลของรัฐ จ ำนวน 2 ครั้ง X 8 ชั่วโมงๆ ละ 
600 บำท 600 9,600 

ค่ำเช่ำพำหนะรถยนต์เพื่อกำรเตรียม
งำนและปฏิบัติงำนภำคสนำม  2 วันๆ ละ 2,000 บำท 2,000 4,000 

ค่ำน้ ำมันพำหนะ 2 วันๆ ละ 1,000 บำท 1,000 2,000 
ค่ำวัสดุส ำนักงำนและวัสดุคอมพิวเตอร์ — 1,000 1,000 
ค่ำเช่ำที่พัก 2 คืน ส ำหรับเจ้ำหน้ำที่ 2 คืน x 4 คน x 800 บำท 800 6,400 

รวม (กิจกรรมที่ 1) 45,800 

กิจกรรมที่ 2: กำร
พัฒนำพื้นที่กำรผลิต
ให้ได้กำรรับรอง
มำตรฐำน และ/หรือ 
กำรด ำเนินกำรสร้ำง
ระบบกำรจ่ำยน้ ำแบบ
อัตโนมัติในแปลง
ทดลองและกำรเก็บ
ข้อมูล  

ค่าจ้างการออกแบบพื้นที่โรงเรือนเพื่อ
การผลิตอย่างมีมาตรฐาน และ/หรือ
ติดตั้งระบบจ่ายน ้าอัตโนมัติส าหรับ
แปลงปลูก และ/หรือเครื่องอบลมร้อน 

— 20,000 20,000 

ค่าติดตั้งอุปกรณ์และวัสดุในโรงเรือน
ส าหรับเพื่อการขอรับรองมาตรฐานค่า
ทดสอบระบบควบคุมการจ่ายน ้า
อัตโนมัติ และ/หรือระบบอบลมร้อน 

— 15,000 15,000 

ค่าเช่าที่พัก 2 คืน ส าหรับเจ้าหน้าที่ลง
พื้นที่ด าเนินการติดตั้ง 

4 คน x 900 บาท x 4 คืน 900 14,400 
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กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อ
หน่วย (บาท) รวมเงิน 

รวม (กิจกรรมที่ 2) 49,400 

กิจกรรมท่ี 3: กำร
ถ่ำยทอดเทคโนโลยี
กำรควบคุมระบบกำร
จ่ำยน้ ำแบบอัตโนมัติ 
และกำรปรับโรงเรือน
เพื่อขอรับรอง
มำตรฐำน 
 

ค่าอาหาร (120) เครื่องดื่ม อาหารว่าง  
(50 บาท x 2 มื้อ) 

220 บาท x 30 คน 220 6,600 

ค่าวิทยากร บุคคลภายใน 2 ทา่น 
2 ท่าน x 3 ครั้ง x 4 ช่ัวโมงๆ ละ 600 
บาท 600 14,400 

ค่าวิทยากร บุคคลภายนอก 2 ท่าน 
2 ท่าน x 3 ครั้ง x 4 ช่ัวโมงๆ ละ 
1,200 บาท 1,200 28,800 

ค่าเช่าพาหนะและน ้ามันเช้ือเพลิง ส าหรบั
ผู้บริหารและทีมปฏิบัติการ — 3,000            3,000  

ค่าวัสดุสาธิต เช่น อุปกรณ์เกษตร 
สายไฟฟ้า หัววัด หัวจ่ายน ้า และอุปกรณ์
อื่นๆ (10,000 บาท)  

— 5,000 5,000 

ค่าเช่าสถานที่ จัดการอบรม (3,000 บาท) 2 วัน x 3,000 บำท   3,000 6,000 
ค่าเช่าที่พัก 2 คืน ส าหรับเจ้าหน้าที่ 6 คน 2 คืน x 4 คน x 900 บาท  900 7,200 

รวม (กิจกรรมที่ 3) 71,000 

กิจกรรมท่ี 4: 
ค่ำใช้จ่ำยในกำร
ประสำนงำนติดตำม
ผล 

ค่าเบี้ยเล้ียงติดตามประเมินผล 
1 หมู่บ้าน x 3 วันๆ ละ 5 คนๆ ละ 
240 บาท 240 3,600 

ค่าเช่าพาหนะและค่าน ้ามันรถยนต์ 
ติดตามประเมินผล 

3 วันๆ ละ 3,200 บาท 3,000 9,600 

ค่าไปรษณีย์ 12 เดือน x 325 บาท 300 3,900 
ค่าโทรศัพท์ 12 เดือน x 450 บาท 485 5,400 
ค่าเช่าที่พัก 2 คืน ส าหรับเจ้าหน้าที่ 2 คืน x 4 คน x 900 บาท 900 7,200 

รวม (กิจกรรมที่ 4) 29,700 
กิจกรรมท่ี 5: ค่ำใช้จ่ำยในกำรจัดท ำโฆษณำประชำสัมพันธ์ และ
รำยงำนผลกำรด ำเนินงำน ฉบับสมบูรณ์ — 5,000 5,000 

รวม (กิจกรรมที่ 5) 5,000 
สรุปงบประมาณ 200,900 

หมายเหตุ: - ขอควำมร่วมมือเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยีไม่คิดค่ำใช้จ่ำยที่เป็นค่ำธรรมเนียมหักเข้ำหน่วยงำน 
  - ค่ำที่พัก ค่ำเดินทำง ค่ำเบ้ียงเลี้ยง เบิกตำมระเบียบและอัตรำที่ทำงรำชกำรก ำหนด 

- ค่ำจ้ำงออกแบบงำนกับบุคคลภำยนอก ให้ยึดควำมประหยัดงบประมำณเป็นหลักและแสดงหลักฐำนกำรจ้ำงงำนชัดเจน 
- ค่ำจ้ำงเหมำทดสอบทำงวิทยำศำสตร์ ให้แนบรำยละเอียดอัตรำค่ำบริกำร 
- ค่ำวัสดุ/อุปกรณ์ ค่ำวัสดุส ำนักงำนที่ใช้ในกำรจัดกิจกรรม ต้องให้รำยละเอียดว่ำมีวัสดุและอุปกรณ์อะไรที่จ ำเป็นต้องใช้ในกำร

ด ำเนินโครงกำร บำงอย่ำงผู้ประกอบกำรสำมำรถร่วมออกค่ำใช้จ่ำยได้หรือไม่  
- ค่ำวัสดุกำรเกษตรค่ำวัสดุวิทยำศำสตร์และสำรเคมี ให้แจกแจงรำยละเอียดว่ำคืออะไร 

17. การรายงานความก้าวหน้าติดตามและประเมินผล: ผู้รับผิดชอบโครงกำรต้องด ำเนินกำร ดังนี้ 
(1) รำยงำนควำมก้ำวหน้ำโครงกำรผ่ำนระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รำยไตรมำส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงกำรต้องให้ผู้รับบริกำรตอบแบบส ำรวจวัดควำมพึงพอใจผู้รับบริกำรในขณะจดั
กิจกรรม  

และผู้รับผิดชอบโครงกำรต้องให้ผู้รับบริกำรตอบแบบติดตำมผลกำรน ำไปใช้ประโยชน์หลั งสิ้นสุด
กำรด ำเนินงำนของโครงกำร ก่อนจัดส่งรำยงำนฉบับสมบูรณ์  

(3) ผู้รับผิดชอบโครงกำรต้องค ำนวณมูลค่ำทำงเศรษฐกิจ และ B/C ratio ของโครงกำร 
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(4) จัดส่งรำยงำนฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือน ำส่งจำกหน่วยงำน ไม่เกินวันที่ 30 
กันยำยน (วันสิ้นสุดปีงบประมำณ) ยกเว้นมีเหตุจ ำเป็น หรือสุดวิสัย  

(5) กำรขอขยำยเวลำ หำกคำดว่ำโครงกำรจะไม่สำมำรถจัดกิจกรรมตำมแผนที่วำงไว้และมีควำม
จ ำเป็นต้องขอขยำยเวลำ ผู้รับผิดชอบโครงกำรต้องจัดท ำหนังสือขอขยำยเวลำโดยผู้บริหำร
หน่วยงำนเป็นผู้ลงนำม ในหนังสือถึง ปลัดกระทรวงกำรอุดมศึกษำ วิทยำศำสตร์ วิจั ยและ
นวัตกรรม ก่อนวันที่ 15 กันยำยน แจ้งให้ สป.อว. ทรำบ เพื่อด ำเนินกำรในส่วนที่เกี่ยวข้องต่อไป 

 
18. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ:   

กำรจัดกิจกรรมหรือกำรเผยแพร่ประชำสัมพันธ์โครงกำรในรูปแบบต่ำงๆเช่น แผ่นพับ ป้ำย
ประชำสัมพันธ์ จดหมำยข่ำว วำรสำร และสื่ออื่นใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ซึ่งเป็นผู้ให้กำรสนับสนุนงบประมำณปรำกฏทุกครั้ง และ
โครงกำรยินดีให้ควำมร่วมมือเข้ำร่วมจัดแสดงผลงำนในกิจกรรมต่ำงๆ ตำมที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งท ำตำม
หลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือกำรด ำเนินงำนฯ ทุกประกำร 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

            

( รศ.ดร.ตุลำ จฑูะรสก ) 

ผู้เสนอโครงกำร 
ต ำแหน่ง    อำจำรย์/คณบดีคณะวิทยำศำสตร ์  

(ต ำแหน่งในสถำบันกำรศึกษำ) 
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บทที่ 2  การด าเนนิกิจกรรมในปีที่ 2 (ปีงบประมาณ 2569) 
 
 

กิจกรรมที่ 1 (วันที่ 12 มกราคม 2569): ประชุมหำรือเพื่อปรับแผนงำน และงบประมำณโครงกำรปีที่ 2 ให้
สอดคล้องกับเป้ำหมำย กำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร และระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ 

 หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) พร้อมด้วยผู้ร่วมโครงกำร (ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณิชย์) ได้รว่มกับ
คลินิกเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้ำธนบุรี (โดย ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภีระพันธุ์) ได้หำรือ
ร่วมกัน เพื่อพิจำรณำปรบัรำยละเอียดกิจกรรม และงบประมำณในข้อเสนอโครงกำรปีที่ 2 โดยมีกำรปรับ
งบประมำณจำกเดิมที่เสนอไว้ ให้คงเหลือที่จ ำนวน 200,900 บำท เพื่อใหส้อดคล้องกับกำรพิจำรณำของ
คณะกรรมกำร ซึ่งกำรหำรือในครั้งนี้ มุ่งเน้นกำรแก้ไขปัญหำเชิงโครงสร้ำงของวิสำหกิจชุมชน ส.บญุมีฤทธิ์ 
โดยเฉพำะกำรเตรียมควำมพร้อมด้ำนสถำนที่ผลติ เพื่อให้ได้มำตรฐำนตำมเกณฑ์ของส ำนักงำนคณะกรรมกำร
อำหำรและยำ (อย.) และกำรเพิ่มประสิทธิภำพระบบจ่ำยน้ ำในพื้นที่วิสำหกิจชุมชน 
 

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อปรับแผนกำรด ำเนินงำนและกิจกรรมปีที่ 2 ให้สอดคล้องกับงบประมำณที่ไดร้ับกำรอนุมตัิ 
(290,000 บำท) 
 2) เพื่อก ำหนดแนวทำงกำรจดัท ำร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำร (Zoning) ให้ถูกต้องตำมหลักเกณฑ์ 
อย. ส ำหรับกำรแปรรูปผลไม้และสมุนไพรอบแห้ง 
 3) เพื่อวำงแผนปรับปรุงระบบควบคุมกำรจ่ำยน้ ำอัตโนมัติ (Smart Water Management) ในจุดที่
ช ำรดุเสียหำย 
 4) เพื่อขยำยขอบเขตกำรด ำเนินงำนและผลกระทบสู่เครือข่ำยชุมชนภำยนอก (Resource Sharing) 
ตำมข้อเสนอแนะของคณะกรรมกำร 
 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประชุมหำรือรว่มกัน ทีมวิจัยได้ข้อสรุปในกำรปรับเปลี่ยนจุดเน้นของ
โครงกำรในปีที่ 2 โดยมุ่งเน้นไปที่ 3 ประเด็นหลัก คือ: 
 1) การยกระดับสถานประกอบการสูม่าตรฐาน อย.: ทีมวิจัยมคีวำมเห็นที่จะด ำเนินกำรจัดท ำรำ่งแบบ
แปลนสถำนที่ผลิต (Floor Plan) ที่มีกำรแยกโซน (Zoning) ระหว่ำงกำรผลิตขนม/ผลไม้อบแห้ง และสมุนไพร
อบแห้งให้ชัดเจน โดยจะมีกำรประสำนงำนเชิงรุกร่วมกับส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด (สสจ.) สพุรรณบุรี เพื่อ
ขอค ำปรึกษำดำ้นกำรวำงผังก่อนกำรปรับปรุงพื้นที่จริง เพื่อให้วิสำหกจิฯ สำมำรถย่ืนขอรับรองมำตรฐำนสถำน
ประกอบกำรได้อยำ่งถูกต้องในอนำคต 
 2) การเพิ่มประสิทธิภาพระบบน้ าอัจฉริยะ: ในส่วนของระบบน้ ำ จะมุ่งเน้นกำรซ่อมแซมและปรับปรุง
แผงควบคุมกำรจำ่ยน้ ำ และโซลินอยด์วำล์ว (Solenoid Valve) ที่ช ำรุด เพื่อให้ระบบสำมำรถกลบัมำใช้งำนได้
อย่ำงมีประสิทธิภำพสูงสดุ ในกำรควบคุมควำมชืน้และกำรใช้น้ ำอยำ่งแม่นย ำ 
 3) การสร้างการมีส่วนรว่มและแบ่งปันทรัพยากร: ทีมงำนได้วำงแผนที่จะขยำยกลุ่มเป้ำหมำยไปยัง
เกษตรกรเครอืข่ำยภำยนอก (เช่น กลุ่ม Young Smart Farmer และโรงเรียนในพื้นที่) เพื่อให้เข้ำมำเรียนรู้
และใช้ประโยชน์จำกเครือ่งมือเทคโนโลยี (เช่น ตู้อบลมร้อน) ร่วมกับวิสำหกิจฯ (Resource Sharing) เพื่อ
สร้ำงผลกระทบเชิงบวกในวงกว้ำง และลดปัญหำควำมขัดแย้งในชุมชน 
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 นอกจำกนี้ ทีมวิจัยยังไดป้รับลดตัวชี้วดั (KPI) ดำ้นจ ำนวนเทคโนโลยีลงเหลือ 1 ระบบ (ระบบน้ ำ) เพื่อ
เพิ่มควำมชดัเจนให้กับผลผลิตด้ำน "แผนผังสถำนประกอบกำรที่ได้มำตรฐำน" ซึ่งจะเป็นรำกฐำนส ำคัญสู่ควำม
ยั่งยืนของกลุ่มวิสำหกิจชมุชนในระยะยำว 
 

  
รูปที่ 1: กำรประชุมเพื่อปรับแผนงำนและงบประมำณโครงกำรปีที ่2 ณ วนัที่ 12 มกรำคม 2569 

ผ่ำนกำรประชุม Zoom Cloud Meeting 
 

กิจกรรมที่ 2 (วันที่ 26 มีนาคม 2569): ลงพื้นที่ส ำรวจพื้นที่ก่อสร้ำงสถำนประกอบกำร ทดลองกำรแปรรูป
น้ ำมะยงชิด และตรวจสอบควำมเสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ 

 คณะผู้ด ำเนินงำนน ำโดย ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภรีะพันธุ์ จำกคลินิกเทคโนโลยี มจธ. พร้อมดว้ย ดร.วรวิทย ์
โกสลำทพิย์ ได้เดินทำงลงพื้นที่ ณ วิสำหกจิชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ อ ำเภอหนองปรือ จังหวดักำญจนบุร ี
เมื่อวันที่ 26 มีนำคม 2569 เพื่อปฏิบัติงำนเชิงลึกร่วมกับคุณสไลดำ วันทอง และทีมงำนวิสำหกิจชมุชน กำรลง
พื้นที่ครั้งนี้มุ่งเน้นกำรติดตำมผลกำรด ำเนินงำน และร่วมวิเครำะห์สภำพปญัหำจริง เพื่อวำงแผนยทุธศำสตร์ใน
ปีที่ 2 โดยทีมวิจัยไดท้ ำกำรส ำรวจพื้นที่อยำ่งละเอียด เพื่อหำข้อสรุปเกี่ยวกบักำรเปลี่ยนจุดก่อสรำ้งสถำน
ประกอบกำรแปรรูปแห่งใหม่ ในบริเวณใกล้เคียง ให้มีควำมเหมำะสมตำมเส้นทำงกำรผลิต (Workflow) โดยได้
ด ำเนินกำรวัดขนำดพื้นทีห่น้ำงำนจริง เพื่อเตรียมควำมพร้อมในกำรจัดท ำร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรให้
เป็นไปตำมเกณฑ์มำตรฐำน อย. ซึ่งนอกจำกนี้ ยังได้ร่วมทดลองเทคนิคกำรแปรรูปมะยงชิดสกัดเย็น เพื่อสร้ำง
มูลค่ำเพิ่มและลดปริมำณควำมสูญเสียของผลผลิต รวมถึงกำรตรวจสอบสภำพควำมเสียหำยของระบบโซลำร์
เซลล์สูบน้ ำ ที่ถูกสัตว์กัดแทะจนส่งผลกระทบต่อระบบกำรกระจำยน้ ำในแปลงเกษตร  เพื่อหำแนวทำง
ซ่อมแซมและติดตั้งระบบป้องกันควำมเสียหำยถำวรในระยะถัดไป 
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อด ำเนินกำรวัดขนำด และส ำรวจพื้นที่หน้ำงำนจริง ส ำหรับออกแบบสถำนประกอบกำรแปรรูปให้

เป็นไปตำมมำตรฐำน อย. 
2) เพื่อทดลองเทคนิคกำรแปรรูปมะยงชิดด้วยระบบสกัดเย็น (Cold Pressed) เพื่อลดกำรสูญเสีย

ผลผลิตและสร้ำงมูลคำ่เพิ่ม 
3) เพื่อประเมินสภำพควำมเสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์ และระบบควบคุมกำรจ่ำยน้ ำ ส ำหรับกำร

วำงแผนซ่อมแซมในล ำดับถัดไป 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรลงพื้นที่ปฏิบัติงำนเชิงลึกร่วมกับผู้ประกอบกำร ทีมวิจัยได้ข้อสรุปส ำคญัที่
เป็นแนวทำงในกำรด ำเนนิงำนระยะที่ 2 ของโครงกำร ดังนี้: 
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 1) การจัดการแผนผังและโครงสร้างพื้นฐาน: ทมีวิจัยและผู้ประกอบกำรได้เห็นพ้องในกำรปรับเปลี่ยน
จุดก่อสร้ำงสถำนประกอบกำรแปรรูปจำกแผนเดมิ มำเป็นบริเวณ พื้นที่วำ่งด้ำนหลังพำรำโบลำโดม เนื่องจำกมี
ควำมเหมำะสมในกำรจดัเส้นทำงกำรล ำเลียงวัตถดุิบ (Workflow) และกำรบริหำรจดักำรพื้นที่ได้ดกีว่ำเดิม 
โดยจำกกำรวัดขนำดพื้นที่หน้ำงำนจริงพบว่ำมีพืน้ที่ใช้สอยประมำณ 10 x 10 เมตร ซึ่งทีมงำนจะน ำข้อมูลนี้ไป
จัดท ำร่ำงแบบแปลนกำรแบ่งโซน (Zoning) ให้ถูกต้องตำมมำตรฐำน อย. เพื่อใช้เป็นเอกสำรส ำคญัในกำรยื่น
ขออนุมัติสถำนประกอบกำร และใช้ประกอบโครงกำรยื่นขอสินเชื่อดอกเบ้ียต่ ำ จำกธนำคำรเพือ่กำรเกษตร
และสหกรณ์กำรเกษตร (ธกส.) ส ำหรับกำรลงทุนก่อสร้ำงอำคำรในล ำดับถัดไป เนื่องจำกงบประมำณโครงกำร
มีจ ำกัด 
 2) การพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อลดความสูญเสีย (Waste Reduction): ทีมวิจัยได้ทดลองเทคนิคกำร
แปรรูปมะยงชิดโดยใช้เครื่องสกัดน้ ำผลไม้เพื่อพัฒนำเป็นผลิตภัณฑ์ "มะยงชิดในน้ ำมะยงชิด" (Cold Pressed) 
เพื่อใช้ทดแทนกำรใช้น้ ำเชื่อมในบรรจุภัณฑ์แบบเดิม กิจกรรมนี้มุ่งเน้นกำรแก้ปัญหำกำรสูญเสียผลผลิตมะยง
ชิดที่เหลือจำกกำรคดัเกรด ซึ่งในปีน้ีพบควำมเสียหำยจำกกำรแปรรูปไม่ทนัถึง 6 ตัน หรือคดิเป็นร้อยละ 10 
ของผลผลิตทั้งหมด ผลกำรทดสอบเบื้องต้นพบว่ำช่วยยกระดับรสชำติให้มคีวำมโดดเด่น ลดควำมหวำนที่มำก
เกินไป และสร้ำงอัตลักษณ์ใหม่ให้แก่แบรนด์ โดยทีมงำนได้ให้ค ำแนะน ำเพิ่มเติมด้ำนสุขลักษณะ และกำรใช้
ระบบน้ ำสะอำด (RO) ในกระบวนกำรผลติเพื่อควำมปลอดภัยของผู้บริโภค 
 3) การประเมินและซ่อมแซมระบบพลังงาน: จำกกำรลงส ำรวจระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำที่ติดตั้งไวเ้ดิม
ทั้ง 3 จดุ พบควำมเสียหำยรุนแรงบริเวณแผงควบคุมและสำยไฟซึ่งถูกสัตว์กัดแทะ (หนู) จนระบบไม่สำมำรถ
จ่ำยน้ ำเข้ำสู่แปลงเกษตรได้ ทีมวจิัยไดร้วบรวมข้อมูลทำงเทคนิคของแผงเดิมซึ่งเป็นระบบ 320 วัตต ์จ ำนวน 
16 แผง (รวมก ำลังผลิตประมำณ 5 kW) เพื่อน ำมำวำงแผนกำรเดินสำยไฟใหม่ และติดตั้งระบบป้องกันสัตว์กดั
แทะให้มีควำมมั่นคงถำวร เพื่อให้ระบบน้ ำกลับมำใช้งำนได้ทันต่อควำมตอ้งกำรในชว่งหน้ำแล้ง ซึ่งเป็นประเด็น
เร่งด่วนของผู้ประกอบกำรในขณะน้ี 
 

   
รูปที่ 2: มะยงชิดในน้ ำมะยงชิด รูปที่ 3: กำรวัดพื้นที่สถำน

ประกอบกำรเพื่อรำ่งแบบแปลน 
รูปที่ 4: สภำพแผงควบคุมและ

สำยไฟซึ่งถูกสัตว์กดัแทะ 
 
กิจกรรมที่ 3 (วันที่ 31 มีนาคม 2569): กำรประชุมหำรือทีมงำนผำ่นออนไลน์ เพื่อสรุปประเด็นจำกกำรลง
พื้นที่ และจัดท ำแผนกำรด ำเนินงำนเชิงกลยุทธ์โครงกำรปีที่ 2 

 คณะท ำงำนน ำโดย รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก พรอ้มดว้ย ผศ.ดร.ทัศวัลย์ คัมภรีะพันธุ์, ดร.วรวิทย ์โกสลำ
ทิพย์ และ ดร.ณัฐพงษ์ นตุิพำณชิย์ ได้ร่วมกันประชุมผ่ำนสื่ออิเล็กทรอนิกส ์(Zoom Meeting) เพื่อวิเครำะห์
ข้อมูลเชิงลึก และสรุปประเด็นปัญหำส ำคัญ ที่พบจำกกำรลงพื้นทีว่ิสำหกจิชุมชน ส.บุญมีฤทธิ์ เมือ่วันที่ 26 
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มีนำคมที่ผ่ำนมำ ซึ่งกำรประชุมในครั้งนี้มุ่งเน้นกำรน ำเอำข้อมูลทำงกำยภำพ ทั้งขนำดพื้นที่หน้ำงำน 10 x 10 
เมตร และสภำพควำมเสยีหำยรุนแรงของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ มำจัดสรรงบประมำณปีที่ 2 จ ำนวน
ประมำณ 200,900 บำท ให้เกิดควำมคุ้มค่ำและตรงจุดที่สดุ พร้อมกันนี้ทีมวิจัยได้ก ำหนดแนวทำงสนับสนุน
ผู้ประกอบกำรในกำรเข้ำถึงแหล่งทุนกู้ยืม เพื่อกำรก่อสรำ้งสถำนประกอบกำรให้ได้มำตรฐำน อย. และกำร
วำงแผนพัฒนำผลิตภณัฑ์แปรรูปชนิดใหม่ เพื่อลดปริมำณควำมสูญเสียของผลผลิตในห่วงโซ่คุณคำ่อย่ำงยั่งยืน 
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อสรุปและวิเครำะห์ข้อมูลจำกกำรลงพื้นทีจ่ริงในกิจกรรมที่ 2 เพื่อก ำหนดทิศทำงงำนปีที่ 2 
2) เพื่อวำงแผนกำรจัดสรรงบประมำณ ส ำหรับกำรซ่อมแซมระบบพลังงำนและน้ ำ ใหก้ลับมำมี

ประสิทธิภำพในกำรท ำงำนเช่นเดิม 
3) เพื่อก ำหนดแนวทำงกำรสนับสนุนผู้ประกอบกำร ด้ำนกำรยื่นขอรับรองมำตรฐำน อย. และกำรเข้ำถึง

แหล่งทุน 
 ผลการด าเนินงาน: ที่ประชุมได้มีกำรน ำข้อมูลจำกกำรส ำรวจพื้นที่จริงมำประมวลผล และจัดท ำ
แผนกำรด ำเนินงำน (Action Plan) โดยมีข้อสรุปที่ส ำคัญในกำรขับเคลื่อนโครงกำรปีที่ 2 ดังนี้: 
 1) ด้านโครงสร้างพื้นฐานและการจัดการน้ า: ทมีวิจัยระบุว่ำกำรซ่อมแซมระบบควบคุมและสำยไฟ
โซลำร์เซลล์สูบน้ ำทั้ง 3 จุด เป็นงำนเร่งด่วนอันดบัแรก เน่ืองจำกถูกสัตวก์ดัแทะเสียหำยจนระบบน้ ำในแปลง
เกษตรขัดข้อง โดยทีมงำนจะด ำเนินกำรติดตั้งระบบป้องกันสัตว์กัดแทะ ควบคู่ไปกับกำรเดินสำยไฟใหม่ เพื่อให้
ระบบกลับมำใช้งำนได้ทนัต่อควำมต้องกำรในชว่งหน้ำแล้ง  
 2) ด้านการยกระดับสถานประกอบการและแหล่งทุน: จำกมติทีใ่ห้ย้ำยจดุก่อสรำ้งสถำนประกอบกำร
ไปบริเวณหลังพำรำโบลำโดม (พื้นที่ 10 x 10 เมตร) ทีมวิจัยจะเร่งจัดท ำรำ่งแบบแปลน และกำรแบ่งโซน 
(Zoning) ตำมมำตรฐำน อย. เพื่อให้ผู้ประกอบกำรน ำไปใช้เป็นเอกสำรส ำคัญ ในกำรยื่นขอสินเชื่อดอกเบ้ียต่ ำ
จำกธนำคำร (เช่น ธกส.) หรือโครงกำรสนับสนุนจำกภำครัฐ ส ำหรับกำรกอ่สร้ำงอำคำรมำตรฐำน เนื่องจำก
งบประมำณโครงกำรมีจ ำกัด 
 3) ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และลดการสูญเสยี: มุ่งเน้นกำรพัฒนำผลติภัณฑ์ "มะยงชิดสกัดเย็น" 
(Cold Pressed) เพื่อแก้ปัญหำผลผลิตเสียเปล่ำที่มีสูงถึง 6 ตัน หรือร้อยละ 10 ในปีนี้ โดยทีมงำนจะเข้ำไป
ปรับปรุงกระบวนกำรผลติ (Process) ให้ถูกสุขลักษณะ โดยเฉพำะระบบกำรลำ้งและกำรแช่แข็ง (Freezing) 
ทันทีหลังบรรจุ เพื่อให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภำพสม่ ำเสมอและปลอดภัยตำมมำตรฐำนสำกล นอกจำกน้ันยังมีแผนใน
กำรมุ่งเน้นกำรพัฒนำผลติภัณฑ์ใหม่ๆ จำกผลผลติทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน และแก้ไขปัญหำใน
กระบวนกำรผลิตตลอดปีที่ 2 เพื่อเตรียมควำมพร้อมส ำหรับกำรจดัตั้งโรงงำนมำตรฐำนในปีกิจกรรมที่ 3 ซึ่งจะ
ส่งผลให้วิสำหกิจชุมชนสำมำรถขอรับรอง อย. และจัดจ ำหน่ำยสินคำ้ได้อยำ่งเป็นทำงกำร เพือ่สรำ้งรำยได้
หมุนเวียนกลับสู่กลุ่มผ่ำนกำรตลอดออนไลน์ ไดอ้ย่ำงมั่นคงและยั่งยืน 
 4) ด้านนโยบายและเครือข่าย: เตรียมควำมพร้อมในกำรบูรณำกำรงำนรว่มกับภำครัฐ ตำมโครงกำร
น้อมน ำพระรำชด ำร ิซึ่งจะมีกำรประชุมใหญ่ในวันที่ 3 เมษำยน เพื่อยกระดับวิสำหกิจฯ ให้เป็นศูนย์เรียนรู้และ
แหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตรของอ ำเภอหนองปรือ 
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รูปท่ี 5: กำรประชุมทีมงำนผ่ำน Zoom Cloud Meeting เพื่อสรุปประเด็นจำกกำรลงพื้นที่  

ณ วันที่ 26 มีนำคม 2569 
 

กิจกรรมที่ 4 (วันที่ 30 เมษายน 2569): กำรประชุมหำรือเชิงนโยบำยเพื่อวำงแผนยกระดับมำตรฐำนสถำน
ประกอบกำร ระบบพลังงำน และกลยุทธ์กำรขอรบัรองมำตรฐำน อย. 

 คณะผู้ด ำเนินงำน: รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก (หัวหน้ำโครงกำร), ผศ.ดร.ทศัวัลย์ คัมภีระพันธุ์, ดร.วรวทิย์ 
โกสลำทพิย์, อ.ชำยกร สนิธุสัย (ผู้เชี่ยวชำญดำ้นมำตรฐำนอำหำร) และ ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ ไดร้่วมประชุม
หำรือเชิงลึกเพื่อก ำหนดทิศทำงกำรด ำเนินงำนในระยะที่ 2 ของโครงกำรวสิำหกิจชุมชน ส.บุญมีฤทธิ์ โดย
มุ่งเน้นกำรแก้ปัญหำคอขวดดำ้นสถำนที่ผลิตที่ยังไม่ผ่ำนเกณฑ์มำตรฐำน ซึ่งเป็นอุปสรรคส ำคัญในกำรขยำย
ตลำดเชิงพำณิชยต์ำมแพลตฟอร์มธุรกิจชุมชน (BCE) ที่ประชุมได้วิเครำะห์ควำมพร้อมของผู้ประกอบกำร และ
ควำมจ ำเป็นเร่งด่วน ในกำรปรับปรุงระบบพลังงำนโซลำร์เซลล์ ที่ช ำรุดเสยีหำยจำกสตัว์กดัแทะ เพื่อให้ระบบ
บริหำรจัดกำรน้ ำกลับมำใช้งำนได้ทันทว่งทีในชว่งหน้ำแล้ง พร้อมทั้งก ำหนดแนวทำงกำรพัฒนำผลติภัณฑ์
เป้ำหมำยที่สอดคล้องกับศักยภำพของกลุ่มวิสำหกิจชุมชน เพื่อให้บรรลุเป้ำหมำยกำรไดร้ับเลขสำรบบอำหำร 
(13 หลัก) และสร้ำงควำมยั่งยืนให้แก่โครงกำรในระยะยำว 
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อวำงแผนกำรก่อสร้ำงสถำนประกอบกำรแปรรูปขนำดเหมำะสม (Minimalist Facility) ให้ถูกต้อง

ตำมหลักเกณฑ์มำตรฐำนสถำนที่ผลิตของ อย. 
2) เพื่อก ำหนดแนวทำงกำรซ่อมแซม และปรับปรุงระบบควบคุมโซลำร์เซลล์สูบน้ ำทั้ง 3 จดุ ที่ได้รับ

ควำมเสียหำยอย่ำงเร่งดว่น เพื่อให้ทันต่อควำมตอ้งกำรใช้น้ ำในฤดูแล้ง 
3) เพื่อคัดเลือกและพัฒนำผลิตภัณฑ์น ำร่อง 1-2 ชนิด ส ำหรับยื่นขอรับรองมำตรฐำนผลิตภัณฑ์อำหำร 

(เลขสำรบบ 13 หลัก) ให้สอดคล้องตำมแผนงำนโครงกำรปีที่ 2 
 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรระดมสมองและวิเครำะห์สภำพปัญหำเชิงเทคนิค ทีมวิจัยและผู้ทรงคณุวุฒิ
ได้มติข้อสรุปในกำรด ำเนินงำนกิจกรรมที่ 4 ดังนี้: 
 1) การจัดการดา้นสถานที่ผลิตและแหล่งทุน: ที่ประชุมเห็นชอบให้ด ำเนินกำรจัดท ำร่ำงแบบแปลน
สถำนประกอบกำรขนำด 10 x 10 เมตร บริเวณพื้นที่ว่ำงหลังโดมพำรำโบลำ โดยเน้นกำรออกแบบที่ใช้
งบประมำณน้อยที่สุดแตถู่กต้องตำมหลักเกณฑ ์อย. (Simple & Standard) เพื่อให้ได้เลขรหัสสถำน
ประกอบกำร 8 หลักก่อน โดยทีมวจิัยจะช่วยสนบัสนุนในกำรเขียนโครงกำรขอสินเชื่อดอกเบ้ียต่ ำจำกธนำคำร 
(ธกส.) เพื่อให้ผู้ประกอบกำรมีทุนในกำรก่อสรำ้งอำคำรจริงเนื่องจำกงบประมำณโครงกำรมีจ ำกัด 
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 2) การกู้คืนระบบพลังงานและน้ า: ก ำหนดให้กำรซ่อมแซมระบบสำยไฟและแผงควบคุมโซลำร์เซลล์ทั้ง 
3 จุดเป็นภำรกจิเร่งด่วน (Urgent Task) เน่ืองจำกพบควำมเสียหำยจำกกำรถูกหนูกัดแทะจนระบบล้มเหลว 
โดยจะด ำเนินกำรเดินสำยไฟใหม่และติดตั้งระบบป้องกันสัตว์กัดแทะ เพื่อให้วิสำหกิจฯ มีน้ ำใช้เพียงพอส ำหรับ
ผลผลิตทำงกำรเกษตร (กระท้อนและล ำไย) ในชว่งเดือนมิถุนำยนถึงกันยำยน 
 3) กลยุทธ์การพัฒนาผลิตภัณฑ์และมาตรฐาน: ทีมวิจัยตัดสินใจคัดเลือกผลิตภัณฑ ์"ผลไม้อบแห้ง" 
(เช่น มะยงชิด หรือ มะมว่งกวน) เป็นสินค้ำต้นแบบในกำรขอ อย. เน่ืองจำกเป็นกลุ่มอำหำรประเภทที่ 3 ที่ขอ
รับรองได้ไม่ยุ่งยำกนัก โดยจะเน้นกำรยกระดับกระบวนกำรผลติ ให้มีควำมพิถีพิถันและถูกสุขลักษณะ ตำม
เกณฑ์ GHP เพื่อสร้ำงควำมมั่นใจแก่ผู้บริโภคและคู่ค้ำ (หมำยเหตุ: กำรแบ่งกลุ่มอำหำรเพื่อควำมปลอดภัยและ
มำตรฐำนผู้บริโภค ตำมกฎหมำยอำหำร พ.ศ. 2522 สำมำรถแบ่งออกเป็น 4 ประเภทหลัก โดยมรีะดับกำร
ควบคุมต่ำงกัน ได้แก่ [1] อำหำรควบคุมเฉพำะ (Specific Controlled Foods), [2] อำหำรก ำหนดคุณภำพ/
มำตรฐำน (Standardized Foods), [3] อำหำรที่ต้องมีฉลำก (Labeled Foods), และ [4] อำหำรทั่วไป 
(General Foods)) 
 4) การรักษากรอบเวลาตามแพลตฟอร์ม BCE: ที่ประชุมย้ ำเตือนถึงกำรรักษำสมดุลของงำนให้เป็นไป
ตำมแผน 3 ปี คอื ปีที่ 1 (องค์ควำมรู้), ปีที ่2 (มำตรฐำน) และปีที่ 3 (กำรตลำด) เพื่อป้องกันควำมเสี่ยงในกำร
ถูกประเมินผลโครงกำร และเพื่อให้เกิดควำมยั่งยนืในเชิงประจักษ์เมื่อสิ้นสุดโครงกำร 

 
กิจกรรมที่ 5 (วันที่ 13 พฤษภาคม 2569): กำรประชุมหำรือเพื่อก ำหนดรำยละเอียดผังสถำนประกอบกำร 
(Zoning) กำรฟื้นฟูระบบน้ ำอัจฉริยะ และแผนกำรส่งเสริมกำรตลำดดิจิทลั 

 คณะผู้ด ำเนินงำน: รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก (หัวหน้ำโครงกำร), ผศ.ดร.ทศัวัลย์ คัมภีระพันธุ์, ดร.วรวทิย์ 
โกสลำทพิย์ และ ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณิชย ์ได้ประชุมทำงไกลร่วมกับทีมผู้ประกอบกำรวิสำหกิจชุมชน สวน
เกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประกอบด้วย คุณสไลดำ วันทอง (คุณดำ), คุณเพลิน, และคุณบัว เพื่อรว่มกันสรุปแผนกำร
ด ำเนินงำนในปีที่ 2 ซึ่งมุ่งเน้นไปที่ 3 ประเด็นส ำคัญ ได้แก่ (1) กำรออกแบบพื้นที่สถำนประกอบกำรให้เป็นไป
ตำมมำตรฐำน อย. โดยพิจำรณำแบบจ ำลองสถำนประกอบกำรขนำด 10 x 10 เมตร เพือ่เตรียมควำมพร้อม
ส ำหรับกำรยื่นขอค ำปรกึษำจำกส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด (สสจ.), (2) กำรวิเครำะห์แนวทำงกำรแก้ปัญหำ
กำรจดักำรน้ ำและพลังงำนที่ได้รับผลกระทบจำกกำรโจรกรรมและสภำพแวดล้อม (กำรซ่อมแซมและฟื้นฟู
ระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ) และ (3) กำรจัดอบรมพฒันำทักษะกำรตลำดออนไลน์ เพื่อสร้ำงรำยได้หมุนเวียนใน
ระยะยำว ซึ่งกำรหำรือในครั้งนี้มีควำมส ำคัญเป็นอย่ำงยิ่ง ในกำรยกระดับโครงสรำ้งพื้นฐำน เพื่อรองรับกำรขอ
เลขสำรบบอำหำร (อย.) และกำรสรำ้งรำยได้ที่ยั่งยืนผ่ำนกำรจัดกำรห่วงโซคุ่ณค่ำ ตั้งแต่ต้นทำงจนถึงกำรเข้ำสู่
ตลำดผู้บริโภคยุคใหม่ ผำ่นกำรส่งเสริมกำรสรำ้งกลยุทธ์กำรสื่อสำรทำงกำรตลำดในรูปแบบดิจิทัล (Digital 
Marketing หรือ Social Media Marketing) 
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อพิจำรณำและจดัระเบียบแผนผังสถำนประกอบกำร (Floor Plan) และเส้นทำงกำรไหลของ

กระบวนกำรผลิต (Workflow) ให้สอดคล้องกับมำตรฐำนควำมปลอดภัยอำหำร 
2) เพื่อพิจำรณำแนวทำงกำรเข้ำถึงแหล่งเงินทุน (ALRO/BAAC) ส ำหรับใช้ในกำรกอ่สรำ้งอำคำรและ

ปรับปรุงโครงสร้ำงพื้นฐำน 
3) เพื่อประเมินแนวทำงกำรซ่อมแซมระบบควบคุมโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ ที่เสียหำยจำกกำรถูกสตัว์กดัแทะ

และกำรโจรกรรมอุปกรณ์ 
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4) เพื่อวำงแผนกำรจัดอบรมพัฒนำทักษะกำรตลำดดจิิทัล กำรท ำ Facebook Live และกำรน ำ
เทคโนโลยี AI มำประยุกต์ใช้ในกำรเพิ่มยอดขำย 

 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประชุมระดมสมองรว่มกับผู้ประกอบกำร ทีมวิจัยได้ข้อสรุปในกำรจดัท ำ
แผนงำนปฏิบัติกำร (Action Plan) ดังนี้: 
 1) การก าหนดเขตพื้นที่การผลิต (Zoning): ทีป่ระชุมได้พิจำรณำแบบจ ำลอง 2 มิต ิของอำคำรขนำด
ประมำณ 10 x 10 เมตร โดยมีกำรจดัแบ่งพื้นที่เป็น 8-9 โซนหลัก เพื่อแยกส่วนงำนรับวตัถุดิบ กำรล้ำง กำร
แปรรูป กำรบรรจุ รวมถงึกำรแยกส่วน "เปียก" และ "แห้ง" ออกจำกกันอย่ำงชัดเจน และได้ก ำหนดเส้นทำง
กำรไหลของวัตถุดิบ (Flow) ให้เป็นไปในทิศทำงเดียว (One-way flow) เพื่อป้องกันกำรปนเป้ือนข้ำมระหว่ำง
ส่วนเปียกและส่วนแห้ง โดยเริ่มต้นตั้งแต่จุดที่ 1 (ห้องแต่งตัว และกำรท ำควำมสะอำดของเจ้ำหน้ำที่), จุดที่ 0 
และ 2 (รับวัตถุดิบขำเข้ำจำกรถขนส่ง และห้องสต๊อกวตัถุดิบ), จุดที่ 3.1, 3.2, และ 4 (กำรล้ำง, ตัดแต่ง, และ
เตรียมจัดเรียงก่อนเข้ำสูก่ระบวนกำรปรุง), จุดที่ 5-6 (พื้นที่กำรปรุง เช่น อบ/ทอด/นึ่ง/นวด/ต้ม/เชื่อม), จนถึง
จุดที่ 7-8 (กำรบรรจุและสต็อกสินค้ำ) โดยมีกำรปรับแก้จุดแต่งกำยและลำ้งมือของเจ้ำหน้ำที่ให้ไปอยู่ในจุดที่
เหมำะสมเพื่อป้องกันกำรปนเป้ือนข้ำม (Cross-contamination) ตำมหลักเกณฑ์ที่ อย. ก ำหนด นอกจำกนี้ยัง
พิจำรณำกำรใช้ม่ำนพลำสติกใสหรือชอ่งสไลด์ในจุดเชื่อมต่อ เพือ่ควำมสะดวกในกำรล ำเลียงวัตถุดบิปริมำณ
มำก โดยได้มีกำรจำ้งเหมำท ำกำรวัดพื้นที่และเขียนแบบสถำนประกอบกำร 
 2) การเตรียมความพร้อมด้านแหล่งทุน: ผู้ประกอบกำรได้แจ้งควำมคืบหน้ำเรื่องกำรยื่นขอรับกำร
สนับสนุนจำก สปก. และ ธกส. เพื่อเป็นงบประมำณสมทบในกำรก่อสรำ้งอำคำรมำตรฐำน ซึ่งทีมวจิัยจะเข้ำ
มำร่วมสนับสนุน ในดำ้นกำรจดัท ำแบบแปลนที่เป็นทำงกำร เพื่อใช้ประกอบกำรยื่นเอกสำรเหล่ำนี ้
 3) การกู้คืนระบบโครงสร้างพื้นฐาน: ทีมงำนไดร้วบรวมข้อมูลควำมเสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์สูบ
น้ ำ 3 จดุหลัก ซึ่งนอกจำกปัญหำหนูกัดแทะสำยไฟแล้ว ยังตรวจพบกำรโจรกรรมหัววำล์วทองเหลือง 
(Solenoid Valve) ในพืน้ที่สวนอีกด้วย โดยทีมวจิัยได้วำงแผนจะเข้ำด ำเนินกำรเดินสำยไฟใหม่ และติดตั้ง
ระบบป้องกันควำมเสียหำยถำวร เพื่อให้วิสำหกิจฯ มีน้ ำเพียงพอต่อควำมต้องกำรในฤดูกำรผลิตกระท้อนและ
ล ำไย ที่จะออกสู่ตลำดในช่วงเดือนมิถุนำยนถึงกันยำยน 
 4) กลยุทธ์การตลาดและการสร้างรายได:้ มุ่งเน้นกำรยกระดับผลิตภัณฑน์ ำร่อง (เช่น มะยงชิดสกดัเย็น 
หรือกระท้อนหยี) โดยวำงแผนจัดอบรมเชิงปฏิบัติกำร ในกำรพัฒนำทักษะด้ำนกำรตลำดออนไลน์ โดยเน้นกำร
สร้ำงตวัตนของผู้ประกอบกำรผ่ำน "Facebook Live" และกำรใช้เครื่องมอื AI ช่วยเขียนสคริปต์กำรขำยและ
วิเครำะห์กลุ่มเป้ำหมำย รวมถึงช่วยในกำรสื่อสำรกับลูกค้ำ เพื่อสร้ำงช่องทำงขำยที่เข้มแข็ง ทั้งนี้เพื่อยกระดับ
กำรขำยจำกกลุ่มเพื่อนในวงจ ำกดั ไปสู่ตลำดในระดับกว้ำงผ่ำนกำรยิงโฆษณำเชิงพำณิชย์ รวมถึงกำรเตรียม
ควำมพร้อมสู่กำรเป็นศูนย์เรียนรู้และแหล่งท่องเที่ยวเชิงเกษตร ของพื้นที่อ ำเภอหนองปรือในอนำคต 
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รูปที่ 6: ภำพบรรยำกำศกำรประชุมออนไลน์ผ่ำน Zoom Meeting ของทมีงำนโครงกำร 4 ทำ่น 

และผู้ประกอบกำรสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ 
 

 
รูปที่ 7: แบบร่ำงผังสถำนประกอบกำร (Floor Plan) ที่มีกำรจดัแบ่งโซน 0-8 ตำมทีต่กลงกันในทีป่ระชุม 
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รูปที่ 8: แบบร่ำงผังสถำนประกอบกำร (Floor Plan) และเส้นทำงกำรไหลของวัตถุดิบแบบทิศทำงเดียว 

(One-way flow) ในแตล่ะจุด โดยแยกประเภทกำรผลติในกระบวนกำรทอด, อบ, และเชื่อม 
 

กิจกรรมที่ 6 (วันที่ 25-26 พฤษภาคม 2569): กิจกรรมกำรอบรมหลักสตูร NotebookLM กับข้อเสนอ
โครงกำร และกำรท ำงำนยุคดิจิทัล 

 ด้วยทีมที่ปรึกษำโครงกำร BCE ของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ไดร้ับแจ้งจำกอทุยำน
วิทยำศำสตร์และนวัตกรรมสังคม มหำวิทยำลัยทกัษิณ เรื่องก ำหนดกำรจดักิจกรรม กำรน ำโปรแกรม
ปัญญำประดิษฐ์ (Artificial Intelligence : AI) เพื่อ Upskill & Reskill ให้กับบุคลำกรในเครือข่ำยคลินิก
เทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องและผู้ประกอบกำรดำ้นอำหำร โดยมีวตัถุประสงค์เพื่อ Upskill & Reskill บุคลำกร
เครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยีและผู้ประกอบกำร (พืน้ที่ภำคกลำงและภำคตะวันออก) ให้สำมำรถใช้ AI ชว่ยสรุป
ข้อมูลวิจัย และวำงแผนควำมเสี่ยงในกำรท ำข้อเสนอโครงกำรได้อยำ่งมีประสิทธิภำพ โดยมีกิจกรรม Onsite 
ระหว่ำง วันที่ 25 - 26 พฤษภำคม 2569 ณ มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนย์นนทบุรี อ ำเภอ
เมือง นนทบุรี จังหวัดนนทบุรี และกิจกรรม Online ในวันที่ 15–16 และ 23 มิถุนำยน 2569 
 ทีมที่ปรึกษำโครงกำรฯ จงึได้แจ้งใหว้ิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ทรำบเพื่อเข้ำร่วมกจิกรรม
ดังกล่ำว โดยทำงอุทยำนวิทยำศำสตร์และนวัตกรรมสังคม มหำวิทยำลัยทกัษิณจะรับผิดชอบค่ำใชจ้่ำยเป็นค่ำที่
พัก คำ่อำหำรและเดินทำงแบบเหมำจ่ำย 
 วัตถุประสงค์: 

1) เพื่อ Upskill & Reskill ให้กับบุคลำกรของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้มีโอกำสน ำ
องค์ควำมรู้ไปใช้ในดำ้นกำรแปรรูปผลิตผลทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน เป็นผลิตภัณฑ์อำหำร 
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2) เพื่อเป็นกำรแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้เชี่ยวชำญ และสร้ำงประสบกำรณ์ให้แก่บุคลำกรของวิสำหกจิ
ชุมชนสวนเกษตร 

 

 ผลการด าเนินงาน: วิสำหกิจชุมชน ส.บุญมีฤทธิ์ ได้ส่งบุคลำกรเข้ำรว่มกำรอบรมจ ำนวน 3 คน ไดแ้ก่ คุณ
สไลย์ดำ วันทอง และ คณุสุณิสำ วันทอง โดยมี ดร.ปริมประภำ บุญมีฤทธิ์ ประธำนกลุ่มวิสำหกิจชุมชน ส.บุญมี
ฤทธิ์ ได้เข้ำร่วมสังเกตกำรณ์ ในกำรอบรมครั้งที ่1 เป็นกิจกรรม Onsite ระหว่ำง วันที ่25-26 พฤษภำคม 2569 
ณ มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลสวุรรณภูมิ ศูนย์นนทบุรี อ ำเภอเมือง นนทบุรี จังหวัดนนทบรุี โดยวันที่ 1 
เป็นกำรอบรมเรื่องหลักสูตร NotebookLM กับข้อเสนอโครงกำร และวันที่ 2 NotebookLM กับกำรท ำงำนยุค
ดิจิทัล 
 

 
รูปที่ 9: ภำพประชำสัมพันธ์กิจกรรมอบรม (วันที่ 25 พฤษภำคม 2569) 

หลักสูตร NotebookLM กับข้อเสนอโครงกำร 
 

  
รูปที่ 10: ภำพบรรยำกำศกำรอบรม (วันที่ 25 พฤษภำคม 2569) หลักสูตร NotebookLM กับข้อเสนอ

โครงกำร ณ มหำวทิยำลยัเทคโนโลยีรำชมงคลสวุรรณภูม ิจังหวัดนนทบุร ี
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รูปที่ 11: ภำพบรรยำกำศกำรอบรม (วันที่ 25 พฤษภำคม 2569) หลักสูตร NotebookLM กับข้อเสนอ

โครงกำร ณ มหำวทิยำลยัเทคโนโลยีรำชมงคลสวุรรณภูม ิจังหวัดนนทบุรี 
 

 
รูปที่ 12: ภำพประชำสัมพันธ์กิจกรรมอบรม (วันที่ 26 พฤษภำคม 2569) หลักสูตรกำรบริหำรควำมเสี่ยง

เกี่ยวกับกำรใช้ AI ส ำหรบัธุรกิจ 
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รูปที่ 13: ภำพบรรยำกำศกำรอบรม (วันที่ 26 พฤษภำคม 2569) หลักสูตรกำรบริหำรควำมเสี่ยงเกี่ยวกับกำร

ใช้ AI ส ำหรับธรุกิจ ณ มหำวิทยำลัยเทคโนโลยรีำชมงคลสุวรรณภูมิ จังหวดันนทบุรี 
 

กิจกรรมที่ 7 (วันที่ 10 มิถุนายน 2569): กำรประชุมเตรียมควำมพร้อมยื่นขอรับรองสถำนประกอบกำร 
(สบ.1) วำงแผนซ่อมแซมระบบพลังงำนน้ ำ และก ำหนดหลักสูตรกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำร 

 คณะผู้ด ำเนินงำน: รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก (หัวหน้ำโครงกำร), ผศ.ดร.ทศัวัลย์ คัมภีระพันธุ์, ดร.วรวทิย์ 
โกสลำทพิย์ และ ดร.ณัฐพงษ์ นุติพำณิชย ์ได้ประชุมหำรือรว่มกันในรูปแบบออนไลน์ (ดังรูปภำพที่ 10) เพื่อ
ก ำหนดทิศทำงกำรด ำเนินงำนเร่งด่วนในระยะที ่2 ของโครงกำร โดยมุ่งเน้นกำรยกระดับวิสำหกิจชุมชนให้ผ่ำน
เกณฑ์มำตรฐำนสถำนทีผ่ลิตอำหำร และกำรฟื้นฟูระบบโครงสร้ำงพื้นฐำนเพื่อให้ทันต่อฤดูกำลผลติผลไม้ ที่
ประชุมได้วิเครำะห์ข้ันตอนกำรยื่นเอกสำรต่อส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวดั (สสจ.) กำรบริหำรจัดกำร
งบประมำณส ำหรับกำรซอ่มแซมระบบโซลำร์เซลล์ และกำรก ำหนดหัวข้อกำรอบรมเพื่อสร้ำงควำมตระหนัก
ด้ำนสุขลักษณะและคุณภำพผลิตภณัฑ์ให้กับสมำชิกในกลุ่มวิสำหกิจ 
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อเตรียมควำมพร้อมของเอกสำร และแผนผังสถำนประกอบกำร ส ำหรับกำรยื่นขอรับใบอนุญำต

สถำนที่ผลิตอำหำร (สบ.1) ต่อ สสจ.กำญจนบุร ี
2) เพื่อวำงแผนกำรซ่อมแซมระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ โดยประสำนงำนร่วมกับช่ำงเทคนิคในพื้นที่ เพื่อ

ควำมยั่งยืนในกำรดูแลรกัษำ 
3) เพื่อก ำหนดหลักสูตรกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำร (วันที่ 3-4 กรกฎำคม 2569) โดยเน้นเรื่องกำรทดสอบ

อำยุกำรเก็บรักษำ (Shelf life) และสุขลักษณะกำรผลิต 
 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประชุมสรุปแนวทำงกำรด ำเนินงำนเชิงกลยุทธ์ ทีมวจิัยได้มติข้อสรุปดงันี้: 
1) การยกระดับมาตรฐานสถานประกอบการ: ทมีวิจัยจะเร่งเตรียมเอกสำรประกอบกำรยื่นขอรับรอง

สถำนที่ผลิตอำหำรแบบไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (แบบ สบ.1) โดยประสำนงำนให้คุณสไลย์ดำ วันทอง จดัเตรียม
ข้อมูลนิติบุคคลและภำพถ่ำยสถำนที่ ทั้งนี้จะมีกำรนัดหมำยเข้ำพบเจ้ำหน้ำที่ สสจ.กำญจนบุร ีแบบ Face-to-
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Face เพื่อน ำรำ่งแบบแปลนขนำด 10x10 เมตร ที่มีกำรแบ่งโซนผลิต (Zoning) รวมถึงเอกสำรหลกัฐำนค ำขอ
รับรองต่ำงๆ ไปขอค ำปรกึษำและปรับปรุงให้ถูกต้อง ตำมหลักเกณฑก์่อนกำรยื่นขอผ่ำนระบบออนไลน์ 

2) การฟื้นฟูระบบพลังงานน้ าอัจฉริยะ: ก ำหนดให้กำรซ่อมแซมระบบโซลำร์เซลล์ที่เสียหำยจำกสัตว์
กัดแทะ เป็นงำนเร่งด่วนที่ต้องใช้งบประมำณหลกัในระยะนี้ โดยทีมวิจัยจะประสำนงำน กับช่ำงตดิตั้งโซลำร์
เซลล์ในอ ำเภอหนองปรือ เพื่อให้เข้ำมำประเมินรำคำ และซ่อมแซมแผงควบคุมและสำยไฟ โดยม ีดร.วรวิทย์ 
เป็นผู้ก ำกับดูแลด้ำนเทคนิค เพื่อให้มั่นใจวำ่ระบบจะสำมำรถกลับมำบริหำรจัดกำรน้ ำในแปลงเกษตรได้
ตำมปกต ิ

3) การพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์และการอบรม: ทีมวิจัยได้ก ำหนดแผนกำรจดัอบรมในวันที ่3-4 
กรกฎำคม 2569 โดยมีแนวคิดน ำผลติภัณฑ์เดิมทีม่ีอยู่มำทดสอบอำยกุำรเก็บรักษำ (Shelf life) ดว้ยชุด
ทดสอบเชื้อแบคทีเรียเบ้ืองต้น (เช่น ของ 3M) เพือ่ให้สมำชิกเห็นควำมส ำคัญของควำมสะอำด และสุขลักษณะ 
(GHP) ในกระบวนกำรท ำงำนจริง นอกจำกนี้จะมกีำรเสริมองค์ควำมรู้ดำ้นกำรออกแบบบรรจุภัณฑ์ และฉลำก
สินค้ำเพื่อเตรียมควำมพร้อมสู่กำรตลำดในปีถัดไป 

 

 
รูปที่ 14: กำรประชุมเพือ่ก ำหนดแผนงำนและกิจกรรม (ขอรับรอง สบ.1, ซ่อมระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ, และ

หลกัสูตร Workshop) ผำ่นกำรประชุม Zoom Cloud Meeting ณ วันที ่10 มิถุนำยน 2569 
 

  



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

41 
 

 

กิจกรรมที่ 8 (วันที่ 15 มิถุนายน 2569): กำรประชุมหำรือแผนปฏิบัติกำรไตรมำส 3 และกำรจัดท ำแบบ
แปลนสถำนประกอบกำรแสดงมำตรำส่วนเพื่อเตรียมขอรับรองมำตรฐำน 

 คณะผู้ด ำเนินงำน: รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก (หัวหน้ำโครงกำร) ได้ประชุมร่วมกับ ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภรีะ
พันธุ์ และ ดร.วรวทิย์ โกสลำทิพย ์เพื่อหำรือแนวทำงกำรบูรณำกำรแผนงำนส ำหรับช่วงเดือนมิถุนำยน ถึง 
สิงหำคม 2569 ซึ่งประกอบด้วยกำรเตรียมควำมพร้อมในกำรซ่อมแซมระบบโครงสร้ำงพื้นฐำน กำรยกระดับ
มำตรฐำนสถำนประกอบกำร (ให้เป็นไปตำมข้อเสนอแนะของคณะกรรมกำร เพื่อสร้ำงควำมพร้อมก่อนกำรเข้ำ
พบหน่วยงำนก ำกับดูแลมำตรฐำน ในระดับจังหวดั) รวมถึงกำรเตรียมจัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรให้แก่สมำชิก
วิสำหกิจในพื้นที ่
 

 วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อก ำหนดแนวทำงกำรซ่อมแซมระบบโซลำร์เซลล์ ที่เสียหำยจำกสัตวก์ัดแทะ ให้กลับมำใช้งำนได้

อย่ำงสมบูรณ ์
2) เพื่อเตรียมควำมพร้อมในกำรจัดอบรมเชิงปฏิบัติกำรร่วมกับ อ.ชำยกร สินธุสัย (ผู้เชี่ยวชำญด้ำน

มำตรฐำนอำหำร) ในชว่งต้นเดือนกรกฎำคม 2569 
3) เพื่อปรับปรุงแบบแปลนสถำนประกอบกำร โดยกำรระบุมำตรำสว่น (Scale) ให้ถูกต้องตำม

ค ำแนะน ำของกรรมกำร เพื่อควำมชดัเจนในกำรด ำเนินงำน 
 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประชุมและลงปฏิบัติงำนในช่วงครึ่งหลังของเดือนมิถุนำยน ทีมวิจัยได้
ข้อสรุปกำรด ำเนินงำนดังนี้: 

1) การกู้คืนระบบโซล่าเซลล์: ทีมวิจัยได้ประสำนงำนให้ ดร.วรวิทย ์โกสลำทิพย ์ด ำเนินกำรซ่อมแซม
ระบบโซลำร์เซลล์ที่เสียหำย เพื่อให้ทันต่อควำมตอ้งกำรใช้น้ ำในแปลงเกษตรชว่งฤดูกำรผลิต 

2) การจัดเตรียมกิจกรรมถ่ายทอดองค์ความรู้: ได้ข้อสรุปเบื้องต้นในกำรจัดอบรมวันที ่3-4 กรกฎำคม 
2569 โดยจะมีกำรประชมุร่วมกับทีมวจิัยโครงกำรในเบ้ืองต้นก่อน เพื่อก ำหนดหัวข้อกำรอบรมและเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ร่วมกับทีมผู้ประกอบกำร 

3) การพัฒนาแบบแปลนมาตรฐาน: ดร.ณัฐพงษ ์นุติพำณิชย์ ได้ด ำเนินกำรจัดท ำรำ่งแบบแปลนสถำน
ประกอบกำรขนำด 10 x 10 เมตร โดยมกีำรระบุมำตรำส่วนที่ชดัเจนในแต่ละโซนผลิต (เช่น พื้นทีส่่วนเปียก 
ส่วนแห้ง และห้องเตรียมวัตถุดิบ เป็นต้น) ตำมค ำแนะน ำของกรรมกำร เพือ่ใช้เป็นเอกสำรประกอบกำรเข้ำขอ
ค ำปรึกษำจำกส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด (สสจ.) และยื่นขอรับรองมำตรฐำนในล ำดับถัดไป 
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รูปที่ 15: ร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรแปรรปูสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ขนำด 10 x 10 เมตร  

พร้อมแสดงมำตรำส่วน (Scale) และกำรแบ่งโซนกำรผลติ (Zoning) 
 

กิจกรรมที่ 9 (วันที่ 15 มิถุนายน 2569): กิจกรรมกำรอบรมกำรพัฒนำระบบ AI Financial Dashboard 
เพื่อกำรบริหำรรำยรับ–รำยจ่ำยด้วย Smart Analytics ส ำหรับชุมชนธรุกจิด้ำนอำหำร 

 ด้วยทีมที่ปรึกษำโครงกำร BCE ของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้เข้ำรว่มกิจกรรมอบรม
กำรพัฒนำระบบ AI Financial Dashboard เพื่อกำรบริหำรรำยรับ–รำยจ่ำยดว้ย Smart Analytics ส ำหรับ
ชุมชนธุรกจิด้ำนอำหำร ซึ่งเป็นกำรอบรมต่อเน่ือง 5 ครั้ง โดยแบ่งเป็นกิจกรรม Onsite ระหวำ่ง วนัที่ 25–26 
พฤษภำคม 2569 ณ มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนย์นนทบุรี อ ำเภอเมือง นนทบุรี จังหวัด
นนทบุรี และกิจกรรม Online ในวันที่ 15–16 และ 23 มิถุนำยน 2569 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อ Upskill & 
Reskill บุคลำกรเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยีและผู้ประกอบกำร (พื้นที่ภำคกลำงและภำคตะวันออก) ให้สำมำรถ
ใช้ AI ชว่ยสรุปข้อมูลวิจยั และวำงแผนควำมเสี่ยงในกำรท ำข้อเสนอโครงกำรได้อย่ำงมีประสิทธิภำพ ทีมที่
ปรึกษำโครงกำรฯ จึงไดแ้จ้งให้วิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ทรำบเพื่อเข้ำร่วมกิจกรรมดังกล่ำว 
 วัตถุประสงค์: 

1) เพื่อ Upskill & Reskill ให้กับบุคลำกรของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้มีโอกำสน ำ
องค์ควำมรู้ไปใช้ในดำ้นกำรแปรรูปผลิตผลทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน เป็นผลิตภัณฑ์อำหำร 
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2) เพื่อเป็นกำรแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้เชี่ยวชำญ และสร้ำงประสบกำรณใ์ห้แก่บุคลำกรของวิสำหกจิ
ชุมชนสวนเกษตร 

3) เพื่อพัฒนำทักษะของผู้ประกอบกำรในกำรประยุกต์ใช้ AI เพื่อจัดท ำ Financial Dashboard ส ำหรับ
กำรวิเครำะห์รำยรับ–รำยจ่ำย ต้นทุน ก ำไร และกระแสเงินสด เพื่อสนับสนุนกำรวำงแผนธุรกิจ 

 

 ผลการด าเนินงาน: ผู้แทนวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์ได้เข้ำร่วมกำรอบรมหลักสตูร AI 
Financial Dashboard เพื่อเรียนรู้กำรประยุกต์ใช้ปัญญำประดิษฐ์ในกำรจัดท ำ Dashboard ดำ้นกำรเงินส ำหรับ
ธุรกิจชุมชน โดยได้รับองค์ควำมรู้เกี่ยวกับกำรจัดเก็บและวิเครำะห์ข้อมูลรำยรับ–รำยจ่ำย กำรค ำนวณต้นทุนและ
ก ำไร กำรน ำเสนอข้อมูลในรูปแบบ Dashboard รวมถึงกำรใช้ AI ช่วยสรปุผล วิเครำะห์แนวโน้ม และสนับสนุน
กำรตัดสินใจทำงธรุกิจ ท ำให้ผู้ประกอบกำรเห็นแนวทำงในกำรน ำข้อมูลทำงกำรเงินมำบริหำรจดักำรธรุกิจได้
อย่ำงเป็นระบบ มีประสิทธิภำพ และสอดคล้องกบักำรพัฒนำโมเดลธุรกจิของโครงกำรในปีที่ 2 

 

 
รูปที่ 16: ภำพโปสเตอรป์ระชำสัมพันธ์กจิกรรม Online Workshop (วันที่ 15 มิถุนำยน 2569) ระบบ

วิเครำะห์รำยรับ–รำยจำ่ย ส ำหรับกำรบริหำรจัดกำรทำงดำ้นกำรเงินในธุรกิจอำหำร 
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รูปที่ 17: ภำพบรรยำกำศกิจกรรม Online Workshop (วันที่ 15 มิถุนำยน 2569) ระบบวิเครำะห์รำยรับ–

รำยจำ่ย ส ำหรับกำรบริหำรจดักำรทำงด้ำนกำรเงินในธุรกิจอำหำร 
 

 
รูปที่ 18: ภำพบรรยำกำศกิจกรรม Online Workshop (วันที่ 15 มิถุนำยน 2569) ระบบวิเครำะห์รำยรับ–

รำยจำ่ย ส ำหรับกำรบริหำรจดักำรทำงด้ำนกำรเงินในธุรกิจอำหำร 
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กิจกรรมที่ 10 (วันที่ 16 มิถุนายน 2569): กำรประยุกต์ใช้ AI Business Model Builder เพื่อสร้ำงแผน
ธุรกิจชุมชนด้ำนอำหำรดว้ย Data-Driven Strategy 

 ด้วยทีมที่ปรึกษำโครงกำร BCE ของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้เข้ำรว่มกิจกรรมอบรม
กำรประยุกต์ใช ้AI Business Model Builder เพื่อสรำ้งแผนธุรกิจชุมชนด้ำนอำหำรดว้ย Data-Driven 
Strategy ซึ่งเป็นกำรอบรมต่อเน่ือง 5 ครั้ง โดยแบ่งเป็นกิจกรรม Onsite ระหว่ำง วันที่ 25–26 พฤษภำคม 
2569 ณ มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลสุวรรณภูมิ ศูนย์นนทบุรี อ ำเภอเมือง นนทบุรี จังหวัดนนทบุรี และ
กิจกรรม Online ในวันที่ 15–16 และ 23 มิถุนำยน 2569 โดยมีวตัถุประสงค์เพื่อ Upskill & Reskill 
บุคลำกรเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยีและผู้ประกอบกำร (พื้นที่ภำคกลำงและภำคตะวันออก) ให้สำมำรถใช้ AI 
ช่วยสรุปข้อมูลวิจัย และวำงแผนควำมเสี่ยงในกำรท ำข้อเสนอโครงกำรไดอ้ย่ำงมีประสิทธิภำพ ทีมที่ปรึกษำ
โครงกำรฯ จึงได้แจ้งให้วสิำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ทรำบเพื่อเข้ำร่วมกิจกรรมดังกล่ำว 
 วัตถุประสงค์: 

1) เพื่อ Upskill & Reskill ให้กับบุคลำกรของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้มีโอกำสน ำ
องค์ควำมรู้ไปใช้ในดำ้นกำรแปรรูปผลิตผลทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน เป็นผลิตภัณฑ์อำหำร 

2) เพื่อเป็นกำรแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้เชี่ยวชำญ และสร้ำงประสบกำรณใ์ห้แก่บุคลำกรของวิสำหกจิ
ชุมชนสวนเกษตร 

3) เพื่อเสริมสร้ำงศกัยภำพของผู้ประกอบกำรในกำรประยุกตใ์ช้ AI Business Model Builder เพือ่
พัฒนำโมเดลธรุกิจ และจัดท ำแผนธรุกิจชุมชนด้ำนอำหำร โดยใช้ข้อมูล (Data-Driven Strategy) 

 

 ผลการด าเนินงาน: ผู้แทนวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์ได้เข้ำร่วม Workshop เรือ่ง “กำร
ประยุกต์ใช้ AI Business Model Builder เพื่อสร้ำงแผนธุรกิจชุมชนดำ้นอำหำรด้วย Data-Driven Strategy” 
โดยผู้เข้ำร่วมได้เรียนรู้กำรใช้เครื่องมือ AI เพื่อช่วยวิเครำะห์องค์ประกอบของโมเดลธุรกิจ ได้แก่ กลุ่มลูกค้ำ
เป้ำหมำย (Customer Segments) คุณค่ำที่ส่งมอบ (Value Proposition) ช่องทำงกำรจัดจ ำหน่ำย 
(Channels) ควำมสัมพนัธ์กับลูกค้ำ (Customer Relationships) กิจกรรมหลัก ทรพัยำกรหลัก พนัธมิตรทำง
ธุรกิจ ตลอดจนโครงสรำ้งต้นทุนและแหล่งรำยได้ พร้อมทั้งทดลองจัดท ำรำ่ง Business Model และ Business 
Plan ของวิสำหกิจชุมชนจำกข้อมูลจริงของกิจกำร ท ำให้ผู้ประกอบกำรสำมำรถมองเห็นแนวทำงกำรเพิ่มมูลคำ่
ผลิตภัณฑ์ กำรขยำยช่องทำงกำรตลำด และกำรตดัสินใจเชิงธุรกิจบนพื้นฐำนของข้อมูล (Data-driven Decision 
Making) ซึ่งเป็นรำกฐำนส ำคัญในกำรขับเคลื่อนธุรกิจชุมชนตำมเป้ำหมำยของโครงกำรในปีที่ 2 
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รูปที่ 19: ภำพโปสเตอรป์ระชำสัมพันธ์กจิกรรม Online Workshop (วันที่ 16 มิถุนำยน 2569) กำร

ประยุกต์ใช้ AI Business Model Builder เพื่อสร้ำงแผนธุรกิจชุมชนดำ้นอำหำรด้วย Data-Driven Strategy 
 

 
รูปที่ 20: ภำพบรรยำกำศกิจกรรม Online Workshop (วันที่ 16 มิถุนำยน 2569) กำรประยุกตใ์ช้ AI 

Business Model Builder เพื่อสรำ้งแผนธุรกิจชมุชนด้ำนอำหำรดว้ย Data-Driven Strategy 
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รูปที่ 21: ภำพบรรยำกำศกิจกรรม Online Workshop (วันที่ 16 มิถุนำยน 2569) กำรประยุกตใ์ช้ AI 

Business Model Builder เพื่อสรำ้งแผนธุรกิจชมุชนด้ำนอำหำรดว้ย Data-Driven Strategy 
 

กิจกรรมที่ 11 (วันที่ 23 มิถุนายน 2569): กำรพัฒนำข้อเสนอโครงกำรด้วยระบบ AI-Powered Proposal 
ส ำหรับเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยี 

 ด้วยทีมที่ปรึกษำโครงกำร BCE ของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้เข้ำรว่มกิจกรรมอบรม
กำรพัฒนำข้อเสนอโครงกำรด้วยระบบ AI-Powered Proposal ส ำหรับเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยี ซึ่งเป็นกำร
อบรมต่อเน่ือง 5 ครั้ง โดยแบ่งเป็นกิจกรรม Onsite ระหว่ำง วันที ่25–26 พฤษภำคม 2569 ณ มหำวิทยำลัย
เทคโนโลยีรำชมงคลสวุรรณภูมิ ศูนย์นนทบุรี อ ำเภอเมือง นนทบุรี จังหวัดนนทบุรี และกิจกรรม Online ใน
วันที่ 15–16 และ 23 มถิุนำยน 2569 โดยมวีัตถปุระสงค์เพื่อ Upskill & Reskill บุคลำกรเครือข่ำยคลินิก
เทคโนโลยีและผู้ประกอบกำร (พื้นที่ภำคกลำงและภำคตะวันออก) ให้สำมำรถใช้ AI ชว่ยสรุปข้อมูลวิจัย และ
วำงแผนควำมเสี่ยงในกำรท ำข้อเสนอโครงกำรไดอ้ย่ำงมีประสิทธิภำพ ทีมที่ปรึกษำโครงกำรฯ จึงได้แจ้งให้
วิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ทรำบเพื่อเข้ำร่วมกิจกรรมดังกล่ำว 
 วัตถุประสงค์: 

1) เพื่อ Upskill & Reskill ให้กับบุคลำกรของวิสำหกิจชุมชน สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้มีโอกำสน ำ
องค์ควำมรู้ไปใช้ในดำ้นกำรแปรรูปผลิตผลทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน เป็นผลิตภัณฑ์อำหำร 

2) เพื่อเป็นกำรแลกเปลี่ยนเรียนรู้กับผู้เชี่ยวชำญ และสร้ำงประสบกำรณใ์ห้แก่บุคลำกรของวิสำหกจิ
ชุมชนสวนเกษตร 

3) เพื่อเสริมสร้ำงศกัยภำพของผู้ประกอบกำรในกำรประยุกตใ์ช้ระบบ AI-Powered Proposal เพือ่
พัฒนำข้อเสนอโครงกำรด้ำนกำรพัฒนำธุรกิจชุมชน 
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 ผลการด าเนินงาน: ผู้แทนวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์ได้เข้ำร่วมกำรอบรมหลักสตูร “กำร
พัฒนำข้อเสนอโครงกำรด้วยระบบ AI-Powered Proposal ส ำหรับเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยี” โดยได้เรียนรู้
กำรประยุกต์ใช้เครื่องมือ AI เพื่อช่วยรวบรวม วิเครำะห์ และสังเครำะห์ข้อมูลส ำหรับกำรจัดท ำข้อเสนอโครงกำร 
กำรก ำหนดปัญหำและควำมจ ำเป็นของโครงกำร กำรเชื่อมโยงวตัถุประสงค์ กิจกรรม ตวัชี้วดั ผลลพัธ์ และ
ผลกระทบให้มีควำมสอดคล้องกัน รวมถึงกำรใช้ AI เพื่อชว่ยปรับปรุงควำมสมบูรณ์ของเอกสำรและเพิ่ม
ประสิทธิภำพในกำรจัดท ำข้อเสนอโครงกำร ท ำให้ผู้ประกอบกำรมองเห็นแนวทำงในกำรน ำเทคโนโลยี AI มำใช้
สนับสนุนกำรพัฒนำโครงกำร กำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร และกำรเข้ำถึงแหล่งทุนจำกภำครัฐและ
หน่วยงำนสนับสนุนได้อย่ำงเป็นระบบ ซ่ึงเป็นกลไกส ำคัญในกำรขับเคลื่อนกำรพัฒนำธุรกิจชุมชนอย่ำงต่อเน่ือง
และยั่งยืน 

 
รูปที่ 22: ภำพโปสเตอรป์ระชำสัมพันธ์กจิกรรม Online Workshop (วันที่ 23 มิถุนำยน 2569) กำรพัฒนำ

ข้อเสนอโครงกำรดว้ยระบบ AI-Powered Proposal ส ำหรับเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยี 

 

 
รูปที่ 23: ภำพบรรยำกำศกิจกรรม Online Workshop (วันที่ 23 มิถุนำยน 2569) กำรพัฒนำข้อเสนอ

โครงกำรดว้ยระบบ AI-Powered Proposal ส ำหรับเครือข่ำยคลินิกเทคโนโลยี  
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กิจกรรมที่ 12 (วันที่ 17 มิถุนายน – 1 กรกฎาคม 2569): กำรเตรียมควำมพร้อมและรวบรวมข้อมูล เพื่อยื่น
ค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) 

 หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) และผู้ร่วมโครงกำรที่เกี่ยวข้อง ไดแ้ก่ ดร.วรวิทย์ โกสลำทพิย์, 
ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ และ ผศ.ดร.ทศัวัลย์ คัมภีระพันธุ์ ได้รว่มกันด ำเนินกำรเตรียมควำมพร้อมด้ำนเอกสำร
และข้อมูลประกอบกำรยื่นค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (หรือแบบ สบ.1) ให้แก่วิสำหกิจ
ชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ เพื่อเป็นข้ันตอนเริ่มต้นในกำรยกระดับสถำนประกอบกำรแปรรูปผลผลิตทำง
กำรเกษตรให้มีควำมพรอ้มต่อกำรขอรับรองมำตรฐำนในระยะถัดไป 

 ในกำรด ำเนินงำนเบ้ืองต้น ดร.ณัฐพงษ์ นตุิพำณิชย์ ได้ประสำนงำนร่วมกับคุณสไลย์ดำ วันทอง ผู้
ประสำนงำนหลักของวิสำหกิจชุมชน เพื่อรวบรวมข้อมูลที่จ ำเป็นส ำหรับกำรกรอกแบบฟอร์ม สบ.1 ได้แก่ 
ข้อมูลสถำนที่ผลิต รำยละเอียดผลิตภัณฑ์ แผนทีก่ำรเดินทำง แบบแปลนพื้นที่ส่วนผลิต รำยกำรกระบวนกำร
ผลิต และตัวอยำ่งข้อมูลประกอบกำรยื่นค ำขอ โดยได้จดัส่งแบบฟอร์ม สบ.1 ที่กรอกข้อมูลส ำคัญบำงส่วนให้
ผู้ประกอบกำรตรวจสอบและเพิ่มเติมข้อมูลให้ตรงกับสภำพกำรด ำเนินงำนจริงของวิสำหกิจชุมชน  

 นอกจำกนี้ ทีมงำนโครงกำรฯ ยังได้หำรือกับผู้ประกอบกำรเกี่ยวกับประเภทของกระบวนกำรผลติทีค่วร
ระบุในเอกสำร สบ.1 ไดแ้ก่ กระบวนกำรอบแห้ง กำรลอยแกว้/แช่อิ่ม กำรทอด และกำรแปรรูปสมนุไพรแห้ง 
รวมถึงกำรพิจำรณำตวัอย่ำงฉลำกสินค้ำและข้อมูลประกอบข้อก ำหนดในแบบฟอร์ม เพื่อให้เอกสำรมีควำม
ครบถ้วนและสำมำรถน ำไปใช้ประกอบกำรปรึกษำส ำนักงำนสำธำรณสุขจงัหวัดกำญจนบุรี (สสจ.กำญจนบุรี) 
ได้อย่ำงเหมำะสม 
 

 วัตถุประสงค:์ 
1) เพื่อรวบรวมข้อมูลพื้นฐำนของสถำนประกอบกำรและกระบวนกำรผลติ ส ำหรับใช้ประกอบกำรยืน่ค ำ

ขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1)  
2) เพื่อจัดท ำร่ำงเอกสำร สบ.1 และเอกสำรประกอบเบื้องต้นให้สอดคล้องกับสภำพกำรผลิตจริงของ

วิสำหกิจชุมชน  
3) เพื่อเตรียมควำมพร้อมให้วิสำหกิจชุมชนสำมำรถเข้ำสู่กระบวนกำรปรึกษำ สสจ.กำญจนบุรี และกำร

ยื่นผ่ำนระบบ E-Submission ในล ำดับถัดไป 
 

 ผลการด าเนินงาน: ทีมงำนโครงกำรฯ ไดจ้ัดท ำรำ่งเอกสำร สบ.1 เบ้ืองต้น โดยมีกำรกรอกข้อมูลส ำคัญ
บำงส่วน เช่น แผนที่กำรเดินทำง แบบแปลนพื้นที่ส่วนผลิต และรำยกำรกระบวนกำรผลิตที่เกี่ยวข้องกับกำร
แปรรูปผลผลิตทำงกำรเกษตรของวิสำหกิจชุมชน จำกนั้นได้ส่งต่อให้คุณสไลย์ดำ วันทอง ตรวจสอบและ
เพิ่มเติมข้อมูลให้ตรงกับกำรด ำเนินงำนจริงของสถำนประกอบกำร ทั้งนี ้ผู้ประกอบกำรไดพ้ิจำรณำแก้ไขและ
ปรับรำยละเอียดบำงส่วน เพื่อให้เอกสำรสะท้อนสภำพปัจจุบันของวิสำหกิจชุมชนมำกที่สุด  

 จำกกำรประสำนงำนดังกล่ำว พบว่ำ วิสำหกิจชุมชนมีควำมพร้อมในระดับหนึ่งในกำรรวบรวมเอกสำร
พื้นฐำน เช่น เอกสำรของกลุ่มวิสำหกิจชุมชน ข้อมูลสถำนประกอบกำร รำยละเอียดกระบวนกำรผลิต และ
ตัวอย่ำงผลติภัณฑ ์อย่ำงไรก็ตำม ยังมีประเด็นที่ตอ้งตรวจสอบเพิ่มเติม เช่น ควำมครบถ้วนของข้อมูลใน
แบบฟอร์ม กำรแนบตัวอย่ำงฉลำกสินค้ำ กำรระบุประเภทกระบวนกำรผลติ กำรระบุรำยกำรเครื่องมือ
เครื่องจักร พร้อมทั้งอุปกรณ์ที่ใชใ้นกำรผลิต (ก ำลงัแรงม้ำ/วัตต์) และกำรเปิดสิทธิ์ยื่นเอกสำรผำ่นระบบ E-
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Submission ซึ่งทีมงำนโครงกำรฯ ได้ให้ค ำแนะน ำแก่ผู้ประกอบกำรเป็นระยะ เพื่อให้สำมำรถจัดเตรียม
เอกสำรได้อยำ่งถูกต้องและครบถ้วนมำกขึ้น 

 ผลจำกกำรด ำเนินงำนในครั้งนี้ ท ำให้วิสำหกจิชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ มีชดุข้อมูลและเอกสำรตั้ง
ต้นส ำหรับกำรยื่นค ำขอรบัเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน ซึ่งถือเป็นก้ำวส ำคัญในกำรยกระดับ
สถำนประกอบกำรแปรรปูผลผลิตทำงกำรเกษตร จำกกำรด ำเนินงำนในลักษณะชุมชนสู่กำรจัดกำรที่มีระบบ
และสำมำรถตรวจสอบได้มำกขึ้น ทั้งยังเป็นฐำนข้อมูลส ำคัญส ำหรับกำรวำงแผนปรับปรุงพื้นที่ผลิต 
กระบวนกำรผลิต และกำรจดัท ำเอกสำรมำตรฐำนในระยะถัดไป 
 

   
รูปที่ 24: ตัวอย่ำงแบบฟอร์มค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) ที่จัดเตรียมส ำหรับ

วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ ์
 

 
รูปที่ 25: ตัวอย่ำงฉลำกอำหำรเหมือนที่จะใช้จ ำหน่ำยจริง เป็นเอกสำรแนบประกอบกำรของเอกสำร สบ.1 
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รูปที่ 26: กำรประสำนงำนร่วมกับผู้ประกอบกำรเพื่อปรับแก้
ข้อมูลในแบบฟอร์ม สบ.1 และเอกสำรประกอบกำรยื่นผ่ำน
ระบบ E-Submission 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
กิจกรรมที่ 13 (วันที่ 30 มิถุนายน – 2 กรกฎาคม 2569): กำรเตรียมควำมพร้อมด้ำนระบบสำธำรณูปโภค
และวัสดุอุปกรณ์ เพื่อรองรับกำรลงพื้นที่ถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ และกำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร 

 หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) พร้อมด้วยผู้ร่วมโครงกำร ได้แก่ ดร.วรวิทย์ โกสลำทิพย์, ดร.
ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ และ ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภีระพันธุ์ ไดร้่วมกันเตรียมควำมพร้อมก่อนกำรลงพื้นที่ ณ 
วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ โดยมุ่งเน้นกำรเตรียมควำมพร้อมด้ำนระบบสำธำรณูปโภค วัสดุ
อุปกรณ์ และองค์ควำมรูท้ี่จ ำเป็น เพื่อสนับสนุนกำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำรและกำรถ่ำยทอด
เทคโนโลยีให้แก่ผู้ประกอบกำรในช่วงต้นเดือนกรกฎำคม 2569  

 ในด้ำนระบบสำธำรณูปโภค ทีมงำนได้ประสำนงำนร่วมกัน เพื่อรวบรวมข้อมูลควำมเสียหำยของระบบ
ปั๊มน้ ำพลังงำนแสงอำทิตย์ (Solar Cell) ซึ่งไม่สำมำรถใช้งำนได้เนื่องจำกอุปกรณ์และสำยไฟบำงสว่นถูกสัตว์
กัดแทะ โดยผู้ประกอบกำรไดจ้ัดส่งภำพถ่ำยและข้อมูลต ำแหน่งควำมเสียหำยมำยังคณะผู้วิจัย เพือ่ใช้
ประกอบกำรวิเครำะห์และประเมินแนวทำงกำรซ่อมแซม ก่อนประสำนช่ำงผู้เชี่ยวชำญในพื้นที่เข้ำด ำเนินกำร
ต่อไป ขณะเดียวกัน ดร.วรวิทย ์โกสลำทิพย ์ไดต้ดิต่อและประสำนช่ำงผู้เชี่ยวชำญด้ำนระบบสูบน้ ำพลังงำน
แสงอำทิตย์ในพื้นที ่จ.กำญจนบุรี เพื่อเตรียมเข้ำตรวจสอบระบบระหว่ำงกำรลงพื้นที่ของคณะผู้วิจยั โดยมี
เป้ำหมำยไม่เพียงแก้ไขปัญหำเฉพำะหน้ำ แต่ยังรวบรวมองค์ควำมรู้เกี่ยวกบัโครงสร้ำงและกำรบ ำรงุรักษำระบบ 
เพื่อใช้เป็นข้อมูลประกอบกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีแก่ผู้ประกอบกำรในอนำคต  

 นอกจำกนี้ ทีมงำนยังได้เตรียมวัสดุและอุปกรณ์ส ำหรับกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติกำร โดยเฉพำะชุดตรวจ
เชื้อจุลินทรีย์เบื้องต้น ซึ่งประกอบด้วยแผ่นตรวจเชื้อ Yeast & Mold และ Staphylococcus ส ำหรับใช้
สำธิตกำรตรวจสุขลักษณะด้ำนกำรผลิตอำหำร รวมถึงหำรือร่วมกันเกี่ยวกบัหัวข้อกำรอบรม ได้แก ่กำรตรวจ
เชื้อ กำรเตรียมควำมพรอ้มด้ำนมำตรฐำนสถำนประกอบกำร กำรท ำงำนเป็นทีม (Teamwork) และกำรเพิ่ม
ประสิทธิภำพกำรผลิต (Productivity) เพื่อให้กจิกรรมอบรมสำมำรถเชื่อมโยงกับกำรพัฒนำสถำนประกอบกำร
ได้อย่ำงเป็นรูปธรรม 
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 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อเตรียมควำมพร้อมด้ำนระบบสำธำรณูปโภคและประสำนกำรซ่อมแซมระบบปั๊มน้ ำพลังงำน
แสงอำทิตย์ก่อนกำรลงพืน้ที่ 
 2) เพื่อจัดเตรียมวัสด ุอุปกรณ์ และหัวข้อส ำหรับกำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรดำ้นมำตรฐำนกำรผลติอำหำร  
 3) เพื่อวำงแผนกำรถ่ำยทอดองค์ควำมรูใ้ห้สอดคล้องกับปัญหำ และควำมต้องกำรของวิสำหกิจชุมชน 

 

 ผลการด าเนินงาน: ทีมงำนโครงกำรสำมำรถรวบรวมข้อมูลควำมเสียหำยของระบบ Solar Cell และ
ประสำนช่ำงผู้เชี่ยวชำญในพื้นที่เพื่อเตรียมเข้ำตรวจสอบระบบระหว่ำงกำรลงพื้นที่ได้ส ำเรจ็ ขณะเดยีวกัน ได้
จัดเตรียมวัสดุและอุปกรณ์ส ำหรับกิจกรรมอบรม โดยเฉพำะชุดตรวจเชื้อจลุินทรีย์และหัวข้อกำรถ่ำยทอดองค์
ควำมรูท้ี่สอดคล้องกับกำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร ส่งผลใหก้ำรลงพื้นที่ในล ำดับถัดไปมีควำม
พร้อมทั้งด้ำนเทคนิค อุปกรณ์ และแผนกำรด ำเนินงำนอย่ำงเป็นระบบ 
 

  
 

  
รูปที่ 27: ควำมเสียหำยของสำยไฟและอุปกรณภ์ำยในตู้ควบคุมระบบป๊ัมน้ ำพลังงำนแสงอำทติย ์(Solar Cell) 

ของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ที่ได้รบัควำมเสียหำยจำกสตัวก์ัดแทะ 
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รูปที่ 28: กำรรวบรวมข้อมูลและเปรียบเทียบรำยชื่อช่ำงผู้เชี่ยวชำญดำ้นระบบป๊ัมน้ ำพลังงำนแสงอำทิตย์ 

ในพื้นที่จังหวัดกำญจนบุรีและพื้นที่ใกล้เคียง เพื่อเตรียมกำรซ่อมแซมระบบ 
 

   
รูปที่ 29: กำรศึกษำระบบป๊ัมน้ ำและถังแรงดันของช่ำงผู้เชี่ยวชำญในพื้นที่ เพื่อใช้เป็นข้อมูลประกอบ 

กำรวำงแผนซ่อมแซมและถ่ำยทอดองค์ควำมรูด้้ำนกำรบ ำรุงรักษำระบบให้แก่ผู้ประกอบกำร 
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กิจกรรมที่ 14 (วันที่ 4 กรกฎาคม 2569): กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรเรื่องกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรท ำงำน
และผลิตภำพ (Work Efficiency and Productivity Improvement) เพื่อสร้ำงฐำนรำกสู่กำรแข่งขันใน
ธุรกิจชุมชน 
 คณะผู้ด ำเนินงำน: หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) พร้อมดว้ยคณะวิจัย ประกอบดว้ย ผศ.ดร.
ทัศวัลย์ คัมภรีะพันธุ์, ดร.วรวทิย์ โกสลำทพิย์, ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ และวิทยำกรผู้เชี่ยวชำญด้ำนมำตรฐำน
อำหำร (อ.ชำยกร สินธุสยั) ได้ร่วมกันจัดกจิกรรมอบรมเชิงปฏิบัติกำรให้แก่สมำชิกวิสำหกิจชุมชน ส.บุญมีฤทธิ์ 
เยำวชนในพื้นที่ รวมถึงวสิำหกิจชุมชนบริเวณใกลเ้คียง รวมกว่ำ 20 คน ซึง่กำรอบรมในครั้งนี้มุ่งเน้นกำรสรำ้ง
ควำมเข้ำใจเชิงลึกเกี่ยวกบัหลักกำร "ผลิตภำพ" (Productivity) เพื่อต่อยอดจำกองค์ควำมรูด้้ำนมำตรฐำน 
GHP/GMP และ 5ส ในปีแรก ไปสู่กำรบริหำรจัดกำรทรัพยำกรที่มีอยู่อย่ำงจ ำกัดให้เกิดมูลค่ำสูงสดุ ผ่ำน
กระบวนกำรเรียนรู้แบบมีส่วนร่วมและกิจกรรมกลุ่มสัมพันธ์ เพื่อเสริมสร้ำงทักษะกำรสกัดองค์ควำมรู้ 
(Knowledge Management) จำกประสบกำรณ์หน้ำงำนจริง ผสมผสำนกับกำรน ำวทิยำศำสตร ์เทคโนโลยี 
และนวัตกรรม (วทน.) มำปรับใช้ในกำรลดต้นทุนและเพิ่มขีดควำมสำมำรถทำงกำรตลำดตำมแพลตฟอร์ม BCE 
ในระยะที่ 2 ของโครงกำร ในขณะเดียวกัน ทีมวิจยัส่วนหนึ่งได้แยกตัวลงพืน้ที่ส ำรวจกำยภำพภำยในส่วนผลิต 
10x10 เมตร เพื่อเก็บข้อมูลทำงเทคนิคของอุปกรณ์ทุกชนิดส ำหรับใช้ในกำรค ำนวณก ำลังแรงม้ำรวม ซึ่งเป็น
เอกสำรส ำคัญในกำรยื่นค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) ต่อส ำนักงำนสำธำรณสุข
จังหวัดกำญจนบุรี ให้ถูกต้องตำมหลักเกณฑ ์
 

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อสร้ำงควำมตระหนักและทักษะกำรประยกุต์ใช ้วิทยำศำสตร ์เทคโนโลยี และนวัตกรรม (STI) ใน
กระบวนกำรท ำงำนของวิสำหกิจชุมชนอยำ่งเป็นระบบ 
 2) เพื่อถ่ำยทอดแนวคิดกำรเพิ่มผลิตภำพ (Productivity) และกำรลดควำมสูญเสีย 7 ประกำร (7 
Wastes) ในกระบวนกำรผลิตและบริกำร 
 3) เพื่อพัฒนำทักษะกำรสื่อสำร กำรท ำงำนเป็นทีม (Teamwork) และกำรวำงแผนงำนอยำ่งมีส่วนร่วม
ระหว่ำงสมำชิกตำ่งวัยในกลุ่มวิสำหกิจ 
 4) เพื่อรวบรวมข้อมูลก ำลังไฟฟ้ำ (วัตต์) และคุณลักษณะทำงเทคนิคของเครื่องมือเครื่องจักรในพื้นที่
ผลิต ส ำหรับน ำไปค ำนวณแรงม้ำประกอบกำรยื่นเอกสำร สบ.1 

 

 ผลการด าเนินงาน: 

 1) การทบทวนและสร้างความเข้าใจ STI: ผู้เข้ำอบรมได้ร่วมกันวิเครำะหค์วำมหมำยของวิทยำศำสตร์ 
(ควำมรู้) เทคโนโลยี (กำรท ำงำนอย่ำงเป็นระบบ) และนวัตกรรม (กำรกระท ำสิ่งใหม่ด้วยตนเอง) วทิยำกรเน้น
ย้ ำถึงศำสตรพ์ระรำชำเรือ่งกำร "ประหยัดแต่ถูกหลักวิชำกำร" โดยมุ่งให้สมำชิกใช้สติและควำมรู้ในกำรควบคุม
คุณภำพสินคำ้ มำกกวำ่กำรท ำตำมกฎระเบียบเพียงอย่ำงเดียว 

 2) การวิเคราะห์ผลิตภาพและการลดต้นทุน: สมำชิกได้เรียนรู้สมกำรผลิตภำพ (Productivity = 
ผลผลิต / วัตถุดิบที่ใช้) และกำรบริหำรก ำไรผ่ำนกำรลดต้นทุนแทนกำรเพิ่มรำคำขำย ที่ประชุมได้ร่วมกัน
วิเครำะห์ "ควำมสูญเสีย 7 ประกำร" (7 Wastes) ที่เกิดขึ้นจริงในสวน เช่น กำรผลติที่มำกเกินควำมต้องกำร
ของตลำด (Over-production) ในช่วงมะยงชิดลน้ตลำด, กำรเก็บสต็อกบรรจุภัณฑ์ที่เกินจ ำเป็น, และควำม
สูญเสียจำกกำรเคลื่อนไหว (Motion) ที่ไม่ถูกหลักสรีระศำสตร ์
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 3) กิจกรรมกลุม่เพื่อการสื่อสารและวางแผน: ผำ่นกิจกรรม "ฉีกรูปช้ำง" ซึ่งสะท้อนให้เห็นว่ำกำรขำด
กำรสื่อสำรและกำรวำงแผนล่วงหน้ำจะท ำให้ผลงำนผิดเพี้ยนไปจำกเป้ำหมำย และกิจกรรม "ห่วงสวำท" ที่ฝกึ
สมำธิและกำรประสำนงำนระหว่ำงผูร้ับและผู้ให้ ซึ่งเป็นหัวใจส ำคัญของระบบลูกค้ำภำยใน (Internal 
Customer) เพื่อให้เกิดควำมพึงพอใจในกำรท ำงำนร่วมกันอย่ำงมีควำมสุขและยั่งยืน 

 4) การประยุกต์ใช้เครื่องมือคุณภาพ: วิทยำกรได้แนะน ำหลักกำร ECRS (ก ำจัด, รวม, สลับ, ท ำใหง่้ำย) 
และ 5W1H มำใช้เป็นกรอบในกำรตั้งค ำถำมเพื่อแก้ปัญหำหน้ำงำน เช่น กำรจัดกำรจดุคอขวดในโรงผลิต และ
กำรใช้เทคโนโลยี AI หรอืระบบบัญชีเข้ำมำช่วยวเิครำะห์ต้นทุนอย่ำงแม่นย ำ 

 5) การส ารวจข้อมูลเทคนิคเครื่องจักรเพื่อมาตรฐาน สบ.1: ในระหว่ำงกำรอบรม รศ.ดร.ตุลำ, ผศ.ดร.
ทัศวัลย์ และ ดร.ณัฐพงษ์ ได้ลงพื้นที่สว่นผลิตเพือ่ส ำรวจและบันทึกข้อมูลก ำลังไฟฟ้ำ (Watt) จำกแผ่นป้ำย
คุณลักษณะ (Nameplate) ของอุปกรณ์ต่ำงๆ อำทิ เครื่องอบไฟฟ้า, เครื่องปิดผนึกสุญญากาศ, แอร์, และ
ตู้เย็น ที่อยู่ภำยในพื้นที่ผลิต 10 x 10 เมตร ซึ่งข้อมูลเหล่ำนี้ถูกรวบรวมเพือ่น ำไปแปลงค่ำเป็น "แรงม้ำรวม" 
(ต้องไม่เกิน 50 แรงม้ำ) ส ำหรับใช้กรอกข้อมูลในหัวข้อที่ 1 ของแบบฟอร์ม สบ.1 และจัดท ำตำรำงรำยกำร
เครื่องจักรประกอบกำรยืน่ขอเลขสถำนที่ผลิตอำหำรอย่ำงเป็นทำงกำรในระยะถัดไป 

 6) การขยายผลและการเข้าถึงผ่านสื่อออนไลน์: ทีมวิจัยได้เผยแพร่ภำพบรรยำกำศและสำระจำก
กิจกรรมผ่ำนกำรถ่ำยทอดสดและคลิปวิดีโอบนเพจ Facebook ของกลุ่ม จำกกำรติดตำมยอดรับชมพบว่ำ 
เน้ือหำหลำยรำยกำรมียอดรับชมตั้งแต่ประมำณ 200 ครั้งข้ึนไป และบำงรำยกำรมียอดรับชมสูงถึง 1.6 พัน
ครั้ง สะท้อนให้เห็นถึงควำมสนใจของผู้ติดตำมและศักยภำพของสื่อออนไลน์ในกำรขยำยกำรรับรู้เกี่ยวกับ
กิจกรรม องค์ควำมรู้ และผลิตภัณฑ์ของวิสำหกิจชุมชนไปสู่กลุ่มเป้ำหมำยในวงกวำ้งขึ้น ทั้งยังสำมำรถใช้เป็น
ข้อมูลตั้งต้นส ำหรับวำงแผนกำรประชำสัมพันธ์และกำรสื่อสำรกำรตลำดในระยะต่อไป 
 

  
รูปที่ 30: ตัวอย่ำงยอดรบัชมกำรถ่ำยทอดสดและคลิปวิดีโอกิจกรรมผำ่นเพจ Facebook ของวิสำหกิจชุมชน 

ส.บุญมีฤทธิ์ ซึ่งมียอดรับชมตั้งแต่ระดับหลักร้อยและบำงรำยกำรสูงถึง 1.6 พันครั้ง 
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รูปที่ 31: ภำพบรรยำกำศ อ.ชำยกร บรรยำยเรือ่งแนวคิด Productivity และควำมส ำคัญของ STI 

 

   
รูปที่ 32: กิจกรรม Workshop "ฉีกรูปช้ำง" เพื่อสะท้อนควำมส ำคัญของกำรสื่อสำรในทีม 

 

  
รูปที่ 33: ทีมวิจัยขณะตรวจสอบก ำลังไฟฟำ้ (วตัต์) และจดบันทึกรำยละเอียดทำงเทคนิค ของอุปกรณ์แปรรูป

และเครื่องจักรในพื้นทีก่ำรผลิต เพื่อใชค้ ำนวณก ำลังแรงม้ำประกอบกำรยืน่ขอใบอนุญำต สบ.1  
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กิจกรรมที่ 15 (วันที่ 5 กรกฎาคม 2569): กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำรเรื่องควำมปลอดภัยทำงอำหำร และ กำร
ตรวจสอบคุณภำพทำงจุลชีววิทยำเบื้องต้นเพื่อยกระดับมำตรฐำนผลิตภัณฑ์ชุมชน 

 หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) พร้อมด้วยคณะวิจัย ประกอบดว้ย ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภรีะพันธุ์, 
ดร.วรวิทย ์โกสลำทิพย์, ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ และวิทยำกรเชี่ยวชำญพเิศษด้ำนวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี
กำรอำหำร (รศ.ดร.พรรณจิรำ วงษ์สวสัดิ์) ไดจ้ัดกิจกรรมอบรมเชิงปฏิบัติกำรให้แก่สมำชิกวิสำหกจิชุมชน ส.
บุญมีฤทธิ์ และเยำวชนในพื้นที่ ณ อำคำรที่ท ำกำรวิสำหกจิชุมชน โดยกำรอบรมในวันนี้มุ่งเน้นกำรต่อยอดองค์
ควำมรูจ้ำกเรื่องผลิตภำพ (Productivity) ไปสู่มิติด้ำนควำมปลอดภัยและกำรควบคุมคุณภำพสินค้ำ (Quality 
Control) โดยเน้นควำมเข้ำใจเรื่องสำเหตุกำรเสื่อมเสียของอำหำร ทั้งทำงกำยภำพ เคมี และชีวภำพ วทิยำกร
ได้ถ่ำยทอดควำมส ำคัญ ของค่ำควำมพึงพอใจของผู้บริโภค ที่เชื่อมโยงกับมำตรฐำนสุขลักษณะ (GHP) โดยเน้น
ย้ ำเรื่องปัจจัยควบคุม เชน่ ค่ำควำมเป็นกรด-ด่ำง (pH) และค่ำปริมำณน้ ำอสิระ (Water Activity - aw) ซึ่งเป็น
หัวใจส ำคัญในกำรยดือำยุกำรเก็บรักษำ (Shelf life) และกำรป้องกันเชื้อกอ่โรค เพื่อเตรียมควำมพร้อมเข้ำสู่
มำตรฐำน อย. ในล ำดับถัดไป 
 

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อสร้ำงควำมรู้ควำมเข้ำใจเกี่ยวกับสำเหตุและลักษณะกำรเสื่อมเสียของอำหำรประเภทตำ่งๆ ของ
วิสำหกิจชุมชนอยำ่งถูกหลักวิชำกำร 
 2) เพื่อถ่ำยทอดทักษะกำรตรวจสอบคุณภำพเบ้ืองต้นผ่ำนกำรวดัค่ำควำมเป็นกรด-ดำ่ง (pH) และกำร
ท ำควำมเข้ำใจค่ำปริมำณน้ ำอิสระ (aw) ที่ส่งผลต่อกำรเจริญเติบโตของจลุินทรีย ์
 3) เพื่อฝึกปฏิบัติกำรตรวจสอบกำรปนเป้ือนของจุลินทรีย์ (Total Plate Count, Yeast & Mold) ใน
ผลิตภัณฑ์และพื้นที่สัมผสัอำหำร (Swab Test) ตำมมำตรฐำนควำมปลอดภัยอำหำร 

 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรด ำเนินกิจกรรมอบรมและปฏิบัติกำรตรวจสอบทำงจุลชีววทิยำ ทีมวิจยัและ
ผู้ประกอบกำรได้บรรลุผลส ำเร็จที่ส ำคัญ ดังนี้: 

 1) การวิเคราะห์ปัจจัยควบคุมคุณภาพ: ผู้เข้ำอบรมได้เรียนรู้หลักกำร “ประหยัดแต่ถูกหลักวิชำกำร” 
โดยใช้เครื่องมืองำ่ยๆ เชน่ กระดำษวัดพีเอช (pH Paper) ในกำรตรวจสอบควำมปลอดภัยของอำหำรกลุ่มปรับ
กรด (เช่น หน่อไม้ดอง หรือผลไม้ลอยแก้ว) วทิยำกรได้ชีใ้ห้เห็นควำมสัมพนัธ์ระหว่ำงน้ ำอิสระ (aw) กับกำร
เสื่อมเสีย โดยระบุว่ำผลติภัณฑ์ที่มีคำ่ aw ต่ ำกวำ่ 0.7 จะมีควำมปลอดภัยจำกเชื้อรำและยีสต์ ซึ่งชว่ยให้
ผู้ประกอบกำรสำมำรถคำดกำรณ์อำยุกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์เบ้ืองต้นได้เอง 

 2) ปฏิบัติการเตรียมตวัอย่างและเจือจาง (Serial Dilution): สมำชิกกลุ่มน ำโดยคุณสไลยด์ำ และ
เยำวชนในพื้นที่ ได้ฝึกทกัษะกำรเตรียมตัวอย่ำงแบบปลอดเชื้อ (Aseptic Technique) โดยใช้ตัวอย่ำงจริง 
ได้แก่ มะม่วงกวน และกระท้อนลอยแก้ว โดยผู้เข้ำอบรมได้ฝึกกำรชั่งตัวอย่ำง 25 กรัม ผสมกับสำรละลำย
บัฟเฟอร์ 225 มิลลิลิตร (อัตรำส่วน 1:10) และท ำกำรเจือจำงเป็นล ำดับสว่น (10−1 ถึง 10−4) เพื่อให้สำมำรถ
นับจ ำนวนจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนได้อย่ำงแม่นย ำ 

 3) การตรวจสอบการปนเปื้อนด้วยชุดทดสอบรวดเร็ว: มีกำรทดลองใชช้ดุทดสอบส ำเร็จรูป 
(Petrifilm) ในกำรตรวจหำเชื้อจุลินทรีย์รวม (TPC), ยีสต์, และรำ รวมถึงเชื้อสแตฟิโลคอกคัส 
(Staphylococcus aureus) ซึ่งเป็นเชื้อที่มักพบจำกกำรปนเป้ือนโดยบุคคล นอกจำกนี้ยังได้ท ำกจิกรรม 
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Swab Test เพื่อตรวจสอบควำมสะอำดของมือผูป้ฏิบัติงำนและพื้นผิวสัมผัสอำหำร เพื่อสรำ้งควำมตระหนัก
ด้ำนสุขวิทยำบุคคล (Personal Hygiene) 

 4) การแปลผลและแนวทางมาตรฐาน: วิทยำกรได้สอนวิธีกำรนับจ ำนวนโคโลนีและกำรค ำนวณกลับ
เป็นค่ำจ ำนวนจุลินทรีย์จริง ข้อมูลเหล่ำนี้จะถูกใช้เป็นฐำนข้อมูล (Record) ภำยในสถำนประกอบกำรเพื่อ
ยืนยันประสิทธิภำพของกระบวนกำรผลิต และเป็นเอกสำรประกอบกำรขอรับรองมำตรฐำน สบ.1 และ อย. 
ต่อส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัดต่อไป 

  
รูปที่ 34: ภำพบรรยำกำศกำรบรรยำยเรื่องกำรเสือ่มเสียของอำหำรและปัจจัยควบคุมคุณภำพ 

 

  
 

  
รูปที่ 35: ภำพผู้ประกอบกำรและเยำวชนฝึกกำรชั่งตัวอยำ่งและเจือจำงสำรละลำยแบบล ำดับส่วน และกำร

หยดตัวอย่ำงลงบนชุดทดสอบ Petrifilm และกำรท ำ Swab Test มือผู้ปฏิบัติงำน  
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กิจกรรมที่ 16 (วันที่ 5 กรกฎาคม 2569): กำรลงพื้นที่ส ำรวจและประเมินสภำพระบบเทคโนโลยีพลังงำน
แสงอำทิตย์ (Solar Cell) เพื่อกู้คืนระบบบริหำรจัดกำรน้ ำอัจฉริยะในแปลงเกษตร 

 คณะวิจัยน ำโดย ดร.วรวทิย์ โกสลำทิพย์, รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก, และ ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ ได้ลงพื้นที่
ปฏิบัติงำนภำคสนำม ณ บริเวณแปลงล ำไยและสวนมะม่วงของวิสำหกิจชมุชน ส.บุญมีฤทธิ์ เพื่อตรวจสอบ
ควำมเสียหำยเชิงเทคนิคของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำที่มีอยู่เดิมทั้ง 3 จุด โดยทีมวิจัยได้รว่มกับคนงำนประจ ำ
สวนในกำรทดสอบระบบไฟฟ้ำ และกำรจ่ำยน้ ำหน้ำงำนจริง กำรส ำรวจครั้งนี้มุ่งเน้นกำรวิเครำะหส์ภำพปัญหำ
คอขวดที่ท ำให้ระบบพลังงำนสะอำดไม่สำมำรถท ำงำนได้เต็มประสิทธิภำพ ซึ่งส่งผลให้ผู้ประกอบกำรต้องแบก
รับภำระค่ำไฟฟำ้ จำกกำรใช้ปั๊มน้ ำระบบเดิมในอัตรำที่สูง ทีมงำนได้ท ำกำรบันทึกข้อมูลทำงเทคนิค ทั้งในส่วน
ของแผงโซลำร์เซลล์ ตู้ควบคุม (Inverter) และระบบสำยไฟฟ้ำ เพื่อน ำมำจัดท ำแผนกำรซ่อมแซมและยกระดับ
สู่ระบบบริหำรจัดกำรน้ ำแบบอัจฉริยะที่สำมำรถตดิตำมผลผำ่นแดชบอรด์ (Dashboard) ได้ในอนำคตตำม
แนวทำงแพลตฟอร์ม BCE 
 

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อตรวจสอบควำมเสียหำยทำงกำยภำพและวัดค่ำทำงไฟฟ้ำของแผงโซลำร์เซลล์และระบบควบคุม
กำรสูบน้ ำทั้ง 3 จดุหลัก 
 2) เพื่อวิเครำะห์โครงสรำ้งกำรกระจำยน้ ำ (Sprinkler System) และกำรใช้พลังงำนในแต่ละโซนผลิต
ผลไม้ (ล ำไย และ มะม่วง) 
 3) เพื่อวำงแผนกำรจัดซือ้วัสดุอุปกรณ์และก ำหนดแนวทำงซ่อมแซมระบบร่วมกับช่ำงเทคนิคในพืน้ที่
และนักศึกษำฝึกงำน 

 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรลงพื้นที่ตรวจสอบเชงิลึกและกำรทดสอบทำงวิศวกรรมไฟฟ้ำ ทีมวิจัยได้
ข้อสรุปส ำคัญดังนี้: 

 1) การวินิจฉัยความเสยีหายเชิงระบบ: พบว่ำระบบโซลำร์เซลล์ (ระบบ 320 วตัต์ จ ำนวน 16 แผงต่อ
จุด) ประสบปัญหำหลัก คือ สำยไฟฟ้ำถูกสตัว์กดัแทะเสียหำยรุนแรงและมีกำรโจรกรรมหัววำลว์ทองเหลือง 
(Solenoid Valve) ในบำงจุด จำกกำรวดัค่ำแรงดันไฟฟำ้ พบว่ำแผงโซลำร์เซลล์ยังสำมำรถผลิตไฟ DC ได้ปกติ 
(ประมำณ 323V) แต่ในส่วนของ Inverter ผลติไฟ AC 3 เฟสได้เพียง 160V ซึ่งไมเ่พียงพอต่อกำรขับเคลื่อน
ปั๊มน้ ำให้มีแรงดันสูงพอทีจ่ะส่งน้ ำขึ้นถังพัก (Tank) ได้ 

 2) การบริหารจัดการน้ าในแปลงเกษตร: ปัจจุบันวิสำหกิจฯ ต้องใช้ไฟฟ้ำจำกกำรไฟฟ้ำร้อยละ 100 ใน
กำรสูบน้ ำ ซึ่งประสบปัญหำแรงดันไฟตก (Voltage Drop) บ่อยครั้งในช่วงที่เปิดเครื่องปรับอำกำศพร้อมกัน 
ทีมวิจัยได้ส ำรวจกำรจำ่ยน้ ำพบว่ำปั๊ม 1 ตัว รับผิดชอบหัวสปริงเกอร์ประมำณ 18 หัว จึงได้วำงแผนจัดระเบียบ
กำรเปิด-ปิดน้ ำตำมรอบกำรผลติล ำไยทีจ่ะออกดอกในเดือนพฤศจิกำยนนี้ 

 3) แนวทางการกู้คืนและต่อยอด: ดร.วรวทิย์ ไดก้ ำหนดแผนกำรเดินสำยไฟใหม่ทั้งหมด โดยใช้ท่อร้อย
สำยที่ป้องกันสัตว์กดัแทะ และมีแนวคิดในกำรดึงนักศึกษำเข้ำมำช่วยปฏิบัติงำนรว่มกับช่ำงในพื้นทีเ่พื่อเป็นกำร
ถ่ำยทอดองค์ควำมรู ้(On-the-job Training) นอกจำกนี้ยังได้หำรือถึงกำรติดตั้งเซ็นเซอร์วัดควำมชื้นในดินและ
กล้อง Webcam เพื่อสรำ้งระบบมอนิเตอร์สภำพอำกำศและอัตรำกำรใช้น้ ำแบบ Real-time ซึ่งจะช่วยลด
ต้นทุนค่ำแรงและค่ำไฟฟำ้ได้อย่ำงยั่งยืน 
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รูปที่ 36: ภำพบรรยำกำศขณะทีมวิจัยใช้มัลติมิเตอร์วัดค่ำแรงดันไฟฟำ้ DC จำกแผงโซลำร์เซลล์ 

 

  
รูปที่ 37: ภำพบรรยำกำศขณะทีมวิจัยตรวจสภำพวงจรระบบแผงโซลำร์เซลล์ที่เสียหำย 

 

  
รูปที่ 38: กำรหำรือร่วมกับคนงำนในสวนเกษตรเพื่อตรวจสอบระบบวำลว์และกำรกระจำยน้ ำในโซนล ำไย 

 
กิจกรรมที่ 17 (วันที่ 8 กรกฎาคม 2569): กำรประชุมหำรือไตรภำคีเพื่อสร้ำงควำมร่วมมือในกำรยกระดับ
มำตรฐำนสถำนประกอบกำร (สบ.1) ผ่ำนแพลตฟอร์มงำนบริกำรพัฒนำธุรกิจ (BDS) ของ สสว. 

 ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ (ทีมวิจัย มจธ.) ได้ประชมุหำรือรว่มกับ คุณสุนิสำ วันทอง (คุณอ้อม) เจำ้หน้ำที่
จำกส ำนักงำนส่งเสริมวิสำหกิจขนำดกลำงและขนำดย่อม (สสว.) จังหวัดกำญจนบุรี และคุณสไลยด์ำ วันทอง 
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(คุณดำ) ผู้ประสำนงำนหลักของวิสำหกิจชุมชน ซึ่งกำรประชุมครั้งนี้มุ่งเน้นกำรบูรณำกำรทรัพยำกรระหว่ำง
โครงกำรของ มจธ. และแพลตฟอร์ม Business Development Service (BDS) ของ สสว. เพื่อขจัดคอขวด
ด้ำนงบประมำณในกำรขอรับรองมำตรฐำนสถำนประกอบกำร โดยที่ประชุมได้ร่วมกันวำงแนวทำงกำรใช้สิทธิ
ประโยชน์เพื่อจัดหำผู้เชี่ยวชำญ (Service Provider) จำก Central Lab เข้ำมำสนับสนุนกำรจัดท ำแผนผัง
โรงเรือน (Zoning) และกำรประสำนงำนเชิงรุกกบัส ำนักงำนสำธำรณสุขจงัหวัด (สสจ.) เพื่อให้วสิำหกิจฯ 
สำมำรถย่ืนค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) ได้ทันตำมกรอบเวลำสิ้นปีงบประมำณ
ในเดือนกันยำยน 2569 
 

 วัตถุประสงค์: 
 1) เพื่อสร้ำงควำมร่วมมอืระหว่ำง มจธ. สสว. และวิสำหกิจชุมชน ในกำรใช้แพลตฟอร์ม BDS สนับสนุน
กำรขอรับรองมำตรฐำนสถำนประกอบกำร 
 2) เพื่อก ำหนดแนวทำงกำรจดัจ้ำงหน่วยงำนผู้ให้บริกำร (Central Lab) ในกำรจดัท ำแผนผังกำรผลิต
และประสำนงำนกับเจ้ำหน้ำที่ สสจ. กำญจนบุร ี
 3) เพื่อวำงแผนกำรจัดเตรียมเอกสำรทำงนิติบุคคลและข้อมูลทำงเทคนิคส ำหรับกำรขึ้นทะเบียนใน
ระบบ e-Submission 

 

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรหำรือและวำงแผนปฏิบัติงำนร่วมกัน ทั้ง 3 ฝำ่ยได้มติข้อสรุปในกำร
ด ำเนินงำนดังนี้: 

 1) กลไกการสนับสนุนงบประมาณ (BDS Platform): ที่ประชุมเห็นชอบให้น ำวิสำหกิจชุมชนเข้ำสู่
โครงกำร BDS ซึ่ง สสว. จะสนับสนุนค่ำใช้จ่ำยในกำรขอมำตรฐำนในสัดสว่นร้อยละ 80 โดยผู้ประกอบกำร
สมทบเพียงร้อยละ 20 มำตรกำรนี้จะช่วยครอบคลุมค่ำธรรมเนียมและค่ำที่ปรึกษำประมำณ 11,000 - 12,000 
บำท ซึ่งช่วยลดภำระทำงกำรเงินของกลุ่มได้อย่ำงมำกภำยใต้งบประมำณโครงกำรที่จ ำกัดในปีที่ 2 

 2) บทบาทของหน่วยงานที่ปรึกษา (Central Lab): ก ำหนดให ้Central Lab เป็นผู้รับผิดชอบหลัก
ในกำรร่ำงแผนผังโรงเรือน (Floor Plan) และกำรแบ่งเขตพื้นที่กำรผลิต (Zoning) ให้ถูกต้องตำมหลักเกณฑ์ 
อย. ส ำหรับผลิตภัณฑ์ทีม่ีควำมหลำกหลำย (อบ, ทอด, ลอยแก้ว) โดย Central Lab จะท ำหน้ำทีเ่ป็นตัวกลำง
ในกำรน ำเอกสำรเข้ำพบ สสจ. เพื่อปรับปรุงแก้ไขแบบให้ผ่ำนกำรพิจำรณำในข้ันตอนเดียว 

 3) การบูรณาการข้อมูลเทคนิค: ดร.ณฐัพงษ์ จะรับหน้ำที่รวบรวมและส่งต่อข้อมูลทำงเทคนิคที่ มจธ. 
ได้ด ำเนินกำรไว้แล้ว อำทิ แบบแปลนพื้นที่ 10x10 เมตร, รำยกำรเครื่องจักรที่มีกำรลงมำตรำสว่นชัดเจน และ
ร่ำงฉลำกผลติภัณฑ ์เพื่อให้ Central Lab น ำไปใช้ประกอบกำรยื่นขอรำคำ (Quotation) ได้ทันที ซึ่งจะช่วย
ลดควำมซ้ ำซ้อนและเร่งระยะเวลำกำรด ำเนินงำน 

 4) แนวทางปฏิบัติระยะสั้น: คุณสไลยด์ำจะด ำเนินกำรจดัเตรียมเอกสำรนติิบุคคล (ใบทะเบียนวิสำหกิจ, 
ทะเบียนพำณิชย์) เพื่อให้ สสว. น ำข้อมูลเข้ำสู่ระบบและเริ่มกระบวนกำรขออนุมัติโครงกำรภำยในเดือน
กรกฎำคม เพื่อให้ทันกำรเข้ำตรวจพื้นที่และยื่นค ำขออย่ำงเป็นทำงกำรภำยในเดือนกันยำยน 2569 
 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

62 
 

 
รูปที่ 39: ภำพบรรยำกำศกำรประชุมออนไลน์ไตรภำครีะหว่ำง มจธ. สสว. กำญจนบุร ีและผู้ประกอบกำร 

 
กิจกรรมที่ 18 (วันที่ 26 กรกฎาคม 2569): กำรติดตำมและสนับสนุนกำรซ่อมแซมระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ 
เพื่อเตรียมควำมพรอ้มดำ้นน้ ำในช่วงฤดูแล้ง 

 ภำยหลังจำกทีมวิจัยได้ลงพื้นที่ตรวจสอบและประเมินสภำพระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ รวมถึงวิเครำะห์จุด
ที่ช ำรดุและแนวทำงกำรซ่อมแซมในกิจกรรมก่อนหน้ำ ได้มีกำรตดิตำมและประสำนงำนร่วมกับวิสำหกิจชุมชน
สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ เพื่อเร่งฟื้นฟูระบบให้สำมำรถรองรับควำมต้องกำรใช้น้ ำในพื้นที่เกษตร เนื่องจำก
ผู้ประกอบกำรมีควำมจ ำเป็นต้องส ำรองน้ ำขึ้นมำไว้บนผิวดิน เพื่อเตรียมรบัมือกับภำวะภัยแล้ง ทั้งนี้ กำร
ด ำเนินงำนดังกล่ำวเป็นส่วนหน่ึงของแผนปรับปรุงระบบบริหำรจัดกำรน้ ำของโครงกำรปีที่ 2 ซึ่งโครงกำรได้
เตรียมกำรสนับสนุนงบประมำณส ำหรับกำรซ่อมแซมระบบไว้ตำมกรอบกำรด ำเนินงำน  
 

 วัตถุประสงค์: เพื่อสนับสนุนกำรซ่อมแซมและฟื้นฟูระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำที่ช ำรุด ให้มีควำมพรอ้ม
ส ำหรับกำรบริหำรจดักำรและส ำรองน้ ำในพื้นที่เกษตร   

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรติดตำมควำมคืบหน้ำ ได้มีกำรด ำเนินกำรตรวจสอบและซ่อมแซมตู้ควบคุม
ระบบโซลำร์เซลล์ที่ช ำรุดจ ำนวน 2 ชุด โดยใช้ตู้ควบคุมอีกชุดที่ยังสำมำรถใช้งำนได้เป็นต้นแบบประกอบกำร
ตรวจสอบวงจรและกำรเชื่อมต่ออุปกรณ์ภำยใน กำรด ำเนินกำรครั้งนี้ช่วยให้กระบวนกำรฟื้นฟูระบบบริหำร
จัดกำรน้ ำมีควำมกำ้วหน้ำตำมแผน และลดควำมเสี่ยงจำกกำรขำดแคลนน้ ำในช่วงฤดูแล้ง โดยทีมทีป่รึกษำ
โครงกำรจะตดิตำมผลกำรใช้งำน และสนับสนุนค่ำใช้จำ่ยในกำรซ่อมแซมตำมกรอบงบประมำณของโครงกำร
ต่อไป 
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รูปที่ 40: ภำพกำรตรวจสอบและซ่อมแซมตู้ควบคุมระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำของวิสำหกิจชุมชน 

สวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ เพื่อฟื้นฟูระบบบริหำรจดักำรน้ ำในพื้นที่เกษตร 
 

 

  

  
รูปที่ 41: ภำพตู้ควบคุมระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ 

ภำยหลังกำรซ่อมแซมและทดสอบกำรจ่ำยน้ ำเรียบร้อยแล้ว  
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กิจกรรมที่ 19 (วันที่ 5 สิงหาคม 2569): กำรน ำเสนอผลกำรด ำเนินงำนและควำมก้ำวหน้ำโครงกำรปีที่ 2 ต่อ
คณะกรรมกำร สป.อว. 

 ภำยหลังจำกทีมวิจัยได้ลงพื้นที่ หัวหน้ำโครงกำร (รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก) พร้อมด้วยทีมผู้ด ำเนินโครงกำร 
ได้เข้ำร่วมน ำเสนอผลกำรด ำเนินงำนและควำมกำ้วหน้ำของโครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์” 
ปีที่ 2 ต่อคณะกรรมกำร สป.อว. ผ่ำนระบบ Zoom Meeting โดยน ำเสนอภำพรวมผลกำรด ำเนินงำนตั้งแต่ปี
ที่ 1 และควำมก้ำวหน้ำของปีที่ 2 โดยเฉพำะกำรเตรียมยกระดับสถำนประกอบกำรเพื่อขอรับเลขสถำนที่ผลิต
อำหำร (สบ.1) กำรจดัท ำแบบแปลนและเส้นทำงกำรผลติ กำรพัฒนำทักษะด้ำนผลิตภำพและควำมปลอดภัย
อำหำร รวมถึงกำรประยกุต์ใช ้AI เพื่อสนับสนุนกำรบริหำรจัดกำรธุรกิจของวิสำหกิจชุมชน 
 

 วัตถุประสงค์: เพื่อรำยงำนผลกำรด ำเนินงำนและควำมกำ้วหน้ำของโครงกำรปีที่ 2 ต่อคณะกรรมกำร 
พร้อมรับข้อเสนอแนะส ำหรับใช้ปรับแผนกำรด ำเนินงำนในระยะต่อไป    

 ผลการด าเนินงาน: คณะกรรมกำรได้รับทรำบควำมกำ้วหน้ำของโครงกำรในด้ำนกำรเตรียมสถำน
ประกอบกำรและเอกสำร สบ.1 กำรเชื่อมโยงกลไกสนับสนุนจำกแพลตฟอร์ม BDS และ Central Lab 
ตลอดจนกจิกรรมพัฒนำศักยภำพผู้ประกอบกำรด้ำนผลิตภำพ ควำมปลอดภัยอำหำร และกำรใช ้AI ทำงธุรกิจ 
พร้อมทั้งได้ให้ข้อซักถำมและข้อเสนอแนะเกี่ยวกับสัดส่วนกำรสนับสนุนงบประมำณ แนวทำงพัฒนำวิสำหกิจให้
สำมำรถด ำเนินงำนได้ด้วยตนเอง ระยะเวลำในกำรพัฒนำตลอดห่วงโซ่คุณค่ำ และกำรเชื่อมโยงมำตรฐำน
ผลิตภัณฑ์กับกำรตลำด ทั้งนี้ ทีมโครงกำรได้ชี้แจงว่ำ กำรด ำเนินงำนด้ำนสถำนประกอบกำรมีควำมล่ำช้ำกว่ำ
แผนเดิมบำงส่วน แต่จะเร่งผลักดันกำรยื่น สบ.1 กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์น ำรอ่ง และกำรเตรียมต่อยอดสู่
กำรตลำดในปีที่ 3 ต่อไป  
 

 
รูปที่ 42: บรรยำกำศกำรน ำเสนอผลกำรด ำเนินงำนและควำมก้ำวหน้ำโครงกำรปีที่ 2 ต่อคณะกรรมกำร 

สป.อว. ผ่ำนระบบ Zoom Meeting ณ วันที ่5 สิงหำคม 2569 
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รูปที่ 43: บรรยำกำศกำรตอบข้อซักถำมจำกกรรมกำร สป.อว. ผำ่นระบบ Zoom Meeting 

ณ วันที่ 5 สิงหำคม 2569 
 

กิจกรรมที่ 20 (วันที่ 21 สิงหาคม 2569): กำรประชุมรวบรวมและทวนสอบรำยละเอียดสูตรสว่นประกอบ
และกระบวนกำรผลติ เพื่อจัดท ำเอกสำรประกอบค ำขอ สบ.1 

 ดร.ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ ผู้ร่วมโครงกำร ได้ประชมุผ่ำนระบบออนไลน์ร่วมกับคุณสมปอง และ คุณบัว 
ผู้ปฏิบัติงำนด้ำนกำรแปรรูปผลิตภัณฑ์ ของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บญุมีฤทธิ์ เพื่อรวบรวมและทวนสอบ
ข้อมูลเชิงลึกเกี่ยวกับกระบวนกำรผลิตจริงของวิสำหกิจชุมชน ส ำหรับน ำมำใช้ปรับปรุงรำยละเอียดใน ค า
ขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (สบ.1) และเอกสำรแนบประกอบค ำขอ โดยเฉพำะข้อมูล
ในส่วนของสูตรส่วนประกอบ กรรมวิธกีำรผลิต กำรใชว้ัตถุดิบและส่วนประกอบอื่น กำรบรรจุ ตลอดจนวิธีและ
ระยะเวลำในกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ ์ซึ่งจ ำเป็นต้องให้ข้อมูลสอดคล้องกับกระบวนกำรที่ผู้ประกอบกำร
ด ำเนินกำรจริง  

 กำรหำรือครอบคลุมกระบวนกำรผลิตหลักของวิสำหกิจชุมชน 4 กลุ่ม ได้แก่ (1) กระบวนการอบแห้ง 
(2) กระบวนการลอยแก้วและแช่อิ่ม (3) กระบวนการทอด และ (4) กระบวนการแปรรูปสมุนไพรแห้ง โดย
มีกำรสอบถำมรำยละเอียดในระดับผลิตภัณฑ์ ตัง้แต่ชนิดวัตถุดิบ สดัส่วนส่วนประกอบ ล ำดับข้ันตอนกำร
เตรียมและแปรรูป ตลอดจนสำรหรือส่วนประกอบที่มีกำรใชจ้ริง เช่น น้ ำตำล เกลือ น้ ำปูนใส น้ ำเชื่อม และ
น้ ำมันส ำหรับทอด เพื่อหลีกเลี่ยงกำรระบุขั้นตอนหรือส่วนประกอบที่ผู้ประกอบกำรไม่ไดใ้ช้จริงในปัจจุบัน  

 ในกลุ่มผลิตภัณฑ์อบแห้ง ได้มีกำรทวนสอบผลิตภณัฑ์หลำยชนิด เช่น กล้วยน้ ำว้ำอบ มะม่วงอบแห้ง 
มะยงชิดอบแห้ง ล ำไยอบแห้ง และมะขำมแช่อิ่มอบแห้ง โดยพบว่ำแต่ละผลิตภัณฑ์มีขั้นตอนเตรียมวัตถุดิบ
แตกต่ำงกัน เช่น กล้วยและมะม่วงใช้วัตถุดิบหลักโดยไม่มีกำรเติมส่วนประกอบอื่น ขณะที่มะยงชิดมีขั้นตอน
ผ่ำนควำมร้อนร่วมกับน้ ำ น้ ำตำล และเกลือก่อนน ำไปท ำให้แห้ง ส่วนมะขำมมีกระบวนกำรแช่น้ ำปูนใส 
น้ ำเกลือ และน้ ำเชื่อมตำมล ำดับ เพื่อเตรียมเนื้อสมัผัสและรสชำตกิ่อนกำรท ำให้แห้ง นอกจำกนี ้ยังได้รวบรวม
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ข้อมูลเกี่ยวกับอุณหภูมิและระยะเวลำกำรเก็บรักษำของผลิตภัณฑ์แต่ละชนิด ซึ่งมีควำมแตกต่ำงกนัตำม
คุณลักษณะของอำหำร  

 ส ำหรับกระบวนกำรลอยแก้ว ได้ทวนสอบข้อมูลของ กระท้อนลอยแก้วและมะยงชิดลอยแก้ว ทั้ง
ส่วนประกอบหลักและกำรเตรียมน้ ำเชื่อม โดยผูป้ระกอบกำรให้ข้อมูลเกี่ยวกับสัดส่วนของเนื้อผลไม้ น้ ำ 
น้ ำตำล เกลือ และกำรใชใ้บเตยส ำหรับให้กลิ่น รวมถึงยืนยันว่ำหลังกำรบรรจุผลิตภัณฑ์จะน ำเข้ำตู้แช่แข็งทันที
เพื่อรักษำคุณภำพ ส่วนกระบวนกำรทอด ได้เก็บรำยละเอียดของ ข้าวเกรยีบล าไย ซึ่งประกอบด้วยแป้งมัน
ส ำปะหลัง เนื้อล ำไย น้ ำ ไซรัปล ำไยที่วิสำหกิจชุมชนผลิตเอง และเกลือ รวมถึงข้ันตอนกำรขึ้นรูป กำรนึ่ง กำร
พักในตู้เย็น กำรสไลด์ กำรตำก กำรทอด และกำรบรรจ ุซึ่งท ำให้สำมำรถเรียบเรียงกระบวนกำรผลติให้
ใกล้เคียงกับกำรปฏิบัติจริงมำกขึ้น 

 นอกจำกนี้ ยังได้รวบรวมรำยละเอียดของกลุ่มสมนุไพรแห้ง ได้แก่ ใบตะไคร้ รำก/โคนตะไคร้ ผวิมะกรูด 
ใบมะกรูด เปลือกส้มโอ ใบเตย ดอกอัญชัน และมะตูม โดยผู้ประกอบกำรยืนยันว่ำผลิตภัณฑก์ลุ่มดงักล่ำวใช้
วัตถุดิบสมุนไพรแต่ละชนิดเป็นหลัก โดยไม่มีกำรเติมน้ ำตำลหรือสว่นประกอบอื่น และมีทั้งกำรใชตู้้อบลมร้อน
และกำรตำกแดดตำมลกัษณะของวัตถุดิบ ข้อมูลที่ได้จำกกำรประชุมจึงชว่ยให้ทีมโครงกำรสำมำรถแยก
กรรมวิธีกำรผลติของผลิตภัณฑ์แต่ละกลุ่มได้ละเอียด และตรงกับสภำพกำรผลิตจริงมำกขึ้น  
 

 วัตถุประสงค์: เพื่อรำยงำนผล  
1) เพื่อรวบรวมและทวนสอบข้อมูลสูตรส่วนประกอบและกรรมวิธีกำรผลติของผลิตภัณฑ์ทีว่ิสำหกิจ

ชุมชนด ำเนินกำรผลติจรงิ ให้มีรำยละเอียดครบถ้วนและถูกต้อง  
2) เพื่อจัดกลุ่มกระบวนกำรผลิตและจัดท ำข้อมูลประกอบแบบ สบ.1 ให้สอดคล้องกับผลิตภัณฑ์และ

กระบวนกำรผลิตจริงของวิสำหกิจชุมชน  
3) เพื่อเตรียมข้อมูลด้ำนวตัถุดิบ ขั้นตอนกำรผลิต กำรบรรจุ และกำรเก็บรักษำ ส ำหรับใช้ประกอบกำร

ปรึกษำและยื่นค ำขอต่อส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัดกำญจนบุรใีนล ำดับถัดไป    

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประชุม ทีมโครงกำรสำมำรถรวบรวมและทวนสอบข้อมูลของกระบวนกำร
ผลิตทั้ง 4 กลุ่มได้ละเอียดมำกขึ้น โดยสำมำรถระบุผลิตภัณฑ์ที่ด ำเนินกำรผลิตจริง สูตรและส่วนประกอบที่ใช้ 
ขั้นตอนกำรเตรียมวัตถุดบิ ล ำดับกรรมวิธกีำรผลติ ตลอดจนวธิีกำรบรรจแุละเก็บรักษำที่แตกต่ำงกันในแต่ละ
ผลิตภัณฑ์ ข้อมูลดังกล่ำวท ำให้สำมำรถปรับแก้รำยละเอียดจำกร่ำงเดิมทีบ่ำงส่วนยังเป็นข้อมูลทั่วไป ให้
กลำยเป็นข้อมูลที่สะท้อนกำรปฏิบัติงำนจริงของวิสำหกิจชุมชนมำกขึ้น โดยเฉพำะประเด็นกำรใชห้รือไม่ใช้สำร
ช่วยรักษำสภำพ กำรก ำหนดสัดส่วนวัตถุดิบ และกำรแยกข้ันตอนที่แตกต่ำงกันระหวำ่งผลิตภัณฑ์แต่ละชนิด 
หลังจำกนั้นทีมโครงกำรได้น ำข้อมูลที่ได้ไปใช้จดัท ำและปรับปรุง เอกสารแนบข้อ 8 สูตรส่วนประกอบและ
กรรมวิธีการผลิต ส ำหรบัประกอบค ำขอ สบ.1 ให้มีรำยละเอียดเป็นระบบมำกขึ้น เพื่อเตรียมน ำข้อมูลดังกล่ำว
เข้ำสู่กระบวนกำรหำรือกบั สสจ.กำญจนบุร ีก่อนกำรยื่นค ำขออย่ำงเป็นทำงกำร โดยเอกสำรที่จัดท ำภำยหลัง
ได้แยกรำยละเอียดกระบวนกำรผลติออกตำมผลติภัณฑ์และกระบวนกำรอย่ำงชัดเจน  
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รูปที่ 44: กำรประชุมออนไลน์ร่วมกับผู้ปฏิบัติงำนของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ เพือ่รวบรวมและ

ทวนสอบรำยละเอียดสูตรส่วนประกอบและกรรมวิธีกำรผลิต ส ำหรับจัดท ำเอกสำร สบ.1 
 

กิจกรรมที่ 21 (วันที่ 27 สิงหาคม 2569): กำรประสำนขอค ำปรึกษำจำกส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด
กำญจนบุรี (สสจ.) เพื่อทวนสอบแนวทำงจัดท ำแบบแปลนและเตรียมกำรยื่นค ำขอ สบ.1 

 ภำยหลังจำกทีมโครงกำรได้รวบรวมรำยละเอียดกระบวนกำรผลติ ปรับปรงุข้อมูลรำยกำรเครื่องจักร
และอุปกรณ์ ตลอดจนพฒันำแบบแปลนพื้นที่ส่วนผลิตของวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์แล้ว ดร.
ณัฐพงษ์ นุตพิำณชิย์ ได้โทรศัพท์ประสำน คุณศศิกาญจน์ เจ้าหน้าที่ส านักงานสาธารณสุขจังหวดั
กาญจนบุรี (สสจ.กาญจนบุรี) เมื่อวันที่ 27 สิงหำคม 2569 เพือ่ขอค ำปรึกษำเกี่ยวกับควำมเหมำะสมของ
แบบแปลนสถำนที่ผลิต และสอบถำมล ำดับข้ันตอนในกำรด ำเนินงำนก่อนเข้ำสู่กระบวนกำรยื่นค ำขอรับเลข
สถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) อย่ำงเป็นทำงกำร  

 ประเด็นส ำคัญที่ทีมโครงกำรสอบถำม คือ กำรจดัท ำแบบแปลนในช่วงที่สถำนที่ผลิตจริงยังไม่ได้ตดิตั้ง
อุปกรณ์ประกอบทั้งหมดตำมที่ออกแบบไว้ เช่น โต๊ะปฏิบัติงำน ชั้นวำงของ อ่ำงล้ำงมือ หรืออุปกรณ์บำง
รำยกำร โดยเจ้ำหน้ำทีใ่ห้ค ำแนะน ำว่ำ สามารถจัดท าแบบแปลนตามสภาพที่ต้องการให้เกดิขึ้นในอนาคตได้ 
แม้อุปกรณ์บำงส่วนยังไม่มีอยู่จริง ณ ปัจจุบัน ทั้งนี้ แบบแปลนควรสะท้อนภำพของสถำนที่ผลิตทีต่ั้งใจจะ
ด ำเนินกำรจริง และควรจัดวำงพื้นที่ เครื่องจักร และอุปกรณ์ต่ำงๆ ในลักษณะที่ช่วยให้เจ้ำหน้ำที่สำมำรถ
ประเมินเส้นทำงกำรผลิตและควำมเสี่ยงจำกกำรปนเปื้อนได้  

 ในส่วนของรูปแบบแบบแปลน เจ้ำหน้ำที่ได้ให้ค ำแนะน ำว่ำไม่จ ำเป็นต้องจดัท ำเป็นแบบวิศวกรรมทีม่ี
รำยละเอียดซับซ้อน แต่ควรมี มาตราส่วนและต าแหน่งของพื้นที่ใช้งานที่ชัดเจน เพื่อให้สำมำรถเห็น
ควำมสัมพันธ์ระหวำ่งพื้นที่รับวัตถุดิบ กำรเตรียมและท ำควำมสะอำดวตัถุดิบ พื้นที่ผลิต พื้นที่บรรจุ พื้นที่เก็บ
สินค้ำ ตลอดจนต ำแหน่งเครื่องจักรและอุปกรณ์ทีเ่กี่ยวข้องได้อย่ำงเข้ำใจงำ่ย นอกจำกนี้ หำกได้รับกำร
พิจำรณำแบบแปลนแล้ว กำรจัดพื้นที่จริงในภำยหลังก็ควรด ำเนินกำรให้สอดคล้องกับแบบที่ได้หำรือไว้ โดยไม่
ควรเปลี่ยนแปลงองค์ประกอบส ำคัญโดยไม่มีเหตุผล  

 ประเด็นส ำคัญอีกส่วนหนึ่ง คือ ล าดับการด าเนินงานก่อนยื่นค าขออย่างเป็นทางการ เดิมทีมโครงกำร
มีแนวคิดที่จะจดัเตรียมเอกสำรให้ครบถ้วนแล้วส่งให้ สสจ. พิจำรณำ แต่เจ้ำหน้ำที่แนะน ำว่ำ ในกรณีของแบบ
แปลนสถำนที่ผลิตอำหำร กำรน ำเอกสำรเข้ำไปหำรือกับเจ้ำหน้ำที่โดยตรงจะช่วยให้สำมำรถแลกเปลี่ยน
รำยละเอียดได้ชดัเจนกวำ่ เน่ืองจำกผลติภัณฑ์อำหำรแต่ละประเภทมีลักษณะกระบวนกำรผลิตและ
ข้อพิจำรณำที่แตกต่ำงกนั โดยเอกสำรส ำคัญที่ควรน ำไปใช้ในกำรหำรือเบื้องต้นประกอบด้วย (1) แบบแปลน
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สถานที่ผลิต (2) รายการเครื่องมือและเครื่องจักร ทั้งรายการที่มีอยู่แล้วและรายการทีว่างแผนจะจัดหา 
และ (3) รายละเอียดกรรมวิธีการผลิตอาหาร  

 นอกจำกนี้ ได้มีกำรหำรอืเกี่ยวกับระบบ E-Submission ซึ่งเจ้ำหน้ำที่ชี้แจงว่ำ กำรขอเปิดสิทธิ์เข้ำใช้
งำนระบบสำมำรถด ำเนนิกำรล่วงหน้ำได้ เน่ืองจำกกำรเปิดสิทธิ์เป็นเพียงกำรเตรียมช่องทำงส ำหรบักำรยื่นค ำ
ขอ อย่ำงไรกต็ำม ยังไมค่วรยื่นค าขอ สบ.1 อย่างเป็นทางการจนกว่าสถานที่ผลิตจะมีความพรอ้มส าหรับ
การตรวจประเมิน เน่ืองจำกเมื่อยืน่ค ำขอแล้ว จะเข้ำสู่กระบวนกำรนับระยะเวลำด ำเนินงำนและเจ้ำหน้ำที่
จะต้องนัดหมำยลงพื้นทีต่รวจสถำนที่จริง ค ำว่ำ “พร้อมผลิต” ในที่นี้หมำยถึง สถำนที่ควรมีกำรจดัแบ่งพื้นที่ มี
เครื่องจักรและอุปกรณ์หลัก รวมถึงส่วนประกอบต่ำงๆ ตำมแบบแปลนในระดับที่เจ้ำหน้ำที่สำมำรถเห็น
เส้นทำงกำรผลติและประเมินสถำนที่จริงได้ ไม่ใช่เพียงพื้นที่ว่ำงที่ยังไม่ไดจ้ัดเตรียม  

 ในส่วนของค่ำใช้จำ่ย ทีมโครงกำรได้สอบถำมเกี่ยวกับค่ำตรวจประเมินที่ค ำนวณเบ้ืองต้นไว้ประมำณ 
5,000 บำท จำกก ำลังเครื่องจักรรวมประมำณ 13.52 แรงม้ำ โดยเจำ้หน้ำที่ชี้แจงวำ่ในข้ันตอนกำรน ำแบบ
แปลนและข้อมูลเข้ำไป ปรึกษาเบ้ืองต้นยังไม่ต้องช าระค่าตรวจประเมิน กำรช ำระเงินจะเกิดขึ้นเมื่อเริ่มเข้ำสู่
กระบวนกำรยื่นค ำขออยำ่งเป็นทำงกำร ทั้งนี้ กำรเข้ำไปขอค ำปรึกษำเกี่ยวกับแบบแปลนยังไม่จ ำเป็นต้อง
จัดเตรียมหนังสือมอบอ ำนำจหรือเอกสำรส ำหรับเปิดสิทธิ์ E-Submission ทั้งหมด สำมำรถน ำเอกสำรทำง
เทคนิคที่เกี่ยวข้องไปหำรือให้เกิดควำมเข้ำใจร่วมกันก่อนได้  
 

วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อขอค ำปรึกษำจำก สสจ.กำญจนบุร ีเกี่ยวกับแนวทำงจดัท ำและจัดวำงองค์ประกอบในแบบแปลน

สถำนที่ผลิตให้มีควำมเหมำะสมต่อกำรพิจำรณำค ำขอ สบ.1  
2) เพื่อทวนสอบล ำดับข้ันตอนกำรด ำเนินงำน ตั้งแตก่ำรปรึกษำแบบแปลน กำรปรับปรุงสถำนที่ กำร

เปิดสิทธิ์ E-Submission จนถึงกำรยื่นค ำขอและกำรตรวจสถำนที่จริง  
3) เพื่อก ำหนดรำยกำรข้อมูลและเอกสำรที่ทีมโครงกำรควรจดัเตรียมส ำหรับกำรเข้ำหำรือกับ สสจ.

กำญจนบุรี ก่อนด ำเนินกำรยื่นค ำขออย่ำงเป็นทำงกำร    

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรประสำนงำน ทีมโครงกำรได้รับแนวทำงกำรด ำเนินงำนที่ชัดเจนข้ึนว่ำ ใน
ระยะปัจจุบันควรมุ่งเน้นกำรจดัท ำ แบบแปลนที่สะท้อนสภาพสถานที่ผลิตที่ต้องการพัฒนาในอนาคต โดย
ระบุมำตรำส่วน ต ำแหน่งเครื่องจักร อุปกรณ์ และพื้นที่ใช้งำนตำ่งๆ ให้สำมำรถประเมินเส้นทำงกำรผลิตและ
ควำมเสี่ยงต่อกำรปนเป้ือนข้ำมได้ จำกนั้นควรน ำแบบแปลน รำยกำรเครือ่งจักร และรำยละเอียดกรรมวิธีกำร
ผลิตเข้ำไปหำรือกับกลุ่มงำนคุ้มครองผู้บริโภค สสจ.กำญจนบุรีโดยตรง เพือ่ให้เจ้ำหน้ำที่ช่วยตรวจสอบและให้
ข้อเสนอแนะก่อนน ำไปใช้ปรับปรุงสถำนที่จริง สว่นกำรเปิดสิทธิ ์E-Submission สำมำรถด ำเนินกำรคู่ขนำนไว้
ก่อนได้ แต่ควรชะลอกำรยื่นค ำขออย่ำงเป็นทำงกำรจนกว่ำสถำนที่ผลติจะอยู่ในสภำพพร้อมรับกำรตรวจ
ประเมิน ผลจำกกำรหำรอืครั้งนี้จึงท ำให้ทีมโครงกำรสำมำรถปรับล ำดับกำรด ำเนินงำนจำกเดิมที่มุ่งจะจัดส่ง
เอกสำรทันที มำเป็น การปรึกษาแบบแปลนกับ สสจ. → ปรับแบบและจัดเตรียมสถานที่จริง → เปิด/
เตรียมสิทธิ์ E-Submission → ยื่นค าขอเมื่อสถานที่พร้อม → เข้ารับการตรวจประเมิน ซึ่งช่วยลดควำม
เสี่ยงในกำรต้องแก้ไขสถำนที่หรือเอกสำรภำยหลงักำรยื่นค ำขอ  
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รูปที่ 45: ร่ำงแบบแปลนสถำนที่ผลิตแสดงต ำแหน่งเครื่องจักร (ตำมมำตรำส่วน) ส ำหรับใช้ประกอบกำร

พิจำรณำจัดวำงพื้นที่และเตรียมหำรือกับ สสจ.กำญจนบุรี 
 

 
รูปที่ 46: ร่ำงแบบแปลนสถำนที่ผลิตฉบับรำยละเอียด แสดงต ำแหน่งเครื่องจักรและอุปกรณ์พื้นฐำน
ประกอบกำรผลิต (เช่น อ่ำงล้ำงมือ โต๊ะปฏิบัติงำน ชั้นและตู้จัดเก็บ) เพื่อเตรียมกำรยื่นค ำขอ สบ.1 
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รูปที่ 47: ร่ำงเอกสำรแนบแสดงรำยละเอียดในกระบวนกำรผลิต (ระบุสูตร ส่วนประกอบ กรรมวธิีผลิต) 

โดยข้อมูลมำจำกกำรสัมภำษณ์ผู้ประกอบกำร เพือ่เตรียมกำรยื่นค ำขอ สบ.1 
 

กิจกรรมที่ 22 (วันที่ 9 กันยายน 2569): กำรหำรือส ำนกังำนสำธำรณสุขจังหวัดกำญจนบุรี เพือ่ทวนสอบ
แบบแปลน และแนวทำงปรับปรุงสถำนที่ผลิตส ำหรับยื่นค ำขอ สบ.1 

 คณะผู้ด ำเนินงำน ประกอบด้วย รศ.ดร.ตุลำ จูฑะรสก, ผศ.ดร.ทัศวัลย ์คัมภีระพันธุ์, ดร.ณัฐพงษ ์นุติ
พำณิชย์, และคุณมัทร ีพร้อมด้วยผู้แทนวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ (คุณเพลิน และ คณุป๊ะ) ได้
เดินทำงเข้ำพบเจ้ำหน้ำที่ส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัดกำญจนบุร ี(สสจ.กำญจนบุรี) ในช่วงเช้ำวันที ่9 
กันยำยน 2569 เพือ่ขอค ำปรึกษำและทวนสอบรำ่งแบบแปลนพื้นที่สถำนประกอบกำรขนำดประมำณ 10 x 
10 เมตร ตลอดจนรำยละเอียดกระบวนกำรผลติ และแนวทำงปรับปรุงพื้นที่ให้มีควำมพร้อมส ำหรับกำรยื่นค ำ
ขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) 

กำรหำรือมุ่งเน้นกำรน ำแบบแปลนที่ทีมโครงกำรได้พัฒนำขึ้นมำพจิำรณำรว่มกับเจ้ำหน้ำที่ใน
รำยละเอียด โดยเฉพำะกำรจดัเส้นทำงกำรผลติ กำรแบ่งพื้นที่รับวตัถุดิบ พื้นที่ล้ำงและเตรียมวตัถุดิบ พื้นที่ปรุง
และแปรรูป พื้นที่บรรจุและจัดเก็บสินค้ำ รวมถึงกำรป้องกันกำรปนเป้ือนข้ำมระหว่ำงพื้นที่ภำยนอกกับพื้นที่
ผลิต ทั้งนี้ เจำ้หน้ำที่ได้ให้ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับองค์ประกอบทำงกำยภำพที่ควรปรับปรุง เช่น ลักษณะพื้น ผนัง
และกำรกั้นพื้นที ่ต ำแหน่งประตูและม่ำนพลำสติก PVC สีเหลือง กำรตดิมุ้งลวดบริเวณช่องเปิดและช่องระบำย
อำกำศ ตลอดจนกำรจดัระบบแสงสว่ำงและกำรป้องกันแมลง โดยหลักส ำคัญ คือ พื้นที่ผลติต้องสำมำรถท ำ
ควำมสะอำดได้งำ่ย และมีกำรจดัเส้นทำงกำรท ำงำนที่ลดควำมเสี่ยงต่อกำรปนเป้ือน 

 หลังจำกเสร็จสิ้นกำรหำรอืกับ สสจ.กำญจนบุรี ในช่วงเช้ำ คณะท ำงำนได้เดินทำงต่อไปยัง วิสำหกจิ
ชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ อ.หนองปรือ เพื่อชี้แจงข้อมูลและข้อเสนอแนะที่ได้รับให้ คุณสไลยด์ำ วันทอง 
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และทีมวิสำหกิจชุมชนรบัทรำบ พร้อมรว่มกันพิจำรณำแนวทำงกำรปรับปรุงพื้นที่จริง ทั้งในด้ำนวัสดุที่ใช ้กำร
จัดระบบน้ ำและระบบไฟฟ้ำ กำรจัดหำอุปกรณ์สแตนเลส และกำรก ำหนดกรอบเวลำในกำรด ำเนินงำน 
 

วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อขอค ำปรึกษำและทวนสอบควำมเหมำะสมของร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรขนำด 10 x 10 

เมตร กับเจ้ำหน้ำที่ สสจ.กำญจนบุรี ก่อนด ำเนินกำรปรับปรุงพื้นที่จริง  
2) เพื่อก ำหนดรำยละเอียดกำรปรับปรุงพื้นที ่และองค์ประกอบทำงกำยภำพของสถำนที่ผลิต ให้

สอดคล้องกับหลักเกณฑส์ ำหรับกำรยื่นค ำขอ สบ.1  
3) เพื่อทวนสอบขั้นตอนกำรเปิดสิทธิ์และยื่นค ำขอผ่ำนระบบ E-Submission รวมถึงเอกสำรทีว่ิสำหกิจ

ชุมชนต้องจัดเตรียม  
4) เพื่อถ่ำยทอดข้อเสนอแนะจำก สสจ.กำญจนบุรี ให้แก่ผู้ประกอบกำร และร่วมก ำหนดแนวทำง

ด ำเนินงำน งบประมำณ และระยะเวลำในกำรปรบัปรุงสถำนที่ผลิต   

 ผลการด าเนินงาน: จำกกำรเข้ำหำรือกับ สสจ.กำญจนบุรี และกำรชี้แจงขอ้มูลต่อผู้ประกอบกำร ทมี
โครงกำรได้ข้อสรุปส ำคญัส ำหรับกำรด ำเนินงำนในระยะถัดไป ดังนี้ 

1) การปรับแบบแปลนและเส้นทางการผลิต: แนวทำงของแบบแปลนที่จัดท ำขึ้นสำมำรถน ำไปใช้เป็น
ฐำนส ำหรับกำรปรับปรุงพื้นที่ได้ โดยต้องให้ควำมส ำคัญกับกำรแยกพื้นที่ตำมล ำดับกระบวนกำรผลติ และลด
กำรไหลย้อนกลับของวัตถุดิบ ทั้งนี้ ผลิตภัณฑ์หลำยกระบวนกำรสำมำรถด ำเนินกำรภำยในสถำนประกอบกำร
เดียวกันได้ แต่ควรจัดชว่งเวลำกำรผลิตและพื้นที่ใช้งำนให้เหมำะสมเพื่อลดควำมเสี่ยงต่อกำรปนเป้ือน และเมื่อ
เจ้ำหน้ำที่เข้ำตรวจ วิสำหกิจฯ ต้องสำมำรถสำธติกระบวนกำรผลิตจริงไดอ้ย่ำงน้อย 1 ผลติภัณฑ์ส ำหรับแต่ละ
กระบวนกำรที่ยื่นขอ 

2) การปรับปรุงโครงสรา้งและสุขลักษณะของสถานที่: ประเด็นหลักที่ต้องด ำเนินกำรประกอบดว้ย 
พื้นที่ต้องเรียบ ไม่มีร่องหรือจุดสะสมสิ่งสกปรก กำรกั้นผนังในต ำแหน่งที่จ ำเป็น กำรก ำหนดชนิดและต ำแหน่ง
ของประตู รวมถึงจุดที่ตอ้งติดตั้งมำ่นพลำสติก PVC สีเหลืองร่วมกับประตูเพื่อป้องกันแมลงจำกภำยนอก 
ตลอดจนกำรติดมุ้งลวดบริเวณช่องเปิดและช่องระบำยอำกำศ นอกจำกนี้ หำกใช้หลอดไฟที่ไม่ใช ่LED ควรมี
อุปกรณ์ครอบป้องกัน และต้องวำงแผนระบบน้ ำ น้ ำทิ้ง ระบบไฟฟ้ำ และอุปกรณ์สัมผัสอำหำรที่เหมำะสมกับ
กำรผลติจริง 

3) การเตรยีมเอกสารและระบบ E-Submission: วสิำหกิจฯ สำมำรถด ำเนินกำรเปิดสิทธิ์เข้ำใช้งำน
ระบบ E-Submission ไว้ล่วงหน้ำได ้แต่ควรยื่นค ำขออย่ำงเป็นทำงกำรเมือ่สถำนที่มีควำมพร้อมส ำหรับกำร
ตรวจแล้ว เน่ืองจำกหลังกำรยื่นค ำขอจะเข้ำสู่กรอบระยะเวลำกำรตรวจของเจ้ำหน้ำที่ หำกคุณสไลย์ดำเป็น
ผู้ด ำเนินกำรแทนวิสำหกจิฯ จะต้องมีเอกสำรแสดงกำรมอบหมำยหรือมติของสมำชิกกลุ่มประกอบกำร
ด ำเนินกำร รวมถึงเอกสำรพื้นฐำนที่เกี่ยวข้องกับผูย้ื่นและสถำนที่ผลิต 

4) การก าหนดแผนปรับปรุงพื้นที่: ภำยหลังไดร้ับข้อมูลจำก สสจ. ทีมโครงกำรได้ชี้แจงให้วิสำหกิจฯ 
เห็นภำพของงำนที่ต้องด ำเนินกำรอย่ำงเป็นรูปธรรม โดยสรุปเป็นประเด็นหลัก ได้แก่ พื้น ผนัง ประตูและม่าน 
PVC ระบบป้องกันแมลง/ช่องเปิด และการจัดพื้นที่ห้องและระบบสาธารณูปโภคท่ีเกี่ยวข้อง จำกนั้น
วิสำหกิจฯ จะน ำรำยละเอียดไปประเมินวัสดุ ค่ำใช้จ่ำย และระยะเวลำในกำรด ำเนินงำน โดยเบ้ืองต้นมีแนวคิด
ใช้บุคลำกรภำยในกลุ่มชว่ยด ำเนินกำรเพื่อลดคำ่แรง และตั้งเป้ำเริ่มปรับปรุงในช่วงปลำยเดือนกันยำยน 2569 
ก่อนเข้ำสู่ช่วงที่ผลผลิตออกมำกในเดือนพฤศจกิำยน 
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รูปที่ 48: กำรหำรือร่วมกับเจ้ำหน้ำที่ สสจ.กำญจนบุรี เพื่อทวนสอบแบบแปลน 

และแนวทำงปรับปรุงสถำนที่ผลิตส ำหรับยื่นค ำขอ สบ.1 
 

  
 

  
รูปที่ 49: กำรชี้แจงข้อเสนอแนะจำก สสจ.กำญจนบุรี แก่ทีมวิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ 

เพื่อเตรียมปรับปรุงสถำนที่ผลิต  
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กิจกรรมที่ 23 (วันที่ 30 กันยายน 2569): กำรเข้ำร่วม Workshop “ปั้นร้ำนออนไลน์ให้ขำยได้จรงิ” เพื่อ
พัฒนำทักษะกำรตลำดดจิิทัล ให้กับวิสำหกิจชุมชน 

 วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ มีก ำหนดส่งผู้แทนจ ำนวน 2 คน ได้แก่ คุณสไลยด์ำ วันทอง 
และคุณบัว เข้ำร่วมกิจกรรม Workshop “ปั้นร้ำนออนไลน์ให้ขำยได้จริง” จัดโดยสมำคมกำรค้ำไมโคร เอส
เอ็มอี ไทย นครปฐม ร่วมกับแพลตฟอร์ม GOGO SHOPPING ในวันพุธที่ 30 กันยำยน 2569 เวลำ 09.00–
16.00 น. ณ โรงแรมเวล นครปฐม ห้องกิ่งทอง เพื่อเรียนรู้กำรน ำชอ่งทำงกำรคำ้ออนไลน์มำประยกุต์ใช้ในกำร
จ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ของวิสำหกิจชุมชน 
 

วัตถุประสงค์: 
1) เพื่อพัฒนำทักษะดำ้นกำรเปิดร้ำนและบริหำรจดักำรสินคำ้ ค ำสั่งซื้อ และกำรจดัส่งผ่ำนแพลตฟอรม์

ออนไลน ์ 

2) เพื่อเรียนรู้แนวทำงกำรท ำโปรโมชั่นและเพิ่มช่องทำงกำรจ ำหน่ำยผลติภัณฑ์ของวิสำหกิจชุมชนใน
ตลำดดิจิทัล 
 

 ผลการด าเนินงาน: วิสำหกิจชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ได้เตรียมส่ง คณุสไลย์ดา วันทอง และคุณ
บัว เข้ำร่วมกิจกรรมดังกล่ำว โดยมุ่งหวังให้น ำองค์ควำมรู้และประสบกำรณ์จำก Workshop มำประยุกต์ใช้ใน
กำรเปิดและบริหำรรำ้นค้ำออนไลน์ รวมถึงพัฒนำช่องทำงกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ของวิสำหกิจชุมชนให้เข้ำถึง
กลุ่มลูกค้ำได้กวำ้งขึ้น ซึ่งสอดคล้องกับแนวทำงของโครงกำรในกำรเตรียมควำมพร้อมดำ้นกำรตลำดและกำร
สร้ำงรำยไดใ้ห้แก่ชุมชน 
 

 

รูปที่ 50: ภำพประชำสัมพันธ์กิจกรรม 
Workshop “ปั้นร้ำนออนไลน์ให้ขำยได้จริง” 
กับแพลตฟอร์ม GOGO SHOPPING วันที ่30 
กันยำยน 2569 
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บทที่ 3  ผลลัพธ์การด าเนินงานในปทีี่ 2 
  
 

 จำกกำรด ำเนินงำนและติดตำมกิจกรรมของโครงกำรในปีที่ 2 รวม 23 กิจกรรม สำมำรถวิเครำะห์และ
สรุปผลกำรด ำเนินงำน โดยแบ่งตำมกลุ่มประเด็นส ำคัญเป็น 4 ประเด็น เพื่อให้เห็นพัฒนำกำรของโครงกำรจำก
กำรวำงระบบพื้นฐำนในปีที่ 1 ไปสู่กำรยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร กำรฟื้นฟูระบบบริหำรจัดกำรน้ ำ 
กำรพัฒนำศักยภำพผู้ประกอบกำร และกำรเตรียมควำมพร้อมด้ำนกำรตลำดในปีที่ 2 ได้ดังนี้ 

 1) การยกระดับสถานประกอบการและเตรียมความพร้อมส าหรับการขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหาร 
(สบ.1): โครงกำรได้พัฒนำงำนจำกกำรส ำรวจพื้นที่จริง ไปสู่กำรจัดท ำแบบแปลนสถำนประกอบกำรขนำด
ประมำณ 10 x 10 เมตร ก ำหนดกำรแบ่งโซนและเส้นทำงกำรไหลของวัตถุดิบแบบทิศทำงเดียว (One-way 
flow) รวมถึงรวบรวมข้อมูลเครื่องจักร สูตรส่วนประกอบ และกรรมวิธีกำรผลิต เพื่อจัดท ำเอกสำรประกอบค ำ
ขอ สบ.1 ให้สอดคล้องกับกำรผลิตจริง จำกนั้นได้ประสำนและเข้ำหำรือกับส ำนักงำนสำธำรณสุขจังหวัด
กำญจนบุรี (สสจ.กำญจนบุรี) เพื่อทวนสอบแบบแปลน ขั้นตอน E-Submission และรำยละเอียดกำรปรับปรุง
พื้นที่ เช่น พื้น ผนัง ประตู ม่ำน PVC มุ้งลวด ระบบน้ ำและไฟฟ้ำ ท ำให้วิสำหกิจชุมชนมีแนวทำง ปรับปรุง
สถำนที่ผลิตที่ชัดเจนและเป็นล ำดับมำกขึ้น 

 2) การฟื้นฟูระบบโซลาร์เซลล์สูบน้ าและโครงสร้างพื้นฐานด้านน้ า:  ทีมโครงกำรได้ส ำรวจและ
วิเครำะห์ควำมเสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำในพื้นที่เกษตร ทั้งในส่วนสำยไฟ ตู้ควบคุม Inverter และ
อุปกรณ์วำล์วที่ได้รับควำมเสียหำยจำกสัตว์กัดแทะและกำรสูญหำยของอุปกรณ์ พร้อมตรวจวัดค่ำทำงไฟฟ้ำ
และวิเครำะห์กำรกระจำยน้ ำในแปลง เพื่อน ำไปสู่แผนเดินสำยไฟใหม่  และเพิ่มระบบป้องกันควำมเสียหำย 
ต่อมำได้ติดตำมกำรซ่อมแซมตู้ควบคุมที่ช ำรุดจ ำนวน 2 ชุด ซึ่ งช่วยให้กำรฟื้นฟูระบบบริหำรจัดกำรน้ ำมี
ควำมก้ำวหน้ำ และลดควำมเสี่ยงจำกกำรขำดแคลนน้ ำในช่วงฤดูแล้ง 

 3) การพัฒนาศักยภาพด้านผลิตภาพ ความปลอดภัยอาหาร และการประยุกต์ใช้ AI: โครงกำรได้จัด
และส่งผู้ประกอบกำรเข้ำร่วมกิจกรรมพัฒนำทักษะหลำยรูปแบบ ตั้งแต่กำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรท ำงำน กำร
ลดควำมสูญเสีย 7 ประกำร กำรท ำงำนเป็นทีม และกำรใช้เครื่องมือคุณภำพ ไปจนถึงกำรอบรมควำมปลอดภัย
อำหำร กำรตรวจค่ำ pH และ Water Activity กำรตรวจจุลินทรีย์ด้วย Petrifilm และกำรท ำ Swab Test 
ควบคู่กับกำรพัฒนำทักษะดิจิทัลและ AI ได้แก่ NotebookLM, AI Financial Dashboard, AI Business 
Model Builder และ AI-Powered Proposal ท ำให้ผู้ประกอบกำรมีเครื่องมือในกำรบริหำรกำรผลิต กำรเงิน 
โมเดลธุรกิจ และกำรจัดท ำข้อเสนอโครงกำรอย่ำงเป็นระบบมำกขึ้น 

 4) การสร้างเครือข่ายสนับสนุนและการเตรียมต่อยอดสู่การตลาด: โครงกำรได้เชื่อมโยงควำมร่วมมือ
กับหน่วยงำนภำยนอก เช่น ส ำนักงำนส่งเสริมวิสำหกิจขนำดกลำงและขนำดย่อม (สสว.) ผ่ำนแพลตฟอร์ม 
Business Development Service (BDS) และหน่วยงำนผู้ให้บริกำรด้ำนมำตรฐำน เพื่อสนับสนุนกำรขอ
รับรองสถำนประกอบกำร รวมถึงน ำเสนอควำมก้ำวหน้ำต่อคณะกรรมกำร สป.อว. เพื่อรับข้อเสนอแนะส ำหรับ
กำรด ำเนินงำนระยะต่อไป ขณะเดียวกันได้เริ่มเตรียมควำมพร้อมด้ำนกำรตลำดดิจิทัล โดยมีก ำหนดส่งผู้แทน
วิสำหกิจชุมชนเข้ำร่วม Workshop กำรเปิดและบริหำรร้ำนค้ำออนไลน์ในวันที่ 30 กันยำยน 2569 เพื่อ
เชื่อมต่อกำรยกระดับมำตรฐำนในปีที่ 2 ไปสู่กำรสร้ำงตลำดและรำยได้ในระยะถัดไป 

 โดยกิจกรรมตำ่งๆ และผลลัพธ์ที่ไดจ้ำกกำรด ำเนินงำนในปีที่ 2 สำมำรถสรุปได้ดังตำรำงด้ำนลำ่งนี้ 
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ตารางสรุปกิจกรรมและผลการด าเนินงานในปีที่ 2 

กิจกรรม วันที่ จ ำนวนผู้รับ 
บริกำร (คน) ผลกำรด ำเนินงำน 

กิจกรรมท่ี 1: ประชุมหำรือเพื่อปรับ
แผนงำน และงบประมำณโครงกำรปีที่ 2 
ให้สอดคล้องกับเป้ำหมำย กำรยกระดับ
มำตรฐำนสถำนประกอบกำร และระบบ
บริหำรจัดกำรน้ ำ 

12 มกราคม 
2569 

— ปรับทิศทำงโครงกำรให้มุ่งเน้นกำรยกระดับ
สถำนประกอบกำร กำรฟื้นฟูระบบน้ ำ
อัจฉริยะ และกำรแบ่งปันทรัพยำกรกับ
เครือข่ำย พร้อมปรับ KPI ให้ชัดเจน โดยให้
ระบบน้ ำ และ แผนผังสถำนประกอบกำรเป็น
ผลผลิตส ำคัญของปีที่ 2 

กิจกรรมท่ี 2: ลงพื้นที่ส ำรวจพื้นที่
ก่อสร้ำงสถำนประกอบกำร ทดลองกำร
แปรรูปน้ ำมะยงชิด และตรวจสอบควำม
เสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ 

26 มีนาคม 
2569 

5 ได้ข้อสรุปเลือกพื้นที่ประมำณ 10 x 10 เมตร
ด้ำนหลังพำรำโบลำโดม ส ำหรับพัฒนำสถำน
ประกอบกำร ทดลองแนวทำงมะยงชิดสกัด
เย็นเพื่อลดกำรสูญเสีย และตรวจพบควำม
เสียหำยของระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำเพื่อ
วำงแผนซ่อมแซม 

กิจกรรมท่ี 3: กำรประชุมหำรือทีมงำน
ผ่ำนออนไลน์ เพื่อสรุปประเด็นจำกกำร
ลงพื้นที่ และจัดท ำแผนกำรด ำเนินงำน
เชิงกลยุทธ์โครงกำรปีที่ 2 

31 มีนาคม 
2569 

— จัดท ำ Action Plan โดยก ำหนดงำนเร่งด่วน
ด้ำนกำรซ่อมระบบโซลำร์เซลล์ กำรจัดท ำ
แบบแปลน และหำแหล่งทุนส ำหรับสถำน
ประกอบกำร กำรพัฒนำผลิตภัณฑ์เพื่อลด
กำรสูญเสีย และกำรเช่ือมโยงเครือข่ำย
สนับสนุน 

กิจกรรมท่ี 4: กำรประชุมหำรือเชิง
นโยบำย เพื่อวำงแผนยกระดับมำตรฐำน
สถำนประกอบกำร ระบบพลังงำน และ
กลยุทธ์กำรขอรับรองมำตรฐำน อย. 

30 เมษายน 
2569 

— เห็นชอบแนวทำงสถำนประกอบกำรขนำด 
10 x 10 เมตรแบบ Simple & Standard 
เร่งกู้คืนระบบพลังงำนและน้ ำ คัดเลือกกลุ่ม
ผลไม้อบแห้งเป็นผลิตภัณฑ์น ำร่องด้ำน
มำตรฐำน และย้ ำกรอบกำรพัฒนำ 3 ปีจำก
องค์ควำมรู้สู่มำตรฐำนและกำรตลำด 

กิจกรรมท่ี 5: กำรประชุมหำรือเพื่อ
ก ำหนดรำยละเอียดผังสถำน
ประกอบกำร (Zoning) กำรฟื้นฟูระบบ
น้ ำอัจฉริยะ และแผนกำรส่งเสริม
กำรตลำดดิจิทัล 

13 พฤษภาคม 
2569 

4 ร่วมกับผู้ประกอบกำรก ำหนด Zoning 8-9 
โซนและ One-way flow แยกส่วนเปียกและ
ส่วนแห้ง วำงแนวทำงหำแหล่งทุนและซ่อม
ระบบโซลำร์เซลล์ พร้อมวำงแผนพัฒนำ
ทักษะกำรตลำดออนไลน์ และกำรใช้ AI เพื่อ
สนับสนุนกำรขำย 

กิจกรรมท่ี 6: กิจกรรมกำรอบรม
หลักสูตร NotebookLM กับข้อเสนอ
โครงกำร และกำรท ำงำนยุคดิจิทัล 

25-26 
พฤษภาคม 

2569 

3 ผู้แทนวสิำหกิจชุมชนเข้ำร่วมอบรมด้ำนกำร
ประยุกต์ใช้ AI เพื่อ Upskill & Reskill โดย
เรียนรู้ NotebookLM ส ำหรับกำรจัดกำร
ข้อมูล ข้อเสนอโครงกำร และกำรท ำงำนใน
ยุคดิจิทัล (รวมผู้สังเกตกำรณ์ 1 คน) 

กิจกรรมท่ี 7: กำรประชุมเตรียมควำม
พร้อมยื่นขอรับรองสถำนประกอบกำร 
(สบ.1) วำงแผนซ่อมแซมระบบพลังงำน
น้ ำ และก ำหนดหลักสูตรกำรอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร 

10 มิถุนายน 
2569 

— ก ำหนดแนวทำงเตรียมเอกสำรและแบบ
แปลนส ำหรับยื่น สบ.1 วำงแผนประสำนช่ำง
ในพื้นที่เพื่อซ่อมระบบโซลำร์เซลล์ และ
ก ำหนดหัวข้ออบรมด้ำน Shelf life 
สุขลักษณะ และคุณภำพผลิตภัณฑ์ 
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กิจกรรม วันที่ จ ำนวนผู้รับ 
บริกำร (คน) ผลกำรด ำเนินงำน 

กิจกรรมท่ี 8: กำรประชุมหำรือ
แผนปฏิบัติกำรไตรมำส 3 และกำร
จัดท ำแบบแปลนสถำนประกอบกำร
แสดงมำตรำส่วนเพื่อเตรียมขอรับรอง
มำตรฐำน 

15 มิถุนายน 
2569 

— ก ำหนดแผนซ่อมระบบโซลำร์เซลล์ เตรียม
กิจกรรมถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ และปรับแบบ
แปลนสถำนประกอบกำรขนำด 10 x 10 
เมตรให้ระบุมำตรำส่วน และโซนผลติชัดเจน 
เพื่อใช้ปรึกษำ สสจ. และย่ืนขอรับรองใน
ล ำดับถัดไป 

กิจกรรมท่ี 9: กิจกรรมกำรอบรมกำร
พัฒนำระบบ AI Financial Dashboard 
เพื่อกำรบริหำรรำยรับ–รำยจ่ำยด้วย 
Smart Analytics ส ำหรับชุมชนธุรกิจ
ด้ำนอำหำร 

15 มิถุนายน 
2569 

2 ผู้แทนวิสำหกิจชุมชนเรียนรู้กำรจัดเก็บและ
วิเครำะห์รำยรับ-รำยจ่ำย ต้นทุน ก ำไร และ
กระแสเงินสดผ่ำน Dashboard รวมถึงกำร
ใช้ AI ช่วยสรุปแนวโน้มและสนับสนุนกำร
ตัดสินใจทำงธุรกิจ 

กิจกรรมท่ี 10: กำรประยุกต์ใช้ AI 
Business Model Builder เพื่อสร้ำง
แผนธุรกิจชุมชนด้ำนอำหำรด้วย Data-
Driven Strategy 

16 มิถุนายน 
2569 

2 เรียนรู้กำรใช้ AI วิเครำะห์องค์ประกอบ 
Business Model Canvas และทดลอง
จัดท ำ Business Model/Business Plan 
จำกข้อมูลจริงของกิจกำร เพื่อมองเห็น
แนวทำงเพิ่มมูลค่ำผลิตภัณฑ์ และขยำย
ช่องทำงตลำดบนพื้นฐำนข้อมูล 

กิจกรรมท่ี 11: กำรพัฒนำข้อเสนอ
โครงกำรด้วยระบบ AI-Powered 
Proposal ส ำหรับเครือข่ำยคลินิก
เทคโนโลยี 

23 มิถุนายน 
2569 

2 เรียนรู้กำรใช้ AI รวบรวม วิเครำะห์ และ
สังเครำะห์ข้อมูลส ำหรับข้อเสนอโครงกำร 
เช่ือมโยงปัญหำ วัตถุประสงค์ กิจกรรม 
ตัวชี้วัด ผลลัพธ์ และผลกระทบ เพื่อเพิ่ม
ประสิทธิภำพกำรพัฒนำโครงกำรและกำร
เข้ำถึงแหล่งทุน 

กิจกรรมท่ี 12: กำรเตรียมควำมพร้อม
และรวบรวมข้อมูล เพื่อย่ืนค ำขอรับเลข
สถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน 
(สบ.1) 

17 มิถุนายน – 
1 กรกฎาคม 

2569 

— จัดท ำร่ำงเอกสำร สบ.1 พร้อมข้อมูลแผนที่ 
แบบแปลน กระบวนกำรผลิต และข้อมูล
ประกอบเบื้องต้น ส่งให้ผู้ประกอบกำร
ตรวจสอบ และรวบรวมประเด็นที่ต้อง
เพิ่มเติม เช่น ฉลำก รำยกำรเครื่องจักร ก ำลัง
วัตต์/แรงม้ำ และกำรเปิดสิทธิ์ E-
Submission 

กิจกรรมท่ี 13: กำรเตรียมควำมพร้อม
ด้ำนระบบสำธำรณูปโภค และวัสดุ
อุปกรณ์ เพื่อรองรับกำรลงพื้นที่ถ่ำยทอด
องค์ควำมรู้ และกำรยกระดับมำตรฐำน
สถำนประกอบกำร 

30 มิถุนายน 
– 2 กรกฎาคม 

2569 

— รวบรวมข้อมูลควำมเสียหำยของระบบ Solar 
Cell และประสำนช่ำงผู้เชี่ยวชำญในพื้นที่ 
พร้อมจัดเตรียมชุดตรวจจุลินทรีย์ และหัวข้อ
อบรมให้สอดคล้องกับกำรยกระดับมำตรฐำน
สถำนประกอบกำร 

กิจกรรมท่ี 14: กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำร
เร่ืองกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรท ำงำน
และผลิตภำพ (Work Efficiency and 
Productivity Improvement) เพื่อ
สร้ำงฐำนรำกสู่กำรแข่งขันในธุรกิจชุมชน 

4 กรกฎาคม 
2569 

26 ผู้เข้ำร่วมเรียนรู้แนวคิด STI ผลิตภำพ และ
ควำมสูญเสีย 7 ประกำร ผ่ำนกิจกรรมกลุ่ม
ด้ำนกำรส่ือสำรและกำรท ำงำนเป็นทีม พร้อม
เรียนรู้เครื่องมือ ECRS และ 5W1H 
ขณะเดียวกันทีมวิจัยเก็บข้อมูลก ำลังไฟฟ้ำ
ของเครื่องจักรเพื่อใช้ประกอบเอกสำร สบ.1 
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กิจกรรม วันที่ จ ำนวนผู้รับ 
บริกำร (คน) ผลกำรด ำเนินงำน 

กิจกรรมท่ี 15: กำรอบรมเชิงปฏิบัติกำร
เร่ืองควำมปลอดภัยทำงอำหำร และ 
กำรตรวจสอบคุณภำพทำงจุลชีววิทยำ
เบื้องต้นเพื่อยกระดับมำตรฐำน
ผลิตภัณฑ์ชุมชน 

5 กรกฎาคม 
2569 

26 ถ่ำยทอดควำมรู้เรื่อง pH, Water Activity 
และกำรเส่ือมเสียของอำหำร พร้อมฝึก 
Serial Dilution, Petrifilm และ Swab 
Test เพื่อสร้ำงทักษะตรวจสอบกำรปนเปื้อน
และจัดท ำข้อมูลสนับสนุนระบบควบคุม
คุณภำพและมำตรฐำนอำหำร 

กิจกรรมท่ี 16: กำรลงพื้นที่ส ำรวจและ
ประเมินสภำพระบบเทคโนโลยีพลังงำน
แสงอำทิตย์ (Solar Cell) เพื่อกู้คืน
ระบบบริหำรจัดกำรน้ ำอัจฉริยะในแปลง
เกษตร 

5 กรกฎาคม 
2569 

2 ตรวจสอบระบบโซลำร์เซลล์ 3 จุด พบว่ำ
สำยไฟและอุปกรณ์บำงส่วนเสียหำย แม้แผง
ยังผลิตไฟ DC ได้ แต่ Inverter ให้แรงดัน AC 
ไม่เพียงพอ จึงก ำหนดแผนเดินสำยไฟใหม่ ใช้
ท่อป้องกันสัตว์กัดแทะ และพิจำรณำต่อยอด
ระบบติดตำมแบบ Real-time 

กิจกรรมท่ี 17: กำรประชุมหำรือ
ไตรภำค ีเพื่อสร้ำงควำมร่วมมือในกำร
ยกระดับมำตรฐำนสถำนประกอบกำร 
(สบ.1) ผ่ำนแพลตฟอร์มงำนบริกำร
พัฒนำธุรกิจ (BDS) ของ สสว. 

8 กรกฎาคม 
2569 

3 เช่ือมควำมร่วมมือระหว่ำง มจธ. สสว. และ
วิสำหกิจชุมชน โดยวำงแนวทำงใช้กลไก BDS 
สนับสนุนค่ำใช้จ่ำยร้อยละ 80 และ
ผู้ประกอบกำรสมทบร้อยละ 20 พร้อมวำง
บทบำท Central Lab ในกำรจัดท ำ Floor 
Plan/Zoning และประสำน สสจ. เพื่อเร่ง
กระบวนกำรขอมำตรฐำน 

กิจกรรมท่ี 18: กำรติดตำมและ
สนับสนุนกำรซ่อมแซมระบบโซลำร์เซลล์
สูบน้ ำ เพื่อเตรียมควำมพร้อมด้ำนน้ ำ
ในช่วงฤดูแล้ง 

26 กรกฎาคม 
2569 

2 ติดตำมกำรซ่อมแซมตู้ควบคมุระบบโซลำร์
เซลล์ท่ีช ำรุดจ ำนวน 2 ชุด โดยใช้ตู้ควบคุมที่
ยังใช้งำนได้ เป็นต้นแบบตรวจสอบวงจร ช่วย
ให้กำรฟื้นฟูระบบน้ ำมีควำมก้ำวหน้ำ และลด
ควำมเสี่ยงจำกกำรขำดแคลนน้ ำในช่วงฤดู
แล้ง และมีภำพแสดงกำรทดสอบกำรจ่ำยน้ ำ
ภำยหลังกำรซ่อมแซม 

กิจกรรมท่ี 19: กำรน ำเสนอผลกำร
ด ำเนินงำนและควำมก้ำวหน้ำโครงกำรปี
ที่ 2 ต่อคณะกรรมกำร สป.อว. 

5 สิงหาคม 
2569 

— น ำเสนอควำมก้ำวหน้ำด้ำนสถำน
ประกอบกำร สบ.1 ระบบน้ ำ กำรพัฒนำ
ผู้ประกอบกำร และกำรใช้ AI พร้อมรับข้อ
ซักถำมและข้อเสนอแนะเรื่องกำรสนับสนุน
งบประมำณ ควำมสำมำรถในกำรพึ่งพำ
ตนเอง ระยะเวลำพัฒนำห่วงโซ่คุณค่ำ และ
กำรเชื่อมโยงมำตรฐำนกับตลำด 

กิจกรรมท่ี 20: กำรประชุมรวบรวมและ
ทวนสอบรำยละเอียดสูตรส่วนประกอบ
และกระบวนกำรผลิต เพื่อจัดท ำเอกสำร
ประกอบค ำขอ สบ.1 

21 สิงหาคม 
2569 

3 ทวนสอบข้อมูลกำรผลิตจริงของผลิตภัณฑ์ 4 
กลุ่ม ทั้งสูตร วัตถุดิบ ล ำดับกระบวนกำร 
บรรจุ และกำรเก็บรักษำ แล้วน ำข้อมูลไป
ปรับปรุงเอกสำรแนบข้อ 8 สูตรส่วนประกอบ
และกรรมวิธีกำรผลิตให้เป็นระบบและตรงกับ
กำรปฏิบัติงำนจริง 

กิจกรรมท่ี 21: กำรประสำนขอ
ค ำปรึกษำจำกส ำนักงำนสำธำรณสุข

27 สิงหาคม 
2569 

— ได้รับค ำแนะน ำให้แบบแปลนสะท้อนสภำพ
สถำนที่ที่ต้องกำรพัฒนำในอนำคต ระบุ
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กิจกรรม วันที่ จ ำนวนผู้รับ 
บริกำร (คน) ผลกำรด ำเนินงำน 

จังหวัดกำญจนบุรี (สสจ.) เพื่อทวนสอบ
แนวทำงจัดท ำแบบแปลนและเตรียมกำร
ย่ืนค ำขอ สบ.1 

มำตรำส่วน เคร่ืองจักรและพื้นที่ใช้งำนให้
ชัดเจน พร้อมน ำเอกสำรไปหำรือกับ สสจ. 
โดยตรง และสำมำรถเปิดสิทธิ์ E-
Submission ล่วงหน้ำได้ แต่ควรยื่นค ำขอ
เมื่อสถำนที่พร้อมตรวจ 

กิจกรรมท่ี 22: กำรหำรือส ำนักงำน
สำธำรณสุขจังหวัดกำญจนบุรี เพื่อทวน
สอบแบบแปลน และแนวทำงปรับปรุง
สถำนที่ผลิตส ำหรับย่ืนค ำขอ สบ.1 

9 กันยายน 
2569 

2 ทวนสอบแบบแปลนและได้ข้อเสนอแนะด้ำน
พื้น ผนัง ประตูและม่ำน PVC มุ้งลวด ระบบ
น้ ำ ไฟฟ้ำ และกำรป้องกันแมลง รวมถึง
ขั้นตอน E-Submission จำกนั้นถ่ำยทอด
ข้อมูลให้ทีมวิสำหกิจชุมชนเพื่อประเมินวัสดุ 
ค่ำใช้จ่ำย และก ำหนดแผนปรับปรุงพื้นที่จริง 

กิจกรรมท่ี 23: กำรเข้ำร่วม Workshop 
“ปั้นร้ำนออนไลน์ให้ขำยได้จริง” เพื่อ
พัฒนำทักษะกำรตลำดดิจิทัล ให้กับ
วิสำหกิจชุมชน 

30 กันยายน 
2569 

2 มีก ำหนดส่งผู้แทนวิสำหกิจชุมชน 2 คนเข้ำ
ร่วม Workshop กับ GOGO SHOPPING 
เพื่อเรียนรู้กำรเปิดร้ำนออนไลน์ กำรจัดกำร
สินค้ำ ค ำส่ังซื้อ กำรจัดส่ง และกำรท ำ
โปรโมช่ัน โดยมุง่น ำควำมรู้ไปต่อยอดช่องทำง
จ ำหน่ำยและกำรสร้ำงรำยได้ของวิสำหกิจ
ชุมชน 

หมายเหตุ: จ ำนวนผู้รับบริกำรนับจำกจ ำนวน หรือรำยชื่อผู้แทนวิสำหกิจชุมชน และผู้เข้ำอบรมที่ระบุ ไม่รวมทีมวิจัย วิทยำกร และเจ้ำหน้ำที่
หน่วยงำนสนับสนุน 
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บทที่ 4  การติดตามประเมินผลโครงการ และสรุปผลงาน 
  
 

 บทนี้เป็นกำรสรุปผลกำรติดตำมและประเมินผลกำรด ำเนินงำนโครงกำร “ผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.
บุญมีฤทธิ์” ประจ ำปีงบประมำณ 2569 ซึ่งเป็นปีที่ 2 ของโครงกำร โดยพิจำรณำผลกำรด ำเนินงำนเปรียบเทียบ
กับตัวชี้วัดและค่ำเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ ทั้งในมิติของ ผลผลิต (Output) ผลลัพธ์ (Outcome) และผลกระทบ 
(Impact) กำรด ำเนินงำนในปีนี้มุ่งเน้นกำรต่อยอดจำกกำรวำงรำกฐำนในปีที่ 1 ไปสู่กำรยกระดับศักยภำพของ
วิสำหกิจชุมชนในเชิงระบบ โดยเฉพำะกำรเตรียมควำมพร้อมของสถำนประกอบกำรเพื่อขอรับเลขสถำนที่ผลิต
อำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) กำรจัดท ำแบบแปลนและเส้นทำงกำรผลิตตำมหลักสุขลักษณะ กำรฟื้นฟู
ระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ ตลอดจนกำรพัฒนำควำมรู้และทักษะของผู้ประกอบกำรด้ำนผลิตภำพ ควำมปลอดภัย
อำหำร กำรประเมินอำยุกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์ และกำรประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลและ AI ในกำรบริหำร
จัดกำรธุรกิจ 

 ผลกำรด ำเนินงำนสะท้อนให้เห็นควำมก้ำวหน้ำหลำยด้ำน ได้แก่ กำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้และเทคโนโลยี 
4 เรื่อง ให้แก่ผู้รับบริกำร 26 คน กำรจัดท ำร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรจ ำนวน 1 ชุดหลัก กำรพัฒนำ
บุคลำกรที่สำมำรถถ่ำยทอดควำมรู้ต่อได้ 3 คน และมีผู้ที่น ำควำมรู้หรือเทคโนโลยีไปใช้ประโยชน์ จริง 4 คน 
ขณะที่ควำมพึงพอใจของผู้รับบริกำรอยู่ที่ ร้อยละ 88.25 สูงกว่ำเป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ร้อยละ 80 อย่ำงไรก็ตำม 
สัดส่วนมูลค่ำทำงเศรษฐกิจของโครงกำรอยู่ที่ประมำณ 0.15 แม้ยังต่ ำกว่ำเป้ำหมำย แต่ปรับตัวสูงข้ึนจำกปีที่ 1 
ซึ่งอยู่ที่ 0.07 ทั้งนี้ ในบทนี้ยังได้วิเครำะห์ข้อจ ำกัดและปัญหำส ำคัญที่พบระหว่ำงด ำเนินงำน พร้อมแนวทำง
กำรแก้ไขและกำรพัฒนำต่อยอด เพื่อใช้เป็นฐำนส ำหรับกำรด ำเนินงำนในระยะถัดไปของโครงกำร 

 
4.1 ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย 
ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 

ค่า 
เป้าหมาย ผลลัพธ ์ ค่า 

เป้าหมาย ผลลัพธ ์ รายละเอียด 

1) จ ำนวนคนที่ได้รับ
กำรถ่ำยทอด
ควำมรู/้เทคโนโลยี 

คน 15 30 15 26 มีผู้ได้รับกำรถ่ำยทอดควำมรู้และเทคโนโลยี
จ ำนวน 26 คน จำกกิจกรรมอบรมเชิง
ปฏิบัติกำรวันที่ 4–5 กรกฎาคม 2569 
ครอบคลุมเร่ือง Productivity, Teamwork & 
Collaboration กำรลดควำมสูญเสียในกำร
ท ำงำน ตลอดจนควำมปลอดภัยทำงอำหำร กำร
ตรวจจุลินทรีย์ และกำรประเมินปัจจัยที่
เก่ียวข้องกับอำยุกำรเก็บรักษำผลิตภัณฑ์ (Shelf 
Life) ผ่ำนกำรเรียนรู้และฝึกปฏิบัติจริง 

2) จ ำนวนเทคโนโลยี
ที่ถ่ำยทอด (ระบุ
รำยละเอียดองค์
ควำมรู้เทคโนโลยี) 

เร่ือง 1 1 1 2 มีกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีจ ำนวน 2 เร่ือง ได้แก่ 
(1) กำรตรวจสอบและซ่อมบ ำรุงระบบโซลำร์
เซลล์สูบน้ ำ และ (2) เทคโนโลยีด้ำนควำม
ปลอดภัยอำหำรและกำรประเมินอำยุกำรเก็บ
รักษำผลิตภัณฑ์ (Shelf Life) เช่น กำรตรวจวัด 
pH, Water Activity กำรใช้ Petrifilm และ 
Swab Test 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

80 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย 
ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 

ค่า 
เป้าหมาย ผลลัพธ ์ ค่า 

เป้าหมาย ผลลัพธ ์ รายละเอียด 
หมายเหตุ: นอกจำกน้ี โครงกำรยังมีกำรถ่ำยทอดองค์ควำมรู้
อีก 2 เร่ือง ได้แก่ (1) กำรเตรียมสถำนประกอบกำรและ
เอกสำรเพื่อขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำร สบ.1 และ (2) กำร
เพ่ิมผลิตภำพ (Productivity) กำรท ำงำนเป็นทีม 
(Teamwork) และ Collaboration ซึ่งจัดเป็นองค์ควำมรู้ 
มิใช่เทคโนโลยี จึงไม่น ำมำนับรวมในผลกำรด ำเนินงำนตำม
ตัวชี้วัด “จ ำนวนเทคโนโลยีท่ีถ่ำยทอด” 

3) ร่ำงแบบแปลน
สถำนประกอบกำร 
(โรงเรือนกำรผลิต) 
ที่ผ่ำนกำรพิจำรณำ
เบื้องต้นจำก สสจ. 

แผนผัง — — 1 1 จัดท ำร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรขนำด
ประมำณ 10 × 10 เมตร จ ำนวน 1 ชุดหลัก ซึ่ง
พัฒนำรำยละเอียดต่อเนื่องทั้งกำรแบ่งพื้นที่ 
(Zoning) กำรก ำหนดมำตรำส่วน กำรแสดง 
One-way Flow และกำรจัดวำงเครื่องจักร 
อุปกรณ์ โต๊ะ อ่ำงล้ำง และองค์ประกอบต่ำงๆ 
ตำมขนำดจริง โดยได้น ำแบบเข้ำหำรือกับ สสจ.
กำญจนบุรี เพื่อรับข้อเสนอแนะก่อนปรับปรุง
พื้นที่และย่ืนขอ สบ.1 

4) จ ำนวนวิทยำกรท่ี
สำมำรถถ่ำยทอด
ควำมรู้ให้ผู้อ่ืนได้ 

คน 1 จำก 
15 

1 2 จำก 
15 

3 
 

•  

มีบุคลำกรหลักของวิสำหกิจชุมชนที่ได้รับกำร
พัฒนำศักยภำพจนสำมำรถน ำควำมรู้ไปสำธิต
หรือถ่ำยทอดต่อได้ 3 คน ได้แก่ คุณสไลย์ดำ วัน
ทอง (ดำ), คุณวีระพงษ์ พำนทอง (แบงค์), และ
คุณสุณิสำ วันทอง (บัว) โดยครอบคลุมองค์
ควำมรู้ด้ำนกำรตรวจสอบคุณภำพและ Shelf 
Life กำรประยุกต์ใช้ AI กับกำรบริหำรจัดกำร
วิสำหกิจชุมชน กำรดูแลระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ 
และกำรเตรียมสถำนประกอบกำรตำม
ข้อก ำหนด สบ.1 
หมายเหตุ: คุณเพลิน ไหลยิ้ม (เพลิน) ได้รับกำรถ่ำยทอดองค์
ควำมรู้ด้ำนกำรดูแลระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ และกำรเตรียม
สถำนประกอบกำรตำมข้อก ำหนด สบ.1 เช่นเดียวกัน 
อย่ำงไรก็ตำม ในช่วงเวลำที่รำยงำนยังไม่มีโอกำสได้ท ำหน้ำที่
สำธิตหรือถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ดังกล่ำวให้แก่ผู้อื่น จึงยังไม่
น ำมำนับรวมในผลกำรด ำเนินงำนตำมตัวชี้วัดข้อนี ้

5) ร้อยละควำมพึง
พอใจของ
ผู้รับบริกำร 
(พิจำรณำจำกร้อย
ละของผู้รับบริกำร
ที่มีควำมพึงพอใจ 
≥3.51) 

ร้อยละ 80 100 
(n=18, 
เฉลี่ย 
4.56) 

80 95.65 
(n=23, 
เฉลี่ย 
4.42) 

ประเมินจำกแบบสอบถำมควำมพึงพอใจ 5 ด้ำน 
ได้แก่ เนื้อหำและวิทยำกร กำรให้บริกำรและ
ติดตำมงำน ระยะเวลำและควำมถี่ ผลลัพธ์ที่
ได้รับ และควำมพึงพอใจโดยรวม โดยก ำหนด
เกณฑ์ตัวชี้วัดว่ำ ผู้รับบริกำรไม่น้อยกว่ำร้อยละ 
80 ต้องมีระดับควำมพึงพอใจเฉลี่ย ≥3.51 
คะแนนขึ้นไป จำกคะแนนเตม็ 5 ทั้งนี้ ในปีที่ 1 
มีผู้ตอบแบบสอบถำม 18 คน ได้คะแนนเฉลี่ย
รวม 4.56 คะแนน และผู้ตอบทั้ง 18 คนมี
คะแนนตั้งแต่ 3.51 ขึ้นไป คดิเป็น ร้อยละ 100 
ส่วนปีที่ 2 มีผู้ตอบ 23 คน ได้คะแนนเฉลี่ยรวม 
4.42 คะแนน โดยมีผู้ผ่ำนเกณฑ์ 22 คนจำก 23 
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ผลผลิต/ผลลัพธ ์ หน่วย 
ปีท่ี 1 ปีท่ี 2 

ค่า 
เป้าหมาย ผลลัพธ ์ ค่า 

เป้าหมาย ผลลัพธ ์ รายละเอียด 

คน คิดเป็น ร้อยละ 95.65 ซึ่งสูงกว่ำค่ำ
เป้ำหมำยที่ก ำหนดไว้ร้อยละ 80 ทั้งสองปี 

6) จ ำนวนผู้น ำ
ควำมรู/้เทคโนโลยี
ที่ได้รับไปใช้
ประโยชน์ 

คน 1 1 2 4 มีผู้ท่ีน ำควำมรู้และเทคโนโลยีไปใช้ประโยชน์จริง
จ ำนวน 4 คน ได้แก่ คุณวีระพงษ์ และคุณ
เพลิน ซึ่งน ำควำมรู้ด้ำนระบบโซลำร์เซลล์ไปใช้
ในกำรตรวจสอบและซ่อมระบบสูบน้ ำ รวมถึง
กำรน ำควำมรูด้้ำนมำตรฐำนข้อก ำหนด สบ.1 ไป
ใช้ในกำรเตรียมปรับปรุงสถำนที ่นอกจำกนั้นยัง
มีคุณสไลย์ดา และคุณสุณิสา ซึ่งน ำควำมรู้ด้ำน 
AI และกำรเตรียมมำตรฐำน สบ.1 ไป
ประยุกต์ใช้ในกำรบริหำรจัดกำรและเตรียม
เอกสำรของวิสำหกิจชุมชน รวมถึงกำรน ำ
ควำมรูด้้ำนควำมปลอดภัยอำหำรและกำร
ประเมิน Shelf Life มำใช้ในกำรพัฒนำ
ผลิตภัณฑ์ 

7) สัดส่วนมูลค่ำทำง
เศรษฐกิจท่ีจะ
เกิดขึ้น (ค่ำ ROI: 
Return on 
Investment) 

เท่ำ ≥1 0.07 ≥1 0.15 ปีที ่2 วิสำหกิจชุมชนมีรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำย
ผลิตภัณฑ์ประมำณ 30,000 บาท เมื่อเทียบกับ
งบประมำณโครงกำร 200,900 บาท คิดเป็น
สัดส่วนประมำณ 0.15 แม้ยังต่ ำกว่ำค่ำ
เป้ำหมำย ≥ 1 แต่เพิ่มขึ้นจำกปีที่ 1 ซึ่งอยู่ที่
ประมำณ 0.07 สะท้อนแนวโน้มที่ดีขึ้น ขณะที่
โครงกำรยังอยู่ในช่วงลงทุนด้ำนโครงสร้ำง
พื้นฐำน มำตรฐำนสถำนประกอบกำร และกำร
พัฒนำศักยภำพผู้ประกอบกำร 

8) อื่นๆ — — — — — — 

 
4.2 ตัวชี้วัดผลผลิต (Output) 
 

หัวข้อ เป้าหมาย ผลการด าเนินงานจรงิ 
องค์ความรู้และ
เทคโนโลยีที่ถูก
ถ่ายทอด 

• ถ่ำยทอดองค์ควำมรู้/เทคโนโลยี
อย่ำงน้อย 1 เร่ือง ในปีที่ 2 

• ผู้รับกำรถ่ำยทอดควำมรู้/
เทคโนโลยี จ ำนวน 15 คน 

• ถ่ำยทอดองค์ควำมรู้/เทคโนโลยี 4 เรื่อง ได้แก่ (1) กำร
ตรวจสอบและซ่อมบ ำรุงระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ (2) กำร
เตรียมสถำนประกอบกำรและเอกสำรเพื่อขอ สบ.1 (3) 
Productivity, Teamwork & Collaboration และ (4) 
ควำมปลอดภัยอำหำรและกำรประเมิน Shelf Life 

• มีผู้รับกำรถ่ำยทอด 26 คน จำกกิจกรรมอบรมเชิง
ปฏิบัติกำร ระหว่ำงวันที่ 4-5 กรกฎำคม 2569 สูงกว่ำ
เป้ำหมำย 15 คน 

ระบบและ
เครื่องมือด้านการ
บริหารจัดการน้ า 

พัฒนำ/ฟื้นฟูระบบควบคุมกำรจ่ำย
น้ ำอัตโนมัติส ำหรับพื้นที่เกษตรในปี
ที่ 2 

• ตรวจสอบระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำเดิม 3 จุด วิเครำะห์ควำม
เสียหำยของสำยไฟ ตู้ควบคุม Inverter และระบบวำล์ว 



รายงานฉบับสมบูรณ์ โครงการผลไม้อบแห้งสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ ประจ าปีงบประมาณ 2569 
คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 

82 
 

หัวข้อ เป้าหมาย ผลการด าเนินงานจรงิ 
• ติดตำมกำรซ่อมแซมตู้ควบคมุที่ช ำรุด 2 ชุด และทดสอบ

กำรจ่ำยน้ ำภำยหลังซ่อม ท ำให้ระบบสูบน้ ำกลับมำใช้งำนได้ 
และลดควำมเส่ียงกำรขำดแคลนน้ ำในช่วงฤดูแล้ง 

การพัฒนาสถาน
ประกอบการและ
แบบแปลน
มาตรฐาน 

ร่ำงแบบแปลนสถำนประกอบกำรท่ี
ผ่ำนกำรพิจำรณำเบื้องต้นจำก สสจ. 
จ ำนวน 1 แผนผัง 

• จัดท ำแบบแปลนสถำนประกอบกำรขนำดประมำณ 10 x 
10 เมตร จ ำนวน 1 ชุดหลัก ครอบคลุม Zoning, มำตรำ
ส่วน, One-way Flow, และกำรจัดวำงเครื่องจักร/อุปกรณ์
ตำมขนำดจริง 

• น ำแบบเข้ำหำรือกับ สสจ.กำญจนบุรี และได้รับ
ข้อเสนอแนะด้ำนพื้น ผนัง ประตู ม่ำน PVC มุ้งลวด ระบบ
น้ ำ-ไฟฟ้ำ และขั้นตอน E-Submission เพื่อใช้ปรับปรุง
สถำนที่ก่อนย่ืนขอ สบ.1 

บุคลากรที่
สามารถถ่ายทอด
ความรู้ต่อได้ 

บุคลำกร/วิทยำกรที่สำมำรถ
ถ่ำยทอดควำมรู้ให้ผู้อ่ืนได้ 2 คน 
จำกกลุ่มเป้ำหมำย 15 คน 

• พัฒนำบุคลำกรหลักท่ีสำมำรถสำธิตหรือถ่ำยทอดควำมรู้ต่อ
ได้ 3 คน ได้แก่ คุณสไลย์ดำ วันทอง, คุณวีระพงษ์ พำนทอง 
และคุณเพลิน ไหลย้ิม 

• องค์ควำมรู้ครอบคลุม Shelf Life/กำรตรวจสอบคุณภำพ 
กำรใช้ AI กับกำรบริหำรจัดกำร กำรดูแลระบบโซลำร์เซลล์
สูบน้ ำ และกำรเตรียมสถำนประกอบกำรตำมมำตรฐำน
ข้อก ำหนด สบ.1 

 
4.3 ตัวชี้วัดผลลัพธ์ (Outcome) 
 

หัวข้อ เป้าหมาย ผลการด าเนินงานจรงิ 
การน าความรู้/
เทคโนโลยีไปใช้
ประโยชน์ 

ผู้น ำควำมรู้/เทคโนโลยี
ไปใช้ประโยชน์ จ ำนวน 
2 คน 

• มีผู้ท่ีน ำองคค์วำมรูแ้ละเทคโนโลยีไปใช้ประโยชน์จริง 3 คน ได้แก่ 
คุณวีระพงษ์ พำนทอง ด้ำนกำรตรวจสอบและฟื้นฟูระบบโซลำร์
เซลล์สูบน้ ำ, คุณเพลิน ไหลย้ิม ด้ำนระบบน้ ำและกำรเตรียมสถำน
ประกอบกำร และคุณสไลย์ดำ วันทอง ด้ำน AI และกำรเตรียม
มำตรฐำน สบ.1 

ความพึงพอใจของ
ผู้รับบริการ 

ควำมพึงพอใจของ
ผู้รับบริกำรไม่น้อยกว่ำ
ร้อยละ 80 

• ผู้ตอบแบบสอบถำมปีที่ 2 จ ำนวน 26 คน ประเมินควำมพึงพอใจ 5 
ด้ำน ได้คะแนนเฉลี่ยรวมประมำณ 4.41 จำก 5 คะแนน หรือร้อยละ 
88.25 สูงกว่ำเป้ำหมำยที่ก ำหนด 

ความพร้อมสู่การยื่น
ขอ สบ.1 

ยกระดับสถำน
ประกอบกำรให้มีควำม
พร้อมต่อกำรขอรับรอง
มำตรฐำนในปีที่ 2 

• รวบรวมข้อมูลสถำนที่ ผลิตภัณฑ์ เครือ่งจักร สูตรส่วนประกอบ และ
กรรมวิธีผลิต จัดท ำร่ำงแบบ สบ.1 และเอกสำรแนบ พร้อมทวนสอบ
กับ สสจ.กำญจนบุรี 

• ได้รำยกำรปรับปรุงพื้นที่และขั้นตอน E-Submission ที่ชัดเจน แม้
กำรรับรอง สบ.1 ยังอยู่ในขั้นเตรียมปรับปรุงสถำนที่และย่ืนค ำขอ
อย่ำงเป็นทำงกำร 

ศักยภาพด้านการ
บริหารจัดการและ
เทคโนโลยีดิจิทัล 

ผลลัพธ์ต่อยอดจำก
กิจกรรมพัฒนำ
ผู้ประกอบกำรในปีที่ 2 

• ผู้แทนวิสำหกิจชุมชนได้รับกำรพัฒนำทักษะด้ำน NotebookLM, AI 
Financial Dashboard, AI Business Model Builder และ AI-
Powered Proposal เพื่อใช้จัดกำรข้อมูล กำรเงิน โมเดลธุรกิจ และ
ข้อเสนอโครงกำรอย่ำงเป็นระบบมำกขึ้น 
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หัวข้อ เป้าหมาย ผลการด าเนินงานจรงิ 
• กำรเผยแพร่กิจกรรมผ่ำนสื่อออนไลน์มีผู้รับชมตั้งแต่ระดับหลักร้อย 

และบำงรำยกำรสูงถึงประมำณ 1.6 พันครั้ง สะท้อนศักยภำพในกำร
ขยำยกำรรับรู้ของวิสำหกิจชุมชน 

 
4.4 ตัวชี้วัดผลกระทบ (Impact) 
 

หัวข้อ เป้าหมาย ผลการด าเนินงานจรงิ 
ด้านเศรษฐกิจ 
(Economic 
Impact) 

• รำยได้ของกลุ่มเป้ำหมำยเพิ่มขึ้น
ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 10 

• รำยจ่ำยของกลุ่มเป้ำหมำยลดลง
ไม่น้อยกว่ำร้อยละ 10 

• มูลค่ำทำงเศรษฐกิจเทียบกับ
งบประมำณท่ีได้รับ (B/C 
Ratio/ROI ตำมกรอบรำยงำน) 
ไม่น้อยกว่ำ 1 เท่ำ 

• วิสำหกิจชุมชนรำยงำนรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ใน
ปีที่ 2 ประมำณ 30,000 บำท เทียบกับงบประมำณ
โครงกำร 200,900 บำท คิดเป็นสัดส่วนประมำณ 0.15 สูง
กว่ำปีที่ 1 ที่ประมำณ 0.07 แต่ยังต่ ำกว่ำเป้ำหมำย 1 เท่ำ 

• ยังไม่มีข้อมูลก่อน-หลังเพียงพอส ำหรับยืนยันร้อยละรำยได้
ที่เพิ่มขึ้นหรือร้อยละรำยจ่ำยที่ลดลง อย่ำงไรก็ตำม กำร
ฟื้นฟูระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำช่วยลดกำรพึ่งพำไฟฟ้ำจำก
ระบบเดิม และกำรเตรียมมำตรฐำน สบ.1 เป็นฐำนต่อยอด
กำรจ ำหน่ำยในระยะถัดไป 

ด้านสังคม 
(Social Impact) 

• จ ำนวนผู้ได้รับกำรจ้ำงงำน
เพิ่มขึ้น 5 คน หรือคงอยู่ของผู้
รับจ้ำง 

• เกิดอำชีพใหม่ของคนในชุมชน 3 
อำชีพ เช่น กำรค้ำขำยออนไลน์ 

• ในปีที่ 2 ยังไม่มีหลักฐำนยืนยันกำรจ้ำงงำนเพิ่มครบ 5 คน 
หรือเกิดอำชีพใหม่ครบ 3 อำชีพตำมเป้ำหมำย 

• อย่ำงไรก็ตำม เกิดกำรพัฒนำศักยภำพคนในชุมชนอย่ำง
เป็นรูปธรรม โดยมีผู้รับกำรถ่ำยทอด 26 คน บุคลำกรที่
สำมำรถถ่ำยทอดต่อได้ 3 คน และผู้ที่น ำควำมรู้/เทคโนโลยี
ไปใช้จริง 3 คน ซึ่งช่วยเพิ่มควำมสำมำรถในกำรพึ่งพำ
ตนเองของกลุ่ม 

ด้านสิ่งแวดล้อม 
(Environmental 
Impact) 

• ประหยัดปริมำณน้ ำเพื่อ
กำรเกษตรไม่น้อยกว่ำร้อยละ 
50 

• ยังไม่มีข้อมูลวัดปริมำณน้ ำก่อน-หลังท่ีเพียงพอส ำหรับ
ยืนยันกำรประหยัดน้ ำร้อยละ 50 

• โครงกำรได้ฟื้นฟูระบบโซลำร์เซลล์สูบน้ ำ โดยซ่อมตู้ควบคุม
ที่ช ำรุด 2 ชุดและทดสอบกำรจ่ำยน้ ำ ท ำให้ระบบกลับมำใช้
งำนได้ ลดควำมเส่ียงกำรขำดแคลนน้ ำ และวำงฐำนส ำหรับ
กำรบริหำรน้ ำและพลังงำนที่มีประสิทธิภำพมำกขึ้น 

• กำรทดลองแปรรูปมะยงชิดและกำรพัฒนำกระบวนกำร
แปรรูปยังช่วยสนับสนุนแนวคิดลดกำรสูญเสียผลผลิตทำง
กำรเกษตร (Food Waste Reduction) 

 
4.5 ปัญหาและอุปสรรคส าคัญ และแนวทางการแก้ไขปัญหา 

 4.5.1 ความล่าช้าและความซับซ้อนในการยกระดับสถานประกอบการเพื่อขอ สบ.1: กำรเตรียม
สถำนประกอบกำรเพื่อขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน (สบ.1) มีรำยละเอียดมำกกว่ำที่คำด 
ทั้งกำรจัดท ำแบบแปลน กำรแบ่งพื้นที่ผลิต (Zoning) กำรก ำหนด One-way Flow กำรจดัวำงเครือ่งจักรตำม
มำตรำส่วน ตลอดจนกำรเตรียมข้อมูลกระบวนกำรผลิตและเอกสำรประกอบ ท ำให้กำรด ำเนินงำนด้ำนสถำน
ประกอบกำรล่ำช้ำกว่ำแผนเดิมบำงส่วน 
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 แนวทางการแก้ไข: โครงกำรได้พัฒนำแบบแปลนพื้นที่ขนำดประมำณ 10 × 10 เมตรอยำ่งต่อเน่ือง 
และน ำเข้ำหำรือกับ สสจ.กำญจนบุรี เพื่อทวนสอบรำยละเอียดก่อนปรับปรุงพื้นที่จริง พร้อมประสำนกลไก
สนับสนุนจำก สสว. เพือ่ช่วยตรวจสอบแบบแปลน กำรแบ่งโซน และขั้นตอนกำรยื่นผ่ำนระบบ E-Submission 
ให้ด ำเนินกำรได้อย่ำงถูกต้องและลดควำมซ้ ำซ้อน 

 4.5.2 ความเสียหายของระบบโซลาร์เซลล์สูบน้ าและระบบบริหารจัดการน้ า: ระบบโซลำร์เซลล์สูบ
น้ ำเดิมเกิดควำมเสียหำยหลำยจุด โดยเฉพำะสำยไฟที่ถูกสัตวก์ัดแทะ อุปกรณ์วำลว์บำงส่วนสูญหำย และระบบ 
Inverter ไม่สำมำรถจ่ำยแรงดันไฟฟำ้ได้เพียงพอต่อกำรใช้งำน ส่งผลให้วสิำหกิจชุมชนต้องกลับไปพึ่งพำไฟฟำ้
จำกระบบปกติในกำรสูบน้ ำ และเพิ่มควำมเสี่ยงตอ่กำรขำดแคลนน้ ำในช่วงฤดูแล้ง 
 แนวทางการแก้ไข: ทีมโครงกำรได้ลงพื้นที่ตรวจสอบระบบเชิงเทคนิคทั้ง 3 จุด ตรวจวัดคำ่ทำงไฟฟ้ำ 
วิเครำะห์ระบบกระจำยน้ ำ และก ำหนดแนวทำงเดินสำยไฟใหมร่่วมกับกำรเพิ่มอุปกรณ์ป้องกันสัตว์กัดแทะ 
พร้อมตดิตำมกำรซ่อมแซมตู้ควบคุมที่ช ำรดุจ ำนวน 2 ชดุ จนระบบสำมำรถกลับมำทดสอบกำรจ่ำยน้ ำได้ และ
วำงแนวทำงกำรบ ำรุงรกัษำเพื่อป้องกันปัญหำเกิดซ้ ำ 

 4.5.3 ข้อจ ากัดด้านงบประมาณส าหรับการปรบัปรุงสถานประกอบการและการขอรับรองมาตรฐาน: 
กำรยกระดับสถำนประกอบกำรจ ำเป็นต้องใช้งบประมำณทั้งด้ำนโครงสรำ้งพื้นฐำน วัสด ุอุปกรณ ์ค่ำที่ปรึกษำ 
และค่ำด ำเนินกำรขอมำตรฐำน ขณะที่งบประมำณโครงกำรมีข้อจ ำกดั จึงไม่สำมำรถรองรับค่ำใชจ้ำ่ยในกำร
ก่อสร้ำงและปรับปรุงทั้งหมดได้ในครั้งเดียว โดยตั้งแต่กำรส ำรวจพื้นที่ ทีมโครงกำรไดพ้ิจำรณำหำแหล่งทุน
เพิ่มเติมส ำหรับกำรพัฒนำสถำนประกอบกำร 
 แนวทางการแก้ไข: โครงกำรได้ประสำน สสว. เพื่อน ำกลุ่มเข้ำสู่แพลตฟอร์ม Business 
Development Service (BDS) ซึ่งสำมำรถสนับสนุนค่ำใช้จ่ำยในกำรขอมำตรฐำนไดร้้อยละ 80 และให้
ผู้ประกอบกำรสมทบร้อยละ 20 พร้อมทั้งพิจำรณำแหล่งเงินทุนอื่น เช่น สินเชื่อดอกเบ้ียต่ ำ และกำรใช้
บุคลำกรภำยในชุมชนช่วยปรับปรุงพื้นที่เพื่อลดตน้ทุน 

 4.5.4 ความไม่ครบถ้วนและกระจัดกระจายของข้อมูลที่ใช้ประกอบการยื่น สบ.1: ข้อมูลที่จ ำเป็น
ส ำหรับกำรยื่นขอ สบ.1 มีหลำยส่วนและต้องสอดคล้องกับกำรผลติจริง เชน่ สูตรสว่นประกอบ ขั้นตอนกำร
ผลิต ตวัอย่ำงฉลำก รำยกำรเครื่องจักร ก ำลังไฟฟ้ำ/แรงม้ำ ตลอดจนข้อมูลนิติบุคคลและสิทธิ์ใช้งำนระบบ E-
Submission ท ำให้ต้องมีกำรรวบรวมและทวนสอบข้อมูลกับผู้ปฏิบัติงำนหลำยครั้ง 
 แนวทางการแก้ไข: ทีมโครงกำรได้แบ่งหน้ำที่ในกำรเก็บข้อมูลอย่ำงเป็นระบบ โดยสัมภำษณ์
ผู้ปฏิบัติงำนจริง ทวนสอบสูตรและกระบวนกำรผลิต ส ำรวจและบันทึกข้อมูลเครื่องจักรในพื้นที่ รวมถึงจัดท ำ
ร่ำงเอกสำรและแบบแปลนให้ผู้ประกอบกำรตรวจสอบเป็นระยะ ท ำให้ข้อมูลส ำหรับกำรยื่นขอ สบ.1 มีควำม
ครบถ้วนและสอดคล้องกับกำรด ำเนินงำนจริงมำกขึ้น 

 4.5.5 ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจและศักยภาพดา้นการตลาดยังไม่บรรลเุป้าหมาย: แม้โครงกำร
สำมำรถสรำ้งรำยได้จำกกำรจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ในปีที่ 2 ได้ประมำณ 30,000 บำท แต่เมื่อเปรียบเทียบกับ
งบประมำณโครงกำร 200,900 บำท คิดเป็นสัดส่วนมูลค่ำทำงเศรษฐกิจประมำณ 0.15 ซึ่งยังต่ ำกวำ่เป้ำหมำย
ที่ก ำหนดไว ้≥1 สะทอ้นว่ำกำรสร้ำงรำยได้ยังต้องใช้เวลำ ขณะเดียวกันผู้ประกอบกำรยังมีควำมจ ำเป็นต้อง
พัฒนำทักษะดำ้นกำรเงิน กำรวำงแผนธรุกิจ และกำรตลำดออนไลน์เพิ่มเติม ซึ่งเป็นประเด็นที่ข้อเสนอโครงกำร
ปีที่ 2 ระบุไว้วำ่เป็นควำมท้ำทำยส ำคัญ 
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 แนวทางการแก้ไข: โครงกำรได้เสริมทักษะดำ้นธรุกิจและดิจทิัลให้แก่ผู้ประกอบกำรผ่ำนกำรอบรม AI 
Financial Dashboard, AI Business Model Builder, AI-Powered Proposal และเครื่องมือ AI อื่นๆ 
รวมถึงเตรียมพัฒนำช่องทำงจ ำหน่ำยออนไลน์ผ่ำนกิจกรรม Workshop ด้ำนรำ้นค้ำออนไลน์ เพื่อเชื่อมโยงกำร
ยกระดับมำตรฐำนและคณุภำพผลติภัณฑ์ไปสู่กำรขยำยตลำดและสรำ้งรำยได้อย่ำงต่อเน่ืองในระยะถัดไป 
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ภาคผนวก ก: ก าหนดการอบรม, ใบลงทะเบียนผู้เข้าร่วมอบรม, และเอกสาร
ประกอบการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ (ณ วันที่ 4-5 กรกฎาคม 2569) 
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เอกสารประกอบการ Workshop แนวทางการตรวจวเิคราะห์ Yeast & Mold 
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เอกสารประกอบการอบรมการเสื่อมเสียอาหาร (Food Spoilage) 
สำเหตุและผลกระทบต่อควำมปลอดภัยทำงอำหำร 
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ภาคผนวก ข: สไลด์น าเสนอผลการด าเนินงานของโครงการในปีที่ 1 (25 ธันวำคม 2568) 
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ภาคผนวก ค: สไลด์น าเสนอผลการด าเนินงานของโครงการในปีที่ 2 (5 สิงหำคม 2569) 
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ภาคผนวก ง: แผนแปลนส าหรับการปรับปรุงพื้นที่สถานประกอบการ 
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ภาคผนวก จ: (ร่าง) ค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (สบ.1) 
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ภาคผนวก ฉ: (ร่าง) เอกสารแนบประกอบค าขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้า
ข่ายโรงงาน (สบ.1) 

 

กระบวนการผลิต (ให้ระบุสูตรส่วนประกอบ กรรมวิธกีารผลิต 
หากมีการใช้สมุนไพรให้ระบุช่ือ สมุนไพร ชื่อวิทยาศาสตร์ส่วนที่ใช้) 

 

เอกสำรฉบับน้ีจัดท ำขึ้นเพื่อแสดงรำยละเอียด สตูรส่วนประกอบและกรรมวิธีการผลิตอาหาร ของวิสำหกิจ
ชุมชนสวนเกษตร ส.บุญมีฤทธิ์ เพื่อประกอบกำรพิจำรณำค ำขอรับเลขสถำนที่ผลิตอำหำรที่ไม่เข้ำข่ำยโรงงำน 
(แบบ สบ.1) โดยจัดกลุ่มกระบวนกำรผลิตตำมลักษณะกำรผลติจริงออกเป็น 4 กลุ่ม ได้แก่ (1) กระบวนกำร
อบแห้ง, (2) กระบวนกำรลอยแก้ว/แช่อิ่ม, (3) กระบวนกำรทอด, และ (4) กระบวนกำรแปรรูปสมุนไพรแห้ง 
 
1. กระบวนการอบแห้ง 

1.1 ผลิตภัณฑ ์
 ผลิตภัณฑ์ในกลุ่มกระบวนกำรอบแห้ง ได้แก่ กลว้ยน้ ำว้ำอบ, มะม่วงอบแห้ง, มะยงชิดอบแห้ง, ล ำไย
อบแห้ง, และ มะขำมอบแห้ง/มะขำมแช่อิ่มอบแห้ง ซึ่งผลิตภัณฑ์แต่ละชนดิมีวิธีกำรเตรียมวตัถุดิบก่อนกำรท ำ
ให้แห้งแตกต่ำงกัน จึงแสดงรำยละเอียดแยกตำมผลิตภัณฑ์ดังต่อไปนี้ 

1.2 สูตรส่วนประกอบและกรรมวิธีกำรผลติ 

1.2.1 กล้วยน้ าว้าอบ 

สูตรส่วนประกอบ กรรมวิธีการผลิต การเก็บรกัษาปัจจุบัน 
 

ส่วนประกอบ ปริมาณ 
กล้วยน้ ำวำ้ 100% 
ส่วนประกอบอื่น ไม่มี  

คัดเลือกกล้วยน้ ำว้ำที่มคีณุภำพ > ลำ้งท ำควำมสะอำด 
> ปอกเปลือก > ตดัแต่งตำมรูปแบบที่ต้องกำร > 
จัดเรียงบนถำดอบ > น ำเข้ำอบจนผลิตภัณฑ์มีควำม
แห้งตำมลักษณะที่ก ำหนด > น ำออกจำกตู้อบ > พัก
ให้เย็น > บรรจุลงในซองหรือภำชนะส ำหรับอำหำร
และปิดผนึกให้สนิท (ไม่มีกำรเติมน้ ำตำล น้ ำผึ้ง กรดซิ
ตริก หรือสำรช่วยรักษำสภำพอื่นในกระบวนกำรผลิต) 

การเก็บรกัษาปัจจุบัน: 
เก็บที่อุณหภูมิห้องใน
ภำชนะปิดสนิท โดยจำก
ประสบกำรณ์กำรผลิต
พบว่ำคุณภำพเหมำะสม
ส ำหรับกำรเก็บ
ประมำณ 1 เดือน 

 
1.2.2 มะม่วงอบแห้ง 

สูตรส่วนประกอบ กรรมวิธีการผลิต การเก็บรกัษาปัจจุบัน 
 

ส่วนประกอบ ปริมาณ 
มะม่วง 100% 
ส่วนประกอบอื่น ไม่มี  

คัดเลือกมะม่วง > ล้ำงท ำควำมสะอำด > ปอก
เปลือก > ตัดแต่งหรือหั่นตำมขนำดที่ก ำหนด > 
จัดเรียงลงบนถำด > น ำไปอบจนแห้งสนิทตำม
ลักษณะผลิตภัณฑ ์> พักให้เย็น > บรรจุในภำชนะ
ปิดสนิท (ไม่มีกำรเติมน้ ำตำลหรือแช่สำรชว่ยรักษำ
สภำพก่อนกำรอบในกำรผลิตปัจจุบัน) 

เก็บที่อุณหภูมิห้องใน
ภำชนะปิดสนิท จำก
ประสบกำรณ์ของผู้ผลิต 
หำกอบแห้งสนิทสำมำรถ
เก็บได้ประมำณ 5–6 
เดือน 
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1.2.3 มะยงชิดอบแห้ง 

สูตรส่วนประกอบ กรรมวิธีการผลิต การเก็บรกัษาปัจจุบัน 
 

ส่วนประกอบ ปริมาณ 
มะยงชิด ≈ 10 กิโลกรัม 
น้ ำสะอำด ≈ 10 ลติร 
น้ ำตำลทรำยขำว ≈ 300-400 กรัม 
เกลือ ≈ 1 ช้อนชำ  

คัดเลือกมะยงชิดที่มีคุณภำพ > ลำ้งท ำ
ควำมสะอำด > ปอกเปลือกและเตรียมผล
ตำมลักษณะผลติภัณฑ์ > น ำน้ ำสะอำด 
น้ ำตำล และเกลือตำมอตัรำสว่นที่ก ำหนด
ขึ้นต้ม > น ำมะยงชดิลงผ่ำนควำมร้อน
ประมำณ 5–10 นาท ีโดยควบคุมไม่ให้
เน้ือผลไม้เละ เพื่อช่วยให้เนื้อและสีของ
ผลไม้คงตัวเมื่อน ำไปท ำให้แห้ง > น ำออก
พักให้เย็น > แช่เย็นประมำณ 1 คืน > น ำ
ออกมำตำกหรือท ำให้แห้งตำม
กระบวนกำรผลิต > เมื่อแห้งได้ลักษณะที่
ต้องกำรแล้ว พักให้เย็น > บรรจใุนภำชนะ
ปิดสนิท 

เก็บที่อุณหภูมิห้องใน
ภำชนะปิดสนิท โดยจำก
ประสบกำรณ์กำรผลิต
สำมำรถเก็บได้ประมำณ 
3–4 เดือน 

 
1.2.4 ล าไยอบแห้ง 

สูตรส่วนประกอบ กรรมวิธีการผลิต การเก็บรกัษาปัจจุบัน 
 

ส่วนประกอบ ปริมาณ 
ล ำไย 100% 
ส่วนประกอบอื่น ไม่มี  

คัดเลือกล ำไย > แกะและเตรียมวัตถุดิบ > 
ล้ำงท ำควำมสะอำด โดยมีกำรใช้น้ ำเกลือ
ในขัน้ตอนกำรล้ำง > พักให้สะเด็ดน้ ำ > 
จัดเรียงลงบนถำด > น ำไปอบจนแห้งสนิท 
> พักให้เย็น > บรรจุในภำชนะปิดสนิท 

เก็บที่อุณหภูมิห้อง เมื่อ
ผลิตภัณฑ์แห้งสนิทและบรรจุ
อย่ำงเหมำะสม จำก
ประสบกำรณ์ของผู้ผลิต
สำมำรถเก็บได้ ประมาณ 1 ปี 

 
1.2.5 มะขามอบแห้ง/มะขามแช่อิ่มอบแห้ง 

สูตรและอัตราสว่นในการเตรียมวัตถุดิบ 
ขั้นตอนที่ 1: การแช่น้ าปูนใส ขั้นตอนที่ 2: การแช่น้ าเกลือ ขั้นตอนที่ 3: การแช่น้ าเชื่อม 

• ปูนส ำหรับเตรียมน้ ำปูนใส ≈ 200 กรัม 
• น้ ำสะอำด ≈ 18 ลิตร 
• แช่มะขำม ≈ 3 ชั่วโมง เพื่อช่วยให้เนื้อมี

ควำมกรอบ 
น้ ำปูนใสชุดดังกลำ่วสำมำรถใช้แช่วตัถุดิบได้
หลำยครั้งตำมสภำพของน้ ำปูนใส โดย
ผู้ประกอบกำรระบุวำ่อำจใช้กับมะขำมรวม
ได้ประมำณ 100 กิโลกรมั ก่อนจัดเตรียมน้ ำ
ปูนใสใหม่ตำมควำมเหมำะสม 

• มะขำม ≈ 10 กิโลกรัม 
• เกลือ ≈ 500 กรัม 
• น้ ำสะอำด ≈ 10 ลิตร 
• แช ่≈ 1 คืน 

• มะขำม ≈ 10 กิโลกรัม 
• น้ ำตำลทรำย ≈ 3 กิโลกรัม 
• น้ ำสะอำด ≈ 9–10 ลิตร 
• แช ่≈ 1 คืน 
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กรรมวิธีการผลิต การเก็บรกัษาปัจจุบัน 
คัดเลือกมะขำม > ลำ้งและเตรียมวัตถุดิบ > แกะเมล็ด/ตัด
แต่งตำมลักษณะผลติภัณฑ์ > แช่น้ ำปูนใสประมำณ 3 
ชั่วโมงเพื่อช่วยให้เนื้อกรอบ > น ำออกจำกน้ ำปูนใสและเข้ำ
สู่กระบวนกำรแช่น้ ำเกลือตำมสูตรประมำณ 1 คนื > น ำ
ออกจำกน้ ำเกลือ > แช่ในน้ ำเชื่อมตำมสูตรประมำณ 1 คืน 
> น ำขึ้นพักให้สะเด็ดน้ ำเชื่อม > น ำไปอบหรือท ำให้แห้งจน
ได้ลักษณะผลิตภัณฑต์ำมต้องกำร > พักให้เย็น > บรรจใุน
ภำชนะปิดสนิท 
หมายเหตุ: หำกมะขำมมคีวำมเปรี้ยวมำก ผู้ประกอบกำร
อำจมีกำรปรับควำมเข้มข้นของน้ ำเชื่อมเพิ่มเติมตำม
คุณลักษณะของวัตถุดิบแต่ละรุ่น 

เก็บใน ตู้เย็นช่องปกติ ไม่ใช่ช่องแช่แข็ง จำก
ประสบกำรณ์ของผู้ประกอบกำรประเมินระยะ
เก็บรักษำประมำณ 2–3 เดือน 

 

2. กระบวนการลอยแกว้ 

2.1 ผลิตภัณฑ ์
 ผลิตภัณฑ์ทีด่ ำเนินกำรผลิตในปัจจุบัน ได้แก่ กระท้อนลอยแก้ว และ มะยงชิดลอยแก้ว ซึ่งทั้งสอง
ผลิตภัณฑ์ใช้น้ ำเชื่อมในลกัษณะเดียวกัน โดยใช้น้ ำ น้ ำตำล เกลือ และใบเตยส ำหรับให้กลิ่นหอม 

2.2 สูตรส่วนประกอบ 
 สูตรโดยประมำณต่อผลิตภัณฑ์ 1 ถ้วย น้ ำหนักรวมประมำณ 50 กรัม 

ส่วนประกอบ ปริมาณโดยประมาณ ร้อยละโดยประมาณ 
เน้ือกระท้อนหรือมะยงชิด 30 กรัม 60% 
น้ ำสะอำด 15 กรัม 30% 
น้ ำตำล 4.5 กรัม 9% 
เกลือ 0.5 กรัม 1% 
ใบเตย ใช้ต้มในน้ ำเชื่อมเพื่อให้กลิ่น — 

รวมผลิตภัณฑ ์ ประมาณ 50 กรัม 100% 

 ใบเตยใช้ส ำหรับให้กลิ่นหอมแก่น้ ำเชื่อมและน ำออกหลังจำกกำรต้ม จึงไมไ่ด้คิดเป็นน้ ำหนัก
ส่วนประกอบหลักของผลิตภัณฑ์ส ำเรจ็ โดยไม่มกีำรใช้วัตถุกันเสีย และปัจจุบันไม่มีกำรใช้น้ ำปูนใสหรือสำรชว่ย
รักษำสภำพอื่นในกระบวนกำรผลิตลอยแก้ว 

2.3 กรรมวธิีกำรผลิต 
 คัดเลือกกระท้อนหรือมะยงชิดสดที่มีคณุภำพ > ลำ้งท ำควำมสะอำด > ปอกเปลือก > ตดัแต่งและ
คว้ำนหรือแยกเมล็ดออก > เตรียมน้ ำเชื่อมโดยตม้น้ ำสะอำด น้ ำตำล เกลอื และใบเตยตำมสูตร > เมื่อได้
น้ ำเชื่อมที่มีกลิ่นและรสชำติตำมต้องกำร ให้น ำใบเตยออก > เตรียมเนื้อผลไม้ตำมปริมำณที่ก ำหนด > บรรจุ
เน้ือผลไม้และน้ ำเชื่อมลงในภำชนะบรรจุอำหำรทีส่ะอำด > ปิดฝำหรือผนกึให้สนิท > น ำเข้ำตู้แช่แข็งทันทีหลัง
กำรบรรจุ เพื่อรักษำคุณภำพและลักษณะของผลิตภัณฑ์ 
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2.4 กำรบรรจุและเก็บรักษำ 
 ผลิตภัณฑ์บรรจุในถ้วยหรือภำชนะส ำหรับอำหำรที่ปิดสนิท และน ำเข้ำตู้แช่แข็งทันทีหลังกำรผลิต เก็บ
รักษำในสภำพแช่แข็งอย่ำงต่อเน่ืองจนถึงเวลำจ ำหน่ำย เมื่อจ ำหน่ำยและต้องขนส่งออกนอกสถำนที่ 
ผู้ประกอบกำรใช้ภำชนะหรือกล่องที่ช่วยรักษำควำมเย็นระหว่ำงกำรขนส่ง 

 อุณหภูมิการเก็บรกัษา: ช่องแช่แข็งของตู้แช่แข็ง 
 อุณหภูมิจริง: อุณหภูมิประมำณ -18°C หรือต่ ำกว่ำ 
 ระยะเวลาที่ผู้ประกอบการเคยเก็บรักษา: ประมำณ 1 ปี โดยผลติภัณฑ์ยงัคงลักษณะและรสชำติเมื่อ
เก็บในสภำพแช่แข็งอย่ำงต่อเน่ือง 
 
3. กระบวนการทอด 

3.1 ผลิตภัณฑ ์
 ผลิตภัณฑ์ในกลุ่มนี้ ได้แก่ ข้าวเกรยีบล าไย โดยล ำไยถูกน ำมำใชท้ั้งในรูปของ เน้ือล าไย และ ไซรัป
ล าไยที่วิสาหกิจผลิตเอง โดยไซรัปล ำไยไดจ้ำกกำรเคี่ยวส่วนของล ำไยจนมลีักษณะข้น เพื่อใช้ให้ควำมหวำน
แทนกำรเติมน้ ำตำลทรำย 

3.2 สูตรส่วนประกอบตอ่กำรผสม 1 ครั้ง 

ส่วนประกอบ ปริมาณโดยประมาณ 
แป้งมันส ำปะหลัง 300 กรัม 
เน้ือล ำไย 100 กรัม 
น้ ำสะอำด/น้ ำร้อน 200 มิลลิลิตร 
ไซรัปล ำไย 1.5 ช้อนโต๊ะ 
เกลือ 0.5 ช้อนชำ 

 สูตรดังกล่ำวสำมำรถผลิตข้ำวเกรียบหลังทอดไดป้ระมำณ 3 ถุง ถุงละประมาณ 170 กรัม ตำมข้อมูล
กำรผลติปัจจุบัน แต่หำกใช้แป้งมันส ำปะหลังรวมประมำณ 1 กิโลกรมั จะใช้กำรผสมประมำณ 3 รอบ และได้
ผลิตภัณฑ์หลังทอดประมำณ 9 ถุง 

 น้ ามันที่ใช้ทอด: น้ ำมันปำล์ม โดยผู้ประกอบกำรใช้น้ ำมันส ำหรับกำรทอดในแต่ละครั้งและไม่มีกำรน ำ
กลับมำใช้ทอดซ้ ำในรอบถัดไป 

 หมายเหตุส าหรับการจดัท าสูตรเป็นร้อยละ: ควรชั่งน้ ำหนักจริงของไซรัปล ำไย 1.5 ช้อนโต๊ะ และเกลือ 
0.5 ช้อนชำอยำ่งน้อย 1 ครั้ง เพื่อให้สำมำรถแปลงสูตรทั้งหมดเป็นร้อยละได้อย่ำงถูกต้องก่อนยื่นฉบับสุดท้ำย 

3.3 กรรมวธิีกำรผลิต 
 คัดเลือกและเตรียมเนื้อล ำไย > บดหรือปั่นเน้ือล ำไย > ผสมเน้ือล ำไยกับแป้งมันส ำปะหลัง ไซรัปล ำไย 
เกลือ และน้ ำร้อนตำมสตูร จนส่วนผสมมีควำมสม่ ำเสมอ > ขึ้นรูปเป็นแท่ง > ห่อดว้ยใบตอง > น ำไปนึ่งให้สุก
ประมำณ 1 ชั่วโมง > น ำออกจำกกำรนึ่งและพักให้เย็น > น ำไปเก็บในตู้เย็นประมำณ 2 คืน เพื่อให้เน้ือข้ำว
เกรียบมีควำมเหมำะสมส ำหรับกำรตัด > น ำออกมำสไลด์เป็นแผ่นบำง > น ำไปตำกแดดจนแห้ง โดยทั่วไปใช้
เวลำประมำณ 2–3 วัน ขึ้นอยู่กับสภำพอำกำศและควำมเข้มของแสงแดด 
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 เมื่อแผ่นข้ำวเกรียบแห้งสนิท > น ำไปทอดในน้ ำมนัปำล์มที่ร้อนจนแผ่นข้ำวเกรียบพองและกรอบ > น ำ
ขึ้นพักให้สะเด็ดน้ ำมัน > พักจนผลติภัณฑ์เย็น > ตรวจสอบลักษณะผลิตภณัฑ์ > บรรจุลงในซองหรือภำชนะ
ส ำหรับอำหำรและปิดผนกึให้สนิท 

3.4 กำรบรรจุและเก็บรักษำ 
 ข้าวเกรียบก่อนทอด: เมื่อท ำให้แห้งสนิทแล้ว สำมำรถเก็บในภำชนะปิดสนิทที่อุณหภูมิห้องได้ประมำณ 
4–5 เดือน ตำมประสบกำรณ์กำรผลติ 

 ข้าวเกรียบหลังทอด: หลังทอด สะเด็ดน้ ำมัน และพักจนเย็นสนิท บรรจใุนภำชนะหรือซองที่สะอำด
และปิดผนึกให้สนิท เพื่อป้องกันควำมชื้นและรักษำควำมกรอบ เก็บที่อุณหภูมิห้อง โดยจำกกำรผลิตปัจจุบัน
สำมำรถรกัษำคุณภำพไดป้ระมำณ 1 เดือน 
 
4. กระบวนการแปรรูปสมุนไพรแห้ง 

4.1 ชนิดสมุนไพรและส่วนที่ใช้ 
 สมุนไพรที่น ำมำแปรรูปในปัจจุบันมีจ ำนวน 8 รำยกำร โดยแต่ละผลติภัณฑ์ใช้วตัถุดิบสมุนไพรชนดิเดียว 
100% ไม่มีส่วนประกอบอื่นผสม โดยมีชื่อสมุนไพร ชื่อวิทยำศำสตร ์และส่วนที่ใช้ ดังตำรำงด้ำนลำ่งนี้ 
 

สมุนไพร ชื่อวิทยาศาสตร ์ ส่วนที่ใช้ 
ตะไคร ้ Cymbopogon citratus (DC.) Stapf ใบ 
ตะไคร ้ Cymbopogon citratus (DC.) Stapf รำก/โคน 
มะกรูด Citrus hystrix DC. ผิวผล 
มะกรูด Citrus hystrix DC. ใบ 
ส้มโอ Citrus maxima (Burm.) Merr. เปลือกผล 
เตย Pandanus amaryllifolius Roxb. ใบ 

อัญชัน Clitoria ternatea L. ดอก 
มะตูม Aegle marmelos (L.) Corrêa ผล 

4.2 สูตรส่วนประกอบ 
 

ผลิตภัณฑ์ ส่วนประกอบ 
ใบตะไคร้แห้ง ใบตะไคร้ 100% 

รำก/โคนตะไคร้แห้ง รำก/โคนตะไคร้ 100% 
ผิวมะกรูดแห้ง ผิวมะกรูด 100% 
ใบมะกรูดแห้ง ใบมะกรูด 100% 

เปลือกส้มโอแห้ง เปลือกส้มโอ 100% 
ใบเตยแห้ง ใบเตย 100% 

ดอกอัญชันแห้ง ดอกอัญชัน 100% 
มะตูมแห้ง ผลมะตูม 100% 

หมายเหตุ: ไม่มกีำรเติมน้ ำตำล เกลือ วตัถุกันเสีย หรือสำรช่วยรักษำสภำพใน
ผลิตภัณฑ์สมุนไพรดังกลำ่ว 
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4.3 กรรมวธิีกำรผลิต 

4.3.1 กลุ่มสมุนไพรที่ใช้ตู้อบลมร้อน 
 คัดเลือกวัตถุดิบ > คัดสว่นที่ช ำรุดออก > ล้ำงท ำควำมสะอำด > ตดัแต่งหรือหั่นตำมลักษณะของ
สมุนไพร > พกัให้สะเด็ดน้ ำ > จัดเรียงลงบนถำด > น ำเข้ำตู้อบลมร้อนที่อณุหภูมิประมำณ 60°C จน
ผลิตภัณฑ์แห้งสนิท ระยะเวลำโดยประมำณตำมชนิดวัตถุดิบ ได้แก่ ใบมะกรูด (ประมำณ 4–5 ชัว่โมง), ใบเตย 
(ประมำณ 5–6 ชั่วโมง), ใบตะไคร ้(ประมำณ 5–6 ชั่วโมง), และผิวมะกรดู (ประมำณ 10–12 ชัว่โมง) โดย
ระยะเวลำอำจปรับตำมปริมำณ ขนำด ควำมหนำ และควำมชื้นเริ่มต้นของวัตถุดิบ 

4.3.2 ดอกอัญชัน 
 คัดเลือกดอกอัญชันสด > ล้ำง/ท ำควำมสะอำดตำมควำมเหมำะสม > น ำไปตำกแดดจนแห้ง โดยหำก
สภำพแดดดีใช้เวลำประมำณ 1 วัน หรือประมาณ 6–8 ชั่วโมง > ตรวจสอบให้แห้งก่อนบรรจุ 

4.3.3 ราก/ส่วนโคนตะไคร้ มะตูม และเปลือกส้มโอ 
 คัดเลือกวัตถุดิบ > ล้ำงท ำควำมสะอำด > ตัดแต่งหรือหั่นให้เหมำะสม โดยมะตูมหั่นเป็นแว่น และ
วัตถุดิบอื่นตัดให้มีขนำดเหมำะสม > น ำไปตำกแดดจนแห้งสนิท 

 เน่ืองจำกวัตถุดิบกลุ่มนี้มคีวำมหนำและมีควำมชื้นภำยในมำกกว่ำกลุ่มใบ จงึใช้เวลำตำกประมำณ 2–3 
วัน ในช่วงที่สภำพอำกำศและแสงแดดเหมำะสม โดยต้องตรวจสอบให้เนื้อด้ำนในแห้งก่อนบรรจ ุเพื่อป้องกัน
ควำมชื้นสะสมและกำรเกิดเชื้อรำ 

4.4 กำรบรรจุและเก็บรักษำ 
 หลังจำกสมุนไพรผำ่นกำรอบหรือตำกจนแห้งสนิทแล้ว > พักให้ผลติภัณฑ์เย็นลง > ตรวจสอบและคัด
แยกส่วนที่ไม่ได้คุณภำพ > บรรจใุนซองซิปหรือภำชนะส ำหรับอำหำรที่สะอำด แห้ง และปิดสนิท > เก็บใน
บริเวณที่สะอำด แห้ง และป้องกันควำมชื้นจำกภำยนอก 

 สภาวะการเก็บรักษา: อณุหภูมิห้อง 
 ระยะเวลาที่ผู้ประกอบการเคยเก็บรักษา: ประมำณ 1 ปี โดยผลติภัณฑ์ทีแ่ห้งสนิทและบรรจุปิดสนิท
ยังคงลักษณะ สี และคุณภำพไดต้ำมประสบกำรณ์กำรผลติของผู้ประกอบกำร 

 


