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คำนำ 
 

คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี เป็นหน่วยงานที่มีบทบาทสำคัญในการส่งเสริมและ
สนับสนุนการพัฒนาทางด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) ให้กับชุมชน ภาคธุรกิจ และ
ผู้ประกอบการในท้องถิ่นอย่างต่อเนื่อง โดยมุ่งเน้นการเป็นศูนย์กลางในการถ่ายทอดองค์ความรู้ เทคโนโลยี 
และนวัตกรรม เพื่อยกระดับขีดความสามารถในการแข่งขัน และสร้างความเข้มแข็งให้กับเศรษฐกิจฐานราก
ของประเทศ 

ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ได้ดำเนินโครงการ
บริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service Platform : TCS) ตั้งแต่เดือน
กุมภาพันธ์ ถึงเดือนกันยายน พ.ศ. 2568 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อจัดตั้งแหล่งรวบรวมข้อมูลทางเทคโนโลยีที่
ถูกต้อง เชื่อถือได้ และสามารถเข้าถึงได้ง่ายสำหรับผู้รับบริการ ตลอดจนให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลทาง
เทคโนโลยีที่เหมาะสมและทันสมัย ทั้งยังทำหน้าที่เป็นตัวกลางในการประสานและถ่ายทอดองค์ความรู้ระหว่าง
เครือข่ายหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในระดับพื้นท่ีอย่างมีประสิทธิภาพ 

โครงการดังกล่าวยังมีเป้าหมายเพ่ือสนับสนุนการดำเนินงานด้าน วทน. ในพื้นที่อย่างเป็นระบบ โดยมุ่ง
เสริมสร้างความร่วมมือระหว่างภาคการศึกษา ภาครัฐ ภาคเอกชน และภาคประชาชน รวมถึงประชาสัมพันธ์
บทบาทและภารกิจของคลินิกเทคโนโลยีให้เป็นที่รู้จักในวงกว้าง เพื่อยกระดับการรับรู้และการเข้าถึงบริการ
ทางเทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายได้อย่างครอบคลุม 

ในการนี้ หวังเป็นอย่างยิ่งว่า รายงานฉบับนี้จะเป็นประโยชน์ต่อการพัฒนาและขับเคลื่อนงานด้าน
วิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรมในระดับพ้ืนที่ รวมถึงเป็นแนวทางในการพัฒนาการให้บริการของคลินิก
เทคโนโลยีให้มีประสิทธิภาพและตอบโจทย์ความต้องการของผู้ใช้บริการในอนาคตต่อไป 

 

 

 

 

 

 

 

 



บทสรุปสำหรับผู้บริหาร (Executive Summary) 
โครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service: TCS) 

 

คลินิกเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ได้ดำเนินโครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูล 
เทคโนโลยี (Technology Consulting Service Platform : TCS) ตั้งแต่เดือน กุมภาพันธ์ - กันยายน 2568 
โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเป็นแหล่งรวบรวมข้อมูลและให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลทางเทคโนโลยีตลอดจนเป็น
ตัวกลาง และประสานการถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยีร่วมกันระหว่างเครือข่ายและเป็นศูนย์ประสานงาน
และสนับสนุนงานด้าน วทน. ในพื้นที่ ทั้งยังประชาสัมพันธ์คลินิกเทคโนโลยีให้เป็นที่รู้จักมากขึ้น 

 

ผลการดำเนินงานโดยสังเขป 
จากการดำเนินโครงการ พบว่า มีการดำเนินการกับกลุ่มเป้าหมาย ได้แก่ ผู้ประกอบการ วิสาหกิจ

ชุมชน OTOP SMEs และประชาชนทั่วไปในเขตพ้ืนที่จังหวัดกาญจนบุรี ซึ่งบริการผ่านช่องทางโทรศัพท์ ระบบ
ออนไลน์ รับบริการแบบ walk in และแบบ walk out สัญจรลงพื้นที่ไปให้บริการ โดยมีผู ้เข้ารับบริการ
คำปรึกษา จำนวน 47 คน โดยผลการประเมินความพึงพอใจโดยรวมอยู่ในระดับ “ดีมาก” มีค่าเฉลี่ย 4.38 จาก
คะแนนเต็ม 5 (คิดเป็นร้อยละ 87.62) แสดงให้เห็นว่าโครงการสามารถตอบสนองต่อความต้องการของ
ผู้รับบริการได้อย่างมีประสิทธิภาพ ผู้เข้ารับบริการข้อมูลเทคโนโลยี จำนวน 120 คน มีจำนวนข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด 142 เทคโนโลยี จำนวนข้อมูลผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนาด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและ
นวัตกรรม 111 ผลิตภัณฑ์ และจำนวนข้อมูลผู้เชี่ยวชาญในหน่วยงาน 85 ราย 

 
ข้อเสนอเชิงนโยบาย 
เพ่ือยกระดับผลสัมฤทธิ์ของโครงการในระยะยาว เสนอให้พิจารณาดำเนินการดังนี้: 

• ขยายกลุ่มเป้าหมายสู่ผู้ประกอบการรายย่อย วิสาหกิจชุมชน และเกษตรกรรุ่นใหม่ 
• ส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการให้คำปรึกษา เพ่ือเพ่ิมการเข้าถึงบริการ 
• จัดให้มีระบบติดตามและประเมินผลกระทบระยะยาวในมิติเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 
• พัฒนาเครือข่ายผู้เชี่ยวชาญในระดับภูมิภาค และสร้างความร่วมมือระหว่างภาคส่วนต่าง ๆ 

 
สรุปภาพรวม 

โครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (TCS) เป็นเครื่องมือสำคัญในการส่งเสริมการพัฒนา
ศักยภาพของผู้ประกอบการในระดับฐานราก ด้วยผลกระทบเชิงบวกที่เกิดขึ้นอย่างเป็ นรูปธรรมทั้งในด้าน
เศรษฐกิจ สิ่งแวดล้อม และสังคม จึงควรได้รับการสนับสนุนให้มีการดำเนินงานอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน เพ่ือให้
เกิดการพัฒนาที่ยั่งยืนและเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันของประเทศ 
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บทท่ี 1  
บทนำ 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

แพลตฟอร์มบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service : TCS) 
มุ่งเน้นการบริหารจัดการเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยี ไปสู่เครือข่ายการพัฒนาเศรษฐกิจชุมชน  (Partnership) 
ด้วยกระบวนการมีส่วนร่วม (Participatory) ของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่ายทั่วประเทศ เพิ่มประสิทธิภาพการ
ให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพ้ืนรับผิดชอบ ให้ผู้รับบริการได้ประโยชน์สูงสุด 
มีความพึงพอใจต่อการให้บริการ และสร้างความร่วมมือในการแลกเปลี่ยนองค์ความรู ้ด้านวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรมระหว่างเครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีทั่วประเทศ 

1. ชื่อหน่วยงาน  : คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี 

2. ชื่อโครงการ  : การให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service : TCS) 

3. ผู้รับผิดชอบและหรือผู้ร่วมรับผิดชอบ  : 

รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ตำแหน่ง เบอร์
โทร อีเมล์ 

หน้าที่รับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบ
ในโครงการ 

ประสบการทำงานที่
เกี่ยวข้องกับโครงการ2 

ผศ.ดร.พจนีย์ สุขชาวนา 
อธิการบดี มหาวิทยาลัยราชภัฏ
กาญจนบุร ี
โทรศัพท์ 034-534059-60 ต่อ 100 
e-mail: photjanee@kru.ac.th 

ผู้อำนวยการ
คลินิกเทคโนโลย ี

มีหน้าที่ให้นโยบาย 
แนวทางในการดำเนนิงาน
และบริหารจัดการ 

 

ผศ.ดร.ขวัญนรี กล้าปราบโจร 
รองอธิการบดี มหาวิทยาลยัราชภัฏ
กาญจนบุร ี
โทรศัพท์ 094-489-1520 
e-mail:kwannaree2992@hotmail.com 

รองผู้อำนวยการ
คลินิกเทคโนโลย ี

มีหน้าที่ให้นโยบาย 
แนวทางในการดำเนนิงาน
และบริหารจัดการ 

 

นางสาววรนัฐิยา ไชยลา 
ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ 085-822-0102 

ผู้จัดการคลินิก
เทคโนโลย ี

มีหน้าที่ดำเนินการ
ประสานงานภายใน
สถาบนัการศึกษาและ

 

แพลตฟอร์มบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
Technology Consulting Service : TCS 

แบบฟอร์มข้อเสนอโครงการเพื่อขอรับการสนบัสนุนงบประมาณ 
การส่งเสริมการนำวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม เพ่ือเพ่ิมศักยภาพการลิตและเศรษฐกิจชุมชน 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
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รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ตำแหน่ง เบอร์
โทร อีเมล์ 

หน้าที่รับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบ
ในโครงการ 

ประสบการทำงานที่
เกี่ยวข้องกับโครงการ2 

e-mail: krubi_50@hotmail.com กระทรวงการอุดมศึกษาฯ 
ที่เก่ียวข้องกับการ
ดำเนินงานคลินิก
เทคโนโลยี และการ
ดำเนินงาน รวมทั้งการ
บริหารจัดการทางดา้น
การเงิน งบประมาณ การ
ติดตาม ประเมนิผลและ
รายงานผล 

นางสาวนัฎสฬิณ รสจันทร ์
ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ 064-952-6523 
e-mail: nudsarin@kru.ac.th 

ผู้ประสานงาน
คลินิกเทคโนโลย ี

มีหน้าที่ดำเนินการ
ประสานงานภายใน
สถาบนัการศึกษาและ
กระทรวงการอุดมศึกษาฯ 
ที่เก่ียวข้องกับการ
ดำเนินงานคลินิก
เทคโนโลยี และการ
ดำเนินงาน รวมทั้งการ
บริหารจัดการทางดา้น
การเงิน งบประมาณ การ
ติดตาม ประเมนิผลและ
รายงานผล 

 

ผศ.ณัฐณิชา ทวีแสง 
อาจารย์ประจำสาขาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 
โทรศัพท์ 098-315-9036 
e-mail: natnicha@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
เทคโนโลยีการ
แปรรูปอาหาร 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่ตาม
กลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อมทั้ง
ถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์
ความรู้ และนวตักรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
แปรรูป พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
และการยืดอายุการเก็บ
รักษาอาหารให้กับคลินิก
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏกาญจนบุรี ปี 
2563 - ปัจจุบัน 

อ.สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
อาจารย์ประจำสาขาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 
โทรศัพท์ 086-953-3942 
e-mail: skatakul@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
เทคโนโลยีการ
แปรรูปอาหาร 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่ตาม
กลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อมทั้ง
ถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์
ความรู้ และนวตักรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
แปรรูป พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
และการยืดอายุการเก็บ
รักษาอาหารให้กับคลินิก
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏกาญจนบุรี ปี 
2563 - ปัจจุบัน 

อ.กัญญา ภัทรกุลอมร ผู้เชี่ยวชาญด้าน
การออกแบบ

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่ตาม
กลุ่มเป้าหมายเพื่อให้

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอ 
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รายชื่อผู้ร่วมโครงการ 
ระบุชื่อ นามสกุล ตำแหน่ง เบอร์
โทร อีเมล์ 

หน้าที่รับผิดชอบ
ในโครงการ1 

องค์ความรู้/เทคโนโลยี/
นวัตกรรมที่รับผิดชอบ
ในโครงการ 

ประสบการทำงานที่
เกี่ยวข้องกับโครงการ2 

อาจารย์ประจำสาขาคหกรรมศาสตร์
ศึกษา 
โทรศัพท์ 086-383-8123 
e-mail: kanya.p@kru.ac.th 

ลวดลายและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์
ผ้า 

คำปรึกษาแนะนำ พร้อมทั้ง
ถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์
ความรู้ และนวตักรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

การทำสีย้อมจาก
ธรรมชาติ และการ
ออกแบบและพัฒนา
ลวดลายให้กับคลินิก
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏกาญจนบุรี ปี 
2563 - ปัจจุบัน 

ผศ.ดร.สัมฤทธิ์ มากสง 
อาจารย์ประจำคณะวทิยาศาสตร์
และเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ 081-6877-628 
e-mail: Samrit@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
เทคโนโลยีการ
แปรรูปและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์
สมุนไพร 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่
ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อม
ทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี 
องค์ความรู้ และ
นวัตกรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
พัฒนากระบวนการผลิต 
การแปรรูป และพฒันา
ผลิตภัณฑ์ ให้กับคลนิิก
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏกาญจนบุรี ปี 
2564 - ปัจจุบัน 

ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
อาจารย์ประจำสาขาวิทยาศาสตร์
เครื่องสำอางและความงาม 
โทรศัพท์ 085-2568-958 
e-mail: K.Utchariyajit@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
เคมี สมุนไพรและ
วิทยาศาสตร์
เครื่องสำอาง 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่
ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อม
ทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี 
องค์ความรู้ และ
นวัตกรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เคมี ผลติภัณฑ์
เวชสำอางค์ ผลิตภัณฑ์
สมุนไพรให้กับคลนิิก
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัย
ราชภัฏกาญจนบุรี ปี 
2564 - ปัจจุบัน 

ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์  
อาจารย์ประจำคณะวทิยาศาสตร์
และเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ 091-743-3322 
e-mail: sangkae@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
อาหาร 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่
ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อม
ทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี 
องค์ความรู้ และ
นวัตกรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
แปรรูป พัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารคาว อาหารหวาน 
และเครื่องดื่มให้กับ
คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลยัราชภัฏ
กาญจนบุรี ปี 2565 – 
ปัจจุบนั 

อ.สุพรรณี โพธ์ิแพงพุ่ม 
อาจารย์ประจำคณะวทิยาศาสตร์
และเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ 091-743-3322 
e-mail: supannee@kru.ac.th 

ผู้เชี่ยวชาญด้าน
อาหาร 

มีหน้าที่ในการลงพื้นที่
ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อให้
คำปรึกษาแนะนำ พร้อม
ทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี 
องค์ความรู้ และ
นวัตกรรมจาก
มหาวิทยาลยัสู่ภายนอก  

เป็นที่ปรึกษาด้านการ
แปรรูป พัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารคาว อาหารหวาน 
และเครื่องดื่มให้กับ
คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลยัราชภัฏ
กาญจนบุรี ปี 2565 - 
ปัจจุบนั 
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4. ลักษณะโครงการ  :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการ 
 เป็นโครงการต่อเนื่อง  (เริ่มดำเนินการปี 2563 ) 

เป็นโครงการใหม่ 

5. หลักการและเหตุผล  :  

 ตามที่มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ได้มีบันทึกข้อตกลงความร่วมมือเครือข่ายถ่ายทอด
เทคโนโลยี “คลินิกเทคโนโลยี” กับกระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี เมื่อวันที่ 29 มีนาคม พ.ศ. 2562 โดย
มีวัตถุประสงค์เพื่อนำเทคโนโลยีที่เป็นผลงานวิจัยและพัฒนา ถ่ายทอดและแพร่กระจายสู่ชุ มชนในทุกภูมิภาค 
รวมทั้งร่วมกันสร้างความเชื่อมโยงเครือข่ายการถ่ายทอดเทคโนโลยีให้เป็นกระบวนการบริหารจัดการที่มี
ประสิทธิภาพ กอปรกับมหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรีมีคณาจารย์และนักวิจัยที่มีองค์ความรู้หลากหลาย
สาขาวิชาทั ้งในกลุ ่มว ิทยาศาสตร์ กลุ ่มอาหาร โภชนาการและสุขภาพ กลุ ่มวิทยาศาสตร์เกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพ กลุ่มพัฒนาและแปรรูปผลิตภัณฑ์ กลุ่มซอฟท์แวร์และอิเล็กทรอนิกส์ กลุ่มเทคโนโลยี
สารสนเทศ กลุ่มวัฒนธรรมและศิลปกรรม กลุ่มภาษา กลุ่มการเงินและการบัญชี กลุ่มการตลาดและพฤติกรรม
ผู้บริโภค กลุ่มการผลิตสื่อโฆษณาประชาสัมพันธ์ การสร้างแบรนด์ การออกแบบบรรจุภัณฑ์ กลุ่มอุตสาหกรรม
บริการ กลุ่มท่องเที่ยวเชิงอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม กลุ่มโลจิสติกและห่วงโซ่คุณค่า กลุ่มพลังงานโซล่าเซลล์ ด้านยาน
ยนต์ ความปลอดภัย และอาชีว-อนามัย ที่จะช่วยขับเคลื่อนการดำเนินงานของคลินิกเทคโนโลยีให้บรรลุ
เป้าประสงค์ในการถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์ความรู้ นวัตกรรม และผลงานวิจัยไปสู่ชุมชน ผู้ประกอบการ ผู้ที่
สนใจทั่วไป และมหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรีได้เล็งเห็นความสำคัญของการนำองค์ความรู้ เทคโนโลยี และ
นวัตกรรมที่มีอยู่ภายในมหาวิทยาลัยถ่ายทอดผ่านการดำเนินงานของคลินิกเทคโนโลยีไปสู่ชุมชน โดยได้จัดทำ
โครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service Platform : TCS)  
เพื่อให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีแก่ผู้ประกอบการในเขตพื้นที่จังหวัดกาญจนบุรี นำไปสู่การแก้ไข
ปัญหาด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม และบรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการ ในการเป็น
แหล่งข้อมูลทางเทคโนโลยีและนำเทคโนโลยีมาถ่ายทอดไปสู่ชุมชม ผลักดันให้เกิดการพัฒนาเศรษฐกิจและ
เสริมสร้างคุณภาพชีวิตในท้องถิ่นให้ดียิ่งขึ้นต่อไป และตามที่กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรมได้จัดตั้ง “หน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าของกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมใน
การสนับสนุนการพัฒนาจังหวัดเพื ่อขับเคลื ่อนไทยไปด้วยกัน (อว.ส่วนหน้า)”โดยมหาวิทยาลัยราชภัฏ
กาญจนบุรีเป็นหน่วยปฏิบัติการส่วนหน้าประจำจังหวัดกาญจนบุรีและได้ดำเนินการขับเคลื่อนและสนับสนุน
การพัฒนาจังหวัดเพื่อขับเคลื่อนไทยไปด้วยกัน โดยสร้างกลไกความเชื่อมโยง ประสานการนำงานด้าน อววน. 
เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในระดับจังหวัด ขับเคลื่อนแผนงาน/โครงการด้าน อววน. ในจังหวัด ให้สามารถ
ดำเนินการได้อย่างเป็นรูปธรรม มีประสิทธิภาพ และประสิทธิผลอย่างต่อเนื่อง และได้มี การจัดประชุมคณะ
ดำเนินงานเพื ่อขับเคลื ่อนการดำเนินงาน อว.ส่วนหน้าจังหวัดกาญจนบุรี มีการชี ้แจงความเป็นมาและ
วัตถุประสงค์ หากทางจังหวัดและหน่วยงานทุกภาคส่วนต้องการใช้ทรัพยากรที่มีในมหาวิทยาลัยสามารถติดต่อ
ประสานงานผ่านทาง อว.ส่วนหน้าจังหวัดกาญจนบุร ีได ้ทันที และหากต้องการขอใช้ข ้อมูลของทาง
มหาวิทยาลัยมหิดลหรือหน่วยงานอื่นๆ ภายใต้การดำเนินการของกระทรวง อว. เช่น กรมวิทยาศาสตร์ 
กระทรวงวิทยาศาสตร์ เป็นต้น ทาง อว.ส่วนหน้าจังหวัดกาญจนบุรี จะเป็นผู้ประสานงานให้ เพื่อเป็นการบูร
ณาการงานร่วมกันและช่วยขับเคลื่อนการดำเนินงานให้เกิดความรวดเร็วและคล่องตัว ซึ่งสอดรับกับเป้าหมาย
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สำคัญของท่านรัฐมนตรีที่มุ่งเน้นให้เกิดการทำงานร่วมกันในพื้นที่เพื่อให้เกิดการพัฒนาอย่างแท้จริง และ 

มหาวิทยาลัยได้จัดเตรียมสถานที่เพื่อสามารถเข้ามาใช้บริการ อว.ส่วนหน้าจังหวัดกาญจนบุรี อยู่บริเวณอาคาร 
9 ชั้น 1 เพื่อสามารถเข้าถึงง่าย และได้มีการจัดทำฐานข้อมูลความเชี่ยวชาญ เทคโนโลยี และนวัตกรรมร่วมกับ 

ทางคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี เพื่อเป็นแหล่งสืบคน้ข้อมูลทางอเิล็กทรอนิกส์ที่ประชาชน 

ทั่วไป ผู้ประกอบการ หน่วยงานภาครัฐและภาคเอกชน สามารถเข้าถึงแหล่งขอ้มูลไดทุ้กที่ทุกเวลา และในปีงบ
ประมาณ 2567 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรีมีการดำเนินกิจกรรมโครงการฯ โดยมีการ
ดำเนินการกับกลุ่มเป้าหมาย ได้แก ่ ผู้ประกอบการ วิสาหกิจชุมชน OTOP SMEs และประชาชนทั่วไปในเขต
พื้นที่จังหวัดกาญจนบุรี ผา่นช่องทางโทรศัพท ์ ระบบออนไลน์ (Line Official) บริการแบบ walk in และแบบ 
walk out สัญจรลงพื้นที่ไปให้บริการ โดยมีผู้เข้ารับบริการคำปรึกษา จำนวน 47 คน ผู้เข้ารับบริการ ข้อมูล
เทคโนโลยี จำนวน 120 คน มีจำนวนข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด 142 เทคโนโลยี ข้อมูลผลิตภัณฑ์ที่ได้รับ
การพัฒนาด้วยวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม 111 ผลิตภัณฑ์ และจำนวนข้อมูลผู้เชี่ยวชาญในหน่วย 

งาน 85 ราย โดยเกิดผลกระทบทางเศรษฐกิจในการลงพื้นที่ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อให้ บริการคำปรึกษา พร้อม
ทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์ความรู้ และนวัตกรรมจากมหาวิทยาลัยสู่ภายนอกเป็น แนวทางในการพัฒนาชุมชน
ในพื้นที่ให้บรกิารให้มีความเขม้แข็ง สามารถสรา้งงาน สร้างอาชีพ สร้างรายได ้ สร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่ระบบ
เศรษฐกิจของประเทศต่อไป และเกดิผลกระทบทางสังคม กอ่ให้เกิดความเชื่อมโยง และการมีส่วนร่วมของเครือ
ข่ายจากมหาวิทยาลัย หนว่ยงานภาครัฐ ชุมชน เพื่อแลกเปลี่ยนเรียนรู้ ส่งเสริม สนับสนุนและแก้ปัญหาของสังค
มร่วมกัน จนเกิดเป็นความเป็นอยู่ที่มั่นคง ยั่งยืนอย่างแทจ้ริง และยังไดม้ีการส่ง ต่อประเด็นความต้องการ/ปัญ
หาของผู้ประกอบจากการลงพื้นที่บริการข้อมูลเทคโนโลยีไปยังโครงการต่าง ๆ ดังนี้ 

1. โครงการคลินิกเทคโนโลยี แพลตฟอร์มเพิ ่มศักยภาพธุรกิจชุมชน (Building Community
Enterprise : BCE) จำนวน 2 ธุรกิจ ได้แก่ 1) คุณภัชดาพร มากูล วิสาหกิจชุมชนผลิตคัดบรรจุ
สินค้าภาคตะวันตก 2) คุณนันท์ณภัส ทิตาธรอัครศิริ วิสาหกิจชุมชนถั่วดาวอินคาโอเมก้าจากพืช
ตำบลแม่กระบุง

2. โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าชุมชนตามแนวทางคูปองวิทย์เพื่อโอทอป ประจำปีงบประมาณ
พ.ศ. 2567 จำนวน 2 ธุรกิจ ได้แก่ 1) คุณอรชร อ่อนนิ่ม ผู้ประกอบการ “ออนชอน” และ 2) คุณ
ปิยากร ไตรธรรม ผู้ประกอบการ “ผักกาดดอง เจ้ฮุ้ง”

3. โครงการหน่วยขับเคลื่อนนวัตกรรมเพื่อสังคม ประจำพื้นที่ภาคตะวันตก ปีงบประมาณ พ.ศ.
2567 ของสำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ (NIA) จำนวน 2 ธุรกิจ ได้แก่ 1) คุณชนธัญ ชวเมตวรกุล
ผู้ประกอบการ “บริษัท นิวแฮปปี้ สยามจำกัด” และ 2) คุณปิยากร ไตรธรรม ผู้ประกอบการ
“ผักกาดดอง เจ้ฮุ้ง”

คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี จึงได้เสนอขอรับงบประมาณสนับสนุนแพลตฟอร์ม
บริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (Technology Consulting Service : TCS) จากกระทรวงการ
อุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม ประจำปีงบประมาณ 2568 เพื่อให้บรรลุตามวัตถุประสงค์ของ
โครงการฯ ในการเป็นแหล่งข้อมูลทางเทคโนโลยีและนำเทคโนโลยีมาถ่ายทอดไปสู่ชุมชน ผลักดันให้เกิดการ
พัฒนาเศรษฐกิจและเสริมสร้างคุณภาพชีวิตในท้องถิ่นให้ดียิ ่งขึ้นต่อไป โดยมุ่งเน้นการพัฒนาต่อยอดจาก
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โครงการยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัยราชภัฏ โครงการ U2T โครงการบริการวิชาการของคณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี รวมถึงโครงการบริการข้อมูลและเทคโนโลยี (TCS) ที่มีการเก็บรวบรวมข้อมูลสถานการณ์ปัญหาเชิง
พ้ืนที่ เพ่ือวางแผนต่อยอดผลการดำเนินงานให้เกิดความต่อเนื่อง ก่อให้เกิดความยั่งยืนเชิงพ้ืนที่ และบูรณาการ
งานสอดรับกับ BCG Economy Model ในการมุ่งเน้นการใช้ทรัพยากรที่มีในท้องถิ่นอย่างคุ้มค่าและคำนึงถึง
การนำผลผลิตมาสร้างเป็นผลิตภัณฑ์ที่มูลค่าสูงข้ึน และสามารถนำใช้ประโยชน์ให้มากที่สุด 

 

 

แผนภาพการดำเนินโครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
 

6. วัตถุประสงค์  :  
(1) เพ่ือส่งเสริมให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีพัฒนาการให้บริการให้คำปรึกษาและการให้บริการข้อมูล

เทคโนโลยีให้กับกลุ่มเป้าหมายในพื้นที่ 
(2) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีบริหารจัดการเครือข่ายได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
(3) เพ่ือให้เครือข่ายคลินิกเทคโนโลยีทำงานประสาน เชื่อมโยงกับหน่วยงานต่าง ๆ ของ อว. ที่มีอยู่ใน

พ้ืนที ่
 

7. กลุ่มเป้าหมาย  : กลุ่มผู้ประกอบการ วิสาหกิจชุมชน OTOP SMEs และประชาชนทั่วไปในเขตพ้ืนที่จังหวัด
กาญจนบุรี 
  

8. พื้นที่ดำเนินการ  :  
ที่ตั้งของหน่วยงาน    :     หน่วยบ่มเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี 70 หมู่ที่ 4 ต.หนองบัว อ.

เมือง จ.กาญจนบุรี 71190  โทรศัพท์ / โทรสาร 034-534096 
พ้ืนที่ที่จะไปให้บริการ : 1) กลุ่มชาวบ้านจระเข้เผือก ต.จระเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
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- เทคโนโลยีการออกแบบลวดลายและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผ้าด้วยเทคนิค     
มัดย้อม(ต่อเนื่อง) 

2) วิสาหกิจชุมชนเศรษฐกิจพอเพียงบ้านพุองกะ ต.ท่าเสา อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 
     - เทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผลไม้ท้องถิ่น 
3) กลุ่มชาวบ้านเกาะสำโรง ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
    - เทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อ่ัวสมุนไพร 
4) กลุ่มชาวบ้านยางม่วง ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
    - เทคโนโลยีการใช้สมุนไพรท้องถิ่นเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์สำหรับสูดดม ทา ถู นวด 

 

9. ระยะเวลาดำเนินการ  : 1 ตุลาคม 2567 ถึง 30 กันยายน 2568 

10. การดำเนินโครงการ  : 

 10.1 กิจกรรมและวิธีดำเนินงาน ประกอบด้วย 

กิจกรรม 1)  กิจกรรมการให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

ช่องทาง/ 
วิธีการให้บริการ 

คำปรึกษาด้านเทคโนโลยี
ที่มีความเชี่ยวชาญ  

(ไม่น้อยกว่า 3 เรื่อง) 

รายละเอียดเทคโนโลยี 
ที่จะให้บริการ (แบบย่อ) 

เจ้าของเทคโนโลยี 
(ชื่อ/ที่อยู่/เบอร์โทรศัพท์/

อีเมล์) 
 โทรศัพท ์
หมายเลข : 034-534096 
วัน เวลาทำการ : จ-ศ เวลา 08.30 
- 16.30 น. 
ช่ือเจ้าหน้าที่ : นส.วรันฐิยา ไชยลา 

เว็บไซด์ : 
https://www.facebook.com/ 
clinictechnology.kru/ 
การบริการนอกสถานท่ี :  
1.ด้านเทคโนโลยีการออกแบบ
ลวดลายและพัฒนาผลิตภณัฑจ์าก
ผ้าด้วยเทคนิคมัดย้อม(ต่อเนื่อง) ณ 
กลุ่มชาวบ้านจระเข้เผือก ต.จระเข้
เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.
กาญจนบุร ี
2.ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากผลไม้ท้องถิ่น 
ณ วิสาหกิจชุมชนเศรษฐกิจ
พอเพียงบ้านพุองกะ ต.ท่าเสา อ.
ไทรโยค จ.กาญจนบรุ ี
3.ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อัว่

1.ด้านเทคโนโลยีการออกแบบ
ลวดลายและพัฒนาผลิตภณัฑ์
จากผ้าด้วยเทคนิคมดัย้อม
(ต่อเนื่อง) 

ให้คำปรึกษาด้านการ
ออกแบบลวดลายและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากผา้
ด้วยเทคนิคมดัย้อมด้วยสี
ธรรมชาติและสีเคมี รวมถึง
ขั้นตอน เทคนิค กระบวน 
การในการมดัย้อมให้ได้
ลายหลากหลาย และมี
สีสันสวยงาม 
 

1.อ.กัญญา ภัทรกลุอมร 
โทร. 086-383-8123 
อีเมล์ : 
kanya.p@kru.ac.th 

2.ด้านเทคโนโลยีการแปรรูป
และพัฒนาผลิตภัณฑ์จาก
ผลไม้ท้องถิ่น 

ให้คำปรึกษาด้านการแปร
รูปและออกแบบบรรจุ
ภัณฑผ์ลติภณัฑ์จากผลไม้
ท้องถิ่น เพื่อใช้ในการ
บริโภคและจดัจำหน่าย ท่ี
ปลอดภัยตามมาตรฐาน  
 

1.ผศ.ณัฐณิชา ทวีแสง  
2.อ.สุวิมล กะตากูล เร
เกอร์ส 
โทร. 098-3159036, 061-
6623249 
อีเมล์:natnicha@kru.ac.th 

3.ด้านเทคโนโลยีการแปรรูป
และพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอก
และไส้อั่วสมุนไพร 

ให้คำปรึกษาด้านการแปร
รูปและพัฒนาผลติภณัฑไ์ส้
กรอกและไส้อั่วสมุนไพร
เพื่อใช้ในการบริโภคและ
จัดจำหน่าย ท่ีปลอดภยั
ตามมาตรฐาน 
 

1.ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ ์
2.อ.สุพรรณี โพธ์ิแพงพุ่ม 
โทรศัพท์ 091-743-3322 
e-mail: 
sangkae@kru.ac.th 
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ช่องทาง/ 
วิธีการให้บริการ 

คำปรึกษาด้านเทคโนโลยี
ที่มีความเชี่ยวชาญ  

(ไม่น้อยกว่า 3 เรื่อง) 

รายละเอียดเทคโนโลยี 
ที่จะให้บริการ (แบบย่อ) 

เจ้าของเทคโนโลยี 
(ชื่อ/ที่อยู่/เบอร์โทรศัพท์/

อีเมล์) 
สมุนไพร ณ กลุม่ชาวบ้านเกาะ
สำโรง ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.
กาญจนบุร ี
4.ด้านเทคโนโลยีการใช้สมุนไพร
ท้องถิ่นเพิม่มูลค่าผลิตภัณฑ์สำหรบั
สูดดม ทา ถู นวด ณ บ้านยางม่วง 
ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบรุี 
การประชาสัมพันธ์ช่องทางการ
รับบริการ (โปรดระบุ) : 
1. ประชาสัมพันธ์ผา่นทางเว็บไซต์
มหาวิทยาลยั www.kru.ac.th 
2. ประชาสัมพันธ์ผา่นทางสื่อ
ประชาสมัพันธ์ออนไลน์ 
https://www.facebook.com/ 
clinictechnology.kru/ 
3. บริการให้คำปรึกษาและ
ประชาสมัพันธ์การให้บริการของ
คลินิกเทคโนโลยผี่านแผ่นพับ ไวนลิ 
โปสเตอร์ เอกสารแนะนำ เป็นต้น 

4.ด้านเทคโนโลยีการใช้
สมุนไพรท้องถิ่นเพิ่มมูลคา่
ผลิตภณัฑ์สำหรับสูดดม ทา ถู 
นวด 

ให้คำปรึกษาด้านการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์สมุนไพร
สำหรับใช้ในชีวิตประจำวัน
และเพื่อจัดจำหน่าย ที่
ปลอดภัยตามมาตรฐาน 

1.ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยะ
จิต 
2.ผศ.ดร.สัมฤทธ์ิ มากสง 
โทรศัพท์ 085-2568-958 
e-mail: 
K.Utchariyajit@kru.ac.th 

5.ด้านทรัพย์สินทางปัญญา ให้คำปรึกษาด้านการ
จัดการทรัพยส์ินทาง
ปัญญาแก่อาจารย์ 
นักศึกษา ผู้ประกอบการ 
และผู้ทีส่นใจทั่วไป 

1.นางสาวนัฎสฬณิ รส
จันทร์ 
โทร. 064-952-6523 
อีเมล์: 
nudsarin@kru.ac.th 
2.นางสาวรมย์ธรีา สวสัดิ์
จาร ี
โทร. 086-163-1858 
อีเมล์: kru_tlo@kru.ac.th 
 

 
 

กิจกรรม 2)  การประสานงานเครือข่าย อววน. ในพื้นที่และหน่วยงานในจังหวัด 
การประสานงานกับศูนย์ประสานงาน อว. ประจำภูมิภาค 
การประสานงานกับ หัวหน้าหน่วยปฏิบัติการ อว.ส่วนหน้า (CTO) 

ข้อมูลการประสานงานอยู่ในระบบ CMO 
รองผู้ว่าราชการจังหวัดที่เป็น PCSO (ฐานข้อมูลงานวิจัย องค์ความรู้ 

เทคโนโลยี และนวัตกรรมของสถาบันการศึกษาจังหวัดกาญจนบุรี) 
 

 10.2 แผนการดำเนินงาน  

เทคโนโลยี/            
องค์ความรู้/กิจกรรม 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

1.ออกบูธ จัดนิทรรศการ
ประชาสัมพันธ์คลินิกฯ 
ทั้งในและนอกพื้นที่
ร่วมกับหนว่ยงานต่างๆ 

            56,760 คลินิก
เทคโนโลยี 
มรภ.
กาญจนบุร ี

-ดำเนนิการ
ออกบูธ จัด
นิทรรศการ
ประชาสัมพนัธ์
คลินิกฯ ทั้งใน
และนอกพืน้ที่
ร่วมกับหน่วย 
งานต่างๆ 

http://www.kru.ac.th/
mailto:nudsarin@kru.ac.th
mailto:nudsarin@kru.ac.th
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เทคโนโลยี/            
องค์ความรู้/กิจกรรม 

ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ค่าใช้จ่าย
(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ วิธีการ 

2.ลงพื้นที่ตาม
กลุ่มเป้าหมายบริการ
ถ่ายทอดขอ้มูลองค์
ความรู้และเทคโนโลย ี

            132,440 คลินิก
เทคโนโลยี 
มรภ.
กาญจนบุร ี

-บริการ
ถ่ายทอดขอ้มูล
องค์ความรู้และ
เทคโนโลยีให้กับ
กลุ่มพื้นที่
เป้าหมาย 

3.การบริการให้
คำปรึกษาและข้อมูล
เทคโนโลยี 

            18,000 คลินิก
เทคโนโลยี 
มรภ.
กาญจนบุร ี

-บริการให้
คำปรึกษาขอ้มูล
องค์ความรู้ และ
เทคโนโลยีให้กับ
ชุมชนในพื้นที่   
ผู้ประกอบการ          
ผู้ที่สนใจทั่วไป 

4.การประสานงานและ
สนับสนุนการดำเนินงาน
พัฒนาจังหวัดด้าน
วิทยาศาสตร์และ        
เทคโนโลยีร่วมกับ อว.
ส่วนหน้าจังหวัด
กาญจนบุร ีและ
ประสานงานร่วมกับ
คลินิกเทคโนโลยี
ส่วนกลาง 

            19,800 คลินิก
เทคโนโลยี 
มรภ.
กาญจนบุร ี

-จัดประชุมเพื่อ
วางแผนและ
กำหนดแนว
ทางการดำเนิน
โครงการร่วมกับ 
อว.ส่วนหนา้ 
-สนับสนุการ
ดำเนินงาน
ร่วมกับจังหวัด
และคลินิก
เทคโนโลยี
ส่วนกลาง 

5.รวบรวมข้อมูลและ
จัดทำเอกสารติดตามผล
การดำเนินงานต่างๆ 
สรุปผลการดำเนินงาน
ฉบับสมบูรณ ์

            3,000 คลินิก
เทคโนโลยี 
มรภ.
กาญจนบุร ี

-ดำเนินการ
ติดตามผลและ
ลงบันทึกใน
ระบบ CMO 

สรุปงบประมาณ     230,000   
จำนวนผู้รับบริการ
คำปรึกษาทางเทคโนโลยี
(คน) 

10 10 10 10    

จำนวนผู้รับบริการข้อมูล
เทคโนโลยี (คน) 

30 30 30 30    

ร้อยละความพึงพอใจ
ของผู้รับบริการ 

85 85 85 85    
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11. ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ  

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ ค่าเป้าหมาย  
1. จำนวนผู้รับบริการคำปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน) 
ข้อมูลผูร้ับบริการต้องบันทึกในระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลนเ์ท่านัน้ 

40 

2. จำนวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  
จัดเก็บข้อมลูผูร้ับบริการลงในไฟล ์word แล้วนำส่งตอนรายงานความก้าวหน้า 

120 

3. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ 85 

4. จำนวนข้อมูลในระบบ CMO 
    - ข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด (เทคโนโลยี)  
    - ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ (คน)  
    - ข้อมูลผลิตภณัฑ์ทีไ่ด้รับการพฒันา (ผลิตภัณฑ์) 

 
60 
80 
60 

 
12.  ผลที่คาดว่าจะได้รับ     

   ทางเศรษฐกิจ : การลงพื้นที่ตามกลุ ่มเป้าหมายเพื่อให้บริการคำปรึกษา พร้อมทั้งถ่ายทอด
เทคโนโลยี องค์ความรู้ และนวัตกรรมจากมหาวิทยาลัยสู่ภายนอก จะเป็นแนวทางในการพัฒนาชุมชนในพื้นที่
ให้บริการ ให้มีความเข้มแข็ง สามารถสร้างงาน สร้างอาชีพ สร้างรายได้ และสร้างมูลค่าเพิ่มให้แก่ระบบ
เศรษฐกิจของประเทศต่อไป 
 - ด้านเทคโนโลยีการออกแบบลวดลายและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผ้าด้วยเทคนิคมัดย้อม ได้ลวดลายผ้า 
จำนวน 10 ลวดลาย ไดผ้ลิตภัณฑ์จากเทคนิคการมัดย้อม จำนวน 2 ผลิตภัณฑ์ 

- ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลไม้ ได้องค์ความรู้ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลไม้ 
จำนวน 4 องค์ความรู้ ได้ผลิตภัณฑ์จากการแปรรูปผลไม ้จำนวน 4 ผลิตภัณฑ์  
     - ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อ่ัวสมุนไพร ได้องค์ความรู้ในการแปร
รูปผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อั่วสมุนไพร จำนวน 2 องค์ความรู้  ไดผ้ลิตภัณฑ์ จำนวน 2 ผลิตภัณฑ์ 

- ด้านเทคโนโลยีการใช้สมุนไพรท้องถิ่นเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์สำหรับสูดดม ทา ถู นวด ได้ผลิตภัณฑ์จาก
การพัฒนา จำนวน 4 ผลิตภัณฑ์ 

   ทางสังคม : ก่อให้เกิดความเชื่อมโยงและการมีส่วนร่วมของเครือข่ายจากมหาวิทยาลัย หน่วยงาน
ภาครัฐ และชุมชน เพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู้ ส่งเสริม สนับสนุน และแก้ปัญหาของสังคมร่วมกัน จนเกิดเป็นความ
เป็นอยู่ที่ม่ันคง และยั่งยืนที่แท้จริง 

 

13. งบประมาณขอรับการสนับสนุนจาก   จำนวน  230,000   บาท มีรายการดังนี้ 
 
กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
ค่าใช้จ่ายในการร่วม
ออกบูธ จัดนิทรรศการ
ประชาสัมพันธ์คลินิกทั้ง
ใน/นอกพื้นท่ีร่วมกับ
หน่วยงานอื่นๆ 

-ค่าเช่ายานพาหนะพร้อมน้ำมันเชื้อเพลิง 
-ค่าวัสดุประชาสัมพันธ์ (เอกสาร,แผ่นพับ,
โปสเตอร์,ป้ายไวนิล) 
-ค่าวัสดสุำหรับการออกบูธ,จัดนิทรรศการ 

1วัน*5ครั้ง 
1วัน*4ครั้ง 

 
2 ครั้ง 

 

2,800 
2,000 

 
10,000 

 

14,000 
8,000 

 
20,000 
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กิจกรรม รายการค่าใช้จ่าย ปริมาณ ราคาต่อหน่วย รวมเงิน 
-ค่าวัสดุอุปกรณ์สำนักงานและวัสดุอุปกรณ์
คอมพิวเตอร์ (กระดาษA4, กระดาษปกสี, 
แผ่นใส, ปากกา, ลวดเย็บกระดาษ, ลวดหนีบ
กระดาษ, ปล ั ๊ ก ไฟ, ตล ับผงหม ึกสำหรับ
เครื่องพิมพ์ ฯลฯ)  
-ค่าตอบแทนนักศึกษาช่วยงาน/ออกบูธ จัด
นิทรรศการ 

 
 
 
 
 

72 ชั่วโมง 
 

 
 
 
 
 

30 

12,600 
 
 
 
 
 

2,160 
ค่าใช้จ่ายในการลงพื้นท่ี
ตามกลุ่มเป้าหมายเพื่อ
ถ่ายทอดข้อมูลเทคโนโลยี 

-ค่าตอบแทนวิทยากรในการถ่ายทอด
เทคโนโลยี 
-ค่าตอบแทนผู้ช่วยวิทยากร 
-ค่าตอบแทนนักศึกษาช่วยงาน/ถ่ายทอด
เทคโนโลยี 
-ค่าเช่ายานพาหนะพร้อมน้ำมันเชื้อเพลิง 
-ค่าจัดทำเอกสาร (ใบสมัคร, แบบสำรวจ, แบบ
ประเมิน, เอกสารอื่นๆ) 
-ค่าวัสดุและอุปกรณ์ในการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
(สีย้อมไดเร็กซ์, เส้นใยฝ้าย, การบูร, พิมเสน, 
เมนทอล, น้ำมันหอมระเหย, ผ้าตาข่าย, 
สมุนไพร, บรรจุภัณฑ์, ฯลฯ)   
-ค่าอาหารกลางวัน อาหารว่าง และเครื่องดื่ม
ผู ้เข้าร่วมกิจกรรม (วิทยากร ผู ้ช่วยวิทยากร 
นักศึกษา และผู้เข้าอบรม) 

6ชั่วโมง*8คน 
  

1วัน*4ครั้ง 
96 ชั่วโมง 

 
1วัน*4ครั้ง 

 
 

1วัน*4ครั้ง 
 
 
 

1วัน*4ครั้ง*40คน 

600 
 

300 
30 
 

2,800 
 
 

15,000 
 
 
 

170 

28,800 
 

1,200 
2,880 

 
11,200 
1,160 

 
60,000 

 
 
 

27,200 

การบริการให้คำปรึกษา -ค่าตอบแทนผู้เชี่ยวชาญในการให้คำปรึกษา 1คน*30ครั้ง 600 18,000 

ค่าใช้จ่ายในการจัด
ประชุมหรือร่วมประชุม
กับ อว.ส่วนหน้า จัด
นิทรรศการจังหวัด
เคลื่อนท่ีร่วมกับจังหวัด 
และสนับสนุนการ
ดำเนินงานพัฒนาจังหวัด
ด้านวิทยาศาสตร์ และ
เทคโนโลยี 

-ค่าเช่ายานพาหนะพร้อมน้ำมันเชื้อเพลิง 
-ค่าน้ำมันเชื้อเพลิง 

1วัน*3ครั้ง 
1วัน*2ครั้ง 

 
 

2,800 
500 

 
 

8,400 
1,000 

ค่าใช้จ่ายในการประชุม
ร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี
ส่วนกลาง 

-ค่าเช่ายานพาหนะพร้อมน้ำมันเชื้อเพลิง 
-ค่าน้ำมันเชื้อเพลิง 

1วัน*3ครั้ง 
1วัน*2ครั้ง 

 

2,800 
1,000 

 

8,400 
2,000 

ค่าติดตามและประเมิน 
ผลการดำเนินงาน 

-ค่าติดตามและประเมิน ผลการดำเนินงาน - - 3,000 

 

*ถัวเฉลีย่จ่ายทุกรายการ 

 
14. งบประมาณสมทบ  

หน่วยงานยินดีสมทบงบประมาณจำนวน         -  บาท 
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15. การรายงานผลติดตามและประเมินผล : ผู้รับผิดชอบโครงการต้องดำเนินการ ดังนี้ 

(1) รายงานความก้าวหน้าโครงการผ่านระบบคลินิกเทคโนโลยีออนไลน์ (CMO) รายไตรมาส 

(2) ผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบสำรวจวัดความพึงพอใจผู้รับบริการในขณะจัด
กิจกรรม และผู้รับผิดชอบโครงการต้องให้ผู้รับบริการตอบแบบติดตามผลการนำไปใช้ประโยชน์
หลังสิ้นสุดการดำเนินงานของโครงการ ก่อนจัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์  

(3) จัดส่งรายงานฉบับสมบูรณ์เป็นอิเล็กทรอนิกส์ไฟล์พร้อมหนังสือนำส่งจากหน่วยงาน ไม่เกินวันที่ 
30   กันยายน (วันสิ้นสุดปีงบประมาณ) ยกเว้นมีเหตุจำเป็น หรือสุดวิสัย  

 

16. การเผยแพร่ประชาสัมพันธ์โครงการ   :   

การจัดกิจกรรมหรือการเผยแพร่ประชาสัมพันธ์ โครงการในรูปแบบต่างๆเช่น แผ่นพับ ป้าย
ประชาสัมพันธ์ จดหมายข่าว วารสาร สื่อออนไลน์ และสื่ออ่ืนใด ต้องมีข้อความและสัญลักษณ์ของกระทรวง
การอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมซึ่งเป็นผู้ให้การสนับสนุนงบประมาณปรากฏทุกครั้ง และ
โครงการยินดีให้ความร่วมมือเข้าร่วมจัดแสดงผลงานในกิจกรรมต่างๆ ตามที่ สป.อว. ร้องขอ พร้อมทั้งทำตาม
หลักเกณฑ์และเงื่อนไขที่ระบุในคู่มือการดำเนินงานฯ ทุกประการ 

 

 

 

 

            

(ผศ.ดร.พจนีย์ สุขชาวนา) 

ผู้เสนอโครงการ 
ตำแหน่ง  อธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



หน้า | 13 
 

บทท่ี 2  
ผลการดำเนินงาน 

2.1 แผนการดำเนินงานของโครงการ 

กิจกรรม  ต.ค. พ.ย. ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. ประชุมชี้แจงและสำรวจข้อมลูความต้องการ (Needs 
Assessment) ของชุมชน/ผู้ประกอบการ 

            

2. จัดส่งข้อเสนอโครงการเพื่อขอรบัการอนุมัติงบประมาณ
ประจำป ี

            

3. ประชุมเตรียมความพร้อมการจดักิจกรรม             

3. ดำเนินกิจกรรมตามแพลตฟอรม์             

3.1 ออกบูธ จัดนิทรรศการประชาสัมพันธ์คลินิกฯ ทั้งใน
และนอกพ้ืนท่ีร่วมกับหน่วยงานต่างๆ 

            

3.2 ลงพื้นที่ตามกลุ่มเปา้หมายเพือ่บริการถ่ายทอดข้อมลู
องค์ความรู้และเทคโนโลย ี

            

3.3 การบริการให้คำปรึกษาและขอ้มูลเทคโนโลยีทั้งในและ
นอกสถานท่ี 

            

4. การประสานงานและสนับสนุนการดำเนินงานพัฒนา
จังหวัดด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยรี่วมกับ อว.ส่วน
หน้าจังหวัดกาญจนบรุี และประสานงานร่วมกับคลินิก
เทคโนโลยีส่วนกลาง 

            

5. รวบรวมข้อมูลและจดัทำเอกสารติดตามผลการ
ดำเนินงานต่างๆ สรุปผลการดำเนนิงานฉบับสมบูรณ ์

            

 

2.2 สรุปขั้นตอนการดำเนินงานตามแผนที่กำหนด 

2.2.1 กิจกรรมการดำเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

กิจกรรมการดำเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยี มีวัตถุประสงค์ในการถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์ความรู้ 
นวัตกรรม และผลงานวิจัยของมหาวิทยาลัยไปสู ่ช ุมชนในพื ้นที ่จ ังหวัดกาญจนบุรี  โดยมีการคัดสรร
กลุ่มเป้าหมายจากการสำรวจความต้องการของชุมชนในการแก้ไขปัญหาเขิงพ้ืนที่ จำนวน 4 พื้นที่บริการ ได้แก่ 
อำเภอท่ามะกา อำเภอเมือง อำเภอไทรโยค และอำเภอด่านมะขามเตี้ย ในการลงพื้นที่ตามกลุ่มเป้าหมายของ
โครงการเพื่อให้บริการคำปรึกษา พร้อมทั้งถ่ายทอดเทคโนโลยี องค์ความรู้ และนวัตกรรม มีการสาธิตและฝึก
ปฏิบัติจริงในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ พร้อมทั้งได้ทดสอบ ทำ/ชิม และได้รับผลิตภัณฑ์ตัวอย่างกลับบ้าน 
เป็นแนวทางในการพัฒนาชุมชนให้มีความเข้มแข็ง สามารถสร้างงาน สร้างอาชีพ สร้างรายได้ สร้างมูลค่าเพ่ิม
ให้แก่ระบบเศรษฐกิจของประเทศต่อไป และเกิดผลกระทบทางสังคม ก่อให้เกิดความเชื่อมโยงและการมีส่วน
ร่วมของเครือข่ายจากมหาวิทยาลัย หน่วยงานภาครัฐ ชุมชน เพื่อแลกเปลี่ยนเรียนรู้ ส่งเสริม สนับสนุนและ
แก้ปัญหาของสังคมร่วมกัน จนเกิดเป็นความเป็นอยู่ที่มั่นคง ยั่งยืนอย่างแท้จริง  โดยมีรายละเอียดการลงพื้นที่
เพ่ือดำเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยีดังนี้ 
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(1) ด้านการออกแบบลวดลายและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผ้าด้วยเทคนิคมัดย้อม 

 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ร่วมกับ อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร อาจารย์ประจำ
สาขาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ลงพื้นที่เพ่ือถ่ายทอดเทคโนโลยีและสาธิตการออกแบบ
ลวดลายและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผ้าด้วยเทคนิคมัดย้อม ณ กลุ่มชาวบ้านจระเข้เผือก ตำบลจระเข้เผือก อำเภอ
ด่านมะขามเตี้ย จังหวัดกาญจนบุรี โดยมีผู ้เข้าร่วมทั้งสิ ้น 30 คน การอบรมเชิงปฏิบัติการในครั้งที้ทำให้
ผู้เข้าร่วมการอบรมได้รับองค์ความรู้ในการออกแบบลวดลายผ้า เทคนิคการมัดย้อมและเทคนิคการย้อมสีจาก
ธรรมชาติในเฉดสีต่าง ๆ ซึ่งสามารถนำมาพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ผ้ามัดย้อม ทั้งเสื้อผ้า ของใช้ ของที่
ระลึก และนำไปต่อยอดเป็นธุรกิจ ช่วยสร้างรายได้ในอนาคต    

   
 

   
 

   
   

  

       สรุปเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด : การถ่ายทอดองค์ความรู้ในการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าด้วย
เทคนิคมัดย้อม เน้นการประดิษฐ์ลวดลายโดยใช้วิธีการเย็บ เนา ด้น มัด เกิดเป็นลวดลายที่สวยงาม สำหรับ
ผู้สูงอายุอาจใช้ระยะเวลานานในการขึ้นแบบและเย็บ เนื่องจากมีปัญหาด้านสายตา แต่กระบวนการในการทำ
ไม่ยุ่งยาก สามารถนำไปประยุกต์ใช้ให้เกิดเป็นผลิตภัณฑ์ที่สวยงาม และสร้างสรรค์เป็นชิ้นงานที่มีเอกลักษณ์
เฉพาะของชุมชนโดยสามารถนำสีจากธรรมชาติที่มีอยู่ในชุมชน เช่น ดอกอัญชัน เปลือกต้นสัก เปลือกต้นฝาง 
ใบมะม่วง มาพัฒนาเป็นสีย้อมผ้าทำให้เกิดมูลค่าเพ่ิม และช่วยสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชนได้  
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(2) ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์จากผลไม้ท้องถิ่น 

  คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ร่วมกับ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ณัฐณิชา ทวีแสง และ
อาจารย์ส ุว ิมล กะตาก ูล เรเกอร ์ส  อาจารย ์ประจำสาขาว ิทยาศาสตร ์และเทคโนโลย ีการอาหาร                          
คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ลงพื้นที่เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีและสาธิตการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทุเรียน   
ตำบลท่าเสา อำเภอไทรโยค จังหวัดกาญจนบุรี โดยมีผู้เข้าร่วมทั้งสิ้น 30 คน ซึ่งเป็นเกษตรกรและประชาชนใน
พื้นที่ที่มีการเพาะปลูกทุเรียน กิจกรรมในครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีการ     
แปรรูปทุเรียนเพื่อเพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตรของท้องถิ่น โดยเน้นการให้ความรู้เชิงปฏิบัติ ทั้งในด้าน
กระบวนการแปรรูปและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่สามารถต่อยอดเชิงพาณิชย์ได้  
 

    
 

    
 

   
 

  สรุปเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด : เป็นการถ่ายทอดองค์ความรู้ในการพัฒนาผลผลิตทางการเกษตรที่มีอยู่ใน
ท้องถิ่นมาพัฒนาต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ซอสทุเรียน เค้กชิฟฟ่อนนมสด ไอศกรีมทุเรียน รับประทานง่ายโดย
สามารถใช้อุปกรณ์ที่มีอยู่ในครัวเรือนการผลิต ผู้เข้าร่วมอบรมมีความเข้าใจในกระบวนการแปรรูปทุเรียนอย่าง
ถูกต้อง สามารถลงมือปฏิบัติจริง และเรียนรู้การพัฒนาผลิตภัณฑ์ได้ด้วยตนเอง เป็นการส่งเสริมการใช้ผลผลิต
ที่มีอยู่ในท้องถิ่นมาพัฒนาให้เกิดมูลค่าเพิ่ม และเป็นการสร้างรายได้ให้กับชุมชนในพื้นที่อีกทางหนึ่ง  อีกทั้งยัง
เป็นการเพ่ิมคุณค่าของผลผลิตทางการเกษตรอีกด้วย 
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(3) ด้านเทคโนโลยีการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อ่ัวสมุนไพร 

 คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ร่วมกับ ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ อาจารย์สุพรรณี 
โพธิ์แพงพุ่ม อาจารย์ประจำสาขาคหกรรมศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ
กาญจนบุรี ลงพื้นที่เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีด้านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อั่วสมุนไพร 
โดยมีผู้เข้าร่วมทั้งสิ้น 30 คน ซึ่งวัตถุประสงค์ของกิจกรรมครั้งนี้คือ เพื่อถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับกระบวนการ
ผลิตไส้กรอกและไส้อั่วสมุนไพรในระดับชุมชน โดยมุ่งเน้นการผลิตที่ปลอดภัย ถูกสุขลักษณะ การคัดเลือก
วัตถุดิบและการใช้สมุนไพรในการเพ่ิมคุณค่า สามารถนำไปต่อยอดเพ่ือการบริโภคภายในครัวเรือน รวมถึงการ
จำหน่ายเชิงพาณิชย์ได้ 

 

    

 

     

 

     

       

 สรุปเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด : การถ่ายทอดเทคโนโลยีและสาธิตการแปรรูปผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและไส้อ่ัว
สมุนไพร เป็นการใช้เทคโนโลยีด้านการแปรรูปเนื้อสัตว์ เทคโนโลยีการใช้สมุนไพรในการผลิต เทคโนโลยีการ
บรรจุและการถนอมอาหาร ที่ทำให้ผู้เข้าร่วมอบรมเกิดความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก
เนื้อสัตว์ สามารถฝึกปฏิบัติและเข้าใจกระบวนการผลิตไส้กรอกและไส้อ่ัวสมุนไพรได้อย่างถูกต้อง โดยตระหนัก
ถึงความสำคัญของความปลอดภัยด้านอาหาร และสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ที่ได้มาตรฐาน เพื่อเป็นการสนับสนุน
ให้ชุมชนสามารถพัฒนาเป็นผู้ประกอบการในอนาคตได้อย่างยั่งยืน 
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(4) ด้านเทคโนโลยีการใช้สมุนไพรท้องถิ่นเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์สำหรับสูดดม ทา ถู นวด  

  คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี ร่วมกับ ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยะจิต และ ผศ.ดร.
สัมฤทธิ์ มากสง อาจารย์จากคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ลงพื้นที่เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีและสาธิต              
การพัฒนาผลิตภัณฑ์เคมีสำหรับใช้ในชีวิตประจำวันและเพ่ือจัดจำหน่าย ณ บ้านยางม่วง ตำบลยางม่วง อำเภอ
ท่ามะกา จังหวัดกาญจนบุรี โดยมีผู้เข้าร่วมทั้งสิ้น 30 คน ผู้เข้าร่วมการอบรมได้รับองคค์วามรู้ในเรื่องผลิตภัณฑ์
สำหรับสูดดม ทา ถู นวด โดยใช้สมุนไพรที่มีอยู่ในท้องถิ่น เกร็ดความรู้เกี ่ยวกับสมุนไพร บรรจุภัณฑ์ที่มี
มาตรฐาน และได้ทดลองฝึกปฏิบัติการผลิตและแบ่งบรรจุผลิตภัณฑ์ อาทิ ยาดมสมุนไพร และยาหม่องน้ำ        
ซึ่งองค์ความรู้ที่ได้รับในครั้งนี้สามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวันและนำไปต่อยอดเป็นธุรกิจ ช่วยสร้างรายได้ใน
อนาคต 

 

   
 

   
 

   
       

  สรุปเทคโนโลยีที่ถ่ายทอด : ถ่ายทอดเทคโนโลยีและสาธิตการพัฒนาผลิตภัณฑ์สำหรับสูดดม ทา ถู 
นวด โดยใช้สมุนไพรที่มีอยู่ในท้องถิ่นทำให้เกิดมูลค่าเพิ่ม และช่วยสร้างรายได้ให้กับคนในชุมชนได้ นอกจากนี้
ชุมชนสามารถเข้าใจถึงองค์ความรู้เกี่ยวกับการชั่ง ตวง วัด ปริมาณสารและสมุนไพรที่ ใช้เป็นส่วนประกอบใน
การผลิตภัณฑ์ยาดม ยาหม่อง สเปรย์กันยุง 1) สูตรไม่ผสมแอลกอฮอล์ 2) สูตรผสมแอลกอฮอร์ จะต้องเป็นไป
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เพ่ือความปลอดภัยทั้งท่ีใช้เองในครัวเรือนและใช้ในการจัดจำหน่าย 
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2.2.2 กิจกรรมให้บริการคำปรึกษา 
การให้บริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีถือเป็นหนึ่งในกลไกสำคัญในการสนับสนุนผู้ประกอบการ 

หน่วยงาน และประชาชนทั่วไป ให้สามารถเข้าถึงองค์ความรู้ เทคโนโลยี และนวัตกรรมที่เหมาะสมและทันสมัย 
เพ่ือส่งเสริมให้เกิดการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีอย่างมีประสิทธิภาพ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขัน และสร้าง
ความเข้มแข็งให้แก่ภาคส่วนต่างๆ อย่างยั่งยืน 

การดำเนินโครงการ TCS ประกอบด้วยกระบวนการหลัก ดังนี้: 
1) การรับเรื่องคำปรึกษา 
เปิดช่องทางให้ผู้ประกอบการ หน่วยงาน หรือประชาชนทั่วไป เข้ารับคำปรึกษาผ่านระบบออนไลน์

หรือการติดต่อโดยตรง 
2) การวิเคราะห์ปัญหา/ความต้องการของผู้รับบริการ 
ผู ้เชี ่ยวชาญทำการวิเคราะห์ข้อมูลพื ้นฐาน ปัญหาทางเทคนิค หรือความต้องการในการพัฒนา

เทคโนโลยี 
3) การให้คำปรึกษาเชิงลึกและแนะนำแนวทางแก้ไข 
ผู้เชี่ยวชาญนำเสนอทางเลือกเชิงเทคนิค กระบวนการ หรือเครื่องมือที่เหมาะสม พร้อมแหล่งข้อมู ล

สนับสนุน 
4) การติดตามผลและประเมินความพึงพอใจ 
มีการประเมินผลเบื้องต้นจากผู้ใช้บริการ และติดตามผลลัพธ์ของการนำข้อมูล/คำแนะนำไปใช้จริงใน

ภายหลัง 

   
ภาพแสดงขั้นตอนการดำเนินงาน 
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กิจกรรมการให้คำปรึกษาที่ดำเนินการในปีงบประมาณ 2568 
กิจกรรมประชาสัมพันธ์ 

- ช่องทางการประชาสัมพันธ์ ได้แก่ FB https://www.facebook.com/clinictechnology.kru/ 
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 แผ่นพับประชาสัมพันธ์ 
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2.2.3 กิจกรรมการจัดประชุมหรือร่วมประชุมกับ อว.ส่วนหน้า จัดนิทรรศการจังหวัดเคลื่อนที่ร่วมกับ
จังหวัด และสนับสนุนการดำเนินงานพัฒนาจังหวัดด้านวิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี 
 

นายศุภชัย ใจสมุทร ผู้ช่วยรัฐมนตรี ประจำกระทรวงการอุดมศึกษาวิทยาศาสตร์วิจัยและนวัตกรรม  
ลงพื้นที่การดำเนินงานขับเคลื่อนงานด้าน อววน. ในพื้นที่จังหวัดกาญจนบุรี ส่งเสริมการท่องเที่ยวภาคกลาง -
ตะวันตกประตูสู่ทวาย และการนำ อววน.สู่การพัฒนาท้องถิ่น การผลักตันการท่องเที่ยวจากเมืองรองสู่เมือง
หลักเขตเศรษฐกิจพิเศษกาญจนบุรี และยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัยราชภัฏเพ่ือการพัฒนาท้องถิ่น เมื่อวันที่ 3 – 4 
เมษายน 2568 ณ มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี จังหวัดกาญจนบุรี โดยคลินิกเทคโนโลยีได้ร่วมออกบูธเพ่ือ
ประชาสัมพันธ์ผลการดำเนินงานขับเคลื่อนงานด้าน อววน. ในพื้นที่จังหวัดกาญจนบุรี และนำเสนอผลิตภัณฑ์ที่
ได้ร ับการยกระดับด้วยองค์ความรู ้ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ซึ ่งในงานมีผู ้บริหาร หน่วยงานภาครัฐ 
ภาคเอกชน องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น นักวิจัย คณาจารย์ นักศึกษา พี่น้องประชาชนชาวจังหวัดกาญจนบุรี 
และสื่อมวลชน เข้าร่วมทั้งสิ้น 300 คน 
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2.3 การประเมินผลการดำเนินกิจกรรมของโครงการ 

การประเมินผลความพึงพอใจในการจัดกิจกรรมถ่ายทอดเทคโนโลยี 

จากการจัดกิจกรรมอบรมถ่ายทอดข้อมูล องค์ความรู้และเทคโนโลยีให้กับกลุ่มพ้ืนที่เป้าหมาย 4 พ้ืนที่          
มีผู้เข้าร่วมกิจกรรมทั้งสิ้นจำนวน 120 ราย คิดเป็นร้อยละ 100 บรรลุตามเป้าหมายเชิงปริมาณ โดยผู้เข้าร่วม
กิจกรรมมีความพึงพอใจต่อการจัดกิจกรรมโดยภาพรวม มีค่าเฉลี่ย 4.85 คะแนน คิดเป็นร้อยละ 97 ซึ่งบรรลุ
ตามเป้าหมายเชิงคุณภาพ โดยมีรายละเอียดผลการประเมินความพึงพอใจดังนี้ 

 รายละเอียดหัวข้อการประเมินการวัดความพึงพอใจ 
คิดเป็นร้อยละ 

5 4 3 2 1 
ด้านวิทยากร 
1. การถ่ายทอดความรู้ของวิทยากร 93.33 5.00 1.67 0.00 0.00 

2. การเชื่อมโยงเนื้อหาในการฝึกอบรม 85.83 13.33 0.83 0.00 0.00 

3. การตอบข้อซักถามในการฝึกอบรม 63.33 35.83 0.83 0.00 0.00 

4. ความเหมาะสมของวิทยากร ในภาพรวม 93.33 5.83 0.83 0.00 0.00 

ด้านการนำความรู้ไปใช้ 
1. ความรู้ แนวคิด ทักษะและประสบการณ์ใหม่ๆจากกิจกรรมนี้ 43.33 55.83 0.83 0.00 0.00 

2. ท่านสามารถนำสิ่งที่ได้รับจากกิจกรรมนี้ไปประยุกต์ใช้ได้ 50.00 49.17 0.83 0.00 0.00 

3. ประโยชน์ที่ได้รับจากกิจกรรมนี้ 51.67 47.50 0.83 0.00 0.00 

4. ความรู้ก่อนฝึกอบรม 0.00 0.00 21.67 65.83 12.50 
5. ความรู้หลังการฝึกอบรม 60.00 39.17 0.83 0.00 0.00 

ด้านสถานที่ / ระยะเวลา / อาหาร / เจ้าหน้าที่ 
1. สถานที่สะอาดและมีความเหมาะสม 72.50 15.00 12.50 0.00 0.00 

2. ระยะเวลาในการอบรม 85.83 13.33 0.83 0.00 0.00 

3. ความพร้อมของอุปกรณ์ในการจัดอบรม 85.83 13.33 0.83 0.00 0.00 

4. อาหารและเครื่องดื่ม 85.83 11.67 2.50 0.00 0.00 

5. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ 87.50 11.67 0.83 0.00 0.00 

ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของโครงการ 85.83 13.33 0.83 0.00 0.00 

ข้อเสนอแนะอ่ืนๆ  

1. ไม่เคยเข้ารับการอบรมแบบนี้   
2. อยากให้จัดอีกในเรื่องอ่ืน  
3. ต้นทุนของสารที่นำมาใช้ค่อนข้างสูง 
4. ได้รับความรู้จากวิทยากร 
5. นำไปทำตามได้ไม่ยากแต่ไม่มีเครื่องมือ 
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การประเมินผลความพึงพอใจในการจัดกิจกรรมบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

การประเมินความพึงพอใจในครั้งนี้มีการใช้เครื่องมือในการเก็บข้อมูล คือ แบบสอบถามความพึงพอใจ 
ซึ่งประกอบด้วยประเด็นการประเมินที่ครอบคลุม 3 ด้านหลัก ได้แก่ 1) ด้านขั้นตอนการให้บริการ 2) ด้าน
เจ้าหน้าที่/ผู้ให้บริการ 3) ด้านข้อมูลและการบริการ ซึ่งแบบสอบถามใช้ระดับความพึงพอใจ 5 ระดับ โดยมี
ค่าเฉลี่ยอยู่ในช่วง 1.00 – 5.00 กลุ่มเป้าหมาย ได้แก่ ผู ้รับบริการที่เข้าร่วมกิจกรรมคำปรึกษาและข้อมูล
เทคโนโลยี จำนวนทั้งสิ้น 42 ราย คิดเป็นร้อยละ 100 บรรลุตามเป้าหมายเชิงปริมาณ โดยผู้เข้าร่วมกิจกรรมมี
ความพึงพอใจต่อการจัดกิจกรรมโดยภาพรวม มีค่าเฉลี่ย 4.38 คะแนน คิดเป็นร้อยละ 87.62 ซึ่งบรรลุตาม
เป้าหมายเชิงคุณภาพ โดยมีรายละเอียดผลการประเมินความพึงพอใจดังนี้ 

 รายละเอียดหัวข้อการประเมินการวัดความพึงพอใจ 
คิดเป็นร้อยละ 

5 4 3 2 1 
ด้านขั้นตอนการให้บริการ 
1. มีช่องทางการให้บริการที่หลากหลาย 47.62 35.71 16.67 0.00 0.00 
2. ความสะดวกในการเข้าถึงบริการให้คำปรึกษา  52.38 35.71 11.90 0.00 0.00 
3. ระยะเวลาในการให้บริการเป็นไปตามที่กำหนด รวดเร็ว 45.24 47.62 7.14 0.00 0.00 
เจ้าหน้าที่/ผู้ให้บริการ 
1. ให้บริการด้วยความสุภาพ และอัธยาศัยดี 42.86 33.33 23.81 0.00 0.00 
2. ให้บริการด้วยความสะดวก รวดเร็ว 47.62 38.10 14.29 0.00 0.00 
3. ตอบคำถามหรือข้อสงสัยอย่างเหมาะสมและครบถ้วน 42.86 40.48 16.67 0.00 0.00 
ข้อมูล/การบริการ 
1. ได้รับ ข้อมูล/บริการ ที่สอดคล้องกับความต้องการ 42.86 30.95 26.19 0.00 0.00 
2. ข้อมูลมีความน่าเชื่อถือ และได้รับจากแหล่งที่เชื่อถือได้ 47.62 40.48 11.90 0.00 0.00 
3. ข้อมูลที่ให้มีประโยชน์และสามารถนำไปประยุกต์ใช้ได้จริง 42.86 40.48 16.67 0.00 0.00 
ความพึงพอใจของท่านต่อภาพรวมของโครงการ 87.62 

 

ความพึงพอใจโดยรวมในการจัดกิจกรรมบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี จากผู้รับบริการ        
ให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี จำนวน 42 ราย มีค่าเฉลี่ยอยู่ที่ 4.38 คิดเป็นร้อยละ 87.62 โดยมีความ            
พึงพอใจด้านขั้นตอนการให้บริการ มีค่าเฉลี่ยอยู่ที่ 4.37 คิดเป็นร้อยละ 87.30 ความพึงพอใจด้านเจ้าหน้าที่/         
ผู้ให้บริการ และด้านข้อมูล/การบริการ มีค่าเฉลี่ยอยู่ที่ 4.26 คิดเป็นร้อยละ 85.24 

โดยภาพรวมผู้รับบริการมีความพึงพอใจในระดับสูงมากต่อกิจกรรมบริการให้คำปรึกษาและข้อมูล
เทคโนโลยีที่จัดขึ้น ทั้งในด้านของกระบวนการให้บริการ ผู้ให้บริการ และเนื้อหาข้อมูลที่ได้รับ ซึ่งสะท้อนให้
เห็นถึงประสิทธิภาพของการดำเนินงาน และการตอบสนองต่อความต้องการของกลุ่มเป้าหมายได้อย่างชดัเจน 
คะแนนเฉลี่ยที่สูงกว่า 4.00 ในทุกด้าน แสดงให้เห็นว่ากิจกรรมมีความเหมาะสมทั้งในด้านการจัดการ การ
สื่อสาร และคุณภาพขององค์ความรู้ อย่างไรก็ตาม ยังมีช่องว่างเล็กน้อยสำหรับการพัฒนา โดยเฉพาะในเรื่อง
ของการเสริมทักษะของผู้ให้บริการในด้านการถ่ายทอดข้อมูลให้มีความเข้าใจง่ายยิ่งขึ้น และการเตรียมข้อมูลที่
สอดคล้องกับบริบทเฉพาะของแต่ละกลุ่มเป้าหมาย 
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กิจกรรมการให้คำปรึกษา 
 

รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

No1.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายกนก ตันติยวุฒิ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และแนวทางในการเขียน

ข้อเสนอโครงการเพ่ือขอรับทุนสนับสนุนนวัตกรรม 

ที่อยู่ ต.ลิ่นถิ่น อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 090-9059339 

อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาววรันฐิยา ไชยลา ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลยี  
ผลการให้คำปรึกษา ให้คำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์โดยเน้นการสร้างต้นแบบ การ

ทดสอบตลาด และการปรับปรุงตาม feedback พร้อมแนะนำแนว
ทางการเขียนข้อเสนอโครงการเพื่อขอรับทุนสนับสนุนนวัตกรรม โดย
ครอบคลุมโครงสร้างข้อเสนอ ผลผลิต ผลลัพธ์ ผละกระทบของ
โครงการ และแหล่งทุนที่เหมาะสม 

No2.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายกนก ตันติยวุฒิ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ เพ่ือขอรับคำปรึกษาด้านการทำ Smart Farm สวนยางพารา 

ที่อยู่ ต.ลิ่นถิ่น อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 090-9059339 

อาจารย์ที่ปรึกษา รศ.ดร.ธนิท เรืองรุ่งชัยกุล , อาจารย์ ดร.กฤชนนท์ สวนจันทร์ 
ผลการให้คำปรึกษา ให้คำปรึกษาเก่ียวกับการประยุกต์ใช้เทคโนโลยี Smart Farm ในสวน

ยางพารา เช่น ระบบเซ็นเซอร์ตรวจวัดความชื้น ระบบติดตามสภาพ
อากาศ และการจัดการข้อมูลเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต ลดต้นทุน 
และรองรับการพัฒนาอย่างยั่งยืนในภาคเกษตรกรรม 

No3.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางนัยนา มงคลกาญจนคุณ 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “สบู่สมุนไพร” 
ที่อยู่ 119/1 หมู่ที่ 4 ต.หนองเป็ด อ.ศรีสวัสดิ์ จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 084-5276227 

อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์กัลยาภรณ์ จันตรี 
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

ผลการให้คำปรึกษา ให้คำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์สบู่สมุนไพร โดยเน้นการคัดเลือก
วัตถุดิบที่มีสรรพคุณชัดเจน การพัฒนาสูตรให้ได้คุณภาพสม่ำเสมอ และ
การออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้เหมาะสมกับกลุ่มเป้าหมาย พร้อมแนะนำ
แนวทางการสร้างความแตกต่างและเตรียมความพร้อมสู่ตลาดแข่งขัน 
 

No4.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวภัทรกร โรจนบุญญภาค 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “น้ำจิ้มสุกี้” 
ที่อยู่ 285/7 ซ.เทศบาล 22 ต.วังขนาย อ.ท่าม่วง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 065-5498844 

อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา ให้คำปรึกษาในการพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำจิ้มสุกี้ โดยเน้นการปรับปรุงสูตร

ให้มีรสชาติเป็นเอกลักษณ์ สอดคล้องกับความต้องการของตลาด การ
ควบคุมคุณภาพและอายุการเก็บรักษา รวมถึงแนวทางการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์และเตรียมความพร้อมสำหรับการขออนุญาตและขยาย
ตลาดในเชิงพาณิชย์ 
 

No5.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวเมษา เทพโพธา  
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ จิ้งหรีด จิ้งโกร่ง 

สะดิ้ง 
ที่อยู่ ต.ท่ามะกา อำเภอท่ามะกา จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 083-2405838 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์โปรตีนทางเลือก เช่น อบกรอบ ผงโปรตีน 

หรือผลิตภัณฑ์พร้อมบริโภค พร้อมแนะนำแนวทางการพัฒนาคุณภาพ 
การสร้างมาตรฐานสินค้า และการวางกลยุทธ์ทางการตลาดสำหรับ
ผู้บริโภครุ่นใหม่ 
 

No6.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสิริกมล พงษ์พัว 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  



หน้า | 27 
 

รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “น้ำอ้อยซ่าส์” 
ที่อยู่ 171 หมู่ที่ 9 ต.พังตรุ อ.ท่าม่วง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 084-9206337 
อาจารย์ที่ปรึกษา ดร.การัณย์ พรหมเทพ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำอ้อยซ่าส์ มุ่งเน้นการปรับสูตรให้มีรสชาติสดชื่น

เป็นเอกลักษณ์ ควบคุมคุณภาพการผลิตและความปลอดภัย พร้อม
แนะนำแนวทางการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่ดึงดูดใจตลาดเป้าหมาย 
รวมถึงการวางแผนการตลาดเพ่ือรองรับการขยายตลาดในเชิงพาณิชย์ 
 

No7.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวปภัชญา ศรีวิเชียร 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “ซอสกะเพรา” 
ที่อยู่ ต.แก่งเสี้ยน อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 086-8068513 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา เน้นการปรับสูตรให้รสชาติเข้มข้นเป็นเอกลักษณ์ ควบคุมคุณภาพ

วัตถุดิบและกระบวนการผลิต พร้อมแนะนำการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่
สร้างความแตกต่างและตอบโจทย์ความต้องการของกลุ่มเป้าหมาย 
 

No8.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวจันทนา คล้ายจินดา 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “ยาลูกกลอน” 
ที่อยู่ 48/2 หมู่ 4 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 085-2649197 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
ผลการให้คำปรึกษา ควรมีการทดสอบผลิตภัณฑ์ในห้องปฏิบัติการเพ่ือยืนยันคุณภาพและ

ความปลอดภัยก่อนการวางจำหน่าย และขอใบรับรองจากหน่วยงานที่
เกี่ยวข้อง เช่น อย. เพ่ือสร้างความมั่นใจให้กับผู้บริโภค 
 

No9.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางเที่ยง ร่างทองคำ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “พิมเสน” 
ที่อยู่ 30/3 หมู่ 4 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 082-2921176 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
ผลการให้คำปรึกษา ควรจัดหาวัตถุดิบจากแหล่งที่มีคุณภาพแต่ราคาสมเหตุสมผล การเพ่ิม

ประสิทธิภาพการผลิต ประสิทธิภาพการใช้งาน และความปลอดภัย  
 

No10.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางอำนวย ช่างโชติ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ ข้าราชการเกษียณ 

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการทำผลิตภัณฑ์ “พิมเสนและยาหม่อง” 
ที่อยู่ 21/3 หมู่ 4 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 081-1611203 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำการปรับสูตรโดยใช้วัตถุดิบทดแทนที่คุ้มค่าและยังคง

ประสิทธิภาพ พร้อมเพ่ิมประสิทธิภาพกระบวนการผลิตเพื่อลดต้นทุน 
รวมถึงการออกแบบบรรจุภัณฑ์ท่ีประหยัดแต่ยังดูน่าสนใจ เพ่ือให้สินค้า
ราคาย่อมเยาเข้าถึงกลุ่มลูกค้าที่กว้างข้ึนโดยไม่ลดทอนคุณภาพและ
ความปลอดภัย 
 

No11.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางเนย ฟักแก้ว 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการทำผลิตภัณฑ์ “ยาหม่อง” 
ที่อยู่ 3/6 หมู่ 8 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 081-1940652 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องควรเน้นการเลือกวัตถุดิบสมุนไพรที่มี

คุณภาพและปลอดภัย การปรับสูตรให้ได้คุณสมบัติทางยาที่เหมาะสม 
รวมถึงการควบคุมมาตรฐานการผลิตและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้
สะดวกต่อการใช้งาน 
 

No12.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายมานพ สวนนาค 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการทำผลิตภัณฑ์ “ยาหม่องน้ำสูตรเย็น” 
ที่อยู่ 51/3 หมู่ 6 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 065-0538589 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องน้ำสูตรเย็น โดยเน้นการคัดเลือกวัตถุดิบ

สมุนไพรที่ให้ความเย็น เช่น น้ำมันสะระแหน่ น้ำมันโหระพา น้ำมันยูคา
ลิปตัส ช่วยปรับสูตรเพื่อความคงตัวและความปลอดภัยในการใช้งาน 
 

No13.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายสุธน นนทรีย์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำบรรจุภัณฑ์ “ยาดมสมุนไพร” 
ที่อยู่ 29/9 หมู่ 6 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-5469736 
อาจารย์ที่ปรึกษา อ.รัญชดา ดาวเรือง 
ผลการให้คำปรึกษา การออกแบบบรรจุภัณฑ์ยาดมสมุนไพรโดยคำนึงถึงความสะดวกในการ

พกพาและการใช้งาน ความปลอดภัยของวัสดุบรรจุที่เหมาะสมกับ
สมุนไพร รวมถึงการสื่อสารข้อมูลผลิตภัณฑ์อย่างชัดเจน เช่น ส่วนผสม 
วันหมดอายุ และคำแนะนำการใช้งาน เพื่อสร้างความน่าเชื่อถือและ
ตอบโจทย์ความต้องการของผู้บริโภค 
 

No14.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายสุธน นนทรีย์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์ “ยาดมสมุนไพร” 
ที่อยู่ 29/9 หมู่ 6 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-5469736 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.สัมฤทธิ์ มากสง 
ผลการให้คำปรึกษา การจัดทำผลิตภัณฑ์ยาดมสมุนไพร โดยเน้นการคัดเลือกสมุนไพรที่มี

สรรพคุณช่วยให้รู้สึกสดชื่น เช่น เมนทอล, ยูคาลิปตัส และสะระแหน่ 
พร้อมแนะนำการปรับสูตรให้ได้กลิ่นหอมชัดเจนและปลอดภัยต่อผู้ใช้ 
รวมถึงการควบคุมมาตรฐานการผลิตและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่
สะดวกต่อการพกพาและใช้งาน 
 



หน้า | 30 
 

รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

No15.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางทวีพร พุฒเครือ 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร              ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์ “พิมเสนน้ำ” 
ที่อยู่ 37/1 หมู่ 8 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 094-9022256 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.สัมฤทธิ์ มากสง 
ผลการให้คำปรึกษา ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์พิมเสนน้ำขนาดพกพา โดยเน้นการออกแบบ

บรรจุภัณฑ์ที่กะทัดรัด ใช้งานง่าย และปลอดภัยต่อผู้ใช้ พร้อมแนะนำ
การเลือกวัสดุบรรจุภัณฑ์ท่ีเหมาะสมกับลักษณะของน้ำมันสมุนไพร 
รวมถึงการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์และการวางแผนการตลาดเพื่อ
เข้าถึงกลุ่มเป้าหมายที่ต้องการความสะดวกในการพกพา 
 

No16.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางละออง ชูเลิศ 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์จากผ้า 
ที่อยู่ 75 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 061-2808469 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 
ผลการให้คำปรึกษา วิธีการคัดเลือกผ้าคุณภาพสูงและเทคนิคการย้อมที่สร้างลวดลาย

เฉพาะตัว พร้อมแนะนำการออกแบบผลิตภัณฑ์ให้ตอบโจทย์
กลุ่มเป้าหมายทั้งด้านแฟชั่นและงานฝีมือ  
 

No17.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางจินดา พรมไชย 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์กระเป๋าใส่เหรียญจากผ้ามัด

ย้อม 
ที่อยู่ 85 หมู่ 2 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 063-1543188 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 
ผลการให้คำปรึกษา การผลิตกระเป๋าใส่เหรียญจากผ้า โดยเน้นกระบวนการตัดเย็บที่แม่นยำ 

การเลือกใช้เทคนิคการเย็บที่ทนทานและสวยงาม รวมถึงการเสริมวัสดุ
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เสริมความแข็งแรง เช่น ผ้าซับใน หรือซิปคุณภาพสูง เพ่ือเพ่ิมความ
คงทนและฟังก์ชันการใช้งาน 

No18.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางน้ำเงิน ประสงค์สุข 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์ถุงผ้า 
ที่อยู่ 61/7 หมู่ 5 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 063-1543188 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำเทคนิคการพิมพ์ลายที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม เช่น การพิมพ์

ด้วยสีธรรมชาติหรือสกรีน พร้อมแนะนำกระบวนการผลิตที่เน้นความ
ประณีตและความคงทนของลวดลาย รวมถึงการวางแผนการตลาดเพ่ือ
สื่อสารจุดเด่นด้านความยั่งยืนและความเป็นธรรมชาติของผลิตภัณฑ์ 

No19.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางพวงทอง น้อยมี 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจัดทำผลิตภัณฑ์จากผ้า 
ที่อยู่ 124 หมู่ 4 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 063-1543188 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 
ผลการให้คำปรึกษา การออกแบบและจัดทำผลิตภัณฑ์จากผ้าแบบสร้างสรรค์ โดยเน้นการใช้

เทคนิคผสมผสาน เช่น การตัดเย็บลายพิเศษ การใช้วัสดุหลากหลาย 
และการประยุกต์ศิลปะพ้ืนบ้าน เพ่ือสร้างผลิตภัณฑ์ที่มีเอกลักษณ์และ
ตอบโจทย์ความต้องการของตลาด 

No19.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางวัฒนี พูลศิลปานนท์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

  อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาแปลงปลูกพืช 
ที่อยู่ 75 หมู่ 5 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 080-7835759 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์อุมาวดี ศรีเกษตรสรากุล 
ผลการให้คำปรึกษา มีข้อเสนอแนะในการปรับปรุงระบบการจัดการดินและน้ำอย่างมี

ประสิทธิภาพ รวมถึงการเลือกพืชที่เหมาะสมกับสภาพพ้ืนที่และฤดูกาล 
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เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคุณภาพของพืชอย่างยั่งยืน นอกจากนี้ ยังเน้นการ
ใช้เทคโนโลยีและแนวทางเกษตรกรรมที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม เพ่ือ
ส่งเสริมความยั่งยืนของแปลงปลูกในระยะยาว 

No20.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายธนาวิน ทองศรี 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาแปลงปลูกพืช 
ที่อยู่ 204/41 หมู่ 11 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 080-7835759 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์อุมาวดี ศรีเกษตรสรากุล 
ผลการให้คำปรึกษา การวางแผนและพัฒนาแปลงปลูกพืชโดยคำนึงถึงการเลือกทำเลที่

เหมาะสม การปรับปรุงดินและระบบระบายน้ำ รวมถึงการใช้เทคนิค
การปลูกที่เหมาะสมกับชนิดพืช เพื่อเพ่ิมผลผลิตและลดผลกระทบต่อ
สิ่งแวดล้อม พร้อมแนะนำการจัดการดูแลรักษาและวางแผนการผลิต
อย่างยั่งยืน 

No21.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางฉวีวรรณ มะลิวัลย์ 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาการปลูก “กาแฟ” 
ที่อยู่ 61/30 หมู่ 3 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 089-2596637 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์อุมาวดี ศรีเกษตรสรากุล 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาการปลูกกาแฟ จะเน้นการเลือกพันธุ์ที่เหมาะสมกับสภาพ

ภูมิอากาศและพ้ืนที่ การปรับปรุงดินและระบบให้น้ำ รวมถึงการจัดการ
ศัตรูพืชอย่างมีประสิทธิภาพ เพ่ือเพ่ิมผลผลิตและคุณภาพเมล็ดกาแฟ 
พร้อมแนะนำการดูแลหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือรักษาคุณภาพสินค้า 

No22.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวบุญเทียม มุ่งงาน 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ “ไส้อ่ัว” 

ที่อยู่ 19/1 หมู่ 3 ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 093-6134887 

อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ 
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ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้อั่วแบบลดโซเดียม จะต้องปรับสูตรเพ่ือลด
ปริมาณโซเดียม โดยไม่ส่งผลกระทบต่อรสชาติและความปลอดภัย 
พร้อมแนะนำการใช้วัตถุดิบทดแทน การเพ่ิมสมุนไพรและเครื่องเทศ 
และเทคนิคการผลิตที่ช่วยรักษาคุณภาพและความสดใหม่ของสินค้า 
รวมถึงแนวทางการสื่อสารคุณค่าผลิตภัณฑ์เพ่ือเข้าถึงกลุ่มผู้บริโภคท่ีใส่
ใจสุขภาพ 

No23.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวสายทอง แก้วบัวดี 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า 
ที่อยู่ 310 หมู่ 8 ต.บ้านดอน อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 085-2662259 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวนัฎสฬิณ รสจันทร์ ตัวแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา ช่วยแนะนำการตรวจสอบความเหมาะสมและความพร้อมของ

เครื่องหมาย การเตรียมเอกสารที่จำเป็น ตลอดจนขั้นตอนการยื่นคำขอ
และการติดตามผล เพื่อคุ้มครองสิทธิทางการค้าและสร้างความ
ได้เปรียบทางธุรกิจอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 

No24.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางบุญมี อินทร์แสน 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า 
ที่อยู่ 418 หมู่ 8 ต.บ้านดอน อ.อู่ทอง จ.สุพรรณบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 086-0356764 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวนัฎสฬิณ รสจันทร์ ตัวแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา ช่วยแนะนำการตรวจสอบความเหมาะสมและความพร้อมของ

เครื่องหมาย การเตรียมเอกสารที่จำเป็น ตลอดจนขั้นตอนการยื่นคำขอ
และการติดตามผล เพื่อคุ้มครองสิทธิทางการค้าและสร้างความ
ได้เปรียบทางธุรกิจอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 

No25.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางมัทรี รัตนสุนทร 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก “ทุเรียน” 
ที่อยู่ ต.สหกรณ์นิคม อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  



หน้า | 34 
 

รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 092-8874002 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์จาก “ทุเรียน” สามารถทำได้หลากหลายรูปแบบ 

เช่น ทุเรียนแช่แข็ง ทุเรียนกวน หรือขนมจากทุเรียน พร้อมแนะนำ
เทคนิคการถนอมอาหาร การควบคุมคุณภาพ และการบรรจุภัณฑ์ เพ่ือ
ยืดอายุสินค้าและเพ่ิมมูลค่า 

No26.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวนุสรา ถิ่นน้ำใส 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จาก “ทุเรียน” 
ที่อยู่ ต.สหกรณ์นิคม อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 062-3638840 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ผลการให้คำปรึกษา การนำทุเรียนตกเกรดมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เบเกอรี่ อาทิ ขนมเค้ก

ทุเรียน มัฟฟินทุเรียน ทาร์ตทุเรียน โดยเน้นการปรับสูตรและ
กระบวนการผลิตเพ่ือรักษาคุณภาพและรสชาติ พร้อมแนะนำเทคนิค
การแปรรูปที่ช่วยลดของเสียและเพ่ิมมูลค่าให้กับวัตถุดิบ 

No27.ชื่อผู้ขอรับบริการ ผศ.ลัดดาวัลย์ จำปา 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 377 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำขั้นตอนการเตรียมเอกสาร การยื่นคำขอและการติดตามผล เพื่อ

คุ้มครองสิทธิ์ของผู้สร้างสรรค์งานอย่างถูกต้องตามกฎหมาย พร้อม
แนวทางการบริหารจัดการสิทธิ์และป้องกันการละเมิดลิขสิทธิ์ 

No28.ชื่อผู้ขอรับบริการ ดร.ธัญวภณ ยิ่งประเสริฐชัย 

ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 352 
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา การจดทะเบียนอนุสิทธิบัตรสำหรับนวัตกรรมหรือสิ่งประดิษฐ์ที่มีความ

ใหม่และมีประโยชน์ ใช้ได้จริง โดยแนะนำข้ันตอนการเตรียมเอกสาร 
การยื่นคำขอ และการติดตามผล รวมถึงการตรวจสอบความเป็นสิ่งใหม่ 
(Novelty) เพ่ือคุ้มครองสิทธิ์ทางทรัพย์สินทางปัญญาและส่งเสริมการ
พัฒนานวัตกรรมอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 

No29.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายนัฐพงษ์ ทองปาน 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 377 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา การจดทะเบียนอนุสิทธิบัตรสำหรับนวัตกรรมหรือสิ่งประดิษฐ์ที่มีความ

ใหม่และมีประโยชน์ ใช้ได้จริง โดยแนะนำข้ันตอนการเตรียมเอกสาร 
การยื่นคำขอ และการติดตามผล รวมถึงการตรวจสอบความเป็นสิ่งใหม่ 
(Novelty) เพ่ือคุ้มครองสิทธิ์ทางทรัพย์สินทางปัญญาและส่งเสริมการ
พัฒนานวัตกรรมอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 

No30.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสาวปิ่นธิดา ณ ไธสง 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 095-1428698 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำขั้นตอนการเตรียมเอกสาร การยื่นคำขอและการติดตามผล เพื่อ

คุ้มครองสิทธิ์ของผู้สร้างสรรค์งานอย่างถูกต้องตามกฎหมาย พร้อม
แนวทางการบริหารจัดการสิทธิ์และป้องกันการละเมิดลิขสิทธิ์ 

No31.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายนิพนธ์ คำแตง 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 352 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำขั้นตอนการเตรียมเอกสาร การยื่นคำขอและการติดตามผล เพื่อ

คุ้มครองสิทธิ์ของผู้สร้างสรรค์งานอย่างถูกต้องตามกฎหมาย พร้อม
แนวทางการบริหารจัดการสิทธิ์และป้องกันการละเมิดลิขสิทธิ์ 

No32.ชื่อผู้ขอรับบริการ ผศ.ธีรเดช เทวาภินันท์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 352 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำขั้นตอนการเตรียมเอกสาร การยื่นคำขอและการติดตามผล เพื่อ

คุ้มครองสิทธิ์ของผู้สร้างสรรค์งานอย่างถูกต้องตามกฎหมาย พร้อม
แนวทางการบริหารจัดการสิทธิ์และป้องกันการละเมิดลิขสิทธิ์ 
 

No33.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายเกรียงไกร ทองศรี 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชมุชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนทรัพย์สินทางปัญญา 
ที่อยู่ 70 หมู่ 4 ต.หนองบัว อ.เมือง จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 034-534059-60 ต่อ 230 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวรมย์ธีรา สวัสดิ์จารี ตวัแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำขั้นตอนการเตรียมเอกสาร การยื่นคำขอและการติดตามผล เพื่อ

คุ้มครองสิทธิ์ของผู้สร้างสรรค์งานอย่างถูกต้องตามกฎหมาย พร้อม
แนวทางการบริหารจัดการสิทธิ์และป้องกันการละเมิดลิขสิทธิ์ 
 

No34.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสุคันธา บัวซ้อน 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า 
ที่อยู่ ต.ทุ่งสมอ อ.พนมทวน จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 081-7782409 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวนัฎสฬิณ รสจันทร์ ตัวแทนสิทธิบัตร 
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ผลการให้คำปรึกษา ช่วยแนะนำการตรวจสอบความเหมาะสมและความพร้อมของ
เครื่องหมาย การเตรียมเอกสารที่จำเป็น ตลอดจนขั้นตอนการยื่นคำขอ
และการติดตามผล เพื่อคุ้มครองสิทธิทางการค้าและสร้างความ
ได้เปรียบทางธุรกิจอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 
 

No35.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายฐิติพัฒน์ เชื้อทอง 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการจดทะเบียนเครื่องหมายการค้า 
ที่อยู่ ต.ห้วยกระเจา อ.ห้วยกระเจา จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-2816865 
อาจารย์ที่ปรึกษา นางสาวนัฎสฬิณ รสจันทร์ ตัวแทนสิทธิบัตร 
ผลการให้คำปรึกษา ช่วยแนะนำการตรวจสอบความเหมาะสมและความพร้อมของ

เครื่องหมาย การเตรียมเอกสารที่จำเป็น ตลอดจนขั้นตอนการยื่นคำขอ
และการติดตามผล เพื่อคุ้มครองสิทธิทางการค้าและสร้างความ
ได้เปรียบทางธุรกิจอย่างถูกต้องตามกฎหมาย 

No36.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสุวรรณ์ เทพโพธา  
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ จิ้งหรีด จิ้งโกร่ง 

สะดิ้ง 
ที่อยู่ ต.ท่ามะกา อำเภอท่ามะกา จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 081-5545624 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา แนะนำวิธีการลดกลิ่นหืนผลิตภัณฑ์จิ้งหรีด เช่น การล้างทำความสะอาด 

การควบคุมอุณหภูมิในกระบวนการแปรรูป และการใช้สารธรรมชาติ
ช่วยลดกลิ่น พร้อมแนะนำการบรรจุภัณฑ์ที่ช่วยยืดอายุและคงคุณภาพ
สินค้า เพ่ือเพ่ิมความน่ารับประทานและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

No37.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางธัญธิตา เชาวน์ชิษณุ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ จิ้งหรีด จิ้งโกร่ง 

สะดิ้ง 
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ที่อยู่ ต.ท่ามะกา อำเภอท่ามะกา จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 083-2405838 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สำหรับผลิตภัณฑ์จิ้งหรีด จิ้งโกร่ง และสะดิ้ง โดย

เน้นวัสดุบรรจุที่มีความปลอดภัยและช่วยยืดอายุสินค้า พร้อมออกแบบ
บรรจุภัณฑ์ให้สะดวกต่อการเก็บรักษาและขนส่ง 

No38.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางนิรชา วัชรวิวัฒน์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทุเรียน 
ที่อยู่ ต.สหกรณ์นิคม อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 089-9877657 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ทุเรียนอบกรอบ โดยเน้นการคัดเลือกทุเรียน

คุณภาพดีและเทคนิคการอบที่รักษารสชาติและกลิ่นหอม พร้อมแนะนำ
กระบวนการควบคุมความชื้นและการบรรจุภัณฑ์เพ่ือยืดอายุสินค้า 

No39.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายสมชาย พาหนองดุม 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเม็ดมะม่วงหิมพานต์ 
ที่อยู่ ต.สหกรณ์นิคม อ.ทองผาภูมิ จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 065-0652788 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเม็ดมะม่วงหิมพานต์ โดยเน้นการคัดเลือกเม็ด

ที่มีคุณภาพ ผ่านกระบวนการคั่วหรือแปรรูปที่เหมาะสมเพ่ือคงรสชาติ
และคุณค่าทางโภชนาการ พร้อมแนะนำการพัฒนาผลิตภัณฑ์
หลากหลาย เช่น เม็ดมะม่วงอบเกลือ เม็ดมะม่วงเคลือบน้ำตาล หรือ
การแปรรูปเป็นวัตถุดิบในอาหารพร้อมรับประทาน 

No40.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายทวี แสงกล่อม 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่ม 
ที่อยู่ 21/3 หมู่ 6 ต.ยางม่วง อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี  
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เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-3387408 
อาจารย์ที่ปรึกษา ดร.การัณย์ พรหมเทพ 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากอ้อยโดยเน้นการคัดเลือกวัตถุดิบ

คุณภาพสูงและเทคนิคการสกัดน้ำอ้อยเพ่ือรักษาคุณค่าทางโภชนาการ 
พร้อมแนะนำการปรับสูตรเพ่ือเพ่ิมรสชาติและความสดชื่น รวมถึงการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์ท่ีเหมาะสม 
 

No41.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางพลับพลึง กล่ันขำ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร             ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป   อาจารย์/นักศึกษา  หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ .....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปกุยช่าย 
ที่อยู่ 125 ม.4 ต.จรเข้เผือก อ.ด่านมะขามเตี้ย จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 085-2907440 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ปิ่นธิดา ณ ไธสง 
ผลการให้คำปรึกษา การแปรรูปกุยช่ายโดยเน้นเทคนิคการเลือกวัตถุดิบสดใหม่และการ

เตรียมวัตถุดิบที่เหมาะสม พร้อมแนะนำกระบวนการผลิตที่คงรสชาติ
และความสดของกุยช่าย รวมถึงการใช้เทคนิคการถนอมอาหารและ
บรรจุภัณฑ์ที่ช่วยยืดอายุผลิตภัณฑ์ 
 

No42.ชื่อผู้ขอรับบริการ นายฐิติพัฒน์ เชื้อทอง 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ       วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำพริก 
ที่อยู่ ต.ห้วยกระเจา อ.ห้วยกระเจา จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-2816865 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำพริกแกงป่าปลาย่าง เน้นการเลือกใช้วัตถุดิบ

ปลาย่างคุณภาพดีและเครื่องเทศสด เพ่ือรักษารสชาติแท้ของแกงป่า 
พร้อมแนะนำกระบวนการผลิตที่เหมาะสมเพื่อยืดอายุและคงคุณภาพ  
 

No43.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางกฐิน บุญมา 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกปลา 
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ที่อยู่ ต.ท่าเสา อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี  
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 087-1545127 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์ปิ่นธิดา ณ ไธสง 
ผลการให้คำปรึกษา การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไส้กรอกปลาครบวงจร ตั้งแต่การคัดเลือกวัตถุดิบ

ปลาคุณภาพสูงที่สดและปลอดภัย ผ่านการตรวจสอบคุณภาพอย่าง
เข้มงวด เพ่ือให้ได้เนื้อปลาที่เหมาะสมกับการทำไส้กรอก กระบวนการ
บดและผสมส่วนผสมให้เข้ากันอย่างเหมาะสมโดยคำนึงถึงสัดส่วนของ
เนื้อปลา ไขมัน เครื่องปรุงรส และสารเติมแต่งที่อนุญาตตามมาตรฐาน
อาหาร เพ่ือรักษาความนุ่มและรสชาติที่ดี 

No44.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางสุพัฒนา อนุศาสนนันท์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา   หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ของเกษตรกรในพ้ืนที่ 
ที่อยู่ ต.ท่ามะกา อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 083-2405838 
อาจารย์ที่ปรึกษา ผศ.กษิรา นิติธนนันต์ 
ผลการให้คำปรึกษา การแปรรูปผลิตภัณฑ์ของเกษตรกรในพ้ืนที่โดยเน้นการใช้วัตถุดิบ

ท้องถิ่นอย่างมีประสิทธิภาพ พร้อมแนะนำเทคนิคการแปรรูปที่รักษา
คุณภาพและความสดใหม่ของสินค้า พร้อมส่งเสริมการบริหารจัดการ
ต้นทุนและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์เพ่ือสร้างรายได้อย่างยั่งยืน 

No45.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางจรรยา ย้อมศิลป์ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร               ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา    หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากมะม่วง 
ที่อยู่ 9/1 หมู่ 3 ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-2782629 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ผลการให้คำปรึกษา การเลือกใช้มะม่วงคุณภาพดีและกระบวนการผลิตที่รักษาคุณภาพและ

คุณค่าทางโภชนาการ พร้อมแนะนำรูปแบบผลิตภัณฑ์หลากหลาย เช่น 
มะม่วงแห้ง น้ำมะม่วงแช่แข็ง แยมมะม่วง และเครื่องดื่มจากมะม่วง 

No46.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางปราณี ครองยุทธ 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา    หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
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รายละเอียดข้อมูลการเข้ารับบริการคำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากขนุน 
ที่อยู่ 9/1 หมู่ 3 ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-2782629 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ผลการให้คำปรึกษา การเลือกใช้ขนุนสุกหรือขนุนแก่ที่มีคุณภาพ พร้อมแนะนำกระบวนการ

ผลิตหลากหลายรูปแบบ เช่น ขนุนทอดกรอบ ขนุนกวน น้ำขนุน 
 

No47.ชื่อผู้ขอรับบริการ นางรำเพย ชูช่ืน 
ประเภทผู้ขอรับบริการ  เกษตรกร                ผู้ประกอบการ      วิสาหกิจชุมชน/ OTOP 

 ประชาชนทั่วไป    อาจารย์/นักศึกษา    หน่วยงานภาครัฐ 

 อ่ืน ๆ.....................................................................................  
รายละเอียดความต้องการ ขอรับคำปรึกษาด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์น้ำพริก 
ที่อยู่ 57/192 หมู่ 3 ต.เกาะสำโรง อ.เมือง จ.กาญจนบุรี 
เบอร์โทรศัพท์ / อีเมลล์ 098-6947193 
อาจารย์ที่ปรึกษา อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ผลการให้คำปรึกษา ผลิตภัณฑ์น้ำพริกเผา โดยเน้นการคัดเลือกวัตถุดิบคุณภาพ เช่น พริก 

กระเทียม และกะทิสด พร้อมแนะนำกระบวนการผลิตที่รักษารสชาติ
และกลิ่นหอมดั้งเดิม รวมถึงการควบคุมคุณภาพและมาตรฐานความ
ปลอดภัยอาหาร ตลอดจนการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่เหมาะสมเพ่ือยืดอายุ
สินค้าและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์ในตลาด 
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แผนภูมิแสดงประเภทผู้ขอรับบริการคำปรึกษา 

 
 

 
แผนภูมิแสดงรายละเอียดความต้องการขอรับบริการคำปรึกษา 

 
 
 

เกษตรกร 
36%

ผู้ประกอบการ 
9%

วิสาหกิจชุมชน/ OTOP
15%

ประชาชนทั่วไป
21%

อาจารย์/นักศึกษา

หน่วยงานภาครัฐ
2%

อ่ืน ๆ
2%

ประเภทผู้ขอรับบริการ

การแปรรูปอาหาร
38%

เกษตร
11%

ทรัพย์สินทางปัญญา
23%

หัตถกรรม
9%

สมุนไพร
17%

อื่นๆ
2%

รายละเอียดความต้องการ
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ภาพกิจกรรมการให้คำปรึกษา       
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บทที่ 3 

สรุปผลการดำเนินงาน 

 

3.1 สรุปผลการการดำเนินงานตามค่าเป้าหมาย/ตัวชี้วัดของโครงการในภาพรวม 

ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการ 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ หน่วย 
ค่าเป้าหมาย 

แผน ผล 
1. จำนวนผู้รับบริการคำปรึกษาทางเทคโนโลยี คน 40 47 

2. จำนวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี คน 120 120 

3. ความพึงพอใจของผู้รับบริการ ร้อยละ 85 87.62 

4. ข้อมูลเทคโนโลยีพร้อมถ่ายทอด เทคโนโลยี 60 136 

5. ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ คน 80 85 

6. ข้อมูลผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา ผลิตภัณฑ์ 60 80 
 
 

3.2 การประเมินผลกระทบจากการดำเนินโครงการ  

3.2.1 โครงการบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี (TCS)  

ผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

การบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ส่งผลกระทบเชิงบวกต่อเศรษฐกิจในหลายระดับ ทั้งในระดับ
บุคคล ผู้ประกอบการ และชุมชน โดยมีรายละเอียด ดังนี้: 
▪ รายได้ของผู้ประกอบการเพิ่มขึ้น : จากการนำข้อมูลเชิงเทคนิคไปใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์หรือ

กระบวนการผลิต ทำให้สามารถผลิตสินค้าได้มีคุณภาพสูงขึ้น ตรงความต้องการของตลาดมากขึ้น 
ส่งผลให้ยอดขายและรายได้โดยรวมเพ่ิมข้ึน 

▪ ต้นทุนการดำเนินงานลดลง : การปรับปรุงกระบวนการผลิตตามคำแนะนำ เช่น การเลือกใช้เทคโนโลยี
ที่เหมาะสม การลดขั้นตอนที่ไม่จำเป็น และการใช้ทรัพยากรอย่างมีประสิทธิภาพ ช่วยลดต้นทุน
วัตถุดิบ พลังงาน และแรงงาน 

▪ เพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขัน : ชุมชนสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีนวัตกรรม มีมาตรฐาน หรือมี
มูลค่าเพ่ิมสูงขึ้น ซึ่งช่วยเพิ่มโอกาสทางธุรกิจทั้งในระดับท้องถิ่นและตลาดต่างประเทศ 

▪ สร้างมูลค่าเพิ่มในระบบเศรษฐกิจชุมชน : การถ่ายทอดความรู้สู่ผู้ประกอบการในท้องถิ่นช่วยกระตุ้น
การจ้างงาน การหมุนเวียนทางเศรษฐกิจ และการกระจายรายได้อย่างทั่วถึง 
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ผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม 
การบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ไม่เพียงแต่มุ่งเน้นการเพิ่มประสิทธิภาพ แต่ยังส่งเสริมแนว

ทางการพัฒนาที่ยั่งยืน โดยมีผลกระทบด้านสิ่งแวดล้อม ดังนี้: 
▪ การจัดการกระบวนการผลิตที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม : มีการแนะนำให้ปรับปรุงเทคโนโลยีการผลิตให้

ลดการใช้พลังงาน ใช้ทรัพยากรอย่างมีประสิทธิภาพ และลดผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม เช่น ลดการ
ปล่อยของเสีย, ใช้น้ำหรือไฟฟ้าน้อยลง 

▪ การลดของเสียจากกระบวนการผลิต : คำแนะนำด้านการควบคุมคุณภาพ การจัดการวัตถุดิบ หรือ
การออกแบบกระบวนการใหม่ สามารถลดปริมาณของเสีย (waste) ได้ในหลายกรณี ช่วยลดภาระใน
การกำจัด และลดต้นทุนแฝง 

▪ การใช้วัสดุทดแทนที่ยั่งยืนมากขึ้น : ผู้รับคำปรึกษาหลายรายได้รับคำแนะนำให้ใช้วัสดุรีไซเคิล หรือ
วัสดุที่ย่อยสลายได้แทนวัสดุเดิม ซึ่งส่งผลดีต่อระบบนิเวศในระยะยาว 

▪ ส่งเสริมแนวคิดเศรษฐกิจหมุนเวียน (Circular Economy) : บางโครงการนำหลักการหมุนเวียนวัสดุ
กลับมาใช้ใหม่ (reuse/recycle) เข้าสู่กระบวนการผลิต ซึ่งเป็นผลจากคำปรึกษาท่ีเน้นความยั่งยืน 

 
ผลกระทบด้านสังคม 

การบริการให้คำปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ส่งผลดีต่อโครงสร้างสังคมและคุณภาพชีวิตของประชาชนใน
หลายมิติ ดังนี้: 
▪ สร้างความร่วมมือในระดับชุมชน : การจัดเวิร์กช็อป การประชุมเชิงปฏิบัติการ หรือการให้คำปรึกษา

กลุ่มย่อย ช่วยเชื่อมโยงผู้ประกอบการ หน่วยงานท้องถิ่น และภาควิชาการให้ทำงานร่วมกันอย่างมี
ประสิทธิภาพ 

▪ ยกระดับคุณภาพชีวิตของผู้รับบริการ : ความรู้และคำแนะนำที่ได้รับจากโครงการส่งผลต่อการ
ประกอบอาชีพที่มั่นคงมากขึ้น มีรายได้ท่ีดีขึ้น และมีเวลาในการดำเนินชีวิตที่มีคุณภาพมากข้ึน 

▪ การกระจายโอกาสทางการศึกษาและการเรียนรู้  : การให้ข้อมูลและองค์ความรู้ที่เกี่ยวกับเทคโนโลยี
ช่วยให้กลุ่มผู้ประกอบการรายย่อยหรือชุมชนท้องถิ่นเข้าถึงองค์ความรู้ได้ง่ายขึ้น ลดช่องว่างทาง
ความรู้และทักษะ 

▪ ส่งเสริมการเรียนรู้ตลอดชีวิต (Lifelong Learning) : ผู้รับบริการหลายรายนำความรู้ที่ได้ไปต่อยอด 
พัฒนาโครงการใหม่ และถ่ายทอดให้บุคคลอื่นในชุมชน เป็นการกระตุ้นให้เกิดวัฒนธรรมการเรียนรู้
แบบต่อเนื่อง 
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3.2.2 โครงการถ่ายทอดข้อมูลเทคโนโลยี 

กิจกรรม ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ 

การออกแบบลวดลาย
และพัฒนาผล ิตภ ัณฑ์
จากผ้าด ้วยเทคนิคมัด
ย้อม 
 

 

 

 

 

-ได้เรียนรู้การออกแบบ
ลวดลายด้วยเทคนิคการ
มัดย้อม กระบวนการใน
การมัดย้อมให้ได้ลาย
หลากหลายและมีสีสัน
สวยงาม จำนวน 10 
ลวดลาย 
-สามารถผลิตผ้ามัดย้อม
ได้จริง พร้อมตัวอย่าง
ผลงานจำนวน 30 
ชิ้นงาน 
-ได้เรียนรู้สีย้อม 2 ชนิด 
ได้แก่ สีย้อมจาก
ธรรมชาติและสีย้อมเคมี  
-ได้รับเอกสารคู่มือการ
เรียนรู้เรื่องการมัดย้อม
และสีย้อม เพ่ือใช้ฝึกฝน
ต่อยอดด้วยตนเอง 
 

-ผู้เข้าอบรมมีความรู้และ
ทักษะในการมัดย้อมและ
ออกแบบลวดลาย
เพ่ิมข้ึน 
-ช่วยเพ่ิมมูลค่าให้กับ
ทรัพยากรท้องถิ่น เช่น 
การใช้พืชพรรณ
ธรรมชาติในการย้อมสี 
-ผู้เข้าอบรมมีความรู้และ
ทักษะเพ่ิมข้ึนอย่าง
ชัดเจน จากการประเมิน
ก่อน-หลังอบรม พบว่า
คะแนนความรู้เฉลี่ย
เพ่ิมข้ึนจาก 37.93% 
เป็น 91.03% 

-ส่งเสริมอัตลักษณ์
ท้องถิน่ผ่านลวดลายและ
เทคนิคการย้อมสีผ้า 
-ช่วยเพิ่มทางเลือกใน
การประกอบอาชีพใน
ชุมชน 

การแปรรูปและพัฒนา
ผล ิตภ ัณฑ ์จากผลไม้
ท้องถิ่น 
 

 

 

-มีการสาธิตและฝึก
ปฏิบัติจริงในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์จำนวน 3 
ประเภท ได้แก่ ซอส
ทุเรียน ไอศกรีมทุเรียน 
และเค้กทุเรียน 
-ผู้เข้าอบรมทุกคนได้
ทดลองแปรรูปด้วย
ตนเอง พร้อมทั้งทดสอบ
ชิมและได้รับผลิตภัณฑ์
ตัวอย่างกลับบ้าน 
-พัฒนาบรรจุภัณฑ์
เบื้องต้น สำหรับ
ผลิตภัณฑ์ที่มีศักยภาพ
เข้าสู่ตลาด เช่น ซอส
ทุเรียนในขวดสุญญากาศ

- ผู้เข้าอบรมมีความรู้
และทักษะในการแปรรูป
ทุเรียนเพิ่มขึ้นอย่างเห็น
ได้ชัด คะแนนประเมิน
ก่อนและหลังการอบรม
เฉลี่ยเพิ่มขึ้นจาก 28.67 
%เป็น 95.33% 
-จากเดิมชาวบ้านขายผล
สดเท่านั้น เริ่มมีการ
รวบรวมผลทุเรียนสุก
งอมเพ่ือนำมาแปรรูป ซึ่ง
ลดของเสียจากผลตก
เกรด 
-ได้รับความรู้ด้าน GMP 
เบื้องต้น, การเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ และการ

-ช่วยลดการสูญเสีย
ผลผลิตทุเรียนจากการ
สุกเกิน/ตกเกรด 
-ชาวบ้านสามารถจัด
กิจกรรมเวิร์กชอป "DIY 
แปรรูปทุเรียน" สำหรับ
นักท่องเที่ยวและ
นักเรียนที่มาเยี่ยมชม
พ้ืนที่ 
-เสริมการท่องเที่ยวเชิง
เกษตร และส่งเสริม
ภาพลักษณ์ของชุมชน
เชิงสร้างสรรค์ 
-เกิดแนวทางการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม่ต่อเนื่อง
เช่น คุกกี้ทุเรียน, 
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กิจกรรม ผลผลิต ผลลัพธ์ ผลกระทบ 

, ไอศกรีมแบบพร้อม
รับประทาน 

ออกแบบฉลากท่ี
เหมาะสม 

น้ำพริกทุเรียน, หรือ
ผลิตภัณฑ์พร้อมดื่ม  

การแปรรูปและพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ไส้กรอกและ
ไส้อั่วสมุนไพร 
 

 

 

-องค์ความรู้ในการแปร
รูปผลิตภัณฑ์ไส้กรอก
และไส้อ่ัวสมุนไพร 
จำนวน 2 องค์ความรู้   
-สูตรผลิตภัณฑ์ไส้กรอก
และไส้อ่ัวสมุนไพรที่
พัฒนาแล้ว 2 สูตร 
-ผลิตภัณฑ์ต้นแบบของ
ไส้กรอกและไส้อั่ว
สมุนไพร จำนวน 2 ชิ้น/
ชุด 

- ผู้เข้าอบรมมีทักษะการ
ผลิตไส้กรอกและไส้อั่ว
สมุนไพรตามมาตรฐาน
สุขอนามัย 
-เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ใน
ชุมชนที่มีมูลค่าเพ่ิม 
-ผู้เข้าอบรมสามารถ
เริ่มต้นทดลองผลิตเพ่ือ
จำหน่าย หรือต่อยอด
ธุรกิจในครัวเรือน 
- ผู้เข้าอบรมมีความรู้
และทักษะในการแปรรูป
ทุเรียนเพิ่มขึ้นอย่างเห็น
ได้ชัด คะแนนประเมิน
ก่อนและหลังการอบรม
เฉลี่ยเพิ่มขึ้นจาก 42% 
เป็น 90% 
 

-เกิดการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สมุนไพร
ท้องถิ่นสู่อุตสาหกรรม
อาหาร 
-ส่งเสริมการใช้วัตถุดิบ
ในท้องถิ่น และลดการ
พ่ึงพาวัตถุดิบนอกพ้ืนที่ 
-รายได้ของครัวเรือน
หรือกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
เพ่ิมข้ึนจากการจำหน่าย
ผลิตภัณฑ์ 

การใช้สมุนไพรท้องถิ่น
เพ ิ ่มม ูลค ่าผล ิตภ ัณฑ์
สำหรับสูดดม ทา ถู นวด 
 

 

-ผลิตภัณฑ์ต้นแบบที่
พัฒนาจากสมุนไพร
ท้องถิ่น ได้แก ่ยาดม
สมุนไพร, ยาหม่องน้ำ, 
สเปรย์กันยุง 1) สูตรไม่
ผสมแอลกอฮอล์ 2) สูตร
ผสมแอลกอฮอร์ จำนวน 
1 ชิ้น/สูตร 
-ได้สูตรการผลิตที่ได้
มาตรฐานและปลอดภัย 
4 สูตร 

-ผู้เข้าอบรมสามารถแปร
ร ู ป ผ ล ิ ต ภ ั ณ ฑ ์ จ า ก
สมุนไพรท้องถิ่นได้ด้วย
ตนเอง 
-มีการรวมกลุ่มหรือสร้าง
เคร ื อข ่ ายผล ิตภ ัณฑ์
สมุนไพรเพื่อสร้างอาชีพ
เสริม 
- ผู้เข้าอบรมมีความรู้
และทักษะในการแปรรูป
ทุเรียนเพิ่มขึ้นอย่างเห็น
ได้ชัด คะแนนประเมิน
ก่อนและหลังการอบรม
เฉลี่ยเพิ่มขึ้นจาก 
43.33% เป็น 90.67% 
 

-สามารถต ่อยอดเป็น
กิจกรรมดูแลสุขภาพเชิง
ร ุ ก  เ ช ่ น  ก ล ุ ่ ม น ว ด
พ ื ้ น บ ้ า น  ห ร ื อ ศ ู น ย์
สุขภาพตำบล 
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3.3 การส่งต่อประเด็นความต้องการ/กลุ่มเป้าหมาย ไปแพลตฟอร์ม/แหล่งทุนอ่ืน  

การส่งต่อประเด็นความต้องการ/ปัญหาของผู้ประกอบจากการลงพื้นที่บริการข้อมูลเทคโนโลยีไปยัง
โครงการต่าง ๆ ดังนี้ 

1) โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าชุมชนตามแนวทางคูปองวิทย์เพื่อโอทอป ประจำปีงบประมาณ             
พ.ศ. 2568 จำนวน 1 ธุรกิจ ได้แก่ คุณฐิติพัชร เชื้อทอง วิสาหกิจชุมชนห้วยกระเจา ผลิตภัณฑ์
น้ำพริกแกงป่าปลาย่าง  

2) โครงการหน่วยขับเคลื่อนนวัตกรรมเพื่อสังคม ประจำพื้นที่ภาคตะวันตก ปีงบประมาณ พ.ศ. 
2568 ของสำนักงานนวัตกรรมแห่งชาติ (NIA) จำนวน 2 ธุรกิจ ได้แก่ นายกนก ตันติยวุฒิ 
โครงการ “กังหันไฟฟ้าหลังงานกระแสน้ำ” และคุณปิยากร ไตรธรรม โครงการ “การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สแน็คจากผักกาดดองด้วยเทคโนโลยีทอดสุญญากาศ” 

 
 

3.4 สรุปผลการใช้จ่ายงบประมาณตามรายกิจกรรมที่ระบุไว้ในข้อเสนอโครงการ 
 

กิจกรรม งบประมาณที่ได้รับ
การสนับสนุน (บาท) 

งบประมาณ    
ที่ใช้จ่าย (บาท) 

งบประมาณ
คงเหลือ (บาท) 

หมายเหตุ 

1.ออกบูธ จัดนิทรรศการประชาสมัพันธ์ 
คลินิกฯ ท้ังในและนอกพ้ืนท่ีร่วมกบัหน่วยงาน
ต่างๆ  

56,760 56,760 0  

2.ลงพื้นที่ตามกลุ่มเป้าหมายบริการถ่ายทอด
ข้อมูลองค์ความรู้และเทคโนโลย ี

132,440 132,440 0  

3.การบริการใหค้ำปรึกษาและข้อมูล
เทคโนโลย ี

18,000 18,000 0  

4.การประสานงานและสนับสนุนการ
ดำเนินงานพัฒนาจังหวัดด้านวิทยาศาสตร์
และ เทคโนโลยรี่วมกับ อว.ส่วนหน้าจังหวัด
กาญจนบุรี และประสานงานร่วมกับคลินิก
เทคโนโลยีส่วนกลาง 

19,800 19,800 0  

5.รวบรวมข้อมลูและจัดทำเอกสารติดตามผล
การดำเนินงานต่างๆ สรุปผลการดำเนินงาน 

3,000 3,000 0  
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บทที่ 4  
ปัญหา อุปสรรค และข้อเสนอแนะ 

 
4.1 ปัญหา/อุปสรรค 
      - 
 
4.2 ข้อเสนอแนะ/แนวทางการแก้ไข 

ข้อเสนอแนะเพ่ือยกระดับผลสัมฤทธิ์ของโครงการในระยะยาว พิจารณาดำเนินการดังนี้: 
• ขยายกลุ่มเป้าหมายสู่ผู้ประกอบการรายย่อย วิสาหกิจชุมชน และเกษตรกรรุ่นใหม่ 
• ส่งเสริมการใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการให้คำปรึกษา เพ่ือเพ่ิมการเข้าถึงบริการ 
• จัดให้มีระบบติดตามและประเมินผลกระทบระยะยาวในมิติเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดล้อม 
• พัฒนาเครือข่ายผู้เชี่ยวชาญในระดับภูมิภาค และสร้างความร่วมมือระหว่างภาคส่วนต่าง ๆ 
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ภาคผนวก 
อาท ิเอกสารต่างๆ ที่ใช้ประกอบการดำเนินโครงการ รายชื่อผู้เข้าร่วมโครงการ เป็นต้น 
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รายช่ือผู้เข้ารับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 
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คณะกรรมการดำเนินงานโครงการคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



ยาดมสมุนไพร ลดความตึงเครียด หน้ามืดตาลาย

ช่วยเพิ่มความผ่อนคลาย สดชื่น

โทร 0625564249

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ยาดมสมุนไพร
วิสาหกิจชุมชนวังขนายเฮิร์บ

60



สนใจสอบถามได้ที่ 086 0356764

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

กล้วยม้วนบ้านบ่อ 
ชุมชนบ้านบ่อ ต.บ้านดอน อ.อู่ ทอง จ.สุพรรณบุรี
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รสชาติจัดจ้าน สนใจสอบถามได้ที่ 086 0356764

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

พริกแกงหน่อส้ม 
กลุ่มพริกแกงหน่อส้ม
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โทรศัพท์: 0601942861

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

กล้วยถนอมทิพย์ 
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกล้วยถนอมทิพย์
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สนใจสอบถาม 086 174 0094

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

กระเป๋าสาน
กลุ่มจักสานบ้านดอนคา
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น้ำตาลอ้อย..รสชาติอ้อยแท้ๆ จากไร่อ้อยถึงมือคุณ
ผลผลิตของความร่วมแรง ร่วมใจ จากใจชาวหนองตากยา
กับการยกระดับน้ำตาลอ้อยแปรรูป สะอาด ปลอดภัย 
ได้มาตรฐาน พร้อมส่งต่อความหวานสู่ทุกครัวเรือน

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

น้ำตาลอ้อย
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอ้อยหนองตากยา
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เครื่องดื่มแปรรูปจากอ้อย ที่มี
มากกว่า “รสชาติ” จากตำบล
หนองตากยา
หวานละมุน...หอมกลิ่นอ้อย ยก
ระดับชีวิต ที่ผลิตจากความภูมิใจ
ของคนท้องถิ่น พัฒนาเพื่อ
คุณภาพ พร้อมส่งต่อเอกลักษณ์
รสชาติที่หาไม่ได้จากที่ไหน
จากไร่อ้อยสู่เครื่องดื่มแปรรูปจาก
อ้อย ผลิตภัณฑ์ไวน์อ้อย ตำบล
หนองตากยา อำเภอท่าม่วง
จังหวัดกาญจนบุรี

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ไวน์อ้อย
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปอ้อยหนองตากยา
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ผักพื้นมามาปรุงรสเป็นอาหารพื้น
บ้านที่อร่อย

โทร.091 0329205  

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ต้มส้มใบส้มป่อยปลารมควัน
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปการเกษตรคริสตจักรสังขละบุรี
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ผักพื้นมามาปรุงรสเป็นอาหารพื้น
บ้านที่อร่อย

โทร.091 0329205  

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ใบบัวบกปลารมควัน 
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปการเกษตรคริสตจักรสังขละบุรี
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ผักพื้นบ้าน…รากเหง้าของสุขภาพ
และภูมิปัญญาไทย

โทร 091 - 0320925

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ผักเหลียงปลารมควัน 
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปการเกษตรคริสตจักรสังขละบุรี
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สมุนไพรแช่เท้าเพื่อความผ่อนคลาย
กระตุ้นการไหลเวียนของโลหิต
โทร 0625564249

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

สมุนไพรแช่เท้า
วิสาหกิจชุมชนวังขนายเฮิร์บ
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โทร 0625564249

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

น้ำมันไพลชาววัง
วิสาหกิจชุมชนวังขนายเฮิร์บ
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บรรเทาอาการปวดเมื่อยตามร่างกาย
เคล็ดขัดยอกฟกช้ำ 
กระตุ้นการไหลเวียนของโลหิต
โทร 0625564249

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ยาหม่องไพลชาววัง 
วิสาหกิจชุมชนวังขนายเฮิร์บ
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โทร.0919629916

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

พริกแกงส้มอบแห้ง
นายพีรพัฒน์ ดวงสร้อยทอง
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โทร.0919629916

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

พริกแกงบ้านหนองบัว
นายพีรพัฒน์ ดวงสร้อยทอง
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Tel. 084-1561593

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

พริกแกงบ้านทุ่งเรือโกลน 
นางสาวศิริประภา บูชา
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มะนาวดองสวนมาลี เป็นการนำ
มะนาวสดมาคลึง ตากแห้งและ
ทำการดองในน้ำดองสูตรของเรา
เพื่อชูรสและกลิ่นของมะนาวแบบ
ไม่ปรุงแต่งสามารถนำไปประกอบ
อาหาร เมนูอาหารจานหลักที่เรา
รู้ จักกันในชื่อ ต้มฟักมะนาวดอง
มะนาวดองจากสวนของเรา มี
กลิ่นหอม รสชาติไม่ขม ไม่เปรี้ยว
เกินไป เมื่อนำไปประกอบอาหารจะ
ให้รสชาติเปรี้ยว กำลังดี หอม และ
กลมกล่อม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

มะนาวดอง 
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา
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หนึ่งในผลิตภัณฑ์แปรรูปยอด
นิยมของสวนมาลี ได้แก่มะนาว
เส้นสามรส การแปรรูปจากมะนาว
สด นำไปล้าง บดและตากแห้งจน
กลายเป็นมะนาวเส้น รสชาติ
เปรี้ยวหวาน ทานง่าย เหมาะกับ
เป็นของทานเล่นสำหรับผู้บริโภค
ทุกช่วงวัย

โทร.0905629446

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

มะนาวเส้นสามรส 
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา
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จากกระเจี๊ยบแดงสดสู่ การแปรรูปผ่านการตากแห้งและกรรมวิธี
การบดเป็นผง สวนมาลีของเราได้มีผลิตภัณฑ์แปรรูปชากระเจี๊ยบ
เพื่อสุขภาพขึ้นมาสู่ท้องตลาด ชากระเจี๊ยบหรือที่เรารู้ จักกันในนาม
กระเจี๊ยบผงบดละเอียด ให้รสชาติของกระเจี๊ยบแดงที่เปรี้ยว เข้ม
ข้มและสีแดงสดแบบไร้สารปรุงแต่งใด ๆ เมื่อดื่มแล้วให้ความรู้ สึก
กระปี้ กระเป่าอีกทั้งยังช่วยบำรุงสุขภาพของผู้บริโภคทุกเพศทุกวัย

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ชากระเจี๊ยบ 
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา
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ชาสามเกลอสวนมาลีเป็นผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากสามผลผลิตหลักได้แก่
พุทราจีน มะตูม และกระเจี๊ยบสด ชา
สามเกลอ ชาเพื่อสุขภาพจากสวน
มาลีโดยปราศจากน้ำตาล เราได้นำ
ผลผลิตมาตากแห้งเพื่อแปรรูปเป็น
ชาสำหรับชงดื่ม โดยมีหญ้าหวาน
ช่วยเพิ่มรสหวานแทนน้ำตาล
นอกจากจะดื่มได้ทุกเพศทุกวัยแล้ว
ยังสามารถดื่มได้ตลอดทั้งวันอีก
ด้วย

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ชาสามเกลอสวนมาลี 
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา
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กล้วยสุกจากสวนของเราสู่การแปรรูปเชิงถนอมอาหารผ่านแสง
อาทิตย์ กล้วยตากพลังงานแสงอาทิตย์ หนึ่งในผลิตภัณฑ์
แปรรูปของสวนมาลีกาญจนบุรี หลังจากเก็บเกี่ยวกล้วย เราได้มี
การนำไปากในตู้ตากพลังงานแสงอาทิตย์ เพื่อควบคุมความร้อน
และความสะอาดของสินค้าอีกทั้งยังสามารถทำให้กล้วยนิ่ม
หวาน ได้รสชาติอร่อย พร้อมรับประทาน

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

กล้วยตากพลังงานแสงอาทิตย์
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา

80



คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

แป้งกล้วยสวนมาลี 
นางสาวสุรัตน์ เทียมเมฆา
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ขนุนทอดกรอบ
วิสาหกิจชุมชนขนุนแปรรูปสวนอินทรชา
โทร 0615546228
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ขอมูลติดต่อ 0885558289

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

ผงลาบกะเหรี่ยง 
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาหารบ้านหินแหลม
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น้ำพริกกล้วยกรอบสมุนไพร ตราบ้านหินแหลม
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาหารบ้านหินแหลม
ขอมูลติดต่อ 0885558289

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

น้ำพริกกล้วยกรอบสมุนไพร
นางผิน แก้วกอง

84



พริกลาบกระเหรี่ยง ตราบ้านหินแหลม
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาหารบ้านหินแหลม
ขอมูลติดต่อ 0885558289

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์

พริกลาบกระเหรี่ยง 
นางผิน แก้วกอง
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พริกแกงป่า ตราบ้านหินแหลม
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มอาหารบ้านหินแหลม
ขอมูลติดต่อ 0885558289

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกลาบกระเหรี่ยง 
นางผิน แก้วกอง
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จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงพะแนง 
นายภาคิน สุวรรณสำลี

87



จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงเผ็ดใต้ 
นายภาคิน สุวรรณสำลี
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จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงส้มใต้ (แกงเหลือง)
นายภาคิน สุวรรณสำลี
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จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงส้ม 
นายภาคิน สุวรรณสำลี
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จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงเผ็ดแกงป่า
นายภาคิน สุวรรณสำลี
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จุดเด่นของผลิตภัณฑ์ : สัมผัสรสชาติ อาหารไทยต้นตำรับกับพริกแกง
ครัวภาคินเครื่องแกงคุณภาพระดับพรีเมียม ผลิตจากสมุนไพรและ
เครื่องเทศสดจากกาญจนบุรี ที่ขึ้นชื่อเรื่องประเพณี การทำอาหารที่
อร่อยและเป็นเอกลักษณ์ ให้กับมื้ออาหารของคุณ
ขอมูลติดต่อ : 081-3604562

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลผลิตภัณฑ์
พริกแกงเผ็ดแกงป่า
นายภาคิน สุวรรณสำลี
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
การผลิตข้าวยาคูแบบแท่ง
ผศ.ดร.นันทวัน หัตถมาศ
ส่วนประกอบ: 

มะพร้าวแก่คั่ว 30 กรัม
ขิงแก่คั่ว 30 กรัม
กระเทียมเจียว 10 กรัม
ถั่วลิสงคั่วบดหยาบ 30 กรัม
 งาดำคั่ว 10 กรัม
 ข้าวพอง 100 กรัม 
 เกลือป่น 0.5 กรัม
 นตาลมะพร้าว 20 กรัม
 แบะแซ 80 กรัม

วิธีทำ: 
1) การเตรียมข้าวพอง โดยนำข้าวเหนียวแช่น้ำเป็นเวลา 3 ชั่วโมง จากนั้นนำมานึ่งให้สุก พักให้เย็น และนำไปอบ
ในตู้อบแห้งที่อุณหภูมิ 65 องศาเซลเซียส นาน 8 ชั่วโมงหรือจนแห้ง แล้วนำมาทอดในน้ำมันที่ร้ อนจัด กระทั่ง
ข้าวพองกรอบเป็นสีน้ำตาลอ่อน
2) นำแบะแซละลายในน้ำตาลมะพร้าว กวนให้ละลายเข้ากันด้วยไฟอ่อน จึงใส่มะพร้าวแก่คั่ว ขิงคั่ว ถั่วลิสงคั่วบด
กระเทียมเจียว และงาดำคั่ว และคนจนส่วนผสมเข้ากัน
3) นำข้าวพองลงไปคลุกให้เข้ากัน ตักออกมาเกลี่ยใส่ถาดสแตนเลสให้สูงประมาณ 2 เซนติเมตร ตั้งทิ้งไว้หรือ
แช่เย็นให้จับตัวแข็ง จากนั้นตัดเป็นชิ้นขนาดตามต้องการ
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
สมุนไพรแช่เท้า
ผศ.ดร.นันทวัน หัตถมาศ

ส่วนประกอบ: 
เปลือกส้มโอแห้ง 4.5 กรัม
 ไพลแก่แห้ง 3 กรัม
 ใบบัวบกแห้ง 1.5 กรัม
 ใบมะขามแห้ง 3 กรัม
 สารส้ม 1 กรัม
 ดอกเกลือ 1 กรัม
กลิ่นส้มโอสังเคราะห์ 10 หยด

วิธีทำ: นำเปลือกส้มโอแห้งและไพลแห้ง ปั่ นหยาบด้วยเครื่องบดสับ
เอนกประสงค์ จากนั้นเติมใบบัวบกแห้งและใบมะขามแห้งลงไป ปั่ นละเอียด
ให้ส่วนผสมรวมกัน จากนั้นนำทั้งหมดมาร่อนกรองด้วยกระชอน นำส่วน
ละเอียดบรรจุในถุงกรองชา
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ส่วนประกอบ: 
สารที่ใช้ในการผลิตไวน์
 Yeast Nutrient food yeast อาหารยีสต์
 นำ้ยา STAR SAN ใช้สำหรับฆ่าเชื้อทำความสะอาดโดยไม่ต้องล้างออก
 Potassium Metabisulphite (KMS) ฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ ป้องกันการ
เกิดปฏิกิริยา oxidation หยุดการเจริญเติบโตของยีสต์
 Bentonite ช่วยการตกตะกอน ใส ตก ตะกอน ไวน์

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
การผลิตไวน์ผลไม้ในชุมชน 
ดร.ศรเพชร ยิ่งมี 

วิธีทำ: นำสารที่ใช้ในการผลิต และส่วนผสมมาหมักรวมกัน
อาจใช้ระยะเวลาในขั้นตอนหมักและบ่มนานกว่าปกติ อีกทั้ง
การตกตะกอนให้ใสตามธรรมชาติอาจใช้เวลานาน 
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ส่วนประกอบ: 
1. หมูสันสะโพกบดละเอียดแช่แข็ง 1 กิโลกรัม
2. ปลีกล้วยน้ำว้าซอยแช่น้ำมะขามเปียก 150 กรัม
3. น้ำปลา 4 ช้อนโต๊ะ
4. น้ำตาลทราย 2 ช้อนโต๊ะ
5. แป้งข้าวโพด 2 ช้อนโต๊ะ
6. ผงฟู 2 ช้อนชา
7. พริกไทย 1 ช้อนโต๊ะ
8. น้ำมันพืช 1 ช้อนโต๊ะ
9. ผงชูรสเล็กน้อย (ใช้หมู 6 โล ใส่ผงชูรส 1 ช้อนชา)
10. ฟอสเฟสนิดหน่อย หยิบมือ
11.  น้ำแข็ง ½ ถ้วยตวง

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมูยอจากปลีกล้วย 

ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ 

วิธีทำ: 
1. นำหมูที่แช่แข็งมาสับย่อยแล้วนำเข้าเครื่องปั่ น และเตรียมหัวปลีลอกเปลือกออกนำมาซอยแล้วแช่
ลงในน้ำมะขามเปียก พักไว้
 2. นำหัวปลีและหมูใส่ลงในเครื่องปั่ นให้เข้ากัน จากนั้นใส่เครื่องปรุงนวดส่วนผสมทั้งหมดผสมให้เข้ากัน
นำแช่ตู้เย็น 1 ชั่วโมง
 4. นำออกบดพร้อมกับน้ำแข็งจนเหนียว เนื้อเนียน นำไปตีให้เหนียว
 5. ห่อด้วยกระดาษฟอยล์ ม้วนให้ขนาดเท่ากัน มัดหัวท้ายให้แน่น ห่อด้วยฟิมล์ห่ออาหารอีกรอบ
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ส่วนประกอบ: 
1. เนื้อหมูบดหยาบ 1 กิโลกรัม
2. มันแข็ง 400 กรัม
3. ข้าวสุก 900 กรัม
4. กระเทียบสับ 85 กรัม
5. รากผักชีสับ 15 กรัม
6. พริกไทยป่น 10 กรัม
7. เกลือ 15 กรัม
8. น้ำตาลทราย 20 กรัม
9. ซอสปรุงรส 25 กรัม
10. ผงปรุงรสหมู 20 กรัม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ไส้กรอกอีสาน 

ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ 

วิธีทำ: 
1. ผสมเนื้อหมูและมันหมูเข้าด้วยกัน เติมกระเทียมสับ รากผักชีสับ นวดให้เข้ากันดี
2. เติมเครื่องปรุงรส พริกไทยป่น เกลือ น้ำตาลทราย ซอสปรุงรส ผงปรุงรสหมู นวดให้
เข้ากันดี
3. เติมข้าวสุก นวดจนส่วนผสมเข้ากันพักไว้
4. นำไปกรอกในไส้และมัดด้วยเชือก ให้ไส้กรอกมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 1.5 นิ้ว
5. นำไปผึ่งลม และเก็บไว้ 1-2 หรือจนเปรี้ยว นำไปย่างหรือทอด
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ส่วนประกอบ: 
1.เนื้อสะโพกบด 700 กรัม       2.มันแข็ง 300 กรัม
3.ซอสปรุงรส 2 ช้อนโต๊ะ          4.ตะไคร้ซอย ¼ ถ้วยตวง
5.ต้นหอมหั่น ¼ ถ้วยตวง        6.ผักชีหั่น ¼ ถ้วยตวง
7.น้ำตาลทราย 2 ½ ช้อนโต๊ะ     8.ใบมะกรูดซอย ¼ ถ้วยตวง
9.ผงขมิ้น 1 ช้อนชา                 10.ผงปรุงรส 1 ช้อนโต๊ะ
11.กรวยสำหรับกรอกไส้          12.ส่วนผสมเครื่องแกงไส้อั่ว
13.พริกชี้ฟ้าแห้ง 20 เม็ด        14.พริกจินดาแห้ง 8 เม็ด
15.กระเทียม 60 กรัม             16.หอมแดง 100 กรัม
17.ตะไคร้ซอย 1/2 ถ้วยตวง    18.ขมิ้นสด 2 ช้อนโต๊ะ
19.ข่าซอย 2 ช้อนโต๊ะ              20.เกลือ 2 ช้อนชา
 21.กะปิ 1 ½ ช้อนโต๊ะ              22.พริกไทย 20 เม็ด
23.ลูกผักชีคั่วบด 1 ช้อนชา     24.ผิวมะกรูดซอย 2 ช้อนโต๊ะ
25.รากผักชี 2 ช้อนโต๊ะ

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ไส้อั่วสมุนไพร

ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ 

วิธีทำ: 
1. โขลกเครื่องแกงทั้งหมดเข้าด้วยกันให้ละเอียด พักไว้
 2. นำส่วนผสมของพริกแกง เนื้อหมู มันหมู ผสมให้เข้ากันเติมเครื่องปรุงรส และส่วนผสมที่
เป็นผัก ได้แก่ ต้นหอม ผักชี และใบมะกรูดฝอยคลุกเคล้าให้เข้ากัน พักไว้ประมาณ 10 นาที
 3. นำมากรอกลงในไส้มัดด้วยเชือก พักไว้ พร้อมนำไปย่างหรืออบ รับประทานกับผักเคียง
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ส่วนประกอบ: 
1.น้ำตาลทรายมิตรผล 500 กรัม
2.น้ำเปล่า 500 กรัม
3.เกลือ 20 กรัม
4.ซีอิ๊วแม็กกี้ฝาเขียว 25 กรัม
5.น้ำส้มสายชูกลั่น 5% 80 กรัม
6.พริกชี้ฟ้าแดงหั่นท่อน 5 เม็ด
7.กระเทียมหั่นตามยาวกลีบ 30 กรัม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
เกี้ยมฉ่ายดองซีอิ๊ว 

ผศ.ดร.แสงแข สพันธุพงศ์ 

วิธีทำ: 
ใจเกี้ยมฉ่าย 1 กิโลกรัม หั่นตัดแต่งเป็นชิ้น ใช้ได้ 785 กรัม หรือ 800 กรัม/สูตรน้ำดองนี้
 
 1. นำน้ำตาลทราย เกลือ และน้ำเปล่า ผสมรวมกันตั้งไฟ เคี่ยวจนส่วนผสมละลายหมด และใส 
จึงใส่ซีอิ๊วและน้ำส้มสายชู ลงไปตั้งไฟจนส่วนผสมเริ่มเดือด ปิดไฟพักให้เย็นสนิท
 2. นำพริก และกระเทียม ผสมรวมกับเกี้ยมฉ่าย เทน้ำดองให้ท่วมผัก ปิดฝา นำไปแช่เย็น 3 วัน 
ถึงจะเข้าเนื้อผัก
 หมายเหตุ
 - รสชาติจะออกหวานตามด้วยเปรี้ยว และเค็ม สามารถปรับรสหวานลงได้เล็กน้อย 50-100 กรัม
 - สีตอนทำจะไม่เข้มมาก แต่ถ้าแช่ไว้สีจะเข้มขึ้นเล็กน้อย
 - พริกและกระเทียมสามารถเพิ่มได้ตามชอบ
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การสกัดสี
 วัสดุ
 วัสดุให้สี 5 กิโลกรัม
 นํ้า 50 ลิตร
 วิธีการ
 1. นำาวัสดุให้สีสับให้เป็นชิํนเล็กๆ
 2. นำวัสดุให้สีที่สับแล้ว 5 กิโลกรัม ใส่ลงในนํ้าปริมาณ 50 ลิตร ต้มจนถึงอุณหภูมิ 90 องศา
เซลเซียส จับเวลาและต้มต่อที่อุณหภูมินาน 1 ชั่วโมง กรองแยกนํ้าสีให้ได้นํ้าสี30 ลิตร
 การย้อมสี
 วัสดุ
 ฝ้าย 1 กิโลกรัม
 นํ้าสี 30 ลิตร
 สารส้ม 1 กรัม/ลิตร

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
การย้อมสีธรรมชาติ

อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 

วิธีทำ: 
1. น้าเส้นฝ้ายที่ท้าความสะอาดแล้วแช่ลงในนํ้าสีสกัดจากวัสดุให้สีนวดเส้นฝ้ายในนํ้าย้อมที่
 อุณหภูมิห้องนาน 10 นาที
 2. น้าเส้นฝ้ายและนํ้าสีขึํนต้ม เมื่ออุณหภูมิ90 องศาเซลเซียส จับเวลาและต้มต่อที่อุณหภูมินีํ
 นาน 45 นาที
 3. น้าเส้นฝ้ายขึํนและผึ่งให้เย็น ล้างนํ้า บิดหมาด กระตุกเหยียดให้เส้นฝ้ายเรียงตัว
 การย้อมสารช่วยติดสารส้มหลังการย้อมสี
 1. น้าฝ้ายที่ย้อมสีล้างนํ้า บิดหมาด และกระตุกเหยียดแล้ว ต้มในนํ้าผสมสารช่วยติดสารส้มลงในนํ้า
 ย้อม
 2. ต้มจนกระทัํงอุณหภูมิ90 องศาเซลเซียส จับเวลาและต้มต่อที่อุณหภูมินีํนาน 45 นาที
 3. น้าฝ้ายขึํนผึ่งให้เย็น ล้างนํ้าจนสะอาดบิดหมาด กระตุกเหยียดให้เส้นฝ้ายเรียงตัวจนกระทั่งแห้ง
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สูตรการท้ากระดาษจากฟางข้าว
 1) ฟางข้าว 1 กิโลกรัม
 2) นํ้า 10 ลิตร
 3) สารเคมี 10 กรัม/ลิตร

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
กระดาษจากฟางข้าว

อาจารย์กัญญา ภัทรกุลอมร 

วิธีทำ: 
การเตรียมวัตถุดิบ
 1. การเตรียมฟางข้าวก่อนน้ามาใช้ต้มเป็นเยื่อ สามารถท้าได้โดยคัดแยกสิ่งแปลกปลอมออก
 ตัดเป็นท่อนความยาวประมาณ 2 นิํว แช่นํ้าไว้1 คืน หรืออย่างน้อย 10 ชั่วโมง เพื่อท้าให้การต้ม
 สามารถย่อยสลายได้ดีขึํน และยังช่วยล้างเอาสิ่งสกปรกออกไปในขัํนตอนการแช่ด้วย
 2. น้าฟางที่เตรียมไว้ในข้อ 1 เติมสามเคมียกขึํนตัํงไฟที่อุณภูมิ90-100 องศาเซลเซียส
 ต้มนาน 1-2 ชั่วโมง หรือจนกระทั่งฟางข้าวเปื่ อย
 3. เมื่อต้มฟางข้าวจนเปื่ อยแล้ว ล้างเยื่อที่ยังมีสารเคมีผสมออกให้หมด สังเกตุจากเมื่อจับเยื่อจะไม่ลื่น
 มือและนํ้าล้างเยื่อจะใส การล้างอาจใส่ในอ่างนํ้าแล้วแช่ไว้
 4. การท้าแผ่นกระดาษเป็นการเทเยื่อที่ได้จากการกระจายเยื่อด้วยการตีหรือการปั่ น โดยการน้าเยื่อที่
 เตรียมไว้มาตีหรือปั่ นให้ฟูอีกครัํงแล้วลงไปในกรอบไม้หรือตะแกรงที่เตรียมไว้ส้าหรับท้าแผ่นกระดาษ
 5. น้าเยื่อกระดาษจากฟางข้าวที่เทลงกรอบไม้หรือตะแกรงไปผึ่งในที่ร่ มลมโกรก เมื่อแห้งจึงแกะออก
 จะได้กระดาษจากฟางข้าว
 6. น้ากระดาษที่ได้จากฟากข้าวไปผลิตผลิตภัณฑ์ต่างๆ เช่น ดอกไม้ประดิษฐ์ถุงกระดาษ กล่อง
 เอนกประสงค์กระปุกใส่ของ เป็นต้น
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ส่วนประกอบ
1.พริกจินดาแห้ง 10 กรัม            2.พริกกะเหรี่ยงแดงแห้ง PLT1 30 กรัม
3.กะปิ 20 กรัม                            4.ดอกเกลือ 3 กรัม
5.ลูกจันทร์ 1 กรัม                       6.ดอกจันทร์แห้ง 1 กรัม
7.ยี่หร่า 2 กรัม                             8.ลูกผักชี 3 กรัม
9.พริกไทยขาว 1 กรัม                 10.อบเชย 1 กรัม
11.กานพลู 10 กรัม                    12.ลูกกระวาน 4 กรัม
13.ข่าอ่อน 15 กรัม                     14.ตะไคร้ซอย 15 กรัม
15.กระเทียมไทย 20 กรัม           16.หอมแดงซอย 40 กรัม
17.รากผักชี 8 กรัม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
พริกแกงมัสมั่น สูตรพริกกะเหรี่ยง 

ผศ.ดร.นันทวัน หัตถมาศ 

วิธีทำ: 
ล้างส่วนผสมและชั่งน้ำหนัก จากนั้นปั่ นละเอียดจนเข้ากัน สุดท้าย
จึงเติมเกลือและกะปิ
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ส่วนประกอบ
1.พริกแห้ง 25 กรัม
2.พริกกะเหรี่ยงผลสีส้ม 50 กรัม
3.กะปิ 40 กรัม
4.ดอกเกลือ 3 กรัม
5.ตะไคร้ซอย 10 กรัม
6.กระเทียมไทย 20 กรัม
7.หอมแดงซอย 50 กรัม
8.ขมิ้น 30 กรัม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
พริกแกงเหลือง สูตรพริกกะเหรี่ยง 

ผศ.ดร.นันทวัน หัตถมาศ 

วิธีทำ: 
 ล้างส่วนผสมและชั่งน้ำหนัก จากนั้นปั่ นละเอียดจนเข้ากัน
สุดท้ายจึงเติมกะปิ
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อัตราส่วนขุยกระดาษ : เส้นใยอ้อย : เส้นใยชานอ้อย = 1 : 1 : 1
 1. เศษใบอ้อยแห้งขนาด 3-4 เซนติเมตร 100 กรัม
 2. เศษชานอ้อยแห้งขนาด 3-4 เซนติเมตร 100 กรัม
 3. สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ความเข้มข้น 10% 1.5 กรัม
 4. สารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท์ 3 กรัม
 5. ขุยกระดาษ 1 กรัม
 6. สารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท์ความเข้มข้น 5%
 7. ตะแกรงขึ้นเยื่อ ขนาดตามที่ต้องการ 1 กรัม

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
กระดาษบอร์ดจากเศษอ้อย 

ผศ.ดร.นันทวัน หัตถมาศ 

วิธีทำ: 
 1) วิธีการทำเส้นใยอ้อยและเส้นใยชานอ้อย เริ่มจากการนำเศษใบอ้อยแห้งและชานอ้อยแห้งหั่นให้มีขนาด
เล็ก แล้วนำมาย่อยด้วยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ ล้างน้ำสะอาด 3 ครั้ง จะได้เส้นใยที่มีขนาดเล็ก
แข็ง และมีสีน้ำตาล จากนั้นนำมาฟอกให้ขาวด้วยสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท์ ล้างน้ำสะอาด 3 ครั้ง
และอบให้แห้งที่อุณหภูมิประมาณ 35 องศาเซลเซียส
 2) นำขุยกระดาษ A4 เส้นใยอ้อย เส้นใยชานอ้อย อัตราส่วนตามกำหนด ใส่ลงในเครื่องปั่ น จากนั้นเติมน้ำ
ให้ท่วม ปั่ นให้ส่วนผสมละเอียดรวมกันเป็นเยื่อ
 3) นำตะแรงขึ้นเยื่อขนาดที่ต้องการลอยในน้ำสะอาด และนำเยื่อเศษอ้อยเกลี่ยบนตะแกรงให้ทั่ว จากนั้น
ผึ่งแห้งนาน 2-3 วัน จึงค่อย ๆ ดึงเยื่อออกจากตะแกรง
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การสกัดน้ำมันหอมระเหยจากพืชสมุนไพรด้วยเทคนิคการกลั่น

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
การกลั่นน้ำมันหอมระเหยจากพืชสมุนไพร

ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 
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การสกัดสารสำคญจากพืชด้วยเทคนิคการสกัดด้วยตัวทำละลาย และพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สารกำจัดศัตรูพืช

คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
สารกำจัดศัตรูพืชจากสมุนไพร 

ผศ.ดร.กาญจนา อัจฉริยจิต 

106



คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
hand cream 

นางกานต์สินี เมธีสิริศักดิ์ 
ส่วนประกอบ

วิธีทำ: 
 
 1. ชั่ง Carbopol 940 แล้วค่อยๆ โปรยให้กระจายตัวในน้ำ
 2. ผสมเฟส A เข้าด้วยกันแล้วให้ความร้อนที่ 75 องศา
 3. ผสมเฟส B เข้าด้วยกันแล้วให้ความร้อนที่ 70 องศา
 4. เทเฟส B ลงเฟส A แล้วคนให้เข้ากัน
 5. เมื่ออุณหภูมิ ลดลงถึง 40 องศา เติม TEA ลงไป
 6. เติม phenoxy ethanol สีและกลิ่น
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ครีมอาบน้ำ 

นางกานต์สินี เมธีสิริศักดิ์ 
ส่วนประกอบ

วิธีทำ: 
 1. นำ Cos NNP กับน้ำสะอาด กวนให้เข้ากัน
 2. เติมน้ำมันและสารกันเสียลงไป กวนให้เข้ากัน
 3. ละลายสีกับน้ำกลั่น เติมลงไปตามต้องการ กวนให้เข้ากัน
 4. รอให้ฟองยุบแล้วบรรจุลงภาชนะที่เตรียมไว้
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
โลชั่นบำรุงผิว

นางกานต์สินี เมธีสิริศักดิ์ 
ส่วนประกอบ

วิธีทำ: 
 1. ชั่งสาร November EC-1 จากนั้นเติมน้ำกลั่น กวนผสมจนขึ้นเนื้อ
 2. เติม Propylene glycol กับน้ำหอม ผสมให้เข้ากัน เทลงในข้อ 1
 3. เติมสารสกัดแตงกวา กวนผสมให้เข้ากัน
 4. เทใส่ภาชนะบรรจุ
 ขนาดบรรจุ ประมาณ 350 กรัม ทำ 50 ขวด = 17,500 กรัม
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
เจลล้างหน้า

นางกานต์สินี เมธีสิริศักดิ์ 
ส่วนประกอบ

วิธีทำ: 
 1. นำ part A ไปให้ความร้อน แล้วคนจนขึ้นเนื้อเจล
 2. นำ part B เติมลงไป กวนให้เข้ากัน
 3. นำ part C เติมลงไป และค่อยๆ เติม part D กวนจนสารเข้ากัน
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
น้ำนมถั่วเหลือง 

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
 1.ถั่วเหลืองผ่าซีก 1 กิโลกรัม
 2.น้ำตาลทราย 200-300 กรัม
 3.เกลือ 3 กรัม (1/4 ช้อนชา)
 4.น้ำ 6 กิโลกรัม

วิธีทำ: 
 1. นำถั่วเหลืองผ่าซีก แช่น้ำประมาณ 3-4 ชั่วโมง จากนั้น ล้างถั่วเหลืองให้สะอาด 
3 - 4 ครั้ง ลวกถั่วเหลืองด้วยน้ำร้อน
 2. นำถั่วเหลืองที่ลวกแล้ว มาปั่ นด้วยน้ำร้อน อัตราส่วน ถั่วเหลือง 1 ส่วน : น้ำ 6 ส่วน
กรองแยกกาก
 3. นำน้ำนมเหลือง เติมเกลือและน้ำตาล
 3. นำน้ำนมถั่วเหลืองต้มที่อุณหภูมิ 90-95 องศาเซสเซียส
 4. จากนั้นบรรจุรร้อนที่อุณหภูมิไม่ต่ำกว่า 75 องศาเซสเซียส ปิดฝา ทำให้เย็น
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ปาท่องโก๋เกลียว

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
1.แป้งสาลี 1 กิโลกรัม
2.น้ำสะอาด 4 ถ้วยตวง
 3.เกลือ 2 ช้อนโต๊ะ
4.น้ำตาลทราย 8 ช้อนชา
5.แบกกิ้งโชดา ¼ ช้อนชา
6.แอมโมเนีย 2 ช้อนชา
7.ผงฟู(เบสท์ฟูด สูตรดับเบิ้ล 1 ช้อนชา
8.ยีสต์แห้ง ½ ช้อนชา

วิธีทำ: 
 1.ร่อนแป้งพักไว้
 2.ชั่งส่วนผสมทั้งหมด ยกเว้นแป้ง ผสมส่วนผสมทั้งหมดให้ละลายและเข้ากันดี
 3.นำส่วนผสมข้อ 2 เทลงในแป้งที่ร่ อนแล้วผสมคลุกเคล้าให้เข้ากันโดยใช้พายจับโหย่งเข้าหาจุดศูนย์กลาง
ให้น้ำเข้าหาแป้ง ใช้เวลาในการผสมไม่เกิน 3 นาที
 4.ปิดฝาหมักไว้ 4 ชั่วโมง
 หมักเร่งด่วน ต้องเพิ่มยีสต์ 1 เท่าตัว
 หมัก 8 ชั่วโมง ต้องลดยีสต์ลงครึ่งตามส่วน
 5.ตั้งกระทะ ใส่น้ำมันปาล์ม ใช้ไฟแรงละหรี่ให้เป็นไฟปานกลาง
 6.แบ่งแป้งที่หมักไว้วางบนกระดานที่เตรียมไว้ จับแป้งให้มีลักษณะเป็นเส้นยาว มีความกว้างประมาณ 2 นิ้ว
ใช้ที่ตัดแป้งแบ่งออกเป็นชิ้น ๆละประมาณ 1 นิ้วนวดเร็วๆให้เป็นเส้น แล้วหมุนให้เป็นเกลียว นำลงทอดใน
น้ำมัน
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
สังขยาใบเตย

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
1.แป้งสาลี 1 ขีด
2.แป้งข้าวโพด 4 ช้อนโต๊ะ
3.น้ำตาลทราย 1/2กิโลกรัม
4.นมข้นจืด 1 กระป่อง
5.ไข่ไก่(เบอร์ 2 ) 4 ฟอง
6.หัวกะทิ 1 กิโลกรัม
7.น้ำสะอาด 4 ถ้วยตวง
8.ใบเตยล้างสะอาด 20-30 ใบ
9.เกลือ ¾ ช้อนชา

วิธีทำ: 
 1.นำใบเตยปั่ นกับน้ำสะอาด กรองผ่านผ้าขาวบางให้ได้ 4 ถ้วยตวง
 2.ร่อนแป้งสาลีผ่านตระแกรง พักไว้ในหม้อ
 3.นำแป้งข้าวโพด น้ำตาลทราย และเกลือ ใส่ลงในหม้อที่มีแป้งสาลี คนให้เข้ากันแล้วใส่ไข่ไก่ 4 ฟอง ผสม
ส่วนผสมทั้งหมดให้เข้ากัน
 4.เติมกะทิและน้ำใบเตยที่เตรียมไว้ลงไป คนให้เข้ากันแล้วกรองผ่านผ้าขาวบาง
 5.ผสมนมข้นจืด แล้คนให้เข้ากันอีกครั้ง
 6.นำส่วนผสมขึ้นตั้งไฟ ใช้ไฟกลาง โดยต้องใช้ไม้พายคนตลอดเวลา เพื่อป้องกันไม่ให้แป้งจับตัวกันเป็นก้อน
ใช้เวลา 20 นาที แล้วย้ายไปตุ่นในหม้อ 2 ชั้น(น้ำเดือด)แล้วคนเร็วๆตลอดเวลาอีก 5 นาทีและนำไปหล่อเย็นใน
หม้อน้ำเย็นและคนจนสังขยาเย็นพร้อมที่จะนำมาบรรจุในภาชนะที่สะอาด
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปัง 

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
ส่วนผสมแป้งโดว์
 -แป้งขนมปัง 1000 / 500 / 250 กรัม
 -น้ำตาล 120 / 60 / 30 กรัม
 -เกลือ 15 / 7.5 / 4 กรัม
 -ยีสต์ 15 / 7.5 / 4 กรัม
 -นมผง 40 / 20 / 10 กรัม
 -ไข่ 100 / 50 / 25 กรัม
 -ไข่แดง 40 / 20 / 10 กรัม
 -น้ำ 550 / 275 / 137.5 กรัม
 -เนยจืด 150 / 75 / 37.5 กรัม

วิธีทำ: 
 1.ผสมของแห้งทั้งหมด ลงในโถวผสม ยกเว้น ยีสต์และเกลือ เปิดเครื่องผสมด้วยความเร็วต่ำ ให้ส่วนผสม
กระจายตัวดี
 2.ตามด้วยของเหลวทั้งหมด ยกเว้น เนยจืด นวดจนส่วนผสมจับตัวกัน ใส่ยีสต์ลงไป แล้วปรับเป็นความเร็ว
ระดับกลาง นวดจนยีสต์กระจายตัว
 3.จากนั้นตามด้วยเกลือ นวดจนโดว์มีความยืดหยุ่นมากขึ้น ตามด้วยเนยจืด นวดจนได้ฟิล์ม แล้วพักไว้ 60-
90 นาที
 4.เมื่อครบเวลา ตัดแบ่งแป้งโดว์ ก้อนละ 50-60 กรัม พรีเชป แล้วพักไว้ 15-20 นาที
 5.จากนั้น รีดไล่อากาศ ขึ้นรูปพันไส้กรอก แล้วพักไว้ 40-50 นาที *ผ่านไป 20-30 นาทีวอร์มเตาที่ 190 ํC
 6.ครบเวลา นำขนมปังเข้าอบ ไฟ 190 ํC เป็นเวลา 8-15 นาที นำขนมปังพักให้เย็น 
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปังแถวไส้ลูกเกด 

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 

ส่วนประกอบ
ก่อนนำมาใช้ทำไส้ขนม คุ้กกี้ หรือ ขนมปัง ให้นำลูกเกด แช่ในน้ำอุ่ น พักไว้ 20-25 นาที
หรือข้ามคืน (ในตู้เย็น) เพื่อให้ตัวลูกเกดดูดซึมเอาน้ำเข้าไปให้พองตัวขึ้นตัวลูกเกดจะได้ไม่
ไปดูดความชื้นในตัวขนมปังทำให้ขนมปังของเราแห้ง
 วิธีการเตรียม
 1. ล้างลูกเกดให้สะอาด
 2. นำลูกเกดใส่หม้อ เติมน้ำให้ท่วมลูกเกด แล้วนำไปต้ม จนน้ำบริเวณขอบหม้อเริ่มเดือด
หรือ ต้มน้ำอุ่ นมาแช่ลูกเกด ให้ท่วม
 3. ปิดไฟยกลงแช่ทิ้งไว้ 20-25 นาที หรือพักจนเย็นสนิท แล้วนำไปแช่ตู้เย็นไว้ 1 คืน
 4. กรองเอาน้ำออก พักให้สะเด็ดน้ำในตะแกรงก่อน
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปังไส้ครีมข้าวโพด 

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
1. แป้งขนมปัง 250 กรัม
2. นมสดอุ่น 120 กรัม
3. น้ำตาลทราย 40 กรัม
4. เนยสด 40 กรัม
5. นมผง 30 กรัม
6. ไข่ไก่(เบอร์ 2 ) 1 ฟอง
7. ยีสต์ 1 ช้อนโต๊ะ
8. เกลือ ½ ช้อนชา

วิธีทำ: 
 1. นำนมไปอุ่นด้วยไมโครเวฟเป็นเวลา 40 วินาที แล้วไปผสมกับยีสต์ ไข่ไก่ นมผง น้ำตาล เกลือ คนผสมกันจนน้ำตาลละลายหมด
 2. ใส่แป้งขนมปังลงไปในเครื่องผสม เติมส่วนผสมของของเหลวลงไป ตีด้วยความเร็วต่ำ 2 นาที และเปลี่ยนเป็นความเร็วปาน
กลาง ตีผสมต่อให้หมดเม็ดแป้ง
 3. ใส่เนยอ่อนตัวลงไป ตีด้วยความเร็วปานกลางค่อนไปทางสูง ตีจนส่วนผสมรวามตัวกันเป็นก้อน หลุดออกจากก้นอ่าง
 4. นำไปพักไว้ในกะละมังที่ทาเนยขาวไว้ปิดด้วยถุงพลาสติกไว้เป็นเวลา 1 ชั่วโมง หรือจนแป้งขึ้นเป็น 2 เท่า กดไล่ลมให้หมด ตัด
แบ่งแป้งเป็นก้อน ๆ ละ 50 กรัม
 5. คลึงกลมแป้งที่ตัดและชั่งน้ำหนักไว้แล้ว นำพลาสติกมาปิดและพักไว้ 15 ไว้ นาที
 6. ใช้ไม้นวดแป้งคลึงให้เป็นแผ่นใส่ในถาดที่รองกระดาษไขหริอถาดที่ทาเนย หรือถ้วยฟรอยด์เบอร์ 3220 นำพลาสติกหรือผ้ามา
คลุมไว้พักแป้งเป็นเวลา 1 ชั่วโมง หรือ ขึ้นเป็น 2 เท่า
 7. ใช้ช้อนส้อมจิ้มให้ทั่วแผ่นขนมปัง ใส่ใส้ครีมข้าวโพด
 8. อบที่อุณหภูมิ 180 องศาเซลเซียส ไฟบน-ล่าง เวลา ประมาณ 15 นาที หรือจนสุก
 9. นำออกมาพักบนตะแกรงและทาเนยละลายที่หน้าบางๆ
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปังใส่ไส้

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
1. แป้งขนมปัง 340 กรัม
 2. นมสดอุ่น 250 กรัม
 3. เกลือป่น 1 กรัม
 4 .น้ำตาลทราย 60 กรัม
 5. เนยเค็มนิ่ม 80 กรัม
 6. ยีสต์ 1 1/2 ช้อนชา

วิธีทำ: 
 1. อุ่นนมในไมโครเวฟ พักไว้จนนมอุ่นดี ทดสอบโดยใช้นิ้วจิ้มลงไปในนม สามารถทนความร้อนได้ไม่รู้ สึกร้อนจนเกินไป
 2. ใส่เกลือลงไปในแป้งขนมปังใช้ตะกร้อมือคนให้เกลือกระจายตัวในแป้ง
 3. ใส่น้ำตาลและยีสต์ลงไปในส่วนของแป้ง
 4. เทนมอุ่นลงไปในส่วนของแป้ง ใช้หัวตะขอนวดส่วนผสมให้จับตัวกันเป็นก้อน
 5. ใส่เนยนุ่มๆลงไปในโถผสม นวดต่อประมาณ 15-20 นาที สังเกตว่าเริ่มจับตัวกันเป็นก้อนนุ่มๆ แต่ยังไม่หลุดออกจากโถ
ทั้งหมด ให้นวดต่อ
 6. เมื่อนวดส่วนผสมจนได้ที่หลุดออกจากโถผสมทั้งหมด กลายเป็นโดว์นุ่มๆ นำมานวดด้วยมือต่อประมาณ 5 นาที
 7. นวดจนโดว์เนียนนุ่มส่วนผสมไม่ติดมือ พักไว้ในอ่างที่ทาเนยไว้บางๆคลุมผ้าวางไว้ในที่อุ่ นๆประมาณ 1 ชั่วโมง
 8. เมื่อครบเวลาโดว์จะขยายตัวเป็นสองเท่า ชกไล่ลมและนวดเล็กน้อย
 9. แบ่งโดว์เป็นก้อน ขนาดประมาณ 40-50 กรัม คลึงให้เป็นก้อนกลม
 10. ใช้ไม้นวดแป้งคลึงให้เป็นแผ่นเพื่อจะใส่ไส้ ตักไส้ใส่ลงตรงกลางตัวแป้ง ห่อใช้นิ้วจีบปิดให้สนิท
 11. คลึงเป็นก้อนกลมพักไว้ในถ้วยอลูมิเนียมที่ทาเนยไว้บางๆ ใช้ผ้าคลุมวางไว้ในที่อุ่ นๆประมาณ 45 นาที ถึง 1 ชั่วโมง
 12. วอร์มเตาอบที่อุณหภูมิ 175 องศาเซลเซียส ไฟบน-ล่าง
 13. เมื่อครบเวลานำโดว์ที่ขึ้นรูปแล้วมาทาหน้าด้วยไข่ไก่ผสมน้ำสะอาด
 14. นำเข้าอบประมาณ 15-18 นาทีจนสุก นำออกมาพักบนตะแกรงและทาเนยละลายที่หน้าบางๆ
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปังสูตรหงษ์ขาว บัวแดง

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
ส่วนประกอบ
1. แป้งขนมปัง "หงษ์ขาว" 480 กรัม
 2. แป้งเอนกประสงค์ "บัวแดง" 120 กรัม
 3. ยีสต์ 10 กรัม
 4. น้ำเปล่า 355 กรัม
 5. น้ำตาลทราย 150 กรัม
 6. เกลือ 1 ช้อนชา
 7. ไข่ไก่ (เบอร์ 4) 1 ฟอง
 8. เนยสด 90 กรัม

วิธีทำ: 
 1. ผสมแป้ง ทั้ง 2 ชนิด ตามด้วยยีสต์ คนพอเข้ากัน รอไว้ก่อน (ส่วนผสมที่ 1)
 2. ผสมน้ำเปล่า น้ำตาลทราย เกลือ ไข่ไก่ คนให้ละลาย รอไว้ก่อน (ส่วนผสมที่ 2)
 3. ใส่แป้ง (ส่วนผสมที่ 1) เปิดเครื่องผสมให้เข้าสัก 1 นาที
 4. เติมส่วนของเหลว (ส่วนผสมที่ 2) ตีต่อไปเรื่อยๆ จนจับกับเป็นก้อนไม่ติดโถตี ประมาณ 15 นาที
 5. เติมเนยสด ตีต่ออีก 15 นาที ดึงแป้งแล้วจะเป็นฟิล์มบางๆ เป็นอันใช้ได้
 6. เอาแป้งออกจากเครื่อง ไล่ลม คลึงกลม ปิดแร็ปกันอากาศ และพักแป้งรอบแรกประมาณ 45 นาที
 7. ครบ 45 นาที ชกแป้ง ไล่ลม ชั่งน้ำหนัก ก้อนละ 45 กรัม
 8. คลึงก้อนแป้งเป็นก้อนกลมๆ นำพลาสติกหรือผ้าขาวบางมาปิดไว้เพื่อป้องกันแป้งแห้งจนเกินไปพักไว้ประมาณ15 นาที
 9. นำแป้งมาใส่ใส้ตามชอบ แล้วพักต่ออีกประมาณ 60 นาที ทาผิวด้วยไข่ไก่ผสมน้ำ
 10. อบที่อุณหภูมิ 165 องศาเซลเซียส ประมาณ 12 - 15 นาที
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คลินิกเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยราชภัฎกาญจนบุรี

ubi@kru.ac.th

ข้อมูลเทคโนโลยี
พร้อมถ่ายทอด
ขนมปังเนยสด 

อาจารย์สุวิมล กะตากูล เรเกอร์ส 
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